lImconex

Zwilling Staub 40509-852-0, 6,7 |, Rot,
Eisenguss, Emaille, Frankreich, 28 cm

6.7L-290x355x182mm - 7kg - Rot

Gruppe Koch- und Backgeschirr
Hersteller Zwilling

Hersteller Art. Nr. 40509-852-0

EAN/UPC 3272341028068

Beschreibung

Cocotte, rund

Der runde Schmortopf aus der Serie La Cocotte ist in der Kiiche ein professionelles Kochgeschirr und setzt auf dem Tisch mit
seiner kirschroten Farbe einen traditionellen und attraktiven Akzent. Er hat einen Durchmesser von 28 cm und ist 18 cm hoch.
An den ergonomischen Griffen lasst sich der Brdater aus emailliertem Gusseisen gut tragen. Innen hat die Cocotte eine
mattschwarze Emaillierung. Diese sorgt fur eine gute Hitzeverteilung und unterstitzt gemeinsam mit dem dicht schlief3enden
Deckel das energieeffiziente Kochen. Der Deckel hat eine spezielle Struktur, die das Kondenswasser aufnimmt und
gleichmafig auf das Schmorgut tropfeln lasst. Mit dem silberfarbenen Knopfgriff lasst er sich im Handumdrehen abnehmen.
Mit einem Fassungsvermogen von 6,7 L eignet sich die Cocotte fir einen Schmorbraten, Rezepte wie Gulasch, aber auch fur die
Zubereitung von Gemiusegerichten. Die Eigenschaften der Emailleschicht verbessern sich mit jeder Benutzung. Somit liefert
die Cocotte beim Schmoren von zartem Fleisch oder aromatischem Gemuse ein optimales Ergebnis. Die Cocotte aus der Serie
La Cocotte wird von renommierten Kiichenchefs ebenso gerne verwendet wie von Einsteigern. Ohne grofien Aufwand lassen
sich einfache und schwierige Gerichte darin zubereiten. Die gleichmafRige Verteilung von Hitze und Flissigkeit erspart lhnen
das stindige Uberwachen des Kochvorgangs. Mit der Cocotte von Staub gelingen Ihnen gesunde und leckere Speisen, die der
ganzen Familie schmecken.

- Ideal zum Anbraten und langsamen Garen von Fleisch, Fisch oder Gemiise

- Saftiges und zartes Kochergebnis durch die spezielle Tropfenstruktur im Deckel

- Die schwarzmatte Innenemaillierung eignet sich zum besonders krossen Anbraten und ist besonders strapazierfahig

- Fur alle Herdarten inkl. Induktion geeignet, auch im Backofen/Grill einsetzbar

Hauptmerkmale

Allgemein
Volumen (1) 6,71
Produktfarbe Rot
Material Eisenguss
Durchmesser 28 cm
Breite 290 mm
Tiefe 355 mm

Merkmale
Volumen (1) 6,7
Produktfarbe Rot
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Material
Beschichtungsmaterial
Deckel enthalten
Feuerfest

Einfach zu saubern

Ursprungsland

Durchmesser
Breite

Tiefe

Hohe
Gewicht
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Eisenguss
Emaille

Ja

Ja

Ja
Frankreich
Gewicht und Abmessungen
28 cm
290 mm
355 mm
182 mm

7 kg
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