UNOLD PI1ZZAOFENn Don Alfredo 68805, 1
Pizza/Pizzen, Schwarz, Edelstahl, 30 cm,
Digital, 450 °C

PIZZAOFEN Don Alfredo 68805

Gruppe Haushaltsgerate
Hersteller UNOLD
Hersteller Art. Nr. 68805

EAN/UPC 4011689688058

Beschreibung

Mit den beiden neuen Pizzaofen-Modellen Don Alfredo und Alfredo konnen Sie kostliche Pizzen, Flammkuchen oder auch
Fladenbrote zubereiten. Sie unterschieden sich in ihrer Farbgebung, kommen aber ansonsten mit gleichen Funktionen und
gleichem umfangreichen Zubehor daher.

Bis zu 450 °C Temperatur garantieren bei beiden Modellen einen knusprigen Pizzaboden, den man sonst nur vom lItaliener
kennt. Die Pizzaofen Don Alfredo und Alfredo sind ideal fur zu Hause oder den professionellen Einsatz in Pizzerien, Bistros
oder Cafés geeignet. Der hochwertige Pizzastein aus Cordierit und die mit handlichen Drehreglern getrennte Regelung von
Ober- und Unterhitze sorgen fir einen knusprigen Boden mit saftigem Belag.

Wahrend sich der Pizzaofen Don Alfredo mit seiner modernen schwarzen Stahlblech-Verkleidung in nahezu jede Kiiche perfekt
einfugt, ist das Modell Alfredo in klassischem und zeitlosem rostfreiem Edelstahl gehalten. Die Sets beider Modelle beinhalten
fur perfekte Pizza-Abende einen eleganten Pizzaschieber und ein Rezeptheft, das perfekte Pizzen in zahlreichen Varianten
garantiert.

Hauptmerkmale

Allgemein
Anzahl der Pizzen 1 Pizza/Pizzen
Produktfarbe Schwarz
Heizelementmaterial Edelstahl
Leistung 1700 W
AC Eingangsspannung 220-240V
AC Eingangsfrequenz 50/60 Hz
Breite 433 mm
Tiefe 472 mm
Hohe 286 mm
Verpackungsbreite 546 mm
Verpackungstiefe 495 mm
Verpackungshohe 350 mm
Material Pizzaschieber Holz
Pizzaschieber Ja
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Ausfuhrliche Details

Anzahl der Pizzen
Produktfarbe

Anzahl der Heizelemente
Heizelementmaterial
Maximaler Pizzadurchmesser
Timer

Timer-Typ

Temperatur (max)

Regelbare Temperatur
Kabellange

Sichtfenster

Einfach zu saubern
Entfernbarer Krumebehalter
Abnehmbare Ofentur
Material Kochoberflache
Kabelaufwicklung
Herausnehmbarer Stromkabel

Gehausematerial

Leistung

AC Eingangsspannung
AC Eingangsfrequenz
Stecker

Betriebsanleitung
Rezeptbuch
Pizzaschieber

Material Pizzaschieber

Breite
Tiefe
Hohe
Gewicht

Verpackungsbreite
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Merkmale

1 Pizza/Pizzen
Schwarz

2

Edelstahl

30 cm

Ja

Digital

450 °C

Ja

0,9 m

Ja

Ja

Nein

Nein

Stein

Nein

Nein

Stahl

Energie

1700 W
220-240V
50/60 Hz
Type E/F (CEE 7/7)
Lieferumfang
Ja

Ja

Ja

Holz

Gewicht und Abmessungen
433 mm

472 mm

286 mm

11,8 kg
Verpackungsdaten
546 mm
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Verpackungstiefe
Verpackungshohe
Paketgewicht

Menge pro Versandkarton
Versandkartonslange
Versandkartonsbreite
Versandkartonshohe

Anzahl Produkte pro
Versandkarton

Gewicht Versandkarton
Produkte pro Palettenlage
Palettenlange (brutto)
Palettenbreite (brutto)
Palettenhohe (brutto)
Zolltarifnummer (TARIC)
Palettengewicht (brutto)

Konformitat von Elektro- und
Elektronik-Altgeraten (WEEE)

Konformitatsbescheinigungen
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495 mm

350 mm

12,4 kg
Logistikdaten
1 Stiick(e)

56 cm

50,7 cm

37,2 cm

1 Stiick(e)

17,4 kg

4 Stuck(e)
80 cm
120 cm
180 cm
85166090
20,9 kg
Zertifikate

Ja

Nachhaltigkeit
CE
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