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NOTA
EUO1_137648 Power Espresso 20 Barista Elite

ES - La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos del
aparato.

CA - La codificacié d'aquest manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'apa-
rell.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR - Le codage de ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de codes de
I'appareil.

DE - Die Codierung dieses Handbuchs ist generisch und gilt fur alle Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica di questo manuale & generica e si applica a tutte le varianti di codice dell'appa-
recchio.

PT . A codificagdo deste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de cdédigos do apa-
relho.

NL - De codering in deze handleiding is generiek en is van toepassing op alle codevarianten
van het apparaat.

PL - Kodowanie w niniejszej instrukcji jest ogolne i dotyczy wszystkich wariantow kodoéw urza-
dzenia.

CS - Kdédovani tohoto navodu je generické a plati pro vdechny varianty kédd spotrebice.
HU - A kézikonyv kédolasa altalanos, és a készulék dsszes kddvaltozatara vonatkozik.
TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tum kod varyantlari igin gegerlidir.

EL - H kw&Komolnon autou tou eyxeLpLdiou elvat YEVLKN KAl epapuoleTal o OAEG TLG TIAPAANAYEG
KWS8LKWV TNG CUOKEUNG.

Slexdl jge) Wilpsgio grax Lle Gabaing ple JJl 30 jueyi O - AR



Instrucciones de seguridad

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
producto. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto. No utilice el dispositivo para ningdn uso no
especificado en el manual.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 ahos y su-
perior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o men-
tales reducidas o falta de experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervision o formacién apropiadas respecto al
uso del aparato de una manera segura y comprenden los peli-
gros que implica. Los ninos no deben jugar con el aparato. La
limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no de-
ben realizarlos los niRos, a Menos que sean mayores de 8
anos y estén supervisados.

Mantener el aparato y su cable fuera del alcance de los nifnos
con edad inferior a 8 anos.

Este aparato esta disenado exclusivamente para uso domeésti-
co quedando excluido su uso en bares, restaurantes, granjas,
hoteles, moteles y oficinas.

Evite derrames sobre el cable de alimentacion, el enchufe y
cualquier conexion eléctrica.

La superficie del elemento calefactor estd sometida a calor re-
sidual después del uso.

En caso de un mal uso, podrian darse dafios personales y/o
materiales.

La cafetera no debe colocarse en un armario cuando esté en
uso.

ADVERTENCIA: No utilice el aparato si cualquier pieza visible
estd agrietada, rota o presenta fugas (p. €j., Depdsito de agua,
Taza, Soporte del filtro o carcasa). Riesgo de fugas, quemadu-
ras y descarga eléctrica.

Power Espresso 20 Barista Elite 7



Asegurese de que el voltaje de red coincida con el voltaje es-
pecificado en la etiqueta de clasificacion del producto.

Coloque el aparato en una superficie seca, estable, planay re-
sistente al calor.

No sumerja el aparato, el cable ni el enchufe en agua o cual-
quier otro liquido, ni exponga las conexiones eléctricas al
agua. Asegurese de que tiene las manos completamente se-
cas antes de tocar el enchufe o encender el producto.

No utilice el producto si el cable, el enchufe o la estructura
presentan danos o si no funciona correctamente, ha sufrido
alguna caida o ha sido danado.

Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en busca
de danos visibles. Si el cable de alimentacion esta danado, de-
be ser sustituido por el fabricante, su Servicio de Asistencia
Técnica oficial o personal cualificado con el fin de evitar un pe-
ligro.

No intente reparar el dispositivo por su propia cuenta. Ponga-
se en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para cualquier duda.

No cubra el dispositivo mientras esté en funcionamiento ni
coloque objetos pesados sobre él.

No utilice ningun accesorio que no haya sido proporcionado o
recomendado por Cecotec ya que podria ocasionar danos.

Este simbolo significa: Precaucion, superficie ca-

liente. La temperatura de las superficies accesibles podria ser
alta mientras se usa el producto y podria causar gquemaduras.
No toque las superficies calientes mientras esté en funciona-
miento e inmediatamente después.

Llene Unicamente con agua fria. No utilice agua caliente ni
otros liquidos. No ponga el aparato en funcionamiento sin
agua.

Power Espresso 20 Barista Elite



Advertencia: la abertura de llenado no debe abrirse durante el
funcionamiento.

No mueva el dispositivo mientras esté en funcionamiento o
contenga bebidas calientes.

No deje que el cable asome sobre el borde de la superficie de
trabajo o la encimera, ni que entre en contacto con superfi-
cies calientes.

Apague el aparato y desconéctelo de la toma de corriente
cuando No esté en uso o se esté limpiando, antes de cambiar
los accesorios, desmontar o montar el producto. Deje que se
enfrie completamente antes de montar o retirar cualquier
pieza y/o proceder con su limpieza.

Desconecte el producto tirando de la clavija, nunca del cable.

No deje el producto sin supervision durante su funcionamien-
to. Desconecte el dispositivo al acabar de utilizarlo y cuando
salga de |la estancia donde esta instalado.

Peligro de lesion por piezas moviles: no introducir los dedos,
utensilios ni objetos en la tolva o salida del molino.

No retirar la tolva/tapas ni acceder al molino mientras esté en
funcionamiento; espere a la parada completa de las muelas.

Desconectar de la red antes de limpiar la zona del molino;
mantener cabello/ropa sueltos alejados.

Utilizar solo granos de café tostados secos; no usar granos
azucarados, especias u otros solidos.

Advertencia: La boquilla del vaporizador y la salida de agua
expulsan vapor/agua a muy alta temperatura. Riesgo de que-
maduras. Mantenga manos y cara alejadas durante el usoy
hasta que se enfrie. Sujete siempre por la empunadura aislan-
te y purgue la boquilla dirigiendo el chorro hacia un recipien-
te resistente al calor.

Este aparato no esta previsto para ser operado mediante un
temporizador externo ni mediante un sistema de control re-
moto independiente, salvo que este manual indique expresa-
mente lo contrario.

Power Espresso 20 Barista Elite 9



Este aparato debe conectarse a una toma de corriente con
puesta a tierra.

Utilice unicamente en interiores, en superficies estables, secas
y horizontales. No utilice el aparato al aire libre, sobre o junto a
quemadores de gas/eléctricos ni dentro de un horno. Man-
tenga el aparato alejado de cortinas y materiales inflamables.

Advertencia: No retire el portafiltro durante la extraccion ni in-
mediatamente después de finalizarla. Riesgo de quemaduras
por presién y agua/café a alta temperatura. Espere a que cese
completamente la salida y a que desaparezca la presion resi-
dual antes de retirar el portafiltro.

No sobrepase la marca MAX del depdsito. El sobrellenado
puede provocar derrames de agua caliente.

Instruccions de seguretat

Llegiu atentament les instruccions seguents abans d'utilitzar el
producte. Guardeu aquest manual per a futures referéencies o
NOuUSs usuaris.

Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat quan
utilitzeu el producte. No utilitzeu el dispositiu per a cap Us no
especificat en el manual.

Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys o
superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o men-
tals reduides o manca d'experieéncia i coneixement, si se'ls ha
donat la supervisio o formacio apropiades respecte a I'Us de
I'aparell d'una manera segura i comprenen els perills que im-
plica. Els nens no han de jugar amb l'aparell. La neteja i el
manteniment a realitzar per I'usuari no els han de realitzar els
nens, tret que siguin majors de 8 anys i estiguin supervisats.

Mantingueu l'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens
amb edat inferior a 8 anys.

10 Power Espresso 20 Barista Elite



Aqguest aparell esta dissenyat exclusivament per a us domes-
tic, guedant exclos el seu Us en bars, restaurants, granges, ho-
tels, motels i oficines.

Eviteu vessaments sobre el cable d'alimentacid, I'endoll i qual-
sevol connexio eléctrica.

La superficie de I'element calefactor esta sotmesa a calor resi-
dual després de |'Us.

En cas d'un mal Us, podrien produir-se danys personals i/o
materials.

La cafetera no s'ha de collocar en un armari quan estigui en
us.

ADVERTENCIA: No utilitzeu l'aparell si qualsevol peca visible
esta esquerdada, trencada o presenta fuites (p. ex., Diposit
d'aigua, Tassa, Suport del filtre o carcassa). Risc de fuites, cre-
mades i descarrega electrica.

Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideix amb el vol-
tatge especificat a I'etiqueta de classificacio del producte.

Colloqueu l'aparell en una superficie seca, estable, plana i re-
sistent a la calor.

No submergiu l'aparell, el cable ni I'endoll en aigua o qualse-
vol altre liquid, ni exposeu les connexions electriques a l'aigua.
Assegureu-vos que teniu les mans completament seques
abans de tocar lI'endoll o encendre el producte.

No utilitzeu el producte si el cable, I'endoll o l'estructura pre-
senten danys o si no funciona correctament, ha patit alguna
caiguda o ha estat danyat.

Inspeccioneu el cable d'alimentacio regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable d'alimentacid esta danyat, ha de
ser substituit pel fabricant, el seu Servei d'Assisténcia Técnica
oficial o personal qualificat per tal d'evitar un perill.

No intenteu reparar el dispositiu pel vostre compte. Poseu-vos
en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Ce-
cotec per a qualsevol dubte.

No cobriu el dispositiu mentre estigui en funcionament ni
colloqueu objectes pesats sobre ell.

Power Espresso 20 Barista Elite n
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No utilitzeu cap accessori que no hagi estat proporcionat o re-
comanat per Cecotec, ja que podria ocasionar danys.

Aqguest simbol significa: Precaucio, superficie calen-

ta. La temperatura de les superficies accessibles podria ser al-
ta mentre s'utilitza el producte i podria causar cremades. No
toqueu les superficies calentes mentre estigui en funciona-
ment i immediatament després.

Ompliu Unicament amb aigua freda. No utilitzeu aigua calen-
ta ni altres liquids. No poseu l'aparell en funcionament sense
aigua.

Advertéencia: I'obertura d'ompliment no s'ha d'obrir durant el
funcionament.

No moveu el dispositiu mentre estigui en funcionament o
contingui begudes calentes.

No deixeu que el cable sobresurti de |la vora de la superficie de
treball o del taulell, ni que entri en contacte amb superficies
calentes.

Apagueu l'aparell i desconnecteu-lo de la presa de corrent
guan no estigui en Us o s'estigui netejant, abans de canviar els
accessoris, desmuntar o muntar el producte. Deixeu que es
refredi completament abans de muntar o retirar qualsevol
peca i/o procedir amb la seva neteja.

Desconnecteu el producte estirant de I'endoll, mai del cable.

No deixeu el producte sense supervisio durant el seu funcio-
nament. Desconnecteu el dispositiu en acabar d'utilitzar-lo i
quan sortiu de l'estanca on esta installat.

Perill de lesio per peces mobils: no introduiu els dits, estris ni
objectes a la tremuja o sortida del moli.

No retireu la tremuja/tapes ni accediu al moli mentre estigui
en funcionament; espereu a la parada completa de les moles.
Desconnecteu de |la xarxa abans de netejar la zona del moli;
mantingueu cabell/roba solts allunyats.
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Utilitzeu nomeés grans de cafe torrats secs; no utilitzeu grans
ensucrats, especies o altres solids.

- Advertencia: La broqueta del vaporitzador i la sortida d'aigua
expulsen vapor/aigua a molt alta temperatura. Risc de crema-
des. Mantingueu mans i cara allunyades durant I'Us i fins que
es refredi. Subjecteu sempre per I'empunyadura aillant i pur-
gueu la broqueta dirigint el raig cap a un recipient resistent a
la calor.

- Aquest aparell no esta previst per ser operat mitjancant un
temporitzador extern ni mitjancant un sistema de control re-
mot independent, tret que agquest manual indiqui expressa-
ment el contrari.

- Aquest aparell s'ha de connectar a una presa de corrent amb

presa de terra.
Utilitzeu Unicament en interiors, en superficies estables, se-
ques i horitzontals. No utilitzeu 'aparell a l'aire lliure, sobre o al
costat de cremadors de gas/eléctrics ni dins d'un forn. Man-
tingueu l'aparell allunyat de cortines i materials inflamables.

- Advertencia: No retireu el portafiltre durant I'extraccié ni im-
mediatament després de finalitzar-la. Risc de cremades per
pressio i aigua/café a alta temperatura. Espereu que cessi
completament la sortida i que desaparegui la pressio residual
abans de retirar el portafiltre.

No sobrepasseu la marca MAX del diposit. L'ompliment exces-
siu pot provocar vessaments d'aigua calenta.

Safety instructions

Read the following instructions carefully before using the prod-

uct. Keep this manual for future reference or new users.

- Carefully follow these safety instructions when using the
product. Do not use the device for any purpose not specified
in the manual.

Power Espresso 20 Barista Elite 13



- This appliance can be used by children aged 8 years and

above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, if they have
been given appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the haz-
ards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by chil-
dren unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
younger than 8 years.

- This appliance is designed exclusively for domestic use, ex-

cluding its use in bars, restaurants, farms, hotels, motels, and
offices.

- Avoid spills on the power cord, plug, and any electrical con-

nections.

- The surface of the heating element is subject to residual heat

after use.

In case of misuse, personal and/or material damage may oc-
cur.

- The coffee maker must not be placed in a cabinet when in

use.

- WARNING: Do not use the appliance if any visible part is

14

cracked, broken, or leaking (e.g., Water tank, Cup, Filter holder,
or casing). Risk of leaks, burns, and electric shock.

Ensure that the mains voltage matches the voltage specified
on the product's rating label.

Place the appliance on a dry, stable, flat, and heat-resistant
surface.

Do not immerse the appliance, cord, or plug in water or any
other liquid, nor expose electrical connections to water. Make
sure your hands are completely dry before touching the plug
or turning on the product.

Do not use the product if the cord, plug, or structure is dam-
aged, or if it is not working correctly, has fallen, or has been
damaged.

Power Espresso 20 Barista Elite



Regularly inspect the power cord for visible damage. If the
power cord is damaged, it must be replaced by the manufac-
turer, its official Technical Support Service, or qualified person-
nel to avoid a hazard.

Do not attempt to repair the device on your own. Contact Ce-
cotec's official Technical Support Service for any questions.

Do not cover the device while it is operating or place heavy
objects on it.

Do not use any accessories not provided or recommended by
Cecotec, as this could cause damage.

This symbol means: Caution, hot surface. The tem-

perature of accessible surfaces could be high while the prod-
uct is in use and could cause burns. Do not touch hot surfaces
during operation and immediately afterwards.

Fill only with cold water. Do not use hot water or other liquids.
Do not operate the appliance without water.

- Warning: The filling opening must not be opened during op-
eration.

Do not move the device while it is operating or contains hot
beverages.

Do not let the cord hang over the edge of the work surface or
countertop, or come into contact with hot surfaces.

- Turn off the appliance and unplug it from the power outlet
when not in use or when cleaning, before changing acces-
sories, disassembling, or assembling the product. Allow it to
cool completely before assembling or removing any parts
and/or proceeding with cleaning.

Unplug the product by pulling the plug, never the cord.

Do not leave the product unattended during operation. Un-
plug the device after use and when leaving the room where it
is installed.
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Risk of injury from moving parts: do not insert fingers, uten-
sils, or objects into the hopper or grinder outlet.

Do not remove the hopper/lids or access the grinder while it is
operating; wait for the grinding burrs to stop completely.

Unplug from the mains before cleaning the grinder area;
keep loose hair/clothing away.

Use only dry roasted coffee beans; do not use sugared beans,
spices, or other solids.

- Warning: The steam wand nozzle and water outlet expel
steam/water at very high temperatures. Risk of burns. Keep
hands and face away during use and until it cools down. Al-
ways hold by the insulated handle and purge the nozzle by di-
recting the jet into a heat-resistant container.

- This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system, unless ex-
pressly stated otherwise in this manual.

- This appliance must be connected to a grounded power out-
let.

Use only indoors, on stable, dry, and horizontal surfaces. Do
not use the appliance outdoors, on or near gas/electric burn-
ers, or inside an oven. Keep the appliance away from curtains
and flammable materials.

- Warning: Do not remove the portafilter during extraction or
immediately after it finishes. Risk of burns from pressure and
high-temperature water/coffee. Wait for the flow to stop com-
pletely and for residual pressure to dissipate before removing
the portafilter.

Do not exceed the MAX mark on the tank. Overfilling can
cause hot water spills.

Consignes de sécurité

Lisez attentivement les instructions suivantes avant d'utiliser le
produit. Conservez ce manuel pour référence future ou pour les
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nouveaux utilisateurs.

Suivez attentivement ces consignes de sécurité lors de 'utili-
sation du produit. N'utilisez pas 'appareil a d'autres fins que
celles spécifiées dans le manuel.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans et
plus et par des personnes ayant des capacités physiques, sen-
sorielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et
de connaissances, s'ils ont recu une supervision ou une for-
mation appropriées concernant l'utilisation de I'appareil en
toute sécurité et s'ils comprennent les dangers encourus. Les
enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et
I'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre effectués par
des enfants, a moins qu'ils n'aient plus de 8 ans et qu'ils soient
superviseés.

Maintenez 'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Cet appareil est concu exclusivement pour un usage domes-
tique, a I'exclusion de son utilisation dans les bars, restaurants,
fermes, hotels, motels et bureaux.

Evitez les déversements sur le cable d'alimentation, la prise et
toute connexion électrique.

La surface de |'élément chauffant est soumise a une chaleur
résiduelle apres utilisation.

En cas de mauvaise utilisation, des dommages corporels et/
ou matériels pourraient survenir.

La machine a café ne doit pas étre placée dans une armoire
lorsqu'elle est en cours d'utilisation.

AVERTISSEMENT : N'utilisez pas l'appareil si une piece visible
est fissurée, cassée ou présente des fuites (par exemple, réser-
voir d'eau, tasse, porte-filtre ou boitier). Risque de fuites, de
bralures et de choc électrique.

Assurez-vous que la tension du secteur correspond a la ten-
sion spécifiée sur I'étiquette signalétique du produit.

Placez I'appareil sur une surface seche, stable, plane et résis-
tante a la chaleur.
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Ne plongez pas l'appareil, le cable ou la prise dans I'eau ou
tout autre liquide, et n'exposez pas les connexions électriques
a l'eau. Assurez-vous d'avoir les mains completement séches
avant de toucher la prise ou d'allumer le produit.

N'utilisez pas le produit si le cable, la prise ou la structure sont
endommages, s'il ne fonctionne pas correctement, s'il est
tombé ou a été endommagé.

Inspectez régulierement le cable d'alimentation pour détec-
ter tout dommage visible. Si le cable d'alimentation est en-
dommageé, il doit étre remplacé par le fabricant, son Service
d'Assistance Technique officiel ou du personnel qualifié afin
d'éviter tout danger.

N'essayez pas de réparer l'appareil par vous-méme. Contactez
le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec pour
toute question.

Ne couvrez pas l'appareil pendant son fonctionnement et ne
placez pas d'objets lourds dessus.

N'utilisez aucun accessoire non fourni ou recommandé par
Cecotec, car cela pourrait causer des dommages.

Ce symbole signifie : Attention, surface chaude. La

température des surfaces accessibles pourrait étre élevée
pendant |'utilisation du produit et pourrait provoquer des bra-
lures. Ne touchez pas les surfaces chaudes pendant le fonc-
tionnement et immédiatement apres.

Remplissez uniguement avec de |'eau froide. N'utilisez pas
d'eau chaude ni d'autres liquides. Ne mettez pas l'appareil en
marche sans eau.

Avertissement : l'ouverture de remplissage ne doit pas étre
ouverte pendant le fonctionnement.

Ne déplacez pas l'appareil pendant qu'il est en fonctionne-
ment ou qu'il contient des boissons chaudes.
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Ne laissez pas le cable pendre du bord de la surface de travail
ou du plan de travail, et ne le laissez pas entrer en contact
avec des surfaces chaudes.

Eteignez 'appareil et débranchez-le de la prise de courant
lorsqu'il Nn'est pas utilisé ou qu'il est en cours de nettoyage,
avant de changer les accessoires, de démonter ou de monter
le produit. Laissez-le refroidir completement avant de monter
ou de retirer toute piéce et/ou de procéder a son nettoyage.
Débranchez le produit en tirant sur la fiche, jamais sur le
cable.

Ne laissez pas le produit sans surveillance pendant son fonc-
tionnement. Débranchez lI'appareil apres utilisation et lorsque
vous quittez la piece ou il est installé.

Danger de blessure par des pieces mobiles : n'introduisez pas
les doigts, ustensiles ou objets dans la trémie ou la sortie du
moulin.

Ne retirez pas la trémie/les couvercles et n'accédez pas au
moulin pendant gqu'il est en fonctionnement ; attendez 'arrét
complet des meules.

Débranchez de I'alimentation avant de nettoyer la zone du
moulin ; gardez les cheveux/vétements amples éloignés.
Utilisez uniguement des grains de café torréfiés secs ; n'utili-
sez pas de grains sucreés, d'épices ou d'autres solides.

Avertissement : La buse du vaporisateur et |la sortie d'eau ex-
pulsent de la vapeur/de I'eau a trés haute température. Risque
de bralures. Maintenez les mains et le visage éloignés pen-
dant l'utilisation et jusqu'a ce qu'il refroidisse. Tenez toujours
par la poignée isolante et purgez la buse en dirigeant le jet
vers un récipient résistant a la chaleur.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé avec une minuterie
externe ou un systeme de télécommande séparé, sauf indica-
tion contraire expresse dans ce manuel.

Cet appareil doit étre connecté a une prise de courant avec
mise a la terre.
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Utilisez uniguement a l'intérieur, sur des surfaces stables,
seches et horizontales. N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur, sur
ou a coté de braleurs a gaz/électriques ni a l'intérieur d'un
four. Maintenez l'appareil éloigné des rideaux et des maté-
riaux inflammables.

- Avertissement : Ne retirez pas le porte-filtre pendant I'extrac-

tion ni immédiatement aprés. Risque de brllures dues a la
pression et a I'eau/café a haute température. Attendez que
I'écoulement cesse completement et que la pression rési-
duelle disparaisse avant de retirer le porte-filtre.

Ne dépassez pas la marque MAX du réservoir. Un remplissage
excessif peut provoquer des débordements d'eau chaude.

Sicherheitshinweise

Lesen Sie die folgenden Anweisungen vor der Verwendung des
Produkts sorgfaltig durch. Bewahren Sie dieses Handbuch fur
zukunftige Referenzen oder neue Benutzer auf.
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Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden. Verwenden Sie das Gerat nicht fur
Zwecke, die nicht in diesem Handbuch beschrieben sind.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fa-
higkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis verwen-
det werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich der siche-
ren Verwendung des Gerats unterwiesen wurden und die da-
mit verbundenen Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Benutzerwartung dur-
fen nicht von Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn, sie
sind alter als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auf3erhalb der Reich-
weite von Kindern unter 8 Jahren auf.
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- Dieses Gerat ist ausschlie3lich fur den Hausgebrauch be-
stimmt; die Verwendung in Bars, Restaurants, Bauernhofen,
Hotels, Motels und Buros ist ausgeschlossen.

- Vermeiden Sie das Verschutten von FlUssigkeiten auf das
Netzkabel, den Stecker und jegliche elektrische AnschluUsse.

- Die Oberflache des Heizelements ist nach Gebrauch Restwar-

Me ausgesetzt.

- Bei unsachgemaBRem Gebrauch kénnen Personen- und/oder
Sachschaden entstehen.

- Die Kaffeemaschine darf wahrend des Betriebs nicht in ei-

nem Schrank aufgestellt werden.

- WARNUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn sichtbare
Teile Risse, Bruche oder Undichtigkeiten aufweisen (z. B. Was-
sertank, Tasse, Filterhalter oder Gehause). Es besteht die Ge-
fahr von Leckagen, Verbrennungen und Stromschlagen.

- Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem Ty-
penschild des Produkts angegebenen Spannung Uberein-
stimmt.

- Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, ebene und hit-
zebestandige Oberflache.

- Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker nicht in
Wasser oder andere FlUssigkeiten und setzen Sie elektrische
Anschlusse nicht Wasser aus. Stellen Sie sicher, dass Ihre Han-
de vollstandig trocken sind, bevor Sie den Stecker beruhren
oder das Produkt einschalten.

- Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, der Ste-
cker oder das Gehause beschadigt sind oder wenn es nicht
ordnungsgeman funktioniert, heruntergefallen oder bescha-
digt wurde.

. Uberprufen Sie das Netzkabel regelmafig auf sichtbare Scha-
den. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Her-
steller, seinem offiziellen technischen Kundendienst oder
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren zu ver-
meiden.
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- Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Wenden

Sie sich bei Fragen an den offiziellen technischen Kunden-
dienst von Cecotec.

- Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht ab und stel-

len Sie keine schweren Gegenstande darauf.

- Verwenden Sie kein Zubehor, das nicht von Cecotec bereitge-

stellt oder empfohlen wurde, da dies zu Schaden fuhren kann.

Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heil3e Oberfla-

che. Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann
wahrend des Gebrauchs des Produkts hoch sein und Verbren-
nungen verursachen. Beruhren Sie heil3e Oberflachen wah-
rend des Betriebs und unmittelbar danach nicht.

- Nur mit kaltem Wasser fullen. Verwenden Sie kein heil3es

Wasser oder andere Flussigkeiten. Betreiben Sie das Gerat
nicht ohne Wasser.

- Warnung: Die Einfulloffnung darf wahrend des Betriebs nicht

geoffnet werden.

- Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es in Betrieb ist oder

heilR3e Getranke enthalt.

. Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante der Arbeitsflache

oder der Arbeitsplatte hangen und nicht mit heif3en Oberfla-
chen in Beruhrung kommen.

. Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Stecker aus der

Steckdose, wenn es nicht benutzt oder gereinigt wird, bevor
Sie Zubehdr wechseln, das Produkt demontieren oder mon-
tieren. Lassen Sie es vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile
montieren oder entfernen und/oder mit der Reinigung fort-
fahren.

- Trennen Sie das Produkt durch Ziehen am Stecker, niemals
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am Kabel.

Power Espresso 20 Barista Elite



Lassen Sie das Produkt wahrend des Betriebs nicht unbeauf-
sichtigt. Trennen Sie das Gerat nach Gebrauch und wenn Sie
den Raum verlassen, in dem es installiert ist.

- Verletzungsgefahr durch bewegliche Teile: FUhren Sie keine
Finger, Utensilien oder Gegenstande in den Bohnenbehalter
oder den Auslass der Muhle ein.

Entfernen Sie den Bohnenbehalter/die Abdeckungen nicht
und greifen Sie nicht in die MUhle, wahrend sie in Betrieb ist;
warten Sie, bis die Mahlwerke vollstandig zum Stillstand ge-
kommen sind.

- Vor der Reinigung des Mahlwerks vom Stromnetz trennen; lo-
se Haare/Kleidung fernhalten.

Nur trockene, gerdstete Kaffeebohnen verwenden; keine ge-
zuckerten Bohnen, GewUrze oder andere Feststoffe verwen-
den.

- Warnung: Die Dampfduse und der Wasserauslass stof3en
Dampf/Wasser mit sehr hoher Temperatur aus. Verbren-
nungsgefahr. Halten Sie Hande und Gesicht wahrend des Ge-
brauchs und bis zum Abkuhlen fern. Halten Sie die DUse im-
mer am isolierten Griff und spulen Sie die DUse, indem Sie
den Strahl in einen hitzebestandigen Behalter richten.

Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem be-
trieben zu werden, es sei denn, dieses Handbuch weist aus-
drucklich darauf hin.

Dieses Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlos-
sen werden.

Nur in Innenraumen, auf stabilen, trockenen und horizontalen
Oberflachen verwenden. Verwenden Sie das Gerat nicht im
Freien, auf oder neben Gas-/Elektrobrennern oder in einem
Ofen. Halten Sie das Gerat von Vorhangen und brennbaren
Materialien fern.
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- Warnung: Entfernen Sie den Siebtrager nicht wahrend der Ex-

traktion oder unmittelbar danach. Verbrennungsgefahr durch
Druck und heiRes Wasser/Kaffee. Warten Sie, bis der Ausfluss
vollstandig aufhort und der Restdruck verschwunden ist, be-
vor Sie den Siebtrager entfernen.

Uberschreiten Sie nicht die MAX-Markierung des Tanks. Uber-
fullung kann zum Uberlaufen von heiBem Wasser fuhren.

Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di utilizzare |l
prodotto. Conservare questo manuale per future consultazioni o
per nuovi utenti.

- Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando si

utilizza il prodotto. Non utilizzare il dispositivo per scopi non
specificati nel manuale.

- Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di eta

pari o superiore a 8 anni e da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte o prive di esperienza e conoscenza,
se sono stati supervisionati o istruiti sull'uso dell'apparecchio
in modo sicuro e comprendono i pericoli connessi. | bambini
non devono giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manu-
tenzione da parte dell'utente non devono essere eseguite da
bambini, a meno che non abbiano piu di 8 anni e siano super-
visionati.

- Tenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bam-

bini di eta inferiore a 8 anni.

- Questo apparecchio & progettato esclusivamente per uso do-
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mestico, escludendone I'uso in bar, ristoranti, agriturismi, ho-
tel, motel e uffici.

Evitare versamenti sul cavo di alimentazione, sulla spina e su
qualsiasi connessione elettrica.

La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta a calore re-
siduo dopo l'uso.
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In caso di uso improprio, potrebbero verificarsi danni persona-
li e/o materiali.

La macchina da caffé non deve essere collocata in un armadio
guando & in uso.

AVVERTENZA: Non utilizzare 'apparecchio se qualsiasi parte
visibile € incrinata, rotta o presenta perdite (ad es. serbatoio
dell'acqua, tazza, portafiltro o alloggiamento). Rischio di perdi-
te, ustioni e scosse elettriche.

Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda alla tensione
specificata sull'etichetta di classificazione del prodotto.

Collocare l'apparecchio su una superficie asciutta, stabile, pia-
Nna e resistente al calore.

Non immergere l'apparecchio, il cavo o la spina in acqua o al-
tri liquidi, né esporre le connessioni elettriche all'acqua. Assi-
curarsi di avere le mani completamente asciutte prima di toc-
care la spina o accendere il prodotto.

Non utilizzare il prodotto se il cavo, la spina o la struttura pre-
sentano danni o se non funziona correttamente, € caduto o &
stato danneggiato.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per rilevare
eventuali danni visibili. Se il cavo di alimentazione € danneg-
giato, deve essere sostituito dal produttore, dal suo Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale o da personale qualificato al fine di
evitare pericoli.

Non tentare di riparare il dispositivo da soli. Contattare il Servi-
zio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec per qualsiasi do-
manda.

Non coprire il dispositivo mentre € in funzione né collocare
oggetti pesanti su di esso.

Non utilizzare accessori non forniti o raccomandati da Ceco-
tec, poiché potrebbero causare danni.
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Questo simbolo significa: Attenzione, superficie cal-

da. La temperatura delle superfici accessibili potrebbe essere
elevata durante I'uso del prodotto e potrebbe causare ustioni.
Non toccare le superfici calde mentre € in funzione e imme-
diatamente dopo.

Riempire solo con acqua fredda. Non utilizzare acqua calda o
altri liquidi. Non mettere in funzione l'apparecchio senza ac-
qua.

Avvertenza: I'apertura di riempimento non deve essere aperta
durante il funzionamento.

Non spostare il dispositivo mentre € in funzione o contiene
bevande calde.

Non lasciare che il cavo sporga dal bordo della superficie di la-
voro o del piano di lavoro, né che entri in contatto con superfi-
ci calde.

Spegnere 'apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente
guando non € in uso o durante la pulizia, prima di cambiare
gli accessori, smontare o montare il prodotto. Lasciare raffred-
dare completamente prima di montare o rimuovere qualsiasi
parte e/o procedere con la pulizia.

Scollegare il prodotto tirando la spina, mai il cavo.

Non lasciare il prodotto incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo al termine dell'utilizzo e quando si
esce dalla stanza in cui € installato.

Pericolo di lesioni da parti in movimento: non introdurre dita,
utensili o oggetti nella tramoggia o nell'uscita del macinino.
Non rimuovere la tramoggia/i coperchi né accedere al macini-
no mentre € in funzione; attendere l'arresto completo delle
macine.

Scollegare dalla rete prima di pulire I'area del macinino; tene-
re capelli/vestiti larghi lontani.
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Utilizzare solo chicchi di caffé tostati secchi; non usare chicchi
zuccherati, spezie o altri solidi.

Avvertenza: L'ugello del vaporizzatore e l'uscita dell'acqua
espellono vapore/acqua a temperature molto elevate. Rischio
di ustioni. Tenere mani e viso lontani durante l'uso e fino a
qguando non si raffredda. Afferrare sempre per I'impugnatura
isolante e spurgare l'ugello dirigendo il getto verso un reci-
piente resistente al calore.

Questo apparecchio non € destinato ad essere azionato trami-
te un timer esterno o tramite un sistema di controllo remoto
indipendente, a meno che questo manuale non indichi
espressamente il contrario.

Questo apparecchio deve essere collegato a una presa di cor-
rente con messa a terra.

Utilizzare solo in ambienti interni, su superfici stabili, asciutte
e orizzontali. Non utilizzare |'apparecchio all'aperto, sopra o ac-
canto a bruciatori a gas/elettrici o all'interno di un forno. Tene-
re l'apparecchio lontano da tende e materiali inflammabili.
Avvertenza: Non rimuovere il portafiltro durante l'estrazione
né immediatamente dopo averla terminata. Rischio di ustioni
da pressione e acqua/caffé ad alta temperatura. Attendere
che l'erogazione cessi completamente e che la pressione resi-
dua scompaia prima di rimuovere il portafiltro.

Non superare la tacca MAX del serbatoio. Il riempimento ec-
cessivo puod causare fuoriuscite di acqua calda.

Instrucdes de seguranca

Leia as seguintes instrucdes atentamente antes de usar o pro-
duto. Guarde este manual para futuras referéncias ou novos uti-
lizadores.
Siga atentamente estas instru¢des de seguranga ao usar o
produto. Nao utilize o dispositivo para nenhum uso nao espe-
cificado no manual.
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Este aparelho pode ser utilizado por criangcas com idade igual
Ou superior a 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e co-
nhecimento, desde que lhes tenha sido dada a supervisao ou
formacao apropriadas relativamente ao uso do aparelho de
forma segura e que compreendam os perigos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza e a
manutencao a serem realizadas pelo utilizador nao devem ser
realizadas por criancas, a menos que tenham mais de 8 anos
e estejam supervisionadas.

Manter o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancas
com idade inferior a 8 anos.

Este aparelho foi concebido exclusivamente para uso domeés-
tico, excluindo-se o seu uso em bares, restaurantes, quintas,
hotéis, motéis e escritorios.

Evite derrames sobre o cabo de alimentacao, a ficha e qual-
quer ligacao elétrica.

A superficie do elemento de aquecimento esta sujeita a calor
residual apods o uso.

Em caso de uso indevido, poderdo ocorrer danos pessoais e/
ou Mmateriais.

A maquina de café nao deve ser colocada num armario quan-
do estiver em uso.

ADVERTENCIA: N&o utilize o aparelho se qualquer peca visivel
estiver rachada, partida ou apresentar fugas (p. ex., Reservato-
rio de agua, Chavena, Suporte do filtro ou carcaca). Risco de
fugas, queimaduras e choque elétrico.

Certifique-se de que a voltagem da rede corresponde a volta-
gem especificada na etiqueta de classificacao do produto.
Cologue o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e re-
sistente ao calor.

Nao mergulhe o aparelho, o cabo nem a ficha em agua ou
qualquer outro liquido, nem exponha as ligacdes elétricas a
agua. Certifique-se de que tem as maos completamente se-
cas antes de tocar na ficha ou ligar o produto.
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Nao utilize o produto se o cabo, a ficha ou a estrutura apre-
sentarem danos ou se nao funcionar corretamente, tiver sofri-
do alguma queda ou tiver sido danificado.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca de
danos visiveis. Se o cabo de alimentacao estiver danificado,
deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu Servico de Assis-
téncia Técnica oficial ou por pessoal qualificado, a fim de evi-
tar perigos.

Nao tente reparar o dispositivo por sua propria conta. Entre
em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da
Cecotec para qualquer duvida.

Nao cubra o dispositivo enquanto estiver em funcionamento
nem coloque objetos pesados sobre ele.

Nao utilize nenhum acessoério que nao tenha sido fornecido
ou recomendado pela Cecotec, pois podera causar danos.

Este simbolo significa: Precaucao, superficie quen-

te. A temperatura das superficies acessiveis podera ser alta
enqgquanto o produto estiver em uso e podera causar queima-
duras. Nao toque nas superficies quentes enquanto estiver
em funcionamento e imediatamente depois.

Encha apenas com agua fria. Nao utilize agua quente nem
outros liquidos. Nao coloque o aparelho em funcionamento
sem agua.

Adverténcia: a abertura de enchimento nao deve ser aberta
durante o funcionamento.

Nao mova o dispositivo enquanto estiver em funcionamento
ou contiver bebidas quentes.

Nao deixe o cabo pender sobre a borda da superficie de tra-
balho ou da bancada, nem que entre em contacto com su-
perficies quentes.
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Desligue o aparelho e desconecte-o da tomada quando nao
estiver em uso ou estiver a ser limpo, antes de trocar os aces-
sorios, desmontar ou montar o produto. Deixe que arrefeca
completamente antes de montar ou remover qualquer peca
e/ou proceder a sua limpeza.

Desconecte o produto puxando pela ficha, nunca pelo cabo.

Nao deixe o produto sem supervisao durante o seu funciona-
mento. Desconecte o dispositivo ao terminar de utiliza-lo e ao
sair da divisao onde esta instalado.

Perigo de lesao por pecas maoveis: nao introduzir os dedos,
utensilios nem objetos na tremonha ou saida do moinho.

Nao remover a tremonha/tampas nem aceder ao moinho en-
guanto estiver em funcionamento; espere pela paragem
completa das mos.

Desconectar da rede antes de limpar a zona do moinho; man-
ter cabelo/roupa soltos afastados.

Utilizar apenas graos de café torrados secos; ndao usar graos
acucarados, especiarias ou outros solidos.

Adverténcia: O bico do vaporizador e a saida de agua expelem
vapor/agua a muito alta temperatura. Risco de queimaduras.
Mantenha maos e rosto afastados durante o uso e até que ar-
refeca. Segure sempre pela pega isolante e purgue o bico, di-
recionando o jato para um recipiente resistente ao calor.

Este aparelho nao esta previsto para ser operado através de
um temporizador externo nem através de um sistema de con-
trolo remoto independente, salvo se este manual indicar ex-
pressamente o contrario.

Este aparelho deve ser ligado a uma tomada com ligacao a
terra.

Utilize apenas em interiores, em superficies estaveis, secas e
horizontais. Nao utilize o aparelho ao ar livre, sobre ou junto a
queimadores de gas/elétricos nem dentro de um forno. Man-
tenha o aparelho afastado de cortinas e materiais inflamaveis.
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- Adverténcia: Nao retire o porta-filtro durante a extracao nem
imediatamente apos a sua conclusao. Risco de queimaduras
por pressdo e dgua/café a alta temperatura. Espere que a sai-
da cesse completamente e que a pressao residual desapareca
antes de retirar o porta-filtro.

Nao exceda a marca MAX do reservatorio. O enchimento ex-
cessivo pode provocar derrames de agua quente.

Veiligheidsinstructies

Lees de volgende instructies aandachtig door voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstige
referentie of voor nieuwe gebruikers.

- Volg deze veiligheidsinstructies nauwkeurig op wanneer u
het product gebruikt. Gebruik het apparaat niet voor doelein-
den die niet in de handleiding zijn gespecificeerd.

Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door personen met verminderde fysieke, zintui-
glijke of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en ken-
nis, Mits zij onder toezicht staan of instructies hebben gekre-
gen over het veilige gebruik van het apparaat en de bijbeho-
rende gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het ap-
paraat spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij ouder
zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk ge-
bruik en is uitgesloten van gebruik in bars, restaurants, boer-
derijen, hotels, motels en kantoren.

- Voorkom morsen op het netsnoer, de stekker en eventuele
elektrische aansluitingen.

Het opperviak van het verwarmingselement is na gebruik on-
derhevig aan restwarmte.
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Bij verkeerd gebruik kunnen persoonlijke en/of materiéle
schade ontstaan.

De koffiemachine mag niet in een kast worden geplaatst
wanneer deze in gebruik is.

- WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat niet als een zicht-

baar onderdeel gebarsten, gebroken of lekkend is (bijv. wate-
rreservoir, kopje, filterhouder of behuizing). Risico op lekkage,
brandwonden en elektrische schokken.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de span-

ning die op het typeplaatje van het product is aangegeven.

Plaats het apparaat op een droge, stabiele, vlakke en hittebes-
tendige ondergrond.

Dompel het apparaat, het snoer of de stekker niet onder in
water of een andere vioeistof, en stel de elektrische aansluitin-
gen niet bloot aan water. Zorg ervoor dat uw handen volledig
droog zijn voordat u de stekker aanraakt of het product ins-
chakelt.

- Gebruik het product niet als het snoer, de stekker of de behui-

zing beschadigd is, of als het niet correct functioneert, is ge-
vallen of beschadigd is geraakt.

- Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare schade. Als

het netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door
de fabrikant, diens officiéle technische dienst of gekwalifi-
ceerd personeel om gevaar te voorkomen.

Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Neem bij vragen
contact op met de officiéle technische dienst van Cecotec.
Dek het apparaat niet af terwijl het in werking is en plaats er
geen zware voorwerpen op.

- Gebruik geen accessoires die niet door Cecotec zijn geleverd
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of aanbevolen, aangezien dit schade kan veroorzaken.
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Dit symbool betekent: Let op, heet oppervlak. De

temperatuur van toegankelijke oppervliakken kan hoog zijn
tijdens het gebruik van het product en kan brandwonden ve-
roorzaken. Raak hete oppervlakken niet aan tijdens het ge-
bruik en direct daarna.

- Vul alleen met koud water. Gebruik geen heet water of ande-
re vloeistoffen. Zet het apparaat niet aan zonder water.

- Waarschuwing: de vulopening mag niet worden geopend tij-
dens het gebruik.

- Verplaats het apparaat niet terwijl het in werking is of hete
dranken bevat.

Laat het snoer niet over de rand van het werkblad of aanrecht
hangen, en laat het niet in contact komen met hete opper-
vlakken.

- Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het stopcon-
tact wanneer het niet in gebruik is of wordt gereinigd, voor-
dat u accessoires verwisselt, het product demonteert of mon-
teert. Laat het volledig afkoelen voordat u onderdelen mon-
teert of verwijdert en/of met de reiniging begint.

Koppel het product los door aan de stekker te trekken, nooit
aan het snoer.

Laat het product niet onbeheerd achter tijdens het gebruik.
Koppel het apparaat los na gebruik en wanneer u de ruimte
verlaat waar het is geinstalleerd.

- Gevaar voor letsel door bewegende delen: steek geen vingers,
keukengerei of voorwerpen in de trechter of uitgang van de
molen.

. Verwijder de trechter/deksels niet en ga niet bij de molen ter-
wijl deze in werking is; wacht tot de maalschijven volledig tot
stilstand zijn gekomen.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het maalge-
deelte reinigt; houd los haar/kleding uit de buurt.
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- Gebruik alleen droge, gebrande koffiebonen; gebruik geen
gesuikerde bonen, kruiden of andere vaste stoffen.

- Waarschuwing: De stoompijp en de wateruitlaat stoten
stoom/water uit met een zeer hoge temperatuur. Risico op
brandwonden. Houd handen en gezicht uit de buurt tijdens
gebruik en totdat het is afgekoeld. Houd altijd vast aan de
geisoleerde handgreep en ontlucht de pijp door de straal
naar een hittebestendige container te richten.

Dit apparaat is niet bedoeld om te worden bediend met een
externe timer of een afzonderlijk afstandsbedieningssysteem,
tenzij deze handleiding uitdrukkelijk anders vermeldt.

Dit apparaat moet worden aangesloten op een geaard stop-
contact.

- Alleen binnenshuis gebruiken, op stabiele, droge en horizon-
tale oppervlakken. Gebruik het apparaat niet buitenshuis, op
of naast gas-/elektrische branders of in een oven. Houd het
apparaat uit de buurt van gordijnen en brandbare materialen.
- Waarschuwing: Verwijder de filterhouder niet tijdens de ex-
tractie of direct na afloop. Risico op brandwonden door druk
en water/koffie op hoge temperatuur. Wacht tot de uitstroom
volledig is gestopt en de restdruk is verdwenen voordat u de
filterhouder verwijdert.

- Overschrijd de MAX-markering van het reservoir niet. Overvu-
lling kan leiden tot morsen van heet water.

Instrukcje bezpieczenstwa

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze in-

strukcje. Zachowaj niniejszg instrukcje do wykorzystania w przy-
sztosci lub dla nowych uzytkownikow.

Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie przestrze-
gac niniejszych instrukcji bezpieczenstwa. Nie uzywaj urza-
dzenia do celéw innych niz okreslone w instrukcji.
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- Urzadzenie moze bycC uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiadajace
doswiadczenia lub wiedzy, pod warunkiem zapewnienia im
nadzoru lub odpowiedniego przeszkolenia w zakresie bez-
piecznego uzytkowania urzadzenia i zrozumienia zwigzanych
z tym zagrozen. Dzieci nie powinny bawic sie urzagdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja wykonywana przez uzytkownika
nie powinny byc¢ przeprowadzane przez dzieci, chyba ze maja
ukonczone 8 lat i s hadzorowane.

- Urzadzenie i jego kabel nalezy przechowywac poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowe-
go, Zz wytaczeniem uzytku w barach, restauracjach, gospodar-
stwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.

- Unikaj rozlewania ptynow na kabel zasilajacy, wtyczke i wszel-
kie potaczenia elektryczne.

- Powierzchnia elementu grzejnego pozostaje goragca po uzy-
Ciu.

- W przypadku niewtasciwego uzytkowania moze dojs¢ do ob-
razen ciata i/lub uszkodzen materialnych.

- Ekspres do kawy nie powinien by¢ umieszczany w szafce pod-
czas uzytkowania.

. OSTRZEZENIE: Nie uzywaj urzadzenia, jesli jakakolwiek wi-
doczna czesc jest peknieta, uszkodzona lub przecieka (np.
zbiornik na wode, filizanka, uchwyt filtra lub obudowa). Ryzyko
wycieku, oparzen i porazenia pragdem.

- Upewnij sig, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu poda-
nemu na etykiecie znamionowej produktu.

- Umiesc¢ urzadzenie na suchej, stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni.

- Nie zanurzaj urzadzenia, kabla ani wtyczki w wodzie ani zad-
nymM innym ptynie, ani nie wystawiaj potaczen elektrycznych
na dziatanie wody. Upewnij sie, ze masz catkowicie suche rece
przed dotknieciem wtyczki lub wigczeniem produktu.

Power Espresso 20 Barista Elite 35



- Nie uzywaj produktu, jesli kabel, wtyczka lub obudowa s3

uszkodzone, lub jesli produkt nie dziata prawidtowo, upadt lub
zostat uszkodzony.

- Regularnie sprawdzaj kabel zasilajgcy pod katem widocznych

uszkodzen. Jesli kabel zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego oficjalny Serwis Technicz-
ny lub wykwalifikowany personel, aby uniknac zagrozenia.

- Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzadzenia. W przypadku

Jjakichkolwiek pytan skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
Technicznym Cecotec.

- Nie zakrywaj urzadzenia podczas pracy ani nie ktadz na nim

ciezkich przedmiotow.

- Nie uzywaj akcesoriow, ktére nie zostaty dostarczone ani zale-

cone przez firme Cecotec, poniewaz moze to spowodowac
uszkodzenia.

Ten symbol oznacza: Uwaga, gorgca powierzchnia.

Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka pod-
czas uzytkowania produktu i moze spowodowac oparzenia.
Nie dotykaj gorgcych powierzchni podczas pracy i bezposred-
nio po niej.

- Napetniaj wytacznie zimng woda. Nie uzywaj goragcej wody ani

innych ptyndw. Nie uruchamiaj urzagdzenia bez wody.

- Ostrzezenie: otwor do napetniania nie powinien byc¢ otwierany

podczas pracy.

- Nie przenos urzadzenia, gdy jest wigczone lub zawiera gorace

napoje.

- Nie pozwodl, aby kabel zwisat z krawedzi blatu roboczego lub
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blatu, ani aby stykat sie z gorgcymi powierzchniami.
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- Wytacz urzadzenie i odtacz je od gniazdka, gdy nie jest uzywa-
ne lub jest czyszczone, przed wymiang akcesoriow, demonta-
zem lub montazem produktu. Pozwol mu catkowicie osty-
gnac przed montazem lub demontazem jakichkolwiek czesci
i/lub przystgpieniem do czyszczenia.

- Odtacz produkt, ciggnac za wtyczke, nigdy za kabel.

- Nie pozostawiaj produktu bez nadzoru podczas jego pracy.
Odtacz urzadzenie po zakonczeniu uzytkowania | opuszczajac
pomieszczenie, w ktorym jest zainstalowane.

- Ryzyko obrazen spowodowanych ruchomymi czesciami: nie
wkitadaj palcdw, narzedzi ani przedmiotow do zasobnika ani
wylotu miynka.

- Nie usuwaj zasobnika/pokryw ani nie uzyskuj dostepu do
miynka podczas pracy; poczekaj na catkowite zatrzymanie za-
ren.

- Odtacz od sieci przed czyszczeniem obszaru miynka; trzymaj
wiosy/luzne ubrania z dala.

- Uzywaj tylko suchych, palonych ziaren kawy; nie uzywaj ziaren
cukrowanych, przypraw ani innych statych substancji.

. Ostrzezenie: Dysza spieniacza i wylot wody wyrzucajg pare/
wode o bardzo wysokiej temperaturze. Ryzyko oparzen. Trzy-
maj rece i twarz z dala podczas uzytkowania i do momentu
ostygniecia. Zawsze trzymaj za izolowany uchwyt i odpowie-
trzaj dysze, kierujac strumien do zaroodpornego pojemnika.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocy ze-
wnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego stero-
wania, chyba ze niniejsza instrukcja wyraznie stanowi inaczej.
- Urzadzenie musi by¢ podtaczone do uziemionego gniazdka
elektrycznego.

- Uzywaj wytacznie w pomieszczeniach, na stabilnych, suchych i
poziomych powierzchniach. Nie uzywaj urzadzenia na ze-
wnatrz, na lub w poblizu palnikéw gazowych/elektrycznych
ani w piekarniku. Trzymaj urzadzenie z dala od zaston i mate-
riatow tatwopalnych.
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- Ostrzezenie: Nie wyjmuj uchwytu filtra podczas ekstrakcji ani

bezposrednio po jej zakonczeniu. Ryzyko oparzen spowodo-
wanych cisnieniem i woda/kawa o wysokiej temperaturze. Po-
czekaj, az przeptyw catkowicie ustanie i ciSnienie resztkowe
zniknie, zanim wyjmiesz uchwyt filtra.

Nie przekraczaj oznaczenia MAX na zbiorniku. Przepetnienie
moze spowodowac rozlanie goragcej wody.

Bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim vyrobku si pozorné prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové uzi-
vatele.

Pri pouzivani vyrobku peclivé dodrzujte tyto bezpecnostni
pokyny. Nepouzivejte zafizeni k jinym uceldm, nez které jsou
uvedeny v navodu.

- Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud
jsou pod dohledem nebo byly radné pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebice a rozumi souvisejicim nebezpelim. Déti
si se spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a uzivatelskou Udrzbu
nesmi provadét déti, pokud nejsou starsi 8 let a pod dohle-
dem.

Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

- Tento spotrebic je uren vyhradné pro domaci pouziti, jeho

pouziti v barech, restauracich, na farmach, v hotelech, mote-
lech a kancelarich je vylouceno.

- Zabrante rozliti na napajeci kabel, zastréku a jakékoli elektric-
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ké pripojeni.
Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému te-
plu.
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-V pfipadé nespravného pouziti maze dojit k Grazim osob a/
nebo poskozeni majetku.

Kavovar nesmi byt béhem pouzivani umistén ve skfini.

- VAROVANI: Nepouzivejte spotfebi¢, pokud je jakakoli viditelna
Cast praskl3, rozbita nebo netésni (napr. nadrzka na vodu, Sa-
lek, drzak filtru nebo kryt). Hrozi nebezpeci uniku, popaleni a
Urazu elektrickym proudem.

- Ujistéte se, Ze sitové napéti odpovida napéti uvedenému na
typovém stitku vyrobku.

- Umistéte spotrebic na suchy, stabilni, rovny a tepelné odolny
povrch.

Neponorujte spotrebic, kabel ani zastréku do vody nebo ji-
nych kapalin a nevystavujte elektrické spoje vodé. Pred doty-
kem zastrcky nebo zapnutim vyrobku se ujistéte, ze mate zce-
la suché ruce.

Nepouzivejte vyrobek, pokud je kabel, zastrcka nebo kons-
trukce poskozenad, nebo pokud nefunguje spravng, spadl ne-
bo byl poskozen.

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné pos-
kozen. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vyménén
vyrobcem, jeho oficialnim technickym servisem nebo kvalifi-
kovanym personalem, aby se predeslo nebezpeci.
NepokousSejte se zarizeni opravovat sami. V pripadée jakychkoli
dotazu se obratte na oficidlni technicky servis Cecotec.
Béhem provozu zarizeni nezakryvejte ani na néj nepokladejte
tézké predmety.

Nepouzivejte zadné prislusenstvi, které nebylo dodano nebo
doporuceno spolec¢nosti Cecotec, protoze by mohlo zpUsobit
poskozeni.
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Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch. Teplo-

ta pristupnych povrchd muze byt béhem pouzivani vyrobku
vysoka a mUze zpUsobit popéaleniny. Nedotykejte se horkych
povrchl béhem provozu a ihned po ném.

- PInte pouze studenou vodou. Nepouzivejte horkou vodu ani

jiné kapaliny. Nepouzivejte spotfebic bez vody.

- Varovani: PInici otvor se nesmi béhem provozu otevirat.
- Nepohybujte zafizenim, pokud je v provozu nebo obsahuje

horké napoje.

- Nenechavejte kabel viset pres okraj pracovni plochy nebo

desky, ani se dotykat horkych povrchd.

- Vypnéte spotrebic a odpojte jej ze zasuvky, kdyz jej nepouziva-

te nebo Cistite, pred vymeéenou prislusenstvi, demontazi nebo
montazi vyrobku. Pred montazi nebo demontazi jakékoli Casti
a/nebo pred ¢isténim nechte spotfebic zcela vychladnout.

- Odpojte vyrobek tahem za zastrcku, nikdy za kabel.
- Nenechavejte vyrobek bez dozoru béhem provozu. Odpojte

zarizeni po dokonceni pouzivani a pfi odchodu z mistnosti,
kde je instalovano.

- Nebezpeci zranéni pohyblivymi ¢astmi: nevkladejte prsty,

nacini ani predmeéty do nasypky nebo vystupu mlynku.

- Neodstranujte nasypku/vika ani nepfistupujte k mlynku, po-

kud je v provozu; pockejte na uplné zastaveni mlecich kame-
nu.

- Pred cisténim oblasti mlynku odpojte od sité; udrzujte volné

vlasy/obleceni v bezpecné vzdalenosti.

- Pouzivejte pouze sucha prazena kavova zrna; nepouzivejte sla-
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zena zrna, kofeni ani jiné pevné latky.
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- Varovani: Tryska parni trysky a vystup vody vypoustéji paru/vo-
du o velmi vysoké teploté. Hrozi nebezpeci popaleni. Béhem
pouzivani a dokud se neochladi, udrzujte ruce a oblicej v bez-
pecné vzdalenosti. Vzdy drzte za izolovanou rukojet a pro-
plachnéte trysku smérem do tepelné odolné nadoby.

- Tento spotrebiC neni urcen k provozu pomoci externiho ¢aso-
vace ani samostatného systému dalkového ovladani, pokud
tento navod vyslovné nestanovi jinak.

- Tento spotrebi¢ musi byt pripojen k uzemnéné zasuvce.
Pouzivejte pouze v interiéru, na stabilnich, suchych a vodorov-
nych povrsich. Nepouzivejte spotrebi¢ venku, na nebo vedle
plynovych/elektrickych hofakd ani uvnitf trouby. Udrzujte spo-
trebi€ mimo zaclony a horlavé materialy.

- Varovani: Neodstranujte drzak filtru béhem extrakce ani ihned
po jejim dokonceni. Hrozi nebezpeci popaleni tlakem a hor-
kou vodou/kavou. Pfed odstrané&nim drzaku filtru pockejte,
dokud se vystup zcela nezastavi a nezmizi zbytkovy tlak.
Neprekracujte znacku MAX na nadrzce. Pfeplnéni muze zpu-
sobit rozliti horké vody.

Biztonsagi utasitasok

A termék hasznalata elétt figyelmesen olvassa el az alabbi utasi-

tasokat. Orizze meg ezt a kézikdnyvet késébbi hivatkozas vagy
Uj felhasznalok szamara.

- Atermék hasznalatakor gondosan kdvesse ezeket a biztonsa-
gi utasitasokat. Ne hasznalja a készuléket a kézikonyvben
nem meghatarozott célra.
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Ezt a készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, vala-
mint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képessegek-
kel, illetve tapasztalat és tudas hianyaval rendelkezd személ-
yek is hasznalhatjak, amennyiben megfeleld fellUgyeletet vagy
oktatast kaptak a készulék biztonsagos hasznalatara vonatko-
zOan, és megeértik az ezzel jaro veszélyeket. Gyermekek nem
jatszhatnak a készulékkel. A felhasznalo altal végzett tisztitast
és karbantartast gyermekek nem végezhetik, kivéve, ha 8
évesnél idésebbek és felugyelet alatt allnak.

- Tartsa a készuléket és a kabelét 8 év alatti gyermekek elél el-

zarva.

Ez a készulék kizardlag haztartasi hasznalatra készult, barok-
ban, éttermekben, farmokon, szalloddkban, motelekben és
irodakban valé hasznalata kizart.

Kerulje a kiomlést a tapkabelre, a dugora és barmely elektro-
mos csatlakozasra.

- AfUtéelem felUlete hasznalat utdn maradékhdének van kitéve.

Helytelen hasznélat esetén személyi sérllés és/vagy anyagi
kar keletkezhet.

- A kavefézot hasznalat kozben nem szabad szekrénybe helyez-

Ni.

FIGYELMEZTETES: Ne hasznalja a készuléket, ha barmely |at-
hato része repedt, torott vagy szivarog (pl. viztartaly, csésze,
szUrdétartd vagy burkolat). Szivargas, égési sérulések és aramu-
tés veszélye.

- Gy6z46djon meg arrol, hogy a haldzati feszultség megegyezik a
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termék adattablajan feltuntetett feszultséggel.

Helyezze a készuléket szaraz, stabil, sik és hdallo feluletre.

Ne meritse a készuléket, a kabelt vagy a dugot vizbe vagy mas
folyadékba, és ne tegye ki az elektromos csatlakozasokat viz-
nek. Gy6z&djon meg arrdl, hogy a keze teljesen szaraz, miel6tt
megérinti a dugot vagy bekapcsolja a terméket.

Ne hasznalja a terméket, ha a kabel, a dugd vagy a szerkezet
sérult, vagy ha nem mukdodik megfeleléen, leesett vagy meg-
serult.
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Rendszeresen ellendrizze a tapkabelt 1athato sérulések szem-
pontjabol. Ha a tapkabel sérult, azt a gyartonak, annak hivata-
los muszaki szervizének vagy képzett személyzetnek kell kic-
serélnie a veszély elkerulése érdekében.

Ne probalja meg sajat maga megjavitani a készuléket. Barmil-
yen kérdés esetén forduljon a Cecotec hivatalos muszaki szer-
vizéhez.

Ne takarja le a készuléket mukddés kdzben, és ne helyezzen
ra nehéz targyakat.

Ne hasznaljon olyan tartozékot, amelyet a Cecotec nem bizto-
sitott vagy nem ajanlott, mivel ez karokat okozhat.

Ez a szimbolum a kovetkezdket jelenti: Figyelem,

forro felllet. A hozzaférhetd felUletek hdmeérséklete magas
lehet a termék hasznalata kdzben, és égési séruléseket okoz-
hat. Ne érintse meg a forré felUleteket mikodés kdzben és
kdzvetlenul utana.

- Csak hideg vizzel toltse fel. Ne hasznaljon forrd vizet vagy mas
folyadékot. Ne mUkodtesse a készuléket viz nélkul.
Figyelmeztetés: a toltényilast mukodeés kozben nem szabad
Kinyitni.

Ne mozgassa a készuléket mukodeés kdzben, vagy ha forro ita-
lokat tartalmaz.

Ne hagyja, hogy a kabel lelégjon a munkafelulet vagy a pult
szélérdl, és ne érintkezzen forrd feluletekkel.

Kapcsolja ki a készuléket, és huzza ki a konnektorbdl, ha nem
hasznalja vagy tisztitja, mielott tartozékokat cserél, szétszereli
vagy osszeszereli a terméket. Hagyja teljesen kihdlni, miel6tt
barmely alkatrészt 6sszeszerel vagy eltavolit, és/vagy megkez-
di a tisztitast.

Huzza ki a terméket a dugonal fogva, soha ne a kabelnél.
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Ne hagyja felugyelet nélkul a terméket muikodés kdzben.
Huzza ki a készuléket, miutan befejezte a hasznalatat, és ami-
kor elhagyja azt a helyiséget, ahol telepitve van.

- Sérulésveszély mozgo alkatrészek miatt: ne dugjon ujjakat,

eszkdzoket vagy targyakat a garatba vagy az 6rl6 kimenetébe.
Ne tavolitsa el a garatot/fedeleket, és ne férjen hozza az &ér-
I6h&z mUkodés kozben; varja meg, amig az drlékovek teljesen
leallnak.

Huzza ki a haldzatbol az 6rl6 teruletének tisztitasa eldtt; tartsa
tavol a hajat/laza ruhazatot.

- Csak szaraz porkdlt kavészemeket hasznaljon; ne hasznaljon

cukrozott szemeket, flszereket vagy mas szilard anyagokat.
Figyelmeztetés: A gbzfuvoka és a vizkimenet nagyon magas
hémérsékletl gézt/vizet bocsat ki. Egési sériilések veszélye.
Hasznalat kozben és amig le nem hdl, tartsa tavol a kezét és
az arcat. Mindig a szigetelt fogantyunal fogva tartsa, és a fuvo-
kat egy héallo edény felé iranyitva tisztitsa meg.

Ez a készulék nem kulsé idézitével vagy fuggetlen taviranyitd
rendszerrel vald mUkodtetésre készult, kivéve, ha ez a kézi-
konyv kifejezetten masként rendelkezik.

Ezt a készuléket foldelt konnektorhoz kell csatlakoztatni.

- Csak beltérben, stabil, szaraz és vizszintes felUleten hasznalja.
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Ne hasznalja a készuléket szabadban, gaz-/elektromos égé-
kdn vagy azok mellett, illetve sutében. Tartsa tavol a készulé-
ket fuggonyoktdl és gyulékony anyagoktdl.

Figyelmeztetés: Ne tavolitsa el a szUrdtartot az extrakcio soran
vagy kdzvetlenll annak befejezése utan. Egési sérlilések ves-
zélye a nyomas és a magas hémérsékletl viz/kavé miatt. Varja
meg, amig a kiaramlas teljesen megszunik, és a maradéknyo-
mas eltdnik, mieldtt eltavolitja a szdrdtartot.

Ne lépje tul a tartaly MAX jelzését. A tultdltés forro viz kifolya-
sat okozhatja.
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Guvenlik Talimatlari

Urdnu kullanmadan énce asadidaki talimatlari dikkatlice oku-
yun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar icin sa-
klayin.

. Urdnu kullanirken bu guvenlik talimatlarina dikkatle uyun.
Cihazi kilavuzda belirtilmeyen herhangi bir amacla kullanma-

yin.

- Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetenekleri kisith veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, kendilerine cihazin guvenli bir sekilde kullanimiyla
ilgili uygun gdzetim veya egitim verilmisse ve ilgili tehlikeleri
anlamislarsa kullanilabilir. Cocuklar cihazla oynamamalidir.
Kullanici tarafindan yapilacak temizlik ve bakim, 8 yasindan
buyuk ve gozetim altinda olmadikc¢a ¢cocuklar tarafindan ya-
pllmamalidir.

- Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kucuk cocuklarin erisemeye-
cegi bir yerde saklayin.

- Bu cihaz yalnizca ev kullanimi igin tasarlanmistir; barlarda, res-
toranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde kulla-
nimMi harictir.

- GUc kablosu, fis ve herhangi bir elektrik baglantisi Uzerine sivi
dokulmesinden kacinin.

- Isitma elemaninin yUzeyi kullanimdan sonra artik isiya maruz
kalir.

- Yanlis kullanim durumunda kisisel yaralanmalar ve/veya mad-
di hasarlar meydana gelebilir.

- Kahve makinesi kullanimdayken bir dolaba yerlestirilmemeli-
dir.

- UYARI: Gérunur herhangi bir parca catlamis, kirllmis veya si-
zintl yapiyorsa (érn. Su Haznesi, Fincan, Filtre Tutucu veya gov-
de) cihazi kullanmayin. Sizinti, yanik ve elektrik carpmasi riski
vardir.

- Sebeke voltajinin Urunun derecelendirme etiketinde belirtilen
voltajla eslestiginden emin olun.
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- Cihazi kuru, sabit, duz ve i1stya dayanikli bir yUzeye yerlestirin.
- Cihazi, kablosunu veya fisini suya veya baska bir siviya batir-

mayin, elektrik baglantilarini suya maruz birakmayin. Fise do-
kunmadan veya Urinu acmadan dnce ellerinizin tamamen
kuru oldugundan emin olun.

- Kablo, fis veya yapida hasar varsa veya duzgun ¢alismiyorsa,

dusmus veya hasar gérmusse Urunu kullanmayin.

- GU¢ kablosunu duzenli olarak gorunur hasarlar acisindan kon-

trol edin. Guc¢ kablosu hasar gérmusse, tehlikeyi dnlemek icin
uretici, yetkili Teknik Servisi veya kalifiye personel tarafindan
degistirilmelidir.

- Cihazi kendi basiniza tamir etmeye calismayin. Herhangi bir

sorunuz icin Cecotec'in yetkili Teknik Servisi ile iletisime gecin.

- Cihaz c¢alisirken Uzerini értmeyin veya Uzerine agir nesneler

koymayin.

- Cecotec tarafindan saglanmayan veya tavsiye edilmeyen hic-

bir aksesuari kullanmayin, aksi takdirde hasara neden olabilir.
Bu sembol su anlama gelir: Dikkat, sicak yuzey.

Urdn kullanilirken erisilebilir yGzeylerin sicakhdi yUksek olabilir
ve yaniklara neden olabilir. Calisma sirasinda ve hemen sonra-
sinda sicak yuzeylere dokunmayin.

- Sadece soguk su ile doldurun. Sicak su veya baska sivilar ku-

llanmayin. Cihazi susuz calistirmayin.

- Uyari: Doldurma acikligi calisma sirasinda acilmamalidir.
- Cihaz c¢alisirken veya sicak icecekler icerirken hareket ettirme-

yin.

- Kabloyu calisma yUzeyinin veya tezgahin kenarindan sarkit-
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maylin veya sicak yuzeylerle temas etmesine izin vermeyin.
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- Cihazi kullanmadiginizda veya temizlerken, aksesuarlari
degistirmeden, urunu sbkmeden veya monte etmeden énce
kapatin ve elektrik prizinden cikarin. Herhangi bir parcayi
monte etmeden veya cikarmadan ve/veya temizlige baslama-
dan 6nce tamamen sogumasini bekleyin.

. Urunu fisinden cekerek cikarin, asla kablosundan cekmeyin.

- Uranu calisirken gézetimsiz birakmayin. Cihazi kullanmayi bi-
tirdiginizde ve kurulu oldugu odadan ayrildiginizda fisini ce-
kin.

- Hareketli parcalardan kaynaklanan yaralanma tehlikesi: par-
maklarinizi, mutfak esyalarini veya nesneleri 6gutucu haznesi-
ne veya cikisina sokmayin.

- Calisirken hazneyi/kapaklari cikarmayin veya 6guttclye eris-
meyin; 6gutlculerin tamamen durmasini bekleyin.

. Ogutlcu alanini temizlemeden énce fisi prizden cekin; saclari/
gevsek giysileri uzak tutun.

- Sadece kuru kavrulmus kahve c¢ekirdekleri kullanin; sekerli ce-
kirdekler, baharatlar veya diger kati maddeler kullanmayin.

- Uyarr: Buharlastirici basligi ve su cikisi cok yuksek sicaklikta
buhar/su puskurtur. Yanik riski vardir. Kullanim sirasinda ve
soguyana kadar ellerinizi ve yUzUnuUzu uzak tutun. Daima yali-
timli tutamagindan tutun ve puskurtme akisini isiya dayanikli
bir kaba yonlendirerek bashgi temizleyin.

- Bu cihaz, bu kilavuzda acikc¢a aksi belirtilmedikge harici bir za-
manlayici veya bagimsiz bir uzaktan kumanda sistemi araci-
hgiyla calistinlmak Uzere tasarlanmamistir.

- Bu cihaz toprakl bir elektrik prizine baglanmalidir.

- Yalnizca ic mekanlarda, sabit, kuru ve yatay yuzeylerde kulla-
nin. Cihazi acik havada, gazli/elektrikli ocaklarin Gzerinde veya
yaninda veya firin icinde kullanmayin. Cihazi perdelerden ve
yanicl maddelerden uzak tutun.
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- Uyari: Cikarma sirasinda veya hemen sonrasinda filtre tutucu-

yu c¢ikarmayin. Basing ve yUksek sicakliktaki su/kahveden kay-
naklanan yanik riski vardir. Cikis tamamen durana ve kalan
basing kaybolana kadar bekleyin, ardindan filtre tutucuyu ci-
karin.

- Haznenin MAX isaretini asmayin. Asiri doldurma sicak su tas-

malarina neden olabilir.

0&ényieg acpaleiag

ALaBAOTE TIPOCEKTLKA TLG AKOAOUBEG 08NYLEG TIPLV X PNOLUOTIOLNOETE
TO TIpolov. PUAAGETE aUTO TO €yXELPLSLO yLa PHEANOVTLKA ava@opd N
ylLa VEOUG XPrOTEG.
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AKOAOUBNOTE TIPOOEKTLKA QUTEG TLG 08nyleg acaleiag otav
XPNOLPOTIOLELTE TO TIPOLOV. Mn XPNOLUOTIOLELTE TN CUCKEULN yLa
oTtoLadnToTE Xpron Sev avaepeTat oto eyxeLpidio.

AuTh n cuokeun PTopet va xpnotpototnBel amd mawdid nAkiag 8
ETWV KaL AVW KAl amo ATOPA PE HELWHPEVEG CWHIATLKEG,
aLoBNTNPLAKEG I SLAVONTLKEG LKAVOTNTEC N EAAeLPN epTIELplag KaL
yvwong, dv toug £xeL 500l N KATAAANAN eTtiBAePN 1} ektaidsuon
OXETLKA HE TN XPriON TNG OUCKEUNG PE ACPAAr TPOTIO Kal
KATAVOOUV TOUG KLVSUVOUC TIOU cuVeTayetal. Ta matdLa sev
TIpETEL va Ttaldouv e Tn ouokeur]. O KaBapLopog kat N
ouvtApNon amod Tov Xpnotn SV TIPETIEL VA TIPAYHUATOTIOLOUVTAL
amd TaldLd, EKTOG €AV elvat Avw Twy 8 TWV Kat MBAETOVTAL.
Kpatrote tn oUOKEUN Kal TO KAAWSLO TNG HaKpLA arto TatdLa
KATW TWV 8 ETWV.

AUTH N OUOKEUN £XEL OXESLAOTEL ATTOKAELOTLKA YLa OLKLOKA XPron,
e€aLpoupEVNg TNG XProng tTng o€ PTap, E0TLatopLa, aypokInuata,
Eevodoxela, POTEN kalL ypapeia.

ATIOUYETE TLG SLAPPOEC 0TO KAAWSLO Tpowodoaotag, To PLG Kal
OTIOLOSTIOTE NAEKTPLKY) cUVEEDN.

H emupavela tou Beppuavtikol oToLXelOU UTIOKELTAL OF
UTTOAELTTOPEVN BEpPOTNTA PETA TN XPNON.
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Y& TepLIITWON KAKNG XProNnG, eVEEXETAL va TIPOKANBoUV
TIPOCWTILKOL TPAUPATLOHOL /KAl UALKEG {NMLEG.

H kagpetiepa Sev TIPEMEL va TOTIOBETETAL OE VTOUAATIL OTaV
XpnotlyoToLeLTalt.

MPOEIAOMOIHZH: Mn XpNOLUOTIOLELTE TN CUCKEULN €AV
OTIOLOSATIOTE 0PATO PEPOG ELVAL PAYLOPEVO, OTIACHEVO N
niapouctalet SLappoeg (ti.X. Soxelo vepou, pALt¢avy, Bnkn
@iAtpou N tepiBAnpa). Kivduvog Stappowy, EyKaupdtwy Kat
nAektpomAngiag.

BeBawwbeite 6TL N TAon TOU SLKTUOU TaLPLAlEL PE TNV TAON TIoU
avVaypAPETAL OTNV ETLKETA XAPAKTNPLOTLKWY TOU TIPOLOVTOG.
TomoBeTrOTE TN CUOKEUN O€ oTeyvn, otabepr), emimedn kat
avOeKTLKA 0Tn BEpUOTNTA ETILPAVELQL.

Mn BuBilete TN ouokeur, TOo KAAWSLO 1] TO YLG OE VEPO N
OTIOLOSNTIOTE AAAO UYPO, OUTE EKOETETE TLG NAEKTPLKEG CUVEEDELG
o€ VepO. BeBawwbeite OtL Ta xEpLa oag elval EVIEAWG OTEYVA TIPLV
ayyLl&ETe TO LG ) EVEPYOTIOLIOETE TO TIPOLOV.

Mn XPNOLHOTIOLELTE TO TIPOLOV €AV TO KAAWSLO, TO YLG 1) N Soun
TtapoucLlalouv NULEG N €AV eV AELTOUPYEL OWOTA, EXEL TIECEL )
EXEL UTTOOTEL NpLA.

ErBewpelte TaKTLKA TO KAAWSLO TPOYOS0OLAG yLa 0PATEG (NULEG.
Edv 1o kKaAwdLo Ttpowodoaoiag elval KATECTPAUHEVO, TIPETIEL VA
aVTLKATaoTaBel amo Tov KaTaokeuaoTr), To entonuo Tunua
Texvikng Yoot pt&ng ) EELELKEVIEVO TIPOCWTILKO LA TNV
armo@uyn Kwéuvou.

MnV ETILXELPHOETE VA ETILOKEUAOCETE TN CUCKEUN JOVOL Oac.
ETtikowvwvote pe to entionpo Tunpa Texvikng Yoot pLENG tng
Cecotec yLa omtolaérmote anopia.

Mnv KaAUTITETE TN OUCKEUN VW AeLTtoupyel oUte ToTtoBeTElTE
BapLa avtikeipeva avw tng.

Mn xpnotpotioleite kaveva eEApTnUa Tou Sev exeL TapaoeBel N
ouvilotnBel amod tnv Cecotec, KABWG AUTO PTIOPEL VA TIPOKAAETEL
{nuLes.
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AUTO TO cUPBoAO onuatvel: Mpoooxr, kautn

enupavela. H Beppokpacia twv MpooBAciLPwY EMLYAVELWY PTIOPEL
va elvat uPnAr Katd tn Xpron Tou TIPolovTog KaL PTIoPEL va
TIPOKOAEDEL eyKaUupata. Mnv ayylleTe TLG KAUTEG ETILYPAVELEG KATA
TN AELTOUPYLA KAl APECWG PETAL.

Feplote pévo pe kpLo vepd. Mn xpnotuoTtoteite {eotd vePO N
AA\a vypd. Mn B€tete TN CUOKEUN € AsLToupyla xwpLg vepo.
Mpoegldotoinon: To Avolypa TIANPWoNG &V TIPETIEL VA aVOoLyEL
Katd tn Asttoupyia.

MnV PETAKLVELTE TN OUOKEUN EVW AELToUpyEL N TiEpLEXEL LeoTd
pogruarta.

MnNV a@rVveTe To KAAWSLO VA KPEPETAL TIAVW ATIO TNV AKPN TNG
ETLPAVELAG epyactiag 1} Tou TtdyKou, oUTE va €pXETAL OE ETIAPN HE
KAUTEG ETILPAVELEG.

ATIEVEPYOTIOLNOTE T CUCKEUI KaL aTtooUVEECTE TNV atd TNV
nipida otav bev xpnoluomoleital i kabapiletal, plv aAdgete
e€aptrpata, armocuvapUoAOYHOETE ] CUVAPHOAOYNOETE TO
TIPOLOV. APrOTE TO VA KPUWOEL EVIEAWG TIPLV CUVAPHOAOYNOETE N
QPALPECETE OTIOLOSATIOTE EEAPTNUA r)/KAL TIPOXWPNOETE GTOV
KabapLopo tou.

ATIOOUVSEGCTE TO TIPOLOV TPABWVTAG TO PLG, TIOTE TO KAAWSLO.
Mnv agrvete to Tipolov xwplig emiBAePn Katd tn Asttoupyia tou.
ATIOCUVEECTE TN CUOKEUN OTAV TEAELWOETE TN XPrioN TNG Kat 0tav
(UYETE aTIO TO SWHATLO OTIOU ElVaL EYKATECTNHEVN.

Kivéuvog tpaupatiopoU amo KWVoUHEVA PEPN: HNV ELOAYETE
8AxTUAQ, OKELN N QVTLKELPEVA OTn xoAvn ) oTnV €£€060 Tou
HUOAOU.

Mnv agpatpeite tn xodvn/ta kamdkLa oUTe EXETE TIPOCBAcH OToV
HUAO evw AeLtoupyel. MepLUEVETE VA OTAPATHOOUV EVTEAWG OL
pUAOL.

ATtoouvE£oTe amo To SIKTUo TIpLV kaBaploete TNV TtEPLOXT) TOU
HUAou. Kpatrote pakpld ta paAALa/xahapda pouxa.
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XpnolpoTioLeite povo ENPoug KaBoupSLOPEVOUG KOKKOUG KAPE.
Mn xpnotpototeite {axapwPEVOUG KOKKOUG, UTTAXAPLKA ] AAAQ
otepEa.

Mpogldomoinon: To akpo@UOLO TOU ATHUOTIOLNTH Kal n €§0606
vEPOU eKToEeUOULV atuod/vepOd og TIOAU uPNAn Beppokpaata.
Kivéuvog eykaupdtwy. Kpatriote ta xEpLa Kat To TipoowTto
HOKPLA KaTA Tn XPron Kal EXPL VA KpUWOEeL. Kpatdte mavta amo
TNV JovwtikA AaBr) kat kaBapilete To akpouaoLo kateubuvovtag
Tov TiiSaka TPog €va avBeKTLkO otn BeppotnTa Soxelo.

Autn n ocuokeun &gv Tipoopiletat va Aettoupyel peow eEWTEPLKOU
XPOVOSLAKOTITN [ aveEAPTNTOU CUCTAMATOC TNAEXELPLOPOU, EKTOG
€AV auto To eyXeLpidLo avayepeL pntd to avtibeto.

AuTH n oUOKEUN TIPETIEL va ouvSeBel o Tipida pe yelwon.
XPnOLUOTIOLELTE HOVO O€ E0WTEPLKOUG XWPOUG, O€ OTABEPES,
OTEYVEG KaL 0PLLOVTLEG ETILPAVELEG. M XpNOLUOTIOLELTE TN
OUOKEUT o€ eEWTEPLKOUG XWPOUC, TTAVW N SUTTAA 0€ KAUOTHPEG
aePLOU/NAEKTPLKOUG ) HECQA OE POUpPVO. KpatnoTe T CUOKEUN)
HOKpPLA atto KOUPTIVEG Kal EVPAEKTA UALKA.

Mpoeldomoinon: Mnv agatpeite tn BrKn @iAtpou katd tnv
EKXUALON oUTE apeowg PETA TNV OAoKANpwor) tng. Kivéuvog
EYKAUUATWY AOYW TILeoNG Kat vepou/kage uPnAng Beppokpaaotiag.
MePLPEVETE VA OTAPATACEL EVIEAWG N EKPOI KaL va €EQPaVLOTEL N
UTTOAELTIOPEVN TILEDT TIPLV aaLPETETE TN BrKn YiAtpou.

Mnv uttepBaivete tnv evéelgn MAX tou doxelou. H uttepmAnipwon
pTtopel va tpokaAécel Stappogg eotoU vePOU.

doduudl &rladdsi
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1. Piezas y componentes

Figural

1.

N — — — —
ST ®I o T MWD =0

e B N

Prensador de café (Tamper)

Depdsito de agua

Perilla de vapor

Cuerpo del aparato

Vaporizador

Tolva de granos (depdsito de café en grano)
Mandémetro de presion

Panel de control

Conjunto Porta-filtro

Bandeja de goteo

Filtro para 2 tazas sin presurizar y presurizador
Filtro para 1taza sin presurizar

Embudo

Jarra espumadora de leche

Tubo de agua externo (manguera de agua externa)
Conector externo

Caja de accesorios

Cepillo de limpieza

Cepillo de cerdas suaves

Aguja de limpieza

Panel de control

Figura 2
21. Botdén de encendido
22. Botén de molienda
23. Botdn de agua caliente
24. Indicador de vapor
25. Indicador de falta de granos de café
26. Aviso Indicador de falta de agua
27. Aviso Indicador de descalcificacion
28. Boton1taza
29. Botdn 2 tazas
30. Botén americano
31. Botdn selector temperaturas
32. Flechas de seleccién 1
33. Indicador de tiempo de molienda

ESPANOL
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34. Visualizacion de temperatura/tiempo

35. Indicador de agua caliente (o long black)
36. Indicador de café (americano)

37. Visualizaciéon de volumen

38. Flechas de seleccion 2

39. Botdn selector de modo americano o agua (long black)

Nota:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. Antes de usar

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque el
aparato de su caja. Puede guardar la caja original y otros elementos del embalaje en un lugar
seguro para prevenir daflos en el aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea des-
hacerse del embalaje original, asegurese de reciclar todos los elementos correctamente.

Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si faltara
alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio de Aten-
cién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:
Cafetera
Tamper (prensador de café)
Jarra para espumar leche
Manual de instrucciones
Embudo
Filtros de dosis

No retire el nUmero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad de
SuU equipo en caso de solicitar asistencia.

3. Funcionamiento

Advertencia: Presion

No retire el Depésito de agua ni el Conjunto Porta-filtro (9) mientras la maquina esté en fun-
cionamiento o generando vapor; podria causar quemaduras y dafar el producto.

Antes de retirar el Conjunto Porta-filtro (9) para preparar otra taza, asegurese de que la cafe-
tera estd en modo de espera y que la bomba esta detenida. Apague con el Botdn de encendi-
do (21) y espere a que el Mandmetro de presidon marque 0 bar.
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Para afladir agua al Depdsito, apague el producto con el Boton de encendido (21) y espere a
gue se detenga toda salida de vapor.

Al extraer café, bloquee completamente el Conjunto Porta-filtro (9) en la posicion indicada
para evitar que se suelte por la presién durante el uso.

Advertencia: Alta temperatura
No toque el extremo del Vaporizador, la parte inferior del Conjunto Porta-filtro (9) ni el Tubo
de agua externo durante el funcionamiento: riesgo de quemaduras.

No toque el Vaporizador directamente; manipulelo solo por la funda de silicona. Al girar la Pe-
rilla de vapor (3), mantenga alejadas las manos de |la salida de vapor.

Mantenga manos y cuerpo alejados de la salida de vapor y de agua caliente. Espere a que las
superficies se enfrien antes de limpiar o manipular.

3.1 Primer uso
Antes de empezar

Antes de utilizar la cafetera por primera vez, limpie los componentes que entran en contacto
con los alimentos (Filtro para 1taza (12), Filtro para 2 tazas (11), Jarra espumadora de leche (14),
Bandeja de goteo (10) y su rejilla) y enjuague los circuitos internos sin afadir café. Seque
bien. No sumerja el Cuerpo del aparato (4).

Pasos
1. Llene el Depdsito de agua (2) hasta la marca MAX. Coléquelo correctamente.

2. Inserte en el Conjunto Porta-filtro (9) el Filtro para 1taza (12) o 2 tazas (11) (sin café). Alinee
el Porta-filtro (9) con el embudo (13) y girelo en sentido antihorario hasta bloquearlo.

3. Conecte el equipo a una toma de corriente y pulse el Botén de encendido (21). Espere a
gue la maqguina complete el precalentamiento y quede en modo de espera.

4. Dirija el Vaporizador (5) hacia la Bandeja de goteo (10) o introduzca su extremo en una ja-
rra con agua. Gire la Perilla de vapor (3) a posicidon vapor para purgar una pequefia canti-
dad de vapor/agua. Riesgo de quemaduras: no acerque las manos a la salida.

5. Cologue una taza bajo el Porta-filtro (9). Pulse el Botdn 1taza (28) (o 2 tazas, 29) para lim-
piar el circuito de café. No ponga ninguna parte del cuerpo bajo el Porta-filtro (9); use la
taza para recoger el agua caliente.

Cuando cese el flujo, vacie la Bandeja de goteo (10).
7. Limpie nuevamente las piezas desmontables con agua templada y séquelas.
La cafetera esta lista para su uso.

3.2 Funciones de café, agua caliente y vapor
Encendido y autocomprobaciéon

Conecte el equipo a la red eléctrica.

Al conectarlo, el equipo emitira un pitido. Todas las luces del panel de control parpadearan
una vez simultdneamente y, a continuacion, se apagard. A ambos lados del Manémetro de
presion (7) se muestran los estados y las funciones del equipo.
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Las funciones de preparacion de café y de suministro de agua caliente pueden utilizarse si-
multdneamente con la funcién de vapor.

Precalentamiento
- Pulse el Botdn de encendido (21) para iniciar el precalentamiento. Durante el precalentamiento:
La luz del Botdon de encendido (21) y el Indicador de vapor (24) parpadearan.

La luz del Botén de molienda (22) y el Indicador de tiempo de molienda (33) permaneceran
encendidos de forma fija.

Modo de espera (standby mode)
- Cuando finalice el precalentamiento, la magquina entrara en modo de espera. Todas las luces
permaneceran encendidas de forma fija, excepto:

El Aviso indicador de descalcificacion (27).
El Aviso Indicador de falta de agua (26).
El Indicador de falta de granos de café (25).
- En este estado, podra utilizar todas las funciones de la maquina.

Modo de suspension (Sleep mode)

La maquina entrara automaticamente en modo de suspension cuando permanezca 5 minu-
tos inactiva en modo de espera.

Para reactivar la maquina, pulse cualquier botén o gire la Perilla de vapor (3). La maquina vol-
vera a iniciar el proceso de precalentamiento.

3.3 Seleccién del café y ajuste de molienda

Café en grano y café molido
Asegurese de que la muela esta en su posicidn e introduzca la tolva en su marca de candado
abierto, gire en sentido horario hacia el candado cerrado y escuche el "clic" de anclaje. (Dirija-
se al apartado "Instalacion del molinillo" para ampliar informacion).
Llene los granos de café en la tolva y proceda con su receta.
Elija el filtro presurizado con un Unico orificio en su parte inferior, llénelo con café recién moli-
do de tueste respetuoso y calibre el tiempo de molido hasta encontrar el sabor que le guste
en taza.
El café debe extraerse a una velocidad constante, ni rapido ni lento. Si el café no sale por el
porta-filtros muela mas grueso y repita la extraccion.

Nota: Para saber la cantidad aproximada sin una bascula puede fijarse en los aceites restantes
del filtro cuando saca la pastilla de café, si aparecen aceites es sindnimo de que le falta cantidad.

El café premolido pierde aroma en pocos dias; si lo utiliza, consérvelo en un recipiente her-
meético y en un lugar fresco, sin refrigerarlo ni congelarlo. Para preservar mejor el aromay la
calidad en taza, se recomienda utilizar café en grano.
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Molienda

El café molido debe tener una textura similar a la sal. Ajuste el grado de molienda girando la
Tolva de granos (6):

Si la molienda es demasiado fina, el café puede salir de forma intermitente o no salir. Selec-
cione un grado mas grueso.

Si la molienda es demasiado gruesa, el café saldra demasiado rapido y perdera aromay sa-
bor. Seleccione un grado mas fino.

No afiada demasiados granos a la Tolva de granos (6), ya que podrian humedecerse y afectar
a la molienday al sabor del café.

Instalacion del molinillo

1.

Cologue el disco de molienda 1y girelo en sentido horario hasta que quede bien fijado. A
continuacioén, instale la Tolva de granos (6) como se muestra en la figura 3.

Alinee la posicion marcada con el circulo rojo. Presione la Tolva de granos (6) hacia abajoy
girela en sentido horario. Continle girandola hasta que oiga un «clic», lo que indicara que
ha quedado correctamente instalada. Fig. 4

La Tolva de granos (6) dispone de marcas para ajustar el grado de molienda (fig. 5). Para
seleccionar el ajuste deseado, alinee la marca de la tolva con la marca de la cubierta supe-
rior, como se muestra en la figura 4.

Uso del molinillo

Afada café en grano a la Tolva de granos (6).

Cologue el Conjunto Porta-filtro (9) en el soporte de recepcién del café molido, como se
muestra en la figura 6.

Pulse el Botdn de molienda (22). El molinillo se detendra automaticamente cuando finali-
ce el tiempo configurado. Para detenerlo antes, pulse de nuevo el botén.

Retire el Conjunto Porta-filtro (9) y golpéelo suavemente sobre la mesa para nivelar el café
molido.

Prense el café con el Prensador de café (1), aplicando una fuerza aproximada de 12,5 kg.
Continde segun las instrucciones del apartado «3.4. Preparacion de café».

Nota: Si la Tolva de granos (6) no esta instalada, el Indicador de falta de granos de café (25) per-
manecerd encendido. Si intenta iniciar la molienda, la maquina emitira tres pitidos y se deten-
dra. Cuando la Tolva de granos (6) esté correctamente instalada, el Indicador de falta de granos
de café (25) se apagara.

Importante: Tras 3 minutos de funcionamiento con pausas inferiores a 6 minutos, el sistema li-
mitard temporalmente la molienda. Espere 6 minutos antes de volver a utilizarlo.

3.4 Preparacion de café

Antes de iniciar la preparacion, espere a que la maquina se encuentre en modo de espera.

Nota: Para mejorar la extraccion, precaliente el Conjunto Porta-filtro (9), el filtro (11/12) y la taza. In-
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troduzca el filtro en el Conjunto Porta-filtro (9), sin anadir café, e instalelo en el embudo (13). Co-
loque una taza debajo y pulse el Botén 1taza (28) o el Botén 2 tazas (29). Cuando la maquina se
detenga, vacie la taza.

Nota: Se recomienda utilizar el filtro no presurizado para tener control visual de la velocidad de
extraccion, este indicativo le ayudara para calibrar el tamafio de molienda y el volumen de café
molido en el filtro. Si el café sale rapido debe moler mas fino y viceversa.

El tamafo de la molienda también ayuda a controlar cuanta cantidad de particulas quiere que
se mojen al atravesarse por el paso del agua, si el café tiene pocas notas de sabores y quiere ex-
traer mas, muela mas fino y viceversa.

Cuando nuestro molinillo esta en muy fino o alrededor, puede deberse a que el café ha perdido
las propiedades de origen o es de baja calidad, siendo este un café quemado y baja densidad.

Preparacion de 1taza
1. Inserte el Filtro para 1taza (12) en el Conjunto Porta-filtro (9).

2. Anada aproximadamente 14 g de café molido y prénselo aplicando una fuerza aproxima-
da de 12,5 kg.

3. Alinee el Conjunto Porta-filtro (9) con la guia del embudo (13) y girelo en sentido antihora-
rio hasta que quede blogueado.

4, Coloque una taza sobre la Bandeja de goteo (10), bajo la salida de café y pulse el Botdén 1
taza (28) para iniciar la extraccion.

5. La maquina se detendra automaticamente cuando haya dispensado el volumen preesta-
blecido, aproximadamente 40 mL y volvera al modo de espera.

Preparacion de 2 tazas
1. Con la maquina en modo de espera, inserte el Filtro para 2 tazas (11) en el Conjunto Porta-
filtro (9).
2. Anada aproximadamente 19 g de café molido y prénselo con el Prensador de café (1), apli-
cando una fuerza aproximada de 12,5 kg.

3. Alinee el Conjunto Porta-filtro(9) con la guia del embudo (13) y girelo en sentido antihora-
rio hasta que quede blogueado.

4. Coloque una taza sobre la Bandeja de goteo (10), bajo la salida de café y pulse el Botén 2
tazas (29) para iniciar la extraccion.

5. La maquina se detendra automaticamente cuando haya dispensado el volumen preesta-
blecido, aproximadamente 70 mL y volvera al modo de espera.

Preparaciéon de café americano
1. Con la maquina en modo de espera, inserte el filtro correspondiente en el Conjunto Porta-
filtro (9):
Para una taza, utilice el Filtro para 1taza (12) y afada aproximadamente 14 g de café molido.
Para dos tazas, utilice el Filtro para 2 tazas (11) y aflada aproximadamente 19 g de café molido.
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Prense el café molido con el Prensador de café (1), aplicando una fuerza aproximada de
12,5 kg.

Alinee el Conjunto Porta-filtro(9) con la guia del embudo (13) y girelo en sentido antihora-
rio hasta que quede blogueado.

Coloque una taza sobre la Bandeja de goteo (10), bajo la salida de café y pulse el Botén
americano (30) para iniciar la preparacion.

Segun la configuraciéon seleccionada, la maquina realizara el proceso en uno de los si-
guientes ordenes:

Primero extraera el café y después dispensara el agua caliente.

Primero dispensara el agua caliente y después extraera el café.

6. La maqguina se detendrad automaticamente cuando haya dispensado los volumenes

preestablecidos

7. Cuando finalice la preparacion, las luces del panel permaneceran encendidasy la maqui-

na volvera al modo de espera.

3.5 Funciones adicionales

Funcién de agua caliente

Con la maquina en modo de espera, pulse brevemente el Botdn de agua caliente (23) para acti-
var la funcion.

Para detener la salida de agua caliente, pulse de nuevo brevemente el Botdn de agua caliente
(23). La maqguina volvera al modo de espera.

Funcién de vapor

Con la maquina en modo de espera, gire la Perilla de vapor (3) hasta la posicion de vapor para
activar la funcion.

Mientras la funcién esté activa, el Indicador de vapor (24) parpadeara.

Para detener la salida de vapor, gire la Perilla de vapor (3) hasta la posicidon central de espera.
La maquina volvera al modo de espera.

Advertencia: El vapor alcanza temperaturas muy elevadas. Mantenga las manos y otras partes
del cuerpo alejadas de la salida de vapor para evitar quemaduras.

Espumado de leche

1.

Una vez la funcién vapor se fije iluminada gire la perilla de vapor y deje que el vapor salga
durante unos segundos o hasta que se libre el agua en vapor.

Gire la Perilla de vapor (3) hasta la posicién central de espera para detener temporalmente
la salida de vapor.

Introduzca el Vaporizador (5) en la leche.

Gire de nuevo la Perilla de vapor (3) hasta la posicién de vapor y proceda a espumar la le-
che.

Purgue la lanceta de vapor (vaporizador) unos segundos y manténgala limpia para evitar
obstrucciones.
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Notas:
Si no coloca la Perilla de vapor (3) en la posicion central de espera después de utilizar esta
funcion, el Indicador de vapor (24) parpadeara para advertirle.
Las funciones de vapor y de preparacion de café pueden utilizarse simultaneamente. Preste
atencidn a las funciones seleccionadas durante el funcionamiento de la maquina. Mantenga
las manos y otras partes del cuerpo alejadas de las salidas de agua caliente y vapor para evi-
tar guemaduras y otras lesiones.

3.6 Ajuste de parametros

Los usuarios pueden ajustar determinados parametros de extraccion del café segun sus habitos
Yy necesidades.

Ajuste del volumen de 10 2 tazas

1. Mantenga pulsado el Botén 1taza (28) o el Botén 2 tazas (29) durante 3 segundos. La Vi-
sualizacion de volumen (37) parpadeara y permaneceran encendidos el Botdn de encen-
dido (21), el Boton 1taza (28) o el Botéon 2 tazas (29) y las Flechas de seleccion 2 (38). El res-
to de las luces permaneceran apagadas.

2. Pulse brevemente las Flechas de seleccién 2 (38) para ajustar el volumen de café preesta-
blecido.

3. Pulse brevemente el Botén 1taza (28) o el Botén 2 tazas (29) para guardar los cambios y
salir.

Configuracién café americano o long black
Ajuste del orden de preparacion del café americano

1. Pulse brevemente el Botén de configuracion de modo americano (39) para acceder a la
configuracion.

2. Elindicador encendido muestra el orden seleccionado:

Indicador de café (café americano) (36): primero café y después agua caliente.

Indicador de agua caliente (o long black) (35): primero agua caliente y después café.

3. Pulse brevemente el Botén de configuraciéon de modo americano (39) para cambiar entre
ambos érdenes.

4. La maqguina saldra automaticamente de la configuracién después de 2 segundos de inac-
tividad.

Ajuste de los volUmenes del café americano

1. Mantenga pulsado el Botén americano (30) durante 3 segundos. La Visualizacion de volu-
men (37) parpadeara y permaneceran encendidos el Botéon de encendido (21), el Boton
americano (30), el Indicador de agua caliente (café long black) (35) o el Indicador de café
(café americano) (36) y las Flechas de seleccidon 2 (38). El resto de las luces permaneceran
apagadas.

2. Cuando el Indicador de café (café americano) (36) esté encendido, utilice las Flechas de
seleccion 2 (38) para ajustar el volumen de café preestablecido.
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Pulse brevemente el Botdn de configuraciéon de modo americano o agua (long black) (39)
para cambiar al Indicador de agua caliente (o long black) (35).

Ajuste el volumen de agua caliente preestablecido mediante las Flechas de seleccion 2
(38).

Pulse brevemente el Botdn americano (30) para guardar los ajustes y salir.

Ajuste de la temperatura

La maqguina dispone de control PID, que supervisa el bloque calefactor para extraer el café a una
temperatura aproximada de 96 °C. Puede ajustar la temperatura de extracciéon entre 92, 94 y 96
°C, en incrementos de 2 °C. Este ajuste solo modifica la temperatura de extracciéon del caféy no
afecta a la temperatura del vapor.

Cuanto mayor sea la temperatura, mayor sera el amargor y menor la acidez.

Cuanto menor sea la temperatura, menor sera el amargor y mayor la acidez.

1.

Nota:

Pulse brevemente el botén selector de temperaturas (31). La Visualizacion de temperatu-
ra/tiempo (34) parpadeara y permaneceran encendidos el Boton de encendido (21) y el
Boton selector de temperaturas (31). El resto de las luces permaneceran apagadas.

Pulse repetidamente el botdn selector de temperaturas (31) para cambiar entre los dife-
rentes ajustes de temperatura.

Una vez confirmado el ajuste, la maquina saldra automaticamente de la pantalla de confi-
guracion después de 2 segundos de inactividad.

Recuerde que la temperatura que aparece en pantalla o display es la temperatura del tan-

que interno o caldera de agua.

Ajuste del tiempo de molienda

1.

3.

Mantenga pulsado el Botén de molienda (22) durante 3 segundos. La Visualizacion de
temperatura/tiempo (34) parpadeara y permaneceran encendidos el Boton de encendido
(21), el Boton de molienda (22), el Indicador de tiempo de molienda (33), el icono «S» (se-
gundos) y las Flechas de seleccion 1 (32). El resto de las luces permaneceran apagadas.
Pulse brevemente las Flechas de seleccion 1(32) para ajustar el tiempo de molienda
preestablecido, expresado en segundos.

Pulse brevemente el Botdn de molienda (22) para guardar los ajustes y salir.

Restablecimiento de fabrica
Mantenga pulsados simultdneamente el Botén 2 tazas (29) y el Botdn americano (30) para resta-
blecer todos los pardmetros a los valores predeterminados de fabrica.

3.7 Modo de suministro externo de agua
Figura 7

1.

Para acceder al modo de suministro externo de agua, mantenga pulsados simultanea-
mente el Botdén de configuraciéon de modo americano o agua (long black) (39) y el Botéon
americano (30) durante 3 segundos. La maquina emitird un pitido y se desactivara la fun-
cion del sensor de flotador del Depdsito de agua (2).
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2. Abra la tapa de entrada de agua externa, conecte el tubo de suministro externo de agua y
utilice la maquina con normalidad.

3. En el modo de suministro externo de agua, si el Depdsito de agua (2) contiene agua, po-
dra utilizar la maquina sin conectar el tubo de suministro externo.

4. Para salir de este modo, mantenga pulsados simultaneamente el Botdn de configuracion
de modo americano (39) y el Botdn 2 tazas (29) durante 3 segundos. La maquina emitira
un pitido y se reactivara la funcion del sensor de flotador del Depdsito de agua (2).

5. Desconecte el tubo de suministro externo de agua, selle la entrada de agua con el tapén
de goma, cierre la tapa de entrada de agua externa, vuelva a instalar el Depdsito de agua
(2), llénelo de agua y utilice la maquina con normalidad.

Nota: La maqguina incluye un tubo de suministro externo de agua de 1 my un conector externo,
situados en el interior de la Tolva de granos (6). Este tubo no puede conectarse a un grifo de
agua potable convencional.

Leyenda de la figura 7:
1. Valvula de agua exterior
2. Aguise encuentra el punto de conexidn para la tuberia de agua exterior.
3. Tapdn de goma

4. Limpieza y mantenimiento

4] Limpieza y mantenimiento

Advertencia: Desenchufe la maquina antes de limpiarla y deje que se enfrie lo suficiente para
evitar quemaduras. No sumerja la maquina ni el enchufe del cable de alimentacidén en agua u
otros liquidos.

Después de cada uso, lave con agua todas las piezas extraibles. Si fuera necesario, aflada una
solucién de limpieza y enjudguelas con agua limpia.

Limpie frecuentemente la superficie exterior de la maquina con una esponja humeda para
eliminar la suciedad. No utilice alcohol ni detergente y no sumerja la maquina en agua para
limpiarla.

Gire el Conjunto Porta-filtro(9) en sentido horario para retirarlo y elimine los restos de café
molido. Limpie el porta-filtro (9) y el filtro metélico (11/12) con detergente y, después, enjua-
guelos con agua limpia.

Después de limpiar todas las piezas extraibles, séquelas completamente.

4.2 Instrucciones de uso de los accesorios

Este producto incluye herramientas auxiliares. La Aguja de limpieza (20) y el Cepillo de limpie-
za (18) se guardan en un compartimento independiente. Los filtros para 1y 2 tazas también pue-
den guardarse en este compartimento. Para acceder a él, retire la Bandeja de goteo (10). El com-
partimento se encuentra en la parte inferior izquierda de la maquina. Fig. 8
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Aguja de limpieza

La Aguja de limpieza (20) se utiliza para limpiar los filtros para 1 (12) y 2 tazas (11) y el Vaporizador
(5). Utilice el extremo grueso para limpiar el Vaporizador (5) y el extremo fino para limpiar los fil-
tros.

Cepillo de limpieza

El Cepillo de limpieza (18) se utiliza principalmente para limpiar el sistema de molienda. Después
de retirar el disco de molienda, utilice el cepillo (18) para limpiar la cdmara de molienda y el con-
ducto de salida del café molido.

Limpie la cdmara de molienda y el conducto de salida del café molido. Fig. 9
Utilice el otro extremo del cepillo para abrir el filtro. Fig. 10

Cepillo de cerdas suaves
El Cepillo de cerdas suaves (19) se utiliza principalmente para limpiar la parte inferior. Si el con-
ducto de salida del café molido se obstruye, utilicelo para limpiarlo. Fig. 11

Prensador de café
Prense firmemente el café molido. Utilice la marca como guia pero recuerde que la cantidad
exacta la debe calibrar cada vez que cambie de café.

4.3 Limpieza del molinillo de café
Durante el uso del molinillo, el canal de salida del café molido puede obstruirse debido a los gra-
nos de café y a otros factores externos. Limpie el canal de salida en los siguientes casos:

A. Limpie el canal de salida del café molido y el disco de molienda al menos una vez cada dos
semanas.

B. Cuando disminuya la cantidad de café molido dispensada, limpie el canal de salida y el disco
de molienda.

C. Después de moler café con un grado de molienda fino, limpie el canal de salida del café moli-
do.

D. Esta maquina dispone de un sistema antiestatico y antidispersion del café molido. Si el café
molido se dispersa fuera del Conjunto Porta-filtro (9), limpie la salida con un cepillo.

Método de limpieza del molinillo de café

Nota: Antes de limpiar el molinillo, asegurese de que no haya granos en la Tolva de granos (6). Al
pulsar el Botén de molienda (22), el molinillo debe funcionar con normalidad sin que salga café
molido.

Gire la Tolva de granos (6) en sentido antihorario y retirela.

2. Desenrosque el disco de molienda interno en sentido antihorario y retirelo. Utilice el Cepi-
llo de limpieza (18) incluido para limpiar la muela. Retire los restos de café de las ranuras
entre los dientes y desplace los granos que queden en la cdmara de molienda hacia la ca-
vidad situada junto a la muela cénica. No lave la muela directamente con agua.
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3.

Levante la pequena tapa rectangular situada delante de la Tolva de granos (6). Comprue-
be si quedan restos de café molido en el conducto y utilice el Cepillo de limpieza (18) para
limpiar la camara de molienda y el conducto de salida del café molido.

No vuelva a instalar todavia el disco de molienda. Instale de nuevo la Tolva de granos (6)
vacia, pulse el Botén de molienda (22) y deje funcionar el molinillo para eliminar los restos
de café molido de la camara de molienda. Si no queda completamente limpio, repita los
pasos 3y 4.

Retire de nuevo la Tolva de granos (6) girdndola en sentido antihorario, instale el disco de
molienda girdndolo en sentido horario y finalice la limpieza.

Nota: No vierta agua en la Tolva de granos (6) para limpiarla ni coloque recipientes con liquido
en su interior.

4.4 Descalcificacion

Este producto dispone de una funcién de aviso y un programa de descalcificacion que re-
quieren la intervencion del usuario. El programa completo dura aproximadamente 10 minu-
tos.

Se recomienda descalcificar la maquina cada 4-6 meses.

Para realizar la descalcificacién, puede utilizar:

A. Una pastilla descalcificadora para cafeteras.
B. Un descalcificador liquido.
C. Vinagre blanco y agua templada.

Antes de iniciar el programa de descalcificacion, asegurese de lo siguiente:

1.

O AW

Asegurese de que haya al menos 2 litros de agua en el Depdsito de agua (2).

Vacie la Bandeja de goteo (10) y vuelva a colocarla.

Encienda la maquina y espere a que entre en modo de espera.

Cologue el Filtro para 2 tazas (11) en el Conjunto Porta-filtro (9).

Instale el Conjunto Porta-filtro (9) en el embudo (13) y girelo hasta que quede bloqueado.
Tenga en cuenta que puede salir del programa de descalcificacién en cualquier momento
pulsando el Botdén de encendido (21).

Cuando se inicie el programa, el Aviso de descalcificacion (27) permanecera activo y par-
padeara durante todo el proceso.

Si el proceso de descalcificaciéon no se inicia en el plazo de 1 minuto, la maquina saldra del
programa y volvera al modo de espera.

Preparativos previos
Nota: Cuando se active el Aviso de descalcificacion (27) o antes de iniciar manualmente el pro-
grama, realice los siguientes preparativos:

1.

Preparacion para la descalcificacion

Afada una solucién al Depdsito de agua (2) utilizando uno de los siguientes métodos:
A. Llene el Depdsito de agua (2) con 1litro de agua. Ahada la pastilla descalcificadora y espere

66

Power Espresso 20 Barista Elite



ESPANOL

hasta que se disuelvan por completo.

B. Aflada media taza de descalcificador liquido al Depdsito de agua (2) y, a continuacién, 1 litro
de agua templada. Mezcle bien la solucion.

C. Afada 1,5 cucharadas de vinagre blanco al Depdsito de agua (2) y, a continuacion, 1 litro de
agua templada. Mezcle bien la solucion.

2. Coloque el Depésito de agua
Instale correctamente el Depdsito de agua (2). Fig. 12

3. Coloque los recipientes
Coloque un recipiente de 1 litro debajo del embudo (13) y otro recipiente de 1 litro debajo del Va-
porizador (5). Fig.13

Ciclo de descalcificacion
Una vez completados los pasos anteriores, inicie el proceso de descalcificacion como se indica a
continuacion:
Cuando el sistema detecte que el caudal acumulado de la maquina ha alcanzado los 15 litros,
se activara el Aviso de descalcificacion (27) y la maquina accederd automaticamente al pro-
grama de descalcificacion.
En modo de espera, mantenga pulsados simultaneamente el Botdn 1taza (28), el Botdn 2 ta-
zas (29) y el Boton americano (30) para iniciar el programa de descalcificacion.
Cuando el Aviso de descalcificacion (27) y la luz del Botén de encendido (21) estén encendi-
dosy el resto de los indicadores estén apagados, siga estos pasos:

Paso 1: Inicio del ciclo de descalcificacion
1. Gire la Perilla de vapor (3) hasta la posicién de vapor.
2. Laluz del Botdn de encendido (21) permanecera encendida y el Aviso de descalcificacion
(27) parpadeara.
3. La bomba de agua se pondra en funcionamiento y saldra agua caliente por el Vaporizador
(5). Cuando se haya dispensado 1 litro de agua, la bomba se detendra.

4. Gire la Perilla de vapor (3) hasta la posicion central de espera. La bomba volvera a ponerse
en funcionamiento y el agua caliente saldra alternativamente por la salida de agua calien-
tey el embudo (13). Cuando se hayan dispensado 2 litros de agua, la bomba se detendra y
finalizara la descalcificacion.

Paso 2: Preparacion para la limpieza
Importante: Complete los siguientes pasos en un plazo maximo de 5 minutos antes de que fina-
lice el ciclo de descalcificacion.

1. Limpie el Vaporizador (5) y el embudo (13) con agua limpia para eliminar los restos de la

solucién descalcificadora.

2. Enjuague el Depdsito de agua (2).

3. Llene el Depdsito de agua (2) con agua limpia.

4. Vacie los recipientes.
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Paso 3: Finalizacion del ciclo de descalcificacion

Una vez finalizado el ciclo, todos los indicadores, excepto el Aviso de descalcificacion (27), se en-
cenderan simultdaneamente.
El recuento de descalcificacion se volvera a calcular y la maquina regresara al modo de espera.

5. Resolucién de problemas

Si no puede identificar la causa del problema, no desmonte la maquina y pdngase en contacto
con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

Fenédmeno de ave-
ria

Causa

Soluciéon

La pantalla no se
enciende

Compruebe si el en-
chufe esta correcta-
mente conectado y
si ha pulsado el Bo-
tén de encendido
(21).

Conecte el enchufe a la toma de corriente y ase-
gurese de pulsar el Botéon de encendido (21).

El indicador lumi-
noso del panel
frontal de la maqui-
na se ilumina en ro-
jo

Compruebe si la Tol-
va de granos (6) esta
girada hasta la posi-
cion de molienda o si
contiene granos de
café.

Instale la Tolva de granos (6), girela hasta la posi-
cién de molienda y afiada granos de café.

Hay manchas de
agua debajo de la
maquina

El Depdsito de

agua (2) o la Bandeja
de goteo (10) no es-
tan correctamente
instalados, o la ban-
deja esta llena.

Asegurese de que el Depdsito de agua (2) y

la Bandeja de goteo (10) estén correctamente
instalados. Si lo estan, vacie la bandeja. Si el pro-
blema persiste, no desmonte la maquina. Envie-
la al servicio de asistencia técnica autorizado pa-
ra su revision.

Después de encen-
der la maquina, se
oye un tictacy, tras
preparar café, un
silbido

Se trata de un fend-
meno normal produ-
cido por el funciona-
miento de la valvula
de control de pre-
sion.
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Solucién

No sale café, el café
sale gotaagotao
el Conjunto Porta-
filtro(9) no puede
instalarse correcta-
mente

La cantidad de café
molido supera el li-
mite, el café molido
es demasiado fino o
se ha prensado con
demasiada fuerza.

La cantidad de café molido no debe superar el
limite. Ajuste el grado de molienda hasta obte-
ner el resultado adecuado. No prense el café re-
petidamente ni con demasiada fuerza.

Revise el orificio de salida del filtro presurizado
en caso de estar utilizandolo.

El café no tiene cre-
ma

Los granos de café
estan oxidados y/o el
tamano de molienda
no es el adecuado.

Utilice granos de café recién tostado y ajuste la
molienda.

No sale vapor

La funcién de vapor
no se ha precalenta-
do por completo o
el Vaporizador (5) es-
ta obstruido.

La maqguina solo puede suministrar vapor una
vez finalizado el precalentamiento. Descalcifi-
que la maquinay limpie el Vaporizador (5) con
la Aguja de limpieza (20).

6. Especificaciones técnicas

Producto: Power Espresso 20 Barista Elite
Referencia del producto: EU01_137648

Voltaje: 220-240 V ~

Frecuencia: 50 /60 Hz

Potencia: 2900 W

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad del

producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafa

7. Reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos

Ef Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto y/o la ba-
_—

teria deberan desecharse de manera independiente de los residuos domésticos. Cuando este
producto alcance el final de su vida Util, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevar-
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lo a un punto de recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus aparatos
eléctricos y electronicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera contactar con
las autoridades locales.

Puede consultar la informacién sobre los sistemas nacionales de reciclaje de embalajesy su
marcado en nuestra pagina web.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. Garantia y SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que esta-
blece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectUen por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, pdngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321 07
28.

9. Copyright

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacion no
podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningun medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacion o simi-
lar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Declaracién UE de conformidad simplificada

‘ € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en la Unidn
Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el cumplimiento de los estan-
dares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la Declaracién de Conformidad de
la UE se puede encontrar en la siguiente direccion web: https://cecotec.es/es/information/decla-
ration-of-conformity
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1. Peces i components

Figural

1.

N — — — —
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Premsador de café (Tamper)

Diposit d'aigua

Pom de vapor

Cos de l'aparell

Vaporitzador

Tremuja de grans (diposit de cafe en gra)
Mandmetre de pressio

Panell de control

Conjunt Portafiltre

Safata de degoteig

Filtre per a 2 tasses sense pressuritzar i pressuritzador
Filtre per a 1tassa sense pressuritzar

Embut

Gerra per escumar llet

Tub d'aigua extern (manega d'aigua externa)
Connector extern

Caixa d'accessoris

Raspall de neteja

Raspall de cerres suaus

Agulla de neteja

Panell de control

Figura 2
21. Botd d'encesa
22. Botd de molta
23. Botd d'aigua calenta
24. Indicador de vapor
25. Indicador de manca de grans de café
26. Avis Indicador de manca d'aigua
27. Avis Indicador de descalcificacio
28. Botd1tassa
29. Botd 2 tasses
30. Botd america
31. Boto selector de temperatures
32. Fletxes de seleccid 1
33. Indicador de temps de molta
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34. Visualitzacio de temperatura/temps

35. Indicador d'aigua calenta (o long black)
36. Indicador de café (america)

37. Visualitzacié de volum

38. Fletxes de seleccio 2

39. Botd selector de mode america o aigua (long black)

Nota:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i pot ser que no coincideixin
exactament amb els del producte.

2. Abans d'utilitzar

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el seu transport.
Traieu l'aparell de la seva caixa. Podeu guardar la caixa original i altres elements de I'embalat-
ge en un lloc segur per prevenir danys a I'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si
desitgeu desfer-vos de I'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements co-
rrectament.

Assegureu-vos que totes les peces i components estan inclosos i en bon estat. Si en faltés al-
gun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei d'Atencid
Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa:
Cafetera
Tamper (premsador de cafe)
Gerra per escumar llet
Manual d'instruccions
Embut
Filtres de dosi

No retireu el nUmero de série del producte, per poder mantenir una correcta tragabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

3. Funcionament

Adverténcia: Pressio

No retireu el Diposit d'aigua ni el Conjunt Portafiltre (9) mentre la maqguina estigui en funcio-
nament o generant vapor; podria causar cremades i danyar el producte.
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Abans de retirar el Conjunt Portafiltre (9) per preparar una altra tassa, assegureu-vos que la
cafetera esta en mode d'espera i que la bomba esta aturada. Apagueu amb el Botd d'encesa
(21) i espereu que el Manometre de pressié marqui O bar.

Per afegir aigua al Dip0sit, apagueu el producte amb el Botd d'encesa (21) i espereu que
s'aturi tota sortida de vapor.

En extreure café, bloquegeu completament el Conjunt Portafiltre (9) en la posicié indicada
per evitar que es deixi anar per la pressié durant I'Us.

Adverténcia: Alta temperatura

No toqueu l'extrem del Vaporitzador, la part inferior del Conjunt Portafiltre (9) ni el Tub d'ai-
gua extern durant el funcionament: risc de cremades.

No toqueu el Vaporitzador directament; manipuleu-lo només per la funda de silicona. En gi-
rar el Pom de vapor (3), mantingueu les mans allunyades de la sortida de vapor.

Mantingueu mans i cos allunyats de la sortida de vapor i d'aigua calenta. Espereu que les su-
perficies es refredin abans de netejar o manipular.

3.1 Primer Us
Abans de comengar

Abans d'utilitzar la cafetera per primera vegada, netegeu els components que entren en con-
tacte amb els aliments (Filtre per a 1tassa (12), Filtre per a 2 tasses (11), Gerra per escumar

llet (14), Safata de degoteig (10) i la seva reixeta) i esbandiu els circuits interns sense afegir ca-
fé. Assequeu bé. No submergiu el Cos de l'aparell (4).

Passos
1. Ompliu el Diposit d'aigua (2) fins a la marca MAX. Colloqueu-lo correctament.

2. Inseriu al Conjunt Portafiltre (9) el Filtre per a 1tassa (12) o 2 tasses (11) (sense cafe). Alineeu
el Portafiltre (9) amb I'embut (13) i gireu-lo en sentit antihorari fins a bloquejar-lo.

3. Connecteu l'equip a una presa de corrent i premeu el Boté d'encesa (21). Espereu que la
maguina completi el preescalfament i quedi en mode d'espera.

4. Dirigiu el Vaporitzador (5) cap a la Safata de degoteig (10) o introduiu el seu extrem en una
gerra amb aigua. Gireu el Pom de vapor (3) a la posicié de vapor per purgar una petita
quantitat de vapor/aigua. Risc de cremades: no acosteu les mans a la sortida.

5. Colloqueu una tassa sota el Portafiltre (9). Premeu el Botd 1tassa (28) (o 2 tasses, 29) per
netejar el circuit de cafe. No poseu cap part del cos sota el Portafiltre (9); utilitzeu la tassa
per recollir I'aigua calenta.

Quan cessi el flux, buideu la Safata de degoteig (10).
7. Netegeu novament les peces desmuntables amb aigua tébia i assequeu-les.
La cafetera esta llesta per al seu Us.

3.2 Funcions de cafe, aigua calenta i vapor

Encesa i autocomprovacio

Connecteu l'equip a la xarxa electrica.
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En connectar-lo, I'equip emetra un senyal acustic. Totes les Ilums del panell de control parpe-
llejaran una vegada simultaniament i, a continuacio, s'apagara. A ambdds costats del Mano-
metre de pressio (7) es mostren els estats i les funcions de l'equip.

Les funcions de preparacié de cafe i de subministrament d'aigua calenta es poden utilitzar si-
multaniament amb la funcié de vapor.

Preescalfament
- Premeu el Botd d'encesa (21) per iniciar el preescalfament. Durant el preescalfament:

La llum del Boté d'encesa (21) i I'lndicador de vapor (24) parpellejaran.

La llum del Boté de molta (22) i I'Indicador de temps de molta (33) romandran encesos de for-
ma fixa.

Mode d'espera (standby mode)
- Quan finalitzi el preescalfament, la maquina entrara en mode d'espera. Totes les llums roman-
dran enceses de forma fixa, excepte:

L'Avis indicador de descalcificacioé (27).
L'Avis Indicador de manca d'aigua (26).
L'Indicador de manca de grans de café (25).
- En aquest estat, podreu utilitzar totes les funcions de la maquina.

Mode de suspensié (Sleep mode)
La maguina entrara automaticament en mode de suspensié quan romangui 5 minuts inacti-
va en mode d'espera.

Per reactivar la maquina, premeu qualsevol boté o gireu el Pom de vapor (3). La maquina tor-
nara a iniciar el procés de preescalfament.

3.3 Seleccié del café i ajust de molta

Café en gra i cafe molt
Assegureu-vos que la mola esta en la seva posicid i introduiu la tremuja en la seva marca de
cadenat obert, gireu en sentit horari cap al cadenat tancat i escolteu el "clic" d'ancoratge. (Di-
rigiu-vos a l'apartat "Installacié del molinet" per ampliar informacio).
Ompliu els grans de café a la tremuja i procediu amb la vostra recepta.
Trieu el filtre pressuritzat amb un Unic orifici a la seva part inferior, ompliu-lo amb café acabat
de moldre de torrat respectuds i calibreu el temps de molta fins a trobar el sabor que us
agradi a la tassa.
El cafe s'ha d'extreure a una velocitat constant, ni rapid ni lent. Si el café no surt pel portafil-
tres, molgueu més gruixut i repetiu l'extraccio.

Nota: Per saber la quantitat aproximada sense una bascula, podeu fixar-vos en els olis restants
del filtre quan traieu la pastilla de café; si apareixen olis, és sindbnim que us falta quantitat.
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El cafe premolt perd aroma en pocs dies; si l'utilitzeu, conserveu-lo en un recipient hermetic i
en un lloc fresc, sense refrigerar-lo ni congelar-lo. Per preservar millor I'aroma i la qualitat a la
tassa, es recomana utilitzar café en gra.

Molta

El café molt ha de tenir una textura similar a la sal. Ajusteu el grau de molta girant la Tremuja
de grans (6):

Si la molta és massa fina, el café pot sortir de forma intermitent o no sortir. Seleccioneu un
grau més gruixut.

Si la molta és massa gruixuda, el café sortira massa rapid i perdra aroma i sabor. Seleccioneu
un grau meés fi.

No afegiu massa grans a la Tremuja de grans (6), ja que podrien humitejar-se i afectar la mol-
ta i el sabor del cafe.

Installacié del molinet

1. Colloqueu el disc de molta 1i gireu-lo en sentit horari fins que quedi ben fixat. A continua-
cid, installeu la Tremuja de grans (6) com es mostra a la figura 3.

2. Alineeu la posicid marcada amb el cercle vermell. Premeu la Tremuja de grans (6) cap
avall i gireu-la en sentit horari. Continueu girant-la fins que sentiu un «clic», la qual cosa in-
dicara que ha quedat correctament installada. Fig. 4

3. La Tremuja de grans (6) disposa de marques per ajustar el grau de molta (fig. 5). Per selec-
cionar l'ajust desitjat, alineeu la marca de la tremuja amb la marca de la coberta superior,
com es mostra a la figura 4.

Us del molinet
1. Afegiu cafe en gra a la Tremuja de grans (6).

2. Collogueu el Conjunt Portafiltre (9) al suport de recepcié del café molt, com es mostra a la
figura 6.

3. Premeu el Botd de molta (22). El molinet s'aturara automaticament quan finalitzi el temps
configurat. Per aturar-lo abans, premeu de nou el boté.

4. Retireu el Conjunt Portafiltre (9) i colpegeu-lo suaument sobre la taula per anivellar el cafe

molt.
5. Premeu el cafe amb el Premsador de cafe (1), aplicant una forca aproximada de 12,5 kg.
6. Continueu segons les instruccions de I'apartat «3.4. Preparacié de café».

Nota: Si la Tremuja de grans (6) no esta installada, I'lndicador de manca de grans de café (25) ro-
mandra ences. Si intenteu iniciar la molta, la maquina emetra tres senyals acUstics i s'aturara.
Quan la Tremuja de grans (6) estigui correctament installada, I''ndicador de manca de grans de
café (25) s'apagara.

Important: Després de 3 minuts de funcionament amb pauses inferiors a 6 minuts, el sistema li-
mitara temporalment la molta. Espereu 6 minuts abans de tornar a utilitzar-lo.
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3.4 Preparacio de cafe
Abans d'iniciar la preparacio, espereu que la maquina es trobi en mode d'espera.

Nota: Per millorar I'extraccio, preescalfeu el Conjunt Portafiltre (9), el filtre (11/12) i la tassa. Intro-
duiu el filtre al Conjunt Portafiltre (9), sense afegir café, i installeu-lo a I'embut (13). Colloqueu
una tassa a sota i premeu el Boté 1tassa (28) o el Botd 2 tasses (29). Quan la maquina s'aturi, bui-
deu la tassa.

Nota: Es recomana utilitzar el filtre no pressuritzat per tenir control visual de la velocitat d'extrac-
cid; aquest indicatiu us ajudara a calibrar la mida de molta i el volum de cafe molt al filtre. Si el
café surt rapid, heu de moldre més fi i viceversa.

La mida de la molta també ajuda a controlar quanta quantitat de particules voleu que es mullin
en travessar el pas de I'aigua; si el café té poques notes de sabors i voleu extreure'n més, mol-
gueu més fi i viceversa.

Quan el nostre molinet esta en molt fi o al voltant, pot ser degut a que el café ha perdut les pro-
pietats d'origen o és de baixa qualitat, sent aquest un cafée cremat i de baixa densitat.

Preparacio d'l tassa
1. Inseriu el Filtre per a 1tassa (12) al Conjunt Portafiltre (9).
2. Afegiu aproximadament 14 g de cafe molt i premeu-lo aplicant una forga aproximada de
12,5 kg.
3. Alineeu el Conjunt Portafiltre (9) amb la guia de I'embut (13) i gireu-lo en sentit antihorari
fins que quedi bloguejat.

»

Colloqueu una tassa sobre la Safata de degoteig (10), sota la sortida de cafe i premeu
el Boté 1tassa (28) per iniciar I'extraccio.

5. La maquina s'aturara automaticament quan hagi dispensat el volum preestablert, aproxi-
madament 40 mL i tornara al mode d'espera.

Preparacié de 2 tasses

1. Amb la maquina en mode d'espera, inseriu el Filtre per a 2 tasses (11) al Conjunt Portafiltre
(9).

2. Afegiu aproximadament 19 g de café molt i premeu-lo amb el Premsador de café (1), apli-
cant una forga aproximada de 12,5 kg.

3. Alineeu el Conjunt Portafiltre (9) amb la guia de I'embut (13) i gireu-lo en sentit antihorari
fins que quedi blogquejat.

4. Colloqueu una tassa sobre la Safata de degoteig (10), sota la sortida de café i premeu
el Botd 2 tasses (29) per iniciar I'extraccio.

5. La maquina s'aturara automaticament quan hagi dispensat el volum preestablert, aproxi-
madament 70 mL i tornara al mode d'espera.

Preparacié de cafe america
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1. Amb la maguina en mode d'espera, inseriu el filtre corresponent al Conjunt Portafiltre (9):

Per a una tassa, utilitzeu el Filtre per a 1tassa (12) i afegiu aproximadament 14 g de cafe molt.

Per a dues tasses, utilitzeu el Filtre per a 2 tasses (11) i afegiu aproximadament 19 g de cafe

molt.

2. Premeu el café molt amb el Premsador de café (1), aplicant una forga aproximada de 12,5
kg.

3. Alineeu el Conjunt Portafiltre (9) amb la guia de I'embut (13) i gireu-lo en sentit antihorari

fins que quedi bloquejat.

Colloqueu una tassa sobre la Safata de degoteig (10), sota la sortida de cafe i premeu

el Boté america (30) per iniciar la preparacio.

»

5. Segons la configuracié seleccionada, la maquina realitzara el procés en un dels ordres se-
guents:

Primer extraura el café i després dispensara l'aigua calenta.

Primer dispensara l'aigua calenta i després extraura el cafe.

6. La maqguina s'aturara automaticament quan hagi dispensat els volums preestablerts

7. Quan finalitzi la preparacid, les [lums del panell romandran enceses i la maquina tornara al
mode d'espera.

3.5 Funcions addicionals

Funcié d'aigua calenta

Amb la maquina en mode d'espera, premeu breument el Botd d'aigua calenta (23) per activar la
funcid.

Per aturar la sortida d'aigua calenta, premeu de nou breument el Botd d'aigua calenta (23). La
maguina tornara al mode d'espera.

Funcié de vapor
Amb la maquina en mode d'espera, gireu el Pom de vapor (3) fins a la posicié de vapor per
activar la funcié.
Mentre la funcid estigui activa, I'lndicador de vapor (24) parpellejara.
Per aturar la sortida de vapor, gireu el Pom de vapor (3) fins a la posicié central d'espera. La
maquina tornara al mode d'espera.

Adverténcia: El vapor assoleix temperatures molt elevades. Mantingueu les mans i altres parts
del cos allunyades de la sortida de vapor per evitar cremades.

Escumat de llet
1. Una vegada la funcié de vapor es fixi illuminada, gireu el pom de vapor i deixeu que el va-
por surti durant uns segons o fins que s'alliberi I'aigua en vapor.
2. Gireu el Pom de vapor (3) fins a la posicié central d'espera per aturar temporalment la sor-
tida de vapor.
3. Introduiu el Vaporitzador (5) a la llet.
4. Gireu de nou el Pom de vapor (3) fins a la posicié de vapor i procediu a escumar la llet.
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5. Purgeu la llanceta de vapor (vaporitzador) uns segons i mantingueu-la neta per evitar
obstruccions.

Notes:
Si no colloqueu el Pom de vapor (3) en la posicié central d'espera després d'utilitzar aquesta
funcié, I'Indicador de vapor (24) parpellejara per advertir-vos.
Les funcions de vapor i de preparacio de café es poden utilitzar simultaniament. Presteu
atencio a les funcions seleccionades durant el funcionament de la maquina. Mantingueu les
mans i altres parts del cos allunyades de les sortides d'aigua calenta i vapor per evitar crema-
des i altres lesions.

3.6 Ajust de parametres

Els usuaris poden ajustar determinats parametres d'extraccié del café segons els seus habits i
necessitats.

Ajust del volum d'1 o 2 tasses
1. Mantingueu premut el Botd 1tassa (28) o el Botd 2 tasses (29) durant 3 segons. La Visua-
litzacié de volum (37) parpellejara i romandran encesos el Botd d'encesa (21), el Botd 1 tas-
sa (28) o el Botd 2 tasses (29) i les Fletxes de seleccié 2 (38). La resta de les [lums roman-
dran apagades.
2. Premeu breument les Fletxes de selecciod 2 (38) per ajustar el volum de café preestablert.
3. Premeu breument el Botd 1tassa (28) o el Botd 2 tasses (29) per guardar els canvis i sortir.

Configuracioé café america o long black
Ajust de l'ordre de preparacid del café america

1. Premeu breument el Botd de configuracié de mode america (39) per accedir a la configu-
racio.

2. L'indicador encés mostra l'ordre seleccionat:

Indicador de cafe (café america) (36): primer café i després aigua calenta.

Indicador d'aigua calenta (o long black) (35): primer aigua calenta i després cafe.

3. Premeu breument el Botd de configuracié de mode america (39) per canviar entre amb-
dds ordres.

4. La magqguina sortira automaticament de la configuracié després de 2 segons d'inactivitat.

Ajust dels volums del café america
1. Mantingueu premut el Botd america (30) durant 3 segons. La Visualitzacié de volum (37)
parpellejara i romandran encesos el Botd d'encesa (21), el Boté america (30), I'lndicador
d'aigua calenta (cafe long black) (35) o I'lndicador de cafe (cafe america) (36) i les Fletxes
de seleccié 2 (38). La resta de les llums romandran apagades.
2. Quan I'Indicador de cafe (café america) (36) estigui ences, utilitzeu les Fletxes de seleccid
2 (38) per ajustar el volum de café preestablert.
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Premeu breument el Boté de configuracié de mode america o aigua (long black) (39) per
canviar a l'Indicador d'aigua calenta (o long black) (35).
Ajusteu el volum d'aigua calenta preestablert mitjancant les Fletxes de seleccidé 2 (38).

Premeu breument el Boté america (30) per guardar els ajustos i sortir.

Ajust de la temperatura
La maqguina disposa de control PID, que supervisa el bloc calefactor per extreure el café a una
temperatura aproximada de 96 °C. Podeu ajustar la temperatura d'extraccid entre 92, 94 i 96 °C,
en increments de 2 °C. Aquest ajust només modifica la temperatura d'extraccié del café i no
afecta la temperatura del vapor.

Com més alta sigui la temperatura, més gran sera I'amargor i menor l'acidesa.

Com més baixa sigui la temperatura, menor sera I'amargor i major I'acidesa.

1.

Premeu breument el bot6 selector de temperatures (31). La Visualitzacié de temperatura/
temps (34) parpellejara i romandran encesos el Boto d'encesa (21) i el Botod selector de
temperatures (31). La resta de les llums romandran apagades.

Premeu repetidament el botd selector de temperatures (31) per canviar entre els diferents
ajustos de temperatura.

Una vegada confirmat I'ajust, la maquina sortira automaticament de la pantalla de confi-
guracio després de 2 segons d'inactivitat.

Nota: Recordeu que la temperatura que apareix en pantalla o display és la temperatura del tanc
intern o caldera d'aigua.

Ajust del temps de molta

1.

Mantingueu premut el Boté de molta (22) durant 3 segons. La Visualitzacié de temperatu-
ra/temps (34) parpellejara i romandran encesos el Boté d'encesa (21), el Boté de molta (22),
I'Indicador de temps de molta (33), la icona «S» (segons) i les Fletxes de seleccid 1(32). La
resta de les llums romandran apagades.

Premeu breument les Fletxes de seleccid 1(32) per ajustar el temps de molta preestablert,
expressat en segons.

Premeu breument el Boté de molta (22) per guardar els ajustos i sortir.

Restabliment de fabrica
Mantingueu premuts simultaniament el Botd 2 tasses (29) i el Boté america (30) per restablir

tots els parametres als valors predeterminats de fabrica.

3.7 Mode de subministrament extern d'aigua
Figura 7

1.

Per accedir al mode de subministrament extern d'aigua, mantingueu premuts simulta-
niament el Botd de configuracié de mode america o aigua (long black) (39) i el Boté ame-
rica (30) durant 3 segons. La maguina emetra un senyal acUstic i es desactivara la funcié
del sensor de flotador del Diposit d'aigua (2).

Obriu la tapa d'entrada d'aigua externa, connecteu el tub de subministrament extern d'ai-
gua i utilitzeu la maquina amb normalitat.
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3. En el mode de subministrament extern d'aigua, si el Diposit d'aigua (2) conté aigua, po-
dreu utilitzar la maguina sense connectar el tub de subministrament extern.

4. Per sortir d'aquest mode, mantingueu premuts simultaniament el Boté de configuracid
de mode america (39) i el Botd 2 tasses (29) durant 3 segons. La maquina emetra un sen-
yal acustic i es reactivara la funcié del sensor de flotador del Diposit d'aigua (2).

5. Desconnecteu el tub de subministrament extern d'aigua, segelleu l'entrada d'aigua amb
el tap de goma, tanqueu la tapa d'entrada d'aigua externa, torneu a installar el Diposit
d'aigua (2), ompliu-lo d'aigua i utilitzeu la maquina amb normalitat.

Nota: La maquina inclou un tub de subministrament extern d'aigua d'l m i un connector extern,
situats a l'interior de la Tremuja de grans (6). Aquest tub no es pot connectar a una aixeta d'ai-
gua potable convencional.

Llegenda de la figura 7:
1. Valvula d'aigua exterior
2. Aguies troba el punt de connexid per a la canonada d'aigua exterior.

3. Tap de goma

4. Neteja i manteniment

4.1 Neteja i manteniment

Adverténcia: Desendolleu la maquina abans de netejar-la i deixeu que es refredi prou per evitar
cremades. No submergiu la maguina ni I'endoll del cable d'alimentacid en aigua o altres liquids.

Després de cada Us, renteu amb aigua totes les peces extraibles. Si cal, afegiu una solucié de
neteja i esbandiu-les amb aigua neta.

Netegeu freqUentment la superficie exterior de la maquina amb una esponja humida per eli-
minar la bruticia. No utilitzeu alcohol ni detergent i no submergiu la maquina en aigua per
netejar-la.

Gireu el Conjunt Portafiltre (9) en sentit horari per retirar-lo i elimineu les restes de café molt.
Netegeu el portafiltre (9) i el filtre metallic (11/12) amb detergent i, després, esbandiu-los amb
aigua neta.

Després de netejar totes les peces extraibles, assequeu-les completament.

4.2 Instruccions d'Us dels accessoris

Aquest producte inclou eines auxiliars. L'Agulla de neteja (20) i el Raspall de neteja (18) es guar-
den en un compartiment independent. Els filtres per a 1i 2 tasses també es poden guardar en
aquest compartiment. Per accedir-hi, retireu la Safata de degoteig (10). El compartiment es tro-
ba a la part inferior esquerra de la maquina. Fig. 8

Agulla de neteja
L'Agulla de neteja (20) s'utilitza per netejar els filtres per a1 (12) i 2 tasses (11) i el Vaporitzador (5).
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Utilitzeu l'extrem gruixut per netejar el Vaporitzador (5) i I'extrem fi per netejar els filtres.

Raspall de neteja
El Raspall de neteja (18) s'utilitza principalment per netejar el sistema de molta. Després de reti-
rar el disc de molta, utilitzeu el raspall (18) per netejar la cambra de molta i el conducte de sorti-
da del café molt.

Netegeu la cambra de molta i el conducte de sortida del café molt. Fig. 9
Utilitzeu l'altre extrem del raspall per obrir el filtre. Fig. 10

Raspall de cerres suaus
El Raspall de cerres suaus (19) s'utilitza principalment per netejar la part inferior. Si el conducte
de sortida del café molt s'obstrueix, utilitzeu-lo per netejar-lo. Fig. 11

Premsador de café
Premeu fermament el cafe molt. Utilitzeu la marca com a guia, perd recordeu que la quantitat
exacta s'ha de calibrar cada vegada que canvieu de cafe.

4.3 Neteja del molinet de café
Durant I'is del molinet, el canal de sortida del café molt pot obstruir-se a causa dels grans de ca-
fé i d'altres factors externs. Netegeu el canal de sortida en els casos seglients:

A. Netegeu el canal de sortida del café molt i el disc de molta almenys una vegada cada dues
setmanes.

B. Quan disminueixi la quantitat de café molt dispensada, netegeu el canal de sortida i el disc de
molta.

C. Després de moldre café amb un grau de molta fi, netegeu el canal de sortida del café molt.

D. Aquesta maquina disposa d'un sistema antiestatic i antidispersié del cafe molt. Si el café molt
es dispersa fora del Conjunt Portafiltre (9), netegeu la sortida amb un raspall.

Meétode de neteja del molinet de cafe

Nota: Abans de netejar el molinet, assegureu-vos que no hi hagi grans a la Tremuja de grans (6).
En prémer el Botd de molta (22), el molinet ha de funcionar amb normalitat sense que surti cafe
molt.

Gireu la Tremuja de grans (6) en sentit antihorari i retireu-la.

2. Desenrosqueu el disc de molta intern en sentit antihorari i retireu-lo. Utilitzeu el Raspall
de neteja (18) inclos per netejar la mola. Retireu les restes de cafe de les ranures entre les
dents i desplaceu els grans que quedin a la cambra de molta cap a la cavitat situada al
costat de la mola conica. No renteu la mola directament amb aigua.

3. Aixecar la petita tapa rectangular situada davant de la Tremuja de grans (6). Comproveu si
queden restes de café molt al conducte i utilitzeu el Raspall de neteja (18) per netejar la
cambra de molta i el conducte de sortida del cafe molt.

4. No torneu a installar encara el disc de molta. Installeu de nou la Tremuja de grans (6) bui-
da, premeu el Botd de molta (22) i deixeu funcionar el molinet per eliminar les restes de
café molt de la cambra de molta. Si no queda completament net, repetiu els passos 3 i 4.
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5. Retireu de nou la Tremuja de grans (6) girant-la en sentit antihorari, installeu el disc de
molta girant-lo en sentit horari i finalitzeu la neteja.

Nota: No aboqueu aigua a la Tremuja de grans (6) per netejar-la ni colloqueu recipients amb li-
quid al seu interior.

4.4 Descalcificacio

Aquest producte disposa d'una funcié d'avis i un programa de descalcificacié que requerei-
xen la intervencié de l'usuari. El programa complet dura aproximadament 10 minuts.

Es recomana descalcificar la maquina cada 4-6 mesos.
Per realitzar la descalcificacio, podeu utilitzar:

A. Una pastilla descalcificadora per a cafeteres.
B. Un descalcificador liquid.
C.Vinagre blanc i aigua tebia.

Abans d'iniciar el programa de descalcificacio, assegureu-vos del seglient:
1. Assegureu-vos que hi hagi almenys 2 litres d'aigua al Dipdsit d'aigua (2).
Buidar la Safata de degoteig (10) i torneu a collocar-la.
Enceneu la maquina i espereu que entri en mode d'espera.
Colloqueu el Filtre per a 2 tasses (11) al Conjunt Portafiltre (9).
Installeu el Conjunt Portafiltre (9) a I'embut (13) i gireu-lo fins que quedi bloquejat.

o AW

Tingueu en compte que podeu sortir del programa de descalcificacié en qualsevol mo-

ment prement el Botd d'encesa (21).

7. Quan s'inicii el programa, I'Avis de descalcificacié (27) romandra actiu i parpellejara durant
tot el procés.

8. Si el procés de descalcificacié no s'inicia en el termini d'l minut, la maquina sortira del pro-

grama i tornara al mode d'espera.

Preparatius previs
Nota: Quan s'activi I'Avis de descalcificacié (27) o abans d'iniciar manualment el programa,
realitzeu els preparatius seguents:

1. Preparacio per a la descalcificacio
Afegiu una solucié al Diposit d'aigua (2) utilitzant un dels metodes seglents:
A. Ompliu el Dipodsit d'aigua (2) amb 1 litre d'aigua. Afegiu la pastilla descalcificadora i espereu
fins que es dissolguin completament.
B. Afegiu mitja tassa de descalcificador liquid al Diposit d'aigua (2) i, a continuacid, 1 litre d'aigua
teébia. Barregeu bé la solucid.
C. Afegiu 1,5 cullerades de vinagre blanc al Diposit d'aigua (2) i, a continuacid, 1 litre d'aigua tebia.
Barregeu bé la solucié.

2. Colloqueu el Diposit d'aigua
Installeu correctament el Diposit d'aigua (2). Fig. 12
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3. Colloqueu els recipients
Colloqueu un recipient d'1 litre sota I'embut (13) i un altre recipient d'1 litre sota el Vaporitzador
(5). Fig.13

Cicle de descalcificacio
Un cop completats els passos anteriors, inicieu el procés de descalcificacié com s'indica a conti-
nuacio:
Quan el sistema detecti que el cabal acumulat de la maquina ha arribat als 15 litres, s'activara
I'Avis de descalcificacié (27) i la maquina accedira automaticament al programa de descalcifi-
cacio.
En mode d'espera, mantingueu premuts simultaniament el Botd 1tassa (28), el Boto 2 tasses
(29) i el Boté america (30) per iniciar el programa de descalcificacio.
Quan I'Avis de descalcificacié (27) i la llum del Boté d'encesa (21) estiguin encesos i la resta
dels indicadors estiguin apagats, seguiu aquests passos:

Pas 1: Inici del cicle de descalcificacid
1. Gireu la Perilla de vapor (3) fins a la posicié de vapor.
2. Lallum del Botd d'encesa (21) romandra encesa i I'Avis de descalcificacio (27) parpellejara.

3. La bomba d'aigua es posara en funcionament i sortira aigua calenta pel Vaporitzador (5).
Quan s'hagi dispensat 1 litre d'aigua, la bomba s'aturara.

4. Gireu la Perilla de vapor (3) fins a la posicié central d'espera. La bomba tornara a posar-se
en funcionament i l'aigua calenta sortira alternativament per la sortida d'aigua calenta i
I'embut (13). Quan s'hagin dispensat 2 litres d'aigua, la bomba s'aturara i finalitzara la des-
calcificacioé.

Pas 2: Preparacio per a la neteja
Important: Completeu els passos seguents en un termini maxim de 5 minuts abans que finalitzi
el cicle de descalcificacio.

1. Netegeu el Vaporitzador (5) i I'embut (13) amb aigua neta per eliminar les restes de la solu-

ci6 descalcificadora.

2. Esbandiu el Diposit d'aigua (2).

3. Ompliu el Diposit d'aigua (2) amb aigua neta.

4. Buidar els recipients.

Pas 3: Finalitzacio del cicle de descalcificacio

Un cop finalitzat el cicle, tots els indicadors, excepte |'Avis de descalcificacié (27), s'encendran si-
multaniament.

El recompte de descalcificacié es tornara a calcular i la maquina tornara al mode d'espera.

5. Resolucié de problemes

Si no podeu identificar la causa del problema, no desmunteu la maguina i poseu-vos en contac-

Power Espresso 20 Barista Elite 83



CATALA

te amb el Servei d'Assistencia Técnica oficial de Cecotec.

Fenomen d'avaria

Causa

Solucié

La pantalla no
s'encén

Comproveu si l'en-
doll esta correcta-
ment connectat i si
heu premut el Boté
d'encesa (21).

Connecteu l'endoll a la presa de corrent i assegu-
reu-vos de prémer el Botd d'encesa (21).

L'indicador llumi-
nds del panell
frontal de la ma-
quina s'ilumina
en vermell

Comproveu si

la Tremuja de grans
(6) esta girada fins a
la posicid de molta
o si conté grans de
cafe.

Installeu la Tremuja de grans (6), gireu-la fins a la
posicié de molta i afegiu grans de cafée.

Hi ha tagques d'ai-
gua sota la ma-
quina

El Diposit d'aigua
(2) o la Safata de
degoteig (10) no es-
tan correctament
installats, o la safata
esta plena.

Assegureu-vos que el Dipdsit d'aigua (2) i la Safata
de degoteig (10) estiguin correctament installats.

Si ho estan, buideu la safata. Si el problema persis-
teix, no desmunteu la maquina. Envieu-la al servei
d'assistencia tecnica autoritzat per a la seva revisio.

Després d'encen-
dre la maquina, se
sent un tic-tac i,
després de prepa-
rar cafe, un xiulet

Es tracta d'un feno-
men normal pro-
duit pel funciona-
ment de la valvula
de control de pres-
sio.

No surt cafe, el ca-
fé surt gota a gota
o el Conjunt Por-
tafiltre (9) no es
pot installar co-
rrectament

La quantitat de cafe
molt supera el limit,
el café molt és mas-
sa fi o s'ha premsat
amb massa forga.

La quantitat de café molt no ha de superar el limit.
Ajusteu el grau de molta fins a obtenir el resultat
adequat. No premeu el café repetidament ni amb
massa forga.

Reviseu l'orifici de sortida del filtre pressuritzat en
cas d'estar utilitzant-lo.

El cafe no té cre-
ma

Els grans de cafe
estan oxidats i/o la
mida de molta no
és |'adequada.

Utilitzeu grans de café acabat de torrar i ajusteu la
molta.
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Fenomen d'avaria Causa Solucié

No surt vapor La funcid de vapor La maquina només pot subministrar vapor un cop
no s'ha preescalfat finalitzat el preescalfament. Descalcifiqueu la ma-
completament o quina i netegeu el Vaporitzador (5) amb I'Agulla de
el Vaporitzador neteja (20).

(5) esta obstruit.

6. Especificacions técniques

Producte: Power Espresso 20 Barista Elite
Referéncia del producte: EU01_137648

Voltatge: 220-240 V ~
Frequéncia: 50 / 60 Hz
Poténcia: 2900 W

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat del
producte.
Fabricat a la Xina | Dissenyat a Espanya

7. Reciclatge d'aparells eléctrics i electronics

EAquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte i/o la bate-
_—

ria s'hauran de llengar de manera independent dels residus domestics. Quan aquest producte
arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un
punt de recollida designat per les autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de llencar els seus aparells eléc-
trics i electronics i/o les corresponents bateries, el consumidor haura de contactar amb les auto-
ritats locals.

Podeu consultar la informacioé sobre els sistemes nacionals de reciclatge d'embalatges i el seu
marcatge a la nostra pagina web.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. Garantia i SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol falta de conformitat que exis-
teixi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que estableix
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la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions les efectui personal especialitzat.

Si detecteu una incidéncia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfon +34 96 321
07 28.

9. Drets d'autor

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC INNO-
VACIONES, S.L. Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra, ni en
part ni en la seva totalitat, reproduir-se, emmmagatzemar-se en un sistema de recuperacio, trans-
metre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacié o similar) sense la
préevia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Declaracié UE de conformitat simplificada

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix amb

els requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la Unié Euro-
pea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment dels estandards de
seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié de Conformitat de la UE es pot tro-
bar a la seglent adreca web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Parts and components

Figure1

1.

N — — — —
ST ®I o T MWD =0

e B N

Coffee tamper

Water tank

Steam knob

Appliance body

Steam wand

Bean hopper (coffee bean container)
Pressure gauge

Control panel

Portafilter assembly

Drip tray

2-cup non-pressurized and pressurized filter
T-cup non-pressurized filter

Funnel

Milk frothing pitcher

External water tube (external water hose)
External connector

Accessories box

Cleaning brush

Soft bristle brush

Cleaning needle

Control panel

Figure 2
21. Power button
22. Grinding button
23. Hot water button
24. Steam indicator
25. Coffee bean shortage indicator
26. Water shortage warning indicator
27. Descaling warning indicator
28. 1-cup button

29.
30.
31.
32.
33.

2-cup button

Americano button
Temperature selector button
Selection arrows 1

Grinding time indicator

ENGLISH
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34. Temperature/time display

35. Hot water indicator (or long black)
36. Coffee indicator (americano)

37. Volume display

38. Selection arrows 2

39. Americano or water mode selector button (long black)

ote:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match those of
the product.

2. Before use

This appliance comes with packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging elements in a safe
place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. If you wish
to dispose of the original packaging, make sure to recycle all elements correctly.

Ensure that all parts and components are included and in good condition. If any are missing
or not in good condition, contact Cecotec's official Technical Assistance Service immediately.

Box contents:

3.

Coffee machine
Tamper (coffee tamper)
Milk frothing pitcher
Instruction manual
Funnel

Dose filters

Do not remove the product's serial number, to maintain proper traceability of your equip-
ment if you request assistance.

Operation

Warning: Pressure

88

Do not remove the Water Tank or the Portafilter Assembly (9) while the machine is operating
or generating steam; this could cause burns and damage the product.
Before removing the Portafilter Assembly (9) to prepare another cup, ensure that the coffee

machine is in standby mode and the pump has stopped. Turn off with the Power Button (21)
and wait for the Pressure Gauge to read O bar.
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To add water to the Tank, turn off the product with the Power Button (21) and wait for all
steam output to stop.

When extracting coffee, fully lock the Portafilter Assembly (9) in the indicated position to pre-
vent it from coming loose due to pressure during use.

Warning: High temperature
Do not touch the end of the Steam Wand, the bottom of the Portafilter Assembly (9), or the
External Water Tube during operation: risk of burns.
Do not touch the Steam Wand directly; handle it only by the silicone sleeve. When turning
the Steam Knob (3), keep hands away from the steam outlet.
Keep hands and body away from the steam and hot water outlets. Wait for surfaces to cool
before cleaning or handling.

3.1 First use

Before starting
Before using the coffee machine for the first time, clean the components that come into con-
tact with food (1-cup filter (12), 2-cup filter (11), Milk frothing pitcher (14), Drip tray (10) and its
grid) and rinse the internal circuits without adding coffee. Dry thoroughly. Do not immerse
the Appliance Body (4).

Steps
1. Fill the Water Tank (2) up to the MAX mark. Place it correctly.
2. Insert the 1-cup filter (12) or 2-cup filter (11) (without coffee) into the Portafilter Assembly
(9). Align the Portafilter (9) with the funnel (13) and turn it counter-clockwise until it locks.
3. Connect the appliance to a power outlet and press the Power Button (21). Wait for the ma-
chine to complete preheating and enter standby mode.

4. Direct the Steam Wand (5) towards the Drip Tray (10) or insert its end into a pitcher with
water. Turn the Steam Knob (3) to the steam position to purge a small amount of steam/
water. Risk of burns: do not bring hands near the outlet.

5. Place a cup under the Portafilter (9). Press the 1-cup button (28) (or 2-cup button, 29) to
clean the coffee circuit. Do not place any body part under the Portafilter (9); use the cup
to collect the hot water.

When the flow stops, empty the Drip Tray (10).
7. Clean the removable parts again with warm water and dry them.

The coffee machine is ready for use.

3.2 Coffee, hot water, and steam functions
Power on and self-check
Connect the appliance to the mains.

When connected, the appliance will beep. All control panel lights will flash once simultane-
ously and then turn off. The status and functions of the appliance are shown on both sides of
the Pressure Gauge (7).
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The coffee brewing and hot water dispensing functions can be used simultaneously with the
steam function.

Preheating
- Press the Power Button (21) to start preheating. During preheating:

The Power Button (21) light and the Steam Indicator (24) will flash.
The Grinding Button (22) light and the Grinding Time Indicator (33) will remain steadily lit.

Standby mode
- When preheating is complete, the machine will enter standby mode. All lights will remain
steadily lit, except:
The Descaling warning indicator (27).
The Water shortage warning indicator (26).
The Coffee bean shortage indicator (25).
- In this state, you can use all machine functions.

Sleep mode
The machine will automatically enter sleep mode when it remains inactive for 5 minutes in
standby mode.
To reactivate the machine, press any button or turn the Steam Knob (3). The machine will
restart the preheating process.

3.3 Coffee selection and grind adjustment

Coffee beans and ground coffee
Ensure the grinding burr is in position and insert the hopper into its open lock mark, turn
clockwise towards the closed lock, and listen for the anchoring "click". (Refer to the "Grinder
installation" section for more information).
Fill the hopper with coffee beans and proceed with your recipe.
Choose the pressurized filter with a single hole at the bottom, fill it with freshly ground, re-
spectfully roasted coffee, and calibrate the grinding time until you find the taste you like in
the cup.
Coffee should be extracted at a constant speed, neither fast nor slow. If coffee does not come
out of the portafilter, grind coarser and repeat the extraction.

Note: To know the approximate quantity without a scale, you can observe the oils remaining on
the filter when you remove the coffee puck; if oils appear, it means there is insufficient quantity.

Pre-ground coffee loses aroma in a few days; if you use it, store it in an airtight container in a
cool place, without refrigerating or freezing it. To better preserve the aroma and quality in the
cup, it is recommended to use coffee beans.

Grinding
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Ground coffee should have a texture similar to salt. Adjust the grind size by turning the Bean
Hopper (6):

If the grind is too fine, the coffee may come out intermittently or not at all. Select a coarser
grind.

If the grind is too coarse, the coffee will come out too quickly and lose aroma and flavor. Se-
lect a finer grind.

Do not add too many beans to the Bean Hopper (6), as they could get damp and affect the
grind and coffee flavor.

Grinder installation

1.

3.

Place grinding disc 1and turn it clockwise until it is firmly fixed. Then, install the Bean
Hopper (6) as shown in figure 3.

Align the position marked with the red circle. Press the Bean Hopper (6) downwards and
turn it clockwise. Continue turning until you hear a «click», which indicates that it has
been correctly installed. Fig. 4

The Bean Hopper (6) has marks for adjusting the grind size (fig. 5). To select the desired
setting, align the hopper mark with the top cover mark, as shown in figure 4.

Using the grinder

1.
2.

Add coffee beans to the Bean Hopper (6).

Place the Portafilter Assembly (9) in the ground coffee receiving support, as shown in fig-
ure 6.

Press the Grinding Button (22). The grinder will stop automatically when the configured
time ends. To stop it earlier, press the button again.

Remove the Portafilter Assembly (9) and gently tap it on the table to level the ground cof-
fee.

Tamp the coffee with the Coffee Tamper (1), applying an approximate force of 12.5 kg.
Continue according to the instructions in section «3.4. Coffee preparation».

Note: If the Bean Hopper (6) is not installed, the Coffee Bean Shortage Indicator (25) will remain
lit. If you try to start grinding, the machine will emit three beeps and stop. When the Bean Hop-
per (6) is correctly installed, the Coffee Bean Shortage Indicator (25) will turn off.

Important: After 3 minutes of operation with pauses shorter than 6 minutes, the system will
temporarily limit grinding. Wait 6 minutes before using it again.

3.4 Coffee preparation

Before starting preparation, wait for the machine to be in standby mode.

Note: To improve extraction, preheat the Portafilter Assembly (9), the filter (11/12), and the cup. In-
sert the filter into the Portafilter Assembly (9), without adding coffee, and install it in the funnel
(13). Place a cup underneath and press the 1-cup button (28) or the 2-cup button (29). When the
machine stops, empty the cup.
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Note: It is recommended to use the non-pressurized filter for visual control of the extraction
speed; this indication will help you calibrate the grind size and the volume of ground coffee in
the filter. If the coffee extracts quickly, you should grind finer, and vice versa.

The grind size also helps control how many particles you want to be wetted as water passes
through; if the coffee has few flavor notes and you want to extract more, grind finer, and vice ver-

Ssa.

When our grinder is set very fine or around that setting, it may be because the coffee has lost its
original properties or is of low quality, resulting in burnt coffee and low density.

T-cup preparation

1.
2.

Insert the 1-cup filter (12) into the Portafilter Assembly (9).

Add approximately 14 g of ground coffee and tamp it, applying an approximate force of
12.5 kg.

Align the Portafilter Assembly (9) with the funnel guide (13) and turn it counter-clockwise
until it locks.

Place a cup on the Drip Tray (10), under the coffee outlet, and press the 1-cup button (28)
to start extraction.

The machine will stop automatically when the preset volume, approximately 40 mL, has
been dispensed and will return to standby mode.

2-cup preparation

1.

With the machine in standby mode, insert the 2-cup filter (11) into the Portafilter Assembly
(9).

Add approximately 19 g of ground coffee and tamp it with the Coffee Tamper (1), applying
an approximate force of 12.5 kg.

Align the Portafilter Assembly (9) with the funnel guide (13) and turn it counter-clockwise
until it locks.

Place a cup on the Drip Tray (10), under the coffee outlet, and press the 2-cup button (29)
to start extraction.

The machine will stop automatically when the preset volume, approximately 70 mL, has
been dispensed and will return to standby mode.

Americano coffee preparation

1.

With the machine in standby mode, insert the corresponding filter into the Portafilter As-
sembly (9):

For one cup, use the 1-cup filter (12) and add approximately 14 g of ground coffee.
For two cups, use the 2-cup filter (11) and add approximately 19 g of ground coffee.
2. Tamp the ground coffee with the Coffee Tamper (1), applying an approximate force of 12.5
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kg.
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3. Align the Portafilter Assembly (9) with the funnel guide (13) and turn it counter-clockwise
until it locks.

4. Place a cup on the Drip Tray (10), under the coffee outlet, and press the Americano button
(30) to start preparation.

5. Depending on the selected setting, the machine will perform the process in one of the
following orders:

First, it will extract the coffee, and then dispense the hot water.
First, it will dispense the hot water, and then extract the coffee.
6. The machine will stop automatically when the preset volumes have been dispensed.

7. When preparation is complete, the panel lights will remain on, and the machine will re-
turn to standby mode.

3.5 Additional functions
Hot water function

With the machine in standby mode, briefly press the Hot Water Button (23) to activate the func-
tion.

To stop the hot water output, briefly press the Hot Water Button (23) again. The machine will re-
turn to standby mode.

Steam function

With the machine in standby mode, turn the Steam Knob (3) to the steam position to acti-
vate the function.

While the function is active, the Steam Indicator (24) will flash.

To stop the steam output, turn the Steam Knob (3) to the central standby position. The ma-
chine will return to standby mode.

Warning: Steam reaches very high temperatures. Keep hands and other body parts away from
the steam outlet to avoid burns.

Milk frothing

1. Once the steam function is steadily lit, turn the steam knob and let the steam come out
for a few seconds or until water is released as steam.

2. Turn the Steam Knob (3) to the central standby position to temporarily stop the steam
output.

3. Insert the Steam Wand (5) into the milk.
Turn the Steam Knob (3) back to the steam position and proceed to froth the milk.
5. Purge the steam wand for a few seconds and keep it clean to prevent blockages.

Notes:

If you do not place the Steam Knob (3) in the central standby position after using this func-
tion, the Steam Indicator (24) will flash to warn you.
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The steam and coffee brewing functions can be used simultaneously. Pay attention to the se-
lected functions during machine operation. Keep hands and other body parts away from hot
water and steam outlets to avoid burns and other injuries.

3.6 Parameter adjustment
Users can adjust certain coffee extraction parameters according to their habits and needs.

Adjusting 1or 2 cup volume
1. Press and hold the 1-cup button (28) or the 2-cup button (29) for 3 seconds. The Volume
Display (37) will flash, and the Power Button (21), 1-cup button (28) or 2-cup button (29),
and Selection Arrows 2 (38) will remain lit. The rest of the lights will remain off.

2. Briefly press Selection Arrows 2 (38) to adjust the preset coffee volume.
3. Briefly press the 1-cup button (28) or the 2-cup button (29) to save changes and exit.

Americano or long black coffee settings
Adjusting the Americano coffee preparation order

1. Briefly press the Americano Mode Setting Button (39) to access the settings.

2. Thelitindicator shows the selected order:

Coffee indicator (americano) (36): first coffee, then hot water.

Hot water indicator (or long black) (35): first hot water, then coffee.

3. Briefly press the Americano Mode Setting Button (39) to switch between both orders.

4. The machine will automatically exit the settings after 2 seconds of inactivity.

Adjusting Americano coffee volumes

1. Press and hold the Americano Button (30) for 3 seconds. The Volume Display (37) will
flash, and the Power Button (21), Americano Button (30), Hot Water Indicator (long black
coffee) (35) or Coffee Indicator (americano coffee) (36), and Selection Arrows 2 (38) will re-
main lit. The rest of the lights will remain off.

2. When the Coffee Indicator (americano coffee) (36) is lit, use Selection Arrows 2 (38) to ad-
just the preset coffee volume.

3. Briefly press the Americano or Water Mode Setting Button (long black) (39) to switch to
the Hot Water Indicator (or long black) (35).

4. Adjust the preset hot water volume using Selection Arrows 2 (38).

5. Briefly press the Americano Button (30) to save the settings and exit.

Temperature adjustment
The machine features PID control, which monitors the heating block to extract coffee at an ap-
proximate temperature of 96 °C. You can adjust the extraction temperature between 92, 94, and
96 °C, in 2 °C increments. This adjustment only modifies the coffee extraction temperature and
does not affect the steam temperature.

The higher the temperature, the greater the bitterness and lower the acidity.

The lower the temperature, the lower the bitterness and greater the acidity.
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Briefly press the temperature selector button (31). The Temperature/Time Display (34) will
flash, and the Power Button (21) and Temperature Selector Button (31) will remain lit. The
rest of the lights will remain off.

Repeatedly press the temperature selector button (31) to switch between the different
temperature settings.

Once the setting is confirmed, the machine will automatically exit the settings screen af-
ter 2 seconds of inactivity.

Note: Remember that the temperature shown on the screen or display is the temperature of the
internal tank or water boiler.

Grinding time adjustment

1.

Press and hold the Grinding Button (22) for 3 seconds. The Temperature/Time Display (34)
will flash, and the Power Button (21), Grinding Button (22), Grinding Time Indicator (33),
the «S» icon (seconds), and Selection Arrows 1 (32) will remain lit. The rest of the lights will
remain off.

Briefly press Selection Arrows 1 (32) to adjust the preset grinding time, expressed in sec-
onds.

Briefly press the Grinding Button (22) to save the settings and exit.

Factory reset
Press and hold the 2-cup button (29) and the Americano button (30) simultaneously to reset all
parameters to factory default values.

3.7 External water supply mode
Figure 7

1.

To access the external water supply mode, press and hold the Americano or Water Mode
Setting Button (long black) (39) and the Americano Button (30) simultaneously for 3 sec-
onds. The machine will beep, and the float sensor function of the Water Tank (2) will be
deactivated.

Open the external water inlet cover, connect the external water supply tube, and use the
machine normally.

In external water supply mode, if the Water Tank (2) contains water, you can use the ma-
chine without connecting the external supply tube.

To exit this mode, press and hold the Americano Mode Setting Button (39) and the 2-cup
button (29) simultaneously for 3 seconds. The machine will beep, and the float sensor
function of the Water Tank (2) will be reactivated.

Disconnect the external water supply tube, seal the water inlet with the rubber stopper,
close the external water inlet cover, reinstall the Water Tank (2), fill it with water, and use
the machine normally.

Note: The machine includes a 1 m external water supply tube and an external connector, located
inside the Bean Hopper (6). This tube cannot be connected to a conventional drinking water tap.
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Legend for figure 7:
1. External water valve
2. Thisis the connection point for the external water pipe.
3. Rubber stopper

4. Cleaning and maintenance

4.1 Cleaning and Maintenance

Warning: Unplug the machine before cleaning and allow it to cool sufficiently to prevent burns.
Do not immerse the machine or the power cord plug in water or other liquids.

After each use, wash all removable parts with water. If necessary, add a cleaning solution and
rinse them with clean water.

Frequently clean the exterior surface of the machine with a damp sponge to remove dirt. Do
not use alcohol or detergent, and do not immerse the machine in water for cleaning.

Turn the Filter Holder Assembly (9) clockwise to remove it and dispose of any ground coffee
residue. Clean the filter holder (9) and the metal filter (11/12) with detergent, then rinse them
with clean water.

After cleaning all removable parts, dry them completely.

4.2 Accessory Use Instructions

This product includes auxiliary tools. The Cleaning Needle (20) and the Cleaning Brush (18) are
stored in a separate compartment. The T-cup and 2-cup filters can also be stored in this com-
partment. To access it, remove the Drip Tray (10). The compartment is located on the bottom left
of the machine. Fig. 8

Cleaning Needle
The Cleaning Needle (20) is used to clean the T-cup (12) and 2-cup (11) filters and the Steamer (5).
Use the thick end to clean the Steamer (5) and the thin end to clean the filters.

Cleaning Brush
The Cleaning Brush (18) is mainly used to clean the grinding system. After removing the grind-
ing disc, use the brush (18) to clean the grinding chamber and the ground coffee outlet.

Clean the grinding chamber and the ground coffee outlet. Fig. 9
Use the other end of the brush to open the filter. Fig. 10

Soft Bristle Brush
The Soft Bristle Brush (19) is mainly used to clean the bottom part. If the ground coffee outlet
becomes clogged, use it to clean it. Fig. 11

Coffee Tamper
Firmly tamp the ground coffee. Use the mark as a guide, but remember that the exact amount
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should be calibrated each time you change coffee.

4.3 Cleaning the Coffee Grinder
During grinder use, the ground coffee outlet channel may become clogged due to coffee beans
and other external factors. Clean the outlet channel in the following cases:

A. Clean the ground coffee outlet channel and the grinding disc at least once every two weeks.
B. When the amount of ground coffee dispensed decreases, clean the outlet channel and the
grinding disc.

C. After grinding coffee to a fine grind, clean the ground coffee outlet channel.

D. This machine features an anti-static and anti-dispersion system for ground coffee. If ground
coffee disperses outside the Filter Holder Assembly (9), clean the outlet with a brush.

Coffee Grinder Cleaning Method

Note: Before cleaning the grinder, ensure there are no beans in the Bean Hopper (6). When
pressing the Grinding Button (22), the grinder should operate normally without ground coffee
coming out.

Turn the Bean Hopper (6) counter-clockwise and remove it.

2. Unscrew the internal grinding disc counter-clockwise and remove it. Use the included
Cleaning Brush (18) to clean the burr. Remove coffee residue from the grooves between
the teeth and move any remaining beans in the grinding chamber towards the cavity
next to the conical burr. Do not wash the burr directly with water.

3. Lift the small rectangular lid located in front of the Bean Hopper (6). Check for any re-
maining ground coffee in the duct and use the Cleaning Brush (18) to clean the grinding
chamber and the ground coffee outlet.

4. Do not reinstall the grinding disc yet. Reinstall the empty Bean Hopper (6), press the
Grinding Button (22), and let the grinder run to remove any remaining ground coffee from
the grinding chamber. If it is not completely clean, repeat steps 3 and 4.

5. Remove the Bean Hopper (6) again by turning it counter-clockwise, install the grinding
disc by turning it clockwise, and complete the cleaning.

Note: Do not pour water into the Bean Hopper (6) for cleaning, nor place containers with liquid
inside it.

4.4 Descaling

This product features a warning function and a descaling program that require user inter-
vention. The complete program lasts approximately 10 minutes.

It is recommended to descale the machine every 4-6 months.
To perform descaling, you can use:

A. A descaling tablet for coffee machines.
B. A liquid descaler.
C. White vinegar and lukewarm water.

Before starting the descaling program, ensure the following:
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Ensure there are at least 2 liters of water in the Water Tank (2).

Empty the Drip Tray (10) and put it back in place.

Turn on the machine and wait for it to enter standby mode.

Place the 2-cup Filter (11) in the Filter Holder Assembly (9).

Install the Filter Holder Assembly (9) into the funnel (13) and turn it until it locks.

o A WN

Note that you can exit the descaling program at any time by pressing the Power Button

(21).

7. When the program starts, the Descaling Alert (27) will remain active and flash throughout
the process.

8. If the descaling process does not start within 1 minute, the machine will exit the program

and return to standby mode.

Prior Preparations
Note: When the Descaling Alert (27) is activated or before manually starting the program, per-
form the following preparations:

1. Preparation for Descaling
Add a solution to the Water Tank (2) using one of the following methods:
A. Fill the Water Tank (2) with 1 liter of water. Add the descaling tablet and wait until it complete-
ly dissolves.
B. Add half a cup of liquid descaler to the Water Tank (2), then 1 liter of lukewarm water. Mix the
solution well.
C. Add 1.5 tablespoons of white vinegar to the Water Tank (2), then 1 liter of lukewarm water. Mix
the solution well.

2. Place the Water Tank
Install the Water Tank (2) correctly. Fig. 12

3. Place the Containers

Place a 1-liter container under the funnel (13) and another 1-liter container under the Steamer (5).
Fig.13

Descaling Cycle
Once the above steps are completed, start the descaling process as follows:

When the system detects that the machine's accumulated flow has reached 15 liters, the
Descaling Alert (27) will activate, and the machine will automatically enter the descaling pro-
gram.

In standby mode, simultaneously press and hold the 1-cup Button (28), the 2-cup Button (29),
and the Americano Button (30) to start the descaling program.

When the Descaling Alert (27) and the Power Button (21) light are on, and the rest of the indi-
cators are off, follow these steps:

Step 1: Start of the Descaling Cycle
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Turn the Steam Knob (3) to the steam position.
The Power Button (21) light will remain on, and the Descaling Alert (27) will flash.

The water pump will start, and hot water will come out of the Steamer (5). When 1 liter of
water has been dispensed, the pump will stop.

Turn the Steam Knob (3) to the central standby position. The pump will start again, and
hot water will alternately come out of the hot water outlet and the funnel (13). When 2
liters of water have been dispensed, the pump will stop, and descaling will be complete.

Step 2: Preparation for Cleaning
Important: Complete the following steps within a maximum of 5 minutes before the descaling
cycle ends.

1.

2.
3.
4.

Clean the Steamer (5) and the funnel (13) with clean water to remove any descaling solu-
tion residue.

Rinse the Water Tank (2).
Fill the Water Tank (2) with clean water.
Empty the containers.

Step 3: Completion of the Descaling Cycle
Once the cycle is complete, all indicators, except the Descaling Alert (27), will light up simultane-

ously.

The descaling count will be recalculated, and the machine will return to standby mode.

5. Troubleshooting

If you cannot identify the cause of the problem, do not disassemble the machine and contact
Cecotec's official Technical Support Service.

Malfunction Phe- Cause Solution

nomenon

The display does Check if the plug is Connect the plug to the power outlet and make
not turn on correctly connected sure to press the Power Button (21).

and if you have
pressed the Power

Button (21).
The indicator light Check if the Bean Install the Bean Hopper (6), turn it to the grind-
on the machine's Hopper (6) is turned ing position, and add coffee beans.
front panel lights to the grinding posi-
up red tion or if it contains

coffee beans.
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Malfunction Phe-
nomenon

Cause

Solution

There are water
stains under the
machine

The Water Tank (2) or
the Drip Tray (10) are
not correctly in-
stalled, or the tray is
full.

Ensure that the Water Tank (2) and the Drip
Tray (10) are correctly installed. If they are, emp-
ty the tray. If the problem persists, do not disas-
semble the machine. Send it to an authorized
technical service for inspection.

After turning on
the machine, a
ticking sound is
heard, and after
preparing coffee, a
whistling sound

This is a normal phe-
nomenon caused by
the operation of the
pressure control
valve.

No coffee comes
out, coffee drips, or
the Filter Holder
Assembly (9) can-
not be installed
correctly

The amount of
ground coffee ex-
ceeds the limit, the
ground coffee is too
fine, or it has been
tamped too firmly.

The amount of ground coffee should not ex-
ceed the limit. Adjust the grind size to obtain
the appropriate result. Do not tamp the coffee
repeatedly or too firmly.

Check the outlet hole of the pressurized filter if
you are using it.

The coffee has no
crema

The coffee beans are
oxidized and/or the
grind size is not ap-
propriate.

Use freshly roasted coffee beans and adjust the
grind.

No steam comes
out

The steam function
has not fully preheat-
ed or the Steamer (5)
is clogged.

The machine can only supply steam once pre-
heating is complete. Descale the machine and
clean the Steamer (5) with the Cleaning Needle
(20).

6. Technical Specifications

Product: Power Espresso 20 Barista Elite
Product Reference: EUO1_137648

Voltage: 220-240 V ~

Frequency: 50 /60 Hz

Power: 2900 W

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
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Made in China | Designed in Spain
7. Recycling of Electrical and Electronic Appliances

ETNS symbol indicates that, in accordance with applicable regulations, the product and/or
—

battery must be disposed of separately from household waste. When this product reaches the
end of its useful life, you must remove the batteries/accumulators and take it to a collection
point designated by local authorities.

For detailed information on the most appropriate way to dispose of your electrical and electron-
ic appliances and/or their corresponding batteries, the consumer should contact local authori-
ties.

You can consult information on national packaging recycling systems and their labeling on our
website.

Compliance with the above guidelines will help protect the environment.

8. Warranty and Technical Support

Cecotec will be liable to the user or final consumer for any lack of conformity existing at the time
of product delivery, under the terms, conditions, and deadlines established by applicable regula-
tions.

It is recommended that repairs be carried out by specialized personnel.

If you detect an issue with the product or have any questions, please contact Cecotec's official
Technical Support service at +34 96 321 07 28.

9. Copyright

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, in part or in whole, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording, or similar) without the prior authorization of CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L.

10. Simplified EU Declaration of Conformity

‘ € Hereby, Cecotec Innovaciones declares that this product complies with the essen-

tial requirements and other relevant provisions of the applicable regulations in the European
Union. This product has been designed, manufactured, and tested in compliance with the re-
quired safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of Conformity can be
found at the following web address: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Pieces et composants

Figure1
1. Tasseur a café (Tamper)

2. Réservoir d'eau
3. Bouton vapeur
4. Corps de l'appareil
5. Buse vapeur
6. Trémie a grains (réservoir de café en grains)
7. Manometre de pression
8. Panneau de commande
9. Ensemble porte-filtre
10. Bac d'égouttement
1. Filtre pour 2 tasses non pressurisé et pressuriseur
12. Filtre pour 1tasse non pressurisé
13.  Entonnoir
14. Pichet a lait moussant
15. Tuyau d'eau externe (tuyau d'alimentation en eau externe)
16. Connecteur externe
17. Boite d'accessoires
18. Brosse de nettoyage
19. Brosse a poils doux
20. Aiguille de nettoyage

Panneau de commande
Figure 2

21. Bouton Marche/Arrét

22. Bouton de mouture

23. Bouton Eau chaude

24. Indicateur de vapeur

25. Indicateur de manque de grains de café
26. Voyant d'avertissement de manque d'eau
27. Voyant d'avertissement de détartrage
28. Bouton 1tasse

29. Bouton 2 tasses

30. Bouton Americano

31. Bouton sélecteur de températures

32. Fleches de sélection 1

33. Indicateur de temps de mouture

102 Power Espresso 20 Barista Elite



FRANCAIS

34. Affichage de la température/du temps
35. Indicateur d'eau chaude (ou long black)
36. Indicateur de café (americano)

37. Affichage du volume

38. Fléches de sélection 2

39. Bouton sélecteur de mode Americano ou eau (long black)

Remarque :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas corres-
pondre exactement a ceux du produit.

2. Avant utilisation

Cet appareil est livré dans un emballage concu pour le protéger pendant le transport. Sortez
I'appareil de sa boite. Vous pouvez conserver la boite d'origine et les autres éléments de I'em-
ballage dans un endroit sdr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter
a l'avenir. Si vous souhaitez vous débarrasser de I'emballage d'origine, assurez-vous de recy-
cler correctement tous les éléments.

Assurez-vous que toutes les piéces et tous les composants sont inclus et en bon état. S'il en
mangue ou s'ils ne sont pas en bon état, contactez immédiatement le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite :
Machine a café
Tamper (tasseur a café)
Pichet a lait moussant
Manuel d'instructions
Entonnoir
Filtres doseurs

Ne retirez pas le numéro de série du produit afin de maintenir une tragabilité correcte de
votre équipement en cas de demande d'assistance.

3. Fonctionnement

Avertissement : Pression

Ne retirez pas le réservoir d'eau ni I'ensemble porte-filtre (9) pendant que la machine est en
fonctionnement ou génére de la vapeur ; cela pourrait provoquer des brdlures et endomma-
ger le produit.
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Avant de retirer I'ensemble porte-filtre (9) pour préparer une autre tasse, assurez-vous que la
machine a café est en mode veille et que la pompe est arrétée. Eteignez avec le bouton
Marche/Arrét (21) et attendez que le manomeétre de pression indique O bar.

Pour ajouter de I'eau au réservoir, éteignez le produit avec le bouton Marche/Arrét (21) et at-
tendez que tout écoulement de vapeur s'arréte.

Lors de l'extraction du café, bloquez complétement lI'ensemble porte-filtre (9) dans la posi-
tion indiquée pour éviter qu'il ne se détache sous la pression pendant I'utilisation.

Avertissement : Température élevée
Ne touchez pas l'extrémité de la buse vapeur, la partie inférieure de I'ensemble porte-filtre (9)
ni le tuyau d'eau externe pendant le fonctionnement : risque de brllures.
Ne touchez pas directement la buse vapeur ; manipulez-la uniquement par la gaine en sili-
cone. Lorsque vous tournez le bouton vapeur (3), maintenez les mains éloignées de la sortie
de vapeur.
Maintenez les mains et le corps éloignés de la sortie de vapeur et d'eau chaude. Attendez
que les surfaces refroidissent avant de nettoyer ou de manipuler.

3.1 Premiére utilisation
Avant de commencer

Avant d'utiliser la machine a café pour la premiére fois, nettoyez les composants qui entrent
en contact avec les aliments (filtre pour 1 tasse (12), filtre pour 2 tasses (11), pichet a lait mous-
sant (14), bac d'égouttement (10) et sa grille) et rincez les circuits internes sans ajouter de ca-
fé. Séchez bien. Ne plongez pas le corps de l'appareil (4).

Etapes
1. Remplissez le réservoir d'eau (2) jusqu'a la marque MAX. Placez-le correctement.

2. Insérez le filtre pour 1tasse (12) ou 2 tasses (11) (sans café) dans I'ensemble porte-filtre (9).
Alignez le porte-filtre (9) avec I'entonnoir (13) et tournez-le dans le sens antihoraire jusqu'a
ce qu'il soit bloqué.

3. Connectez I'appareil 3 une prise de courant et appuyez sur le bouton Marche/Arrét (21). At-
tendez que la machine termine le préchauffage et passe en mode veille.

4. Dirigez la buse vapeur (5) vers le bac d'égouttement (10) ou insérez son extrémité dans un
pichet d'eau. Tournez le bouton vapeur (3) en position vapeur pour purger une petite
quantité de vapeur/eau. Risque de bralures : ne pas approcher les mains de la sortie.

5. Placez une tasse sous le porte-filtre (9). Appuyez sur le bouton 1 tasse (28) (ou 2 tasses, 29)
pour nettoyer le circuit de café. Ne placez aucune partie du corps sous le porte-filtre (9) ;
utilisez la tasse pour recueillir I'eau chaude.

Lorsque le flux cesse, videz le bac d'égouttement (10).
7. Nettoyez a nouveau les pieces démontables avec de l'eau tieéde et séchez-les.
La machine a café est préte a I'emploi.

3.2 Fonctions café, eau chaude et vapeur
Mise sous tension et auto-vérification
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Connectez I'appareil au réseau électrique.

Lors de la connexion, I'appareil émettra un bip. Tous les voyants du panneau de commande
clignoteront une fois simultanément et, a la suite, s'éteindront. Les états et les fonctions de
|'appareil sont affichés des deux c6tés du manometre de pression (7).

Les fonctions de préparation de café et de distribution d'eau chaude peuvent étre utilisées si-
multanément avec la fonction vapeur.

Préchauffage
- Appuyez sur le bouton Marche/Arrét (21) pour démarrer le préchauffage. Pendant le préchauf-
fage:

Le voyant du bouton Marche/Arrét (21) et I'indicateur de vapeur (24) clignoteront.

Le voyant du bouton de mouture (22) et I'indicateur de temps de mouture (33) resteront allu-
més en continu.

Mode veille (standby mode)
- Une fois le préchauffage terminé, la machine entrera en mode veille. Tous les voyants resteront
allumeés en continu, sauf:

Le voyant d'avertissement de détartrage (27).
Le voyant d'avertissement de manque d'eau (26).
L'indicateur de manque de grains de café (25).
- Dans cet état, vous pourrez utiliser toutes les fonctions de la machine.

Mode veille prolongée (Sleep mode)

La machine entrera automatiquement en mode veille prolongée si elle reste inactive pen-
dant 5 minutes en mode veille.

Pour réactiver la machine, appuyez sur n'importe quel bouton ou tournez le bouton vapeur
(3). La machine redémarrera le processus de préchauffage.

3.3 Sélection du café et réglage de la mouture

Café en grains et café moulu
Assurez-vous que la meule est en position et insérez la trémie sur sa marque de cadenas ou-
vert, tournez dans le sens horaire vers le cadenas fermé et écoutez le « clic » d'ancrage. (Re-
portez-vous a la section « Installation du moulin » pour plus d'informations).
Remplissez la trémie avec des grains de café et suivez votre recette.
Choisissez le filtre pressurisé avec un seul orifice dans sa partie inférieure, remplissez-le de
café fraichement moulu torréfié avec soin et calibrez le temps de mouture jusqu'a trouver le
golt que vous aimez en tasse.
Le café doit étre extrait a une vitesse constante, ni rapide ni lente. Si le café ne s'écoule pas du
porte-filtre, moulez plus grossierement et répétez l'extraction.

Remarque : Pour connaitre la quantité approximative sans balance, vous pouvez observer les
huiles restantes sur le filtre lorsque vous retirez la galette de café ; si des huiles apparaissent, cela
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signifie qu'il manque de quantité.

Le café prémoulu perd son arébme en quelques jours ; si vous |'utilisez, conservez-le dans un
récipient hermétique et dans un endroit frais, sans le réfrigérer ni le congeler. Pour mieux
préserver l'arbme et la qualité en tasse, il est recommandé d'utiliser du café en grains.

Mouture
Le café moulu doit avoir une texture similaire a celle du sel. Ajustez le degré de mouture en
tournant la trémie a grains (6) :

Si la mouture est trop fine, le café peut s'écouler par intermittence ou ne pas s'écouler du
tout. Sélectionnez un degré plus grossier.

Si la mouture est trop grossiere, le café s'écoulera trop rapidement et perdra son arébme et sa
saveur. Sélectionnez un degré plus fin.

N'ajoutez pas trop de grains dans la trémie a grains (6), car ils pourraient s'humidifier et affec-
ter la mouture et le goUt du café.

Installation du moulin

1.

Placez le disque de mouture 1 et tournez-le dans le sens horaire jusqu'a ce qu'il soit bien
fixé. Ensuite, installez la trémie a grains (6) comme indiqué sur la figure 3.

Alignez la position marquée par le cercle rouge. Appuyez sur la trémie a grains (6) vers le
bas et tournez-la dans le sens horaire. Continuez a la tourner jusqu'a ce que vous enten-
diez un « clic », ce qui indiquera qu'elle est correctement installée. Fig. 4

La trémie a grains (6) dispose de marques pour ajuster le degré de mouture (fig. 5). Pour
sélectionner le réglage souhaité, alignez la marque de la trémie avec la marque du cou-
vercle supérieur, comme indiqué sur la figure 4.

Utilisation du moulin

Ajoutez des grains de café dans la trémie a grains (6).
Placez I'ensemble porte-filtre (9) sur le support de réception du café moulu, commme indi-
qué sur la figure 6.

Appuyez sur le bouton de mouture (22). Le moulin s'arrétera automatiguement une fois le
temps configuré écoulé. Pour l'arréter avant, appuyez a houveau sur le bouton.

Retirez I'ensemble porte-filtre (9) et tapotez-le doucement sur la table pour niveler le café
moulu.

Tassez le café avec le tasseur a café (1), en appliquant une force d'environ 12,5 kg.
Continuez selon les instructions de la section « 3.4. Préparation du café ».

Remarque : Si la trémie a grains (6) n'est pas installée, l'indicateur de manque de grains de café
(25) restera allumé. Si vous tentez de démarrer la mouture, la machine émettra trois bips et s'ar-
rétera. Lorsque la trémie a grains (6) est correctement installée, I'indicateur de manque de
grains de café (25) s'éteindra.

Important : Aprés 3 minutes de fonctionnement avec des pauses inférieures a 6 minutes, le sys-
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téme limitera temporairement la mouture. Attendez 6 minutes avant de le réutiliser.
3.4 Préparation du café
Avant de commencer la préparation, attendez que la machine soit en mode veille.

Remarque : Pour améliorer I'extraction, préchauffez I'ensemble porte-filtre (9), le filtre (11/12) et Ia
tasse. Insérez le filtre dans I'ensemble porte-filtre (9), sans ajouter de café, et installez-le dans
I'entonnoir (13). Placez une tasse en dessous et appuyez sur le bouton 1tasse (28) ou le bouton 2
tasses (29). Lorsque la machine s'arréte, videz la tasse.

Remarque : Il est recommmandé d'utiliser le filtre non pressurisé pour avoir un contréle visuel de
la vitesse d'extraction ; cet indicateur vous aidera a calibrer la taille de la mouture et le volume
de café moulu dans le filtre. Si le café s'écoule rapidement, vous devez moudre plus finement et
vice versa.

La taille de la mouture aide également a contrdler la quantité de particules que vous souhaitez
humidifier lors du passage de l'eau ; si le café a peu de notes de saveurs et que vous souhaitez
en extraire davantage, moulez plus finement et vice versa.

Lorsque notre moulin est réglé tres finement ou aux alentours, cela peut étre dd au fait que le
café a perdu ses propriétés d'origine ou est de mauvaise qualité, étant un café bralé et de faible
densité.

Préparation d'l tasse
Insérez le filtre pour 1 tasse (12) dans I'ensemble porte-filtre (9).
2. Ajoutez environ 14 g de café moulu et tassez-le en appliquant une force d'environ 12,5 kg.

3. Alignez I'ensemble porte-filtre (9) avec le guide de I'entonnoir (13) et tournez-le dans le
sens antihoraire jusqu'a ce qu'il soit bloqué.

4. Placez une tasse sur le bac d'égouttement (10), sous la sortie de café et appuyez sur le
bouton 1tasse (28) pour démarrer l'extraction.

5. La machine s'arrétera automatiquement lorsqu'elle aura distribué le volume préréglé, en-
viron 40 mL, et reviendra en mode veille.

Préparation de 2 tasses

1. Avec la machine en mode veille, insérez le filtre pour 2 tasses (11) dans lI'ensemble porte-
filtre (9).

2. Ajoutez environ 19 g de café moulu et tassez-le avec le tasseur a café (1), en appliquant
une force d'environ 12,5 kg.

3. Alignez I'ensemble porte-filtre (9) avec le guide de I'entonnoir (13) et tournez-le dans le
sens antihoraire jusqu'a ce qu'il soit bloqué.

4. Placez une tasse sur le bac d'égouttement (10), sous la sortie de café et appuyez sur le
bouton 2 tasses (29) pour démarrer l'extraction.

5. La machine s'arrétera automatiquement lorsqu'elle aura distribué le volume préréglé, en-
viron 70 mL, et reviendra en mode veille.
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Préparation de café Americano
1. Avec la machine en mode veille, insérez le filtre correspondant dans I'ensemble porte-
filtre (9) :
Pour une tasse, utilisez le filtre pour 1 tasse (12) et ajoutez environ 14 g de café moulu.
Pour deux tasses, utilisez le filtre pour 2 tasses (11) et ajoutez environ 19 g de café moulu.
2. Tassez le café moulu avec le tasseur a café (1), en appliquant une force d'environ 12,5 kg.
3. Alignez I'ensemble porte-filtre (9) avec le guide de I'entonnoir (13) et tournez-le dans le
sens antihoraire jusqu'a ce qu'il soit bloqué.
4. Placez une tasse sur le bac d'égouttement (10), sous la sortie de café et appuyez sur le
bouton Americano (30) pour démarrer la préparation.

5. Selon la configuration sélectionnée, la machine effectuera le processus dans I'un des
ordres suivants :

Elle extraira d'abord le café, puis distribuera l'eau chaude.
Elle distribuera d'abord I'eau chaude, puis extraira le café.
6. La machine s'arrétera automatiquement lorsqu'elle aura distribué les volumes préréglés.

7. Une fois la préparation terminée, les voyants du panneau resteront allumés et la machine
reviendra en mode veille.

3.5 Fonctions supplémentaires
Fonction eau chaude

Avec la machine en mode veille, appuyez brievement sur le bouton Eau chaude (23) pour activer
la fonction.

Pour arréter la distribution d'eau chaude, appuyez a nouveau brievement sur le bouton Eau
chaude (23). La machine reviendra en mode veille.

Fonction vapeur

Avec la machine en mode veille, tournez le bouton vapeur (3) jusqu'a la position vapeur pour
activer la fonction.

Tant que la fonction est active, l'indicateur de vapeur (24) clignotera.

Pour arréter la distribution de vapeur, tournez le bouton vapeur (3) jusqu'a la position cen-
trale de veille. La machine reviendra en mode veille.

Avertissement : La vapeur atteint des températures tres élevées. Maintenez les mains et les
autres parties du corps éloignées de la sortie de vapeur pour éviter les brdlures.

Moussage du lait

1. Une fois la fonction vapeur allumée, tournez le bouton vapeur et laissez la vapeur s'échap-
per pendant quelques secondes ou jusqu'a ce que l'eau se transforme en vapeur.

2. Tournez le bouton vapeur (3) jusqu'a la position centrale de veille pour arréter temporaire-
ment |a distribution de vapeur.

3. Insérez la buse vapeur (5) dans le lait.
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4. Tournez a nouveau le bouton vapeur (3) jusqu'a la position vapeur et procédez au mous-
sage du lait.

5. Purgez la lance vapeur (vaporisateur) pendant quelques secondes et maintenez-la propre
pour éviter les obstructions.

Remarques:

Si vous ne placez pas le bouton vapeur (3) en position centrale de veille aprés avoir utilisé
cette fonction, l'indicateur de vapeur (24) clignotera pour vous avertir.

Les fonctions vapeur et préparation de café peuvent étre utilisées simultanément. Faites at-
tention aux fonctions sélectionnées pendant le fonctionnement de la machine. Maintenez
les mains et les autres parties du corps éloignées des sorties d'eau chaude et de vapeur pour
éviter les brQlures et autres blessures.

3.6 Réglage des parametres

Les utilisateurs peuvent ajuster certains parameétres d'extraction du café en fonction de leurs ha-
bitudes et de leurs besoins.

Réglage du volume pour 1 ou 2 tasses

1. Maintenez enfoncé le bouton 1tasse (28) ou le bouton 2 tasses (29) pendant 3 secondes.
L'affichage du volume (37) clignotera et le bouton Marche/Arrét (21), le bouton 1tasse (28)
ou le bouton 2 tasses (29) et les fleches de sélection 2 (38) resteront allumés. Le reste des
voyants restera éteint.

2. Appuyez brievement sur les fleches de sélection 2 (38) pour ajuster le volume de café pré-
réglé.

3. Appuyez brievement sur le bouton 1tasse (28) ou le bouton 2 tasses (29) pour enregistrer
les modifications et quitter.

Configuration café Americano ou long black
Réglage de l'ordre de préparation du café Americano

1. Appuyez brievement sur le bouton de configuration du mode Americano (39) pour accé-
der a la configuration.

2. L'indicateur allumé montre l'ordre sélectionné:

Indicateur de café (café Americano) (36) : d'abord le café, puis I'eau chaude.

Indicateur d'eau chaude (ou long black) (35) : d'abord I'eau chaude, puis le café.

3. Appuyez brievement sur le bouton de configuration du mode Americano (39) pour bascu-
ler entre les deux ordres.

4. La machine quittera automatiquement la configuration aprés 2 secondes d'inactivité.

Réglage des volumes du café Americano

Power Espresso 20 Barista Elite 109



FRANCAIS

Maintenez enfoncé le bouton Americano (30) pendant 3 secondes. L'affichage du volume
(37) clignotera et le bouton Marche/Arrét (21), le bouton Americano (30), I'indicateur d'eau
chaude (café long black) (35) ou l'indicateur de café (café Americano) (36) et les fleches de
sélection 2 (38) resteront allumés. Le reste des voyants restera éteint.

Lorsque l'indicateur de café (café Americano) (36) est allumé, utilisez les fleches de sélec-
tion 2 (38) pour ajuster le volume de café préréglé.

Appuyez brievement sur le bouton de configuration du mode Americano ou eau (long
black) (39) pour passer a l'indicateur d'eau chaude (ou long black) (35).

Ajustez le volume d'eau chaude préréglé a l'aide des fleches de sélection 2 (38).

Appuyez brievement sur le bouton Americano (30) pour enregistrer les réglages et quitter.

Réglage de la température
La machine dispose d'un contréle PID, qui surveille le bloc de chauffe pour extraire le café a une
température d'environ 96 °C. Vous pouvez ajuster la température d'extraction entre 92, 94 et 96
°C, par incréments de 2 °C. Ce réglage ne modifie que la température d'extraction du café et
n'affecte pas la température de la vapeur.

Plus la température est élevée, plus I'amertume est grande et moins l'acidité est présente.

Plus la température est basse, moins I'amertume est grande et plus l'acidité est présente.

1.

Appuyez brievement sur le bouton sélecteur de températures (31). L'affichage de la tem-
pérature/du temps (34) clignotera et le bouton Marche/Arrét (21) et le bouton sélecteur de
températures (31) resteront allumés. Le reste des voyants restera éteint.

Appuyez a plusieurs reprises sur le bouton sélecteur de températures (31) pour basculer
entre les différents réglages de température.

Une fois le réglage confirmé, la machine quittera automatiquement I'écran de configura-
tion apres 2 secondes d'inactivité.

Remarque : N'oubliez pas que la température affichée a I'écran est la température du réservoir
interne ou de la chaudiére a eau.

Réglage du temps de mouture

1.

Maintenez enfoncé le bouton de mouture (22) pendant 3 secondes. L'affichage de la tem-
pérature/du temps (34) clignotera et le bouton Marche/Arrét (21), le bouton de mouture
(22), l'indicateur de temps de mouture (33), I'icbne « S » (secondes) et les fleches de sélec-
tion 1(32) resteront allumés. Le reste des voyants restera éteint.

Appuyez brievement sur les fleches de sélection 1 (32) pour ajuster le temps de mouture
préréglé, exprimé en secondes.

Appuyez brievement sur le bouton de mouture (22) pour enregistrer les réglages et quit-
ter.

Réinitialisation d'usine
Maintenez enfoncés simultanément le bouton 2 tasses (29) et le bouton Americano (30) pour ré-
initialiser tous les parameétres aux valeurs d'usine par défaut.

3.7 Mode d'alimentation en eau externe

1o
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Figure 7

1. Pour accéder au mode d'alimentation en eau externe, maintenez enfoncés simultané-
ment le bouton de configuration du mode Americano ou eau (long black) (39) et le bou-
ton Americano (30) pendant 3 secondes. La machine émettra un bip et la fonction du
capteur de flotteur du réservoir d'eau (2) sera désactivée.

2. Ouvrez le couvercle d'entrée d'eau externe, connectez le tuyau d'alimentation en eau ex-
terne et utilisez la machine normalement.

3. En mode d'alimentation en eau externe, si le réservoir d'eau (2) contient de l'eau, vous
pourrez utiliser la machine sans connecter le tuyau d'alimentation externe.

4. Pour quitter ce mode, maintenez enfoncés simultanément le bouton de configuration du
mode Americano (39) et le bouton 2 tasses (29) pendant 3 secondes. La machine émettra
un bip et la fonction du capteur de flotteur du réservoir d'eau (2) sera réactivée.

5. Déconnectez le tuyau d'alimentation en eau externe, scellez I'entrée d'eau avec le bou-
chon en caoutchouc, fermez le couvercle d'entrée d'eau externe, réinstallez le réservoir
d'eau (2), remplissez-le d'eau et utilisez la machine normalement.

Remarque : La machine comprend un tuyau d'alimentation en eau externe de 1 m et un connec-
teur externe, situés a l'intérieur de la trémie a grains (6). Ce tuyau ne peut pas étre connecté a un
robinet d'eau potable conventionnel.

Légende de la figure 7:
1. Valve d'eau extérieure
2. Le point de connexion pour le tuyau d'eau extérieur se trouve ici.
3. Bouchon en caoutchouc

4. Nettoyage et entretien

4.1 Nettoyage et entretien

Attention : Débranchez la machine avant de la nettoyer et laissez-la refroidir suffisamment pour
éviter les brdlures. Ne plongez pas la machine ni la fiche du cable d'alimentation dans I'eau ou
d'autres liquides.

Apres chague utilisation, lavez toutes les pieces amovibles a 'eau. Si nécessaire, ajoutez une
solution de nettoyage et rincez-les a l'eau claire.

Nettoyez fréquemment la surface extérieure de la machine avec une éponge humide pour
éliminer la saleté. N'utilisez pas d'alcool ni de détergent et ne plongez pas la machine dans
I'eau pour la nettoyer.

Tournez I'Ensemble porte-filtre (9) dans le sens des aiguilles d'une montre pour le retirer et
éliminez les résidus de café moulu. Nettoyez le porte-filtre (9) et le filtre métallique (11/12) avec
du détergent, puis rincez-les a l'eau claire.

Apres avoir nettoyé toutes les pieces amovibles, séchez-les complétement.
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4.2 Instructions d'utilisation des accessoires

Ce produit comprend des outils auxiliaires. L'Aiguille de nettoyage (20) et |la Brosse de net-
toyage (18) sont rangées dans un compartiment séparé. Les filtres pour 1 et 2 tasses peuvent
également étre rangés dans ce compartiment. Pour y accéder, retirez le Bac d'égouttement
(10). Le compartiment se trouve en bas a gauche de la machine. Fig. 8

Aiguille de nettoyage

L'Aiguille de nettoyage (20) est utilisée pour nettoyer les filtres pour 1 (12) et 2 tasses (11) et la
Buse vapeur (5). Utilisez |'extrémité épaisse pour nettoyer la Buse vapeur (5) et I'extrémité fine
pour nettoyer les filtres.

Brosse de nettoyage

La Brosse de nettoyage (18) est principalement utilisée pour nettoyer le systéeme de mouture.
Aprés avoir retiré le disque de mouture, utilisez la brosse (18) pour nettoyer la chambre de mou-
ture et le conduit de sortie du café moulu.

Nettoyez la chambre de mouture et le conduit de sortie du café moulu. Fig. 9
Utilisez l'autre extrémité de la brosse pour ouvrir le filtre. Fig. 10

Brosse a poils doux
La Brosse a poils doux (19) est principalement utilisée pour nettoyer la partie inférieure. Si le
conduit de sortie du café moulu est obstrué, utilisez-la pour le nettoyer. Fig. 11

Tasseur a café
Tassez fermement le café moulu. Utilisez le repére comme guide, mais rappelez-vous que la
guantité exacte doit étre calibrée a chaque changement de café.

4.3 Nettoyage du moulin a café
Lors de l'utilisation du moulin, le canal de sortie du café moulu peut s'obstruer en raison des
grains de café et d'autres facteurs externes. Nettoyez le canal de sortie dans les cas suivants :

A. Nettoyez le canal de sortie du café moulu et le disque de mouture au moins une fois toutes
les deux semaines.

B. Lorsque la quantité de café moulu distribuée diminue, nettoyez le canal de sortie et le disque
de mouture.

C. Aprés avoir moulu du café avec un degré de mouture fin, nettoyez le canal de sortie du café
moulu.

D. Cette machine dispose d'un systeme antistatique et anti-dispersion du café moulu. Si le café
moulu se disperse hors de I'Ensemble porte-filtre (9), nettoyez la sortie avec une brosse.

Méthode de nettoyage du moulin a café
Remarque : Avant de nettoyer le moulin, assurez-vous qu'il n'y a pas de grains dans la Trémie a

grains (6). En appuyant sur le Bouton de mouture (22), le moulin doit fonctionner normale-
ment sans que le café moulu ne sorte.

1. Tournez la Trémie a grains (6) dans le sens antihoraire et retirez-la.
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Dévissez le disque de mouture interne dans le sens antihoraire et retirez-le. Utilisez la
Brosse de nettoyage (18) incluse pour nettoyer la meule. Retirez les résidus de café des
rainures entre les dents et déplacez les grains restants dans la chambre de mouture vers
la cavité située a coté de la meule conique. Ne lavez pas la meule directement avec de
I'eau.

Soulevez le petit couvercle rectangulaire situé devant la Trémie a grains (6). \Vérifiez s'il
reste des résidus de café moulu dans le conduit et utilisez |la Brosse de nettoyage (18)
pour nettoyer la chambre de mouture et le conduit de sortie du café moulu.

Ne réinstallez pas encore le disque de mouture. Réinstallez la Trémie a grains (6) vide, ap-
puyez sur le Bouton de mouture (22) et laissez le moulin fonctionner pour éliminer les ré-
sidus de café moulu de la chambre de mouture. Si elle n'est pas complétement propre,
répétez les étapes 3 et 4.

Retirez a nouveau la Trémie a grains (6) en la tournant dans le sens antihoraire, installez
le disque de mouture en le tournant dans le sens horaire et terminez le nettoyage.

Remarque : Ne versez pas d'eau dans la Trémie a grains (6) pour la nettoyer et ne placez pas de
récipients contenant du liquide a l'intérieur.

4.4 Détartrage

Ce produit dispose d'une fonction d'avertissement et d'un programme de détartrage qui né-
cessitent l'intervention de I'utilisateur. Le programme complet dure environ 10 minutes.

Il est recormmandé de détartrer la machine tous les 4 a 6 mois.

Pour effectuer le détartrage, vous pouvez utiliser :

A. Une pastille de détartrage pour cafetieres.
B. Un détartrant liquide.
C. Du vinaigre blanc et de I'eau tiede.

Avant de démarrer le programme de détartrage, assurez-vous des points suivants :

1.

o oh N

o

Assurez-vous qu'il y a au moins 2 litres d'eau dans le Réservoir d'eau (2).

Videz le Bac d'égouttement (10) et replacez-le.

Allumez la machine et attendez qu'elle passe en mode veille.

Placez le Filtre pour 2 tasses (11) dans I'Ensemble porte-filtre (9).

Installez 'Ensemble porte-filtre (9) dans I'entonnoir (13) et tournez-le jusqu'a ce qu'il soit
verrouillé.

Notez que vous pouvez quitter le programme de détartrage a tout moment en appuyant
sur le Bouton Marche/Arrét (21).

Lorsque le programme démarre, le Témoin de détartrage (27) restera actif et clignotera
pendant tout le processus.

Si le processus de détartrage ne démarre pas dans un délai de 1 minute, la machine quit-
tera le programme et reviendra en mode veille.

Préparatifs
Remarque : Lorsque le Témoin de détartrage (27) s'active ou avant de démarrer manuellement
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le programme, effectuez les préparatifs suivants:

1. Préparation au détartrage
Ajoutez une solution au Réservoir d'eau (2) en utilisant I'une des méthodes suivantes:
A. Remplissez le Réservoir d'eau (2) avec 1 litre d'eau. Ajoutez la pastille de détartrage et atten-
dez qu'elle se dissolve complétement.
B. Ajoutez une demi-tasse de détartrant liquide au Réservoir d'eau (2), puis 1 litre d'eau tiede.
Mélangez bien la solution.
C. Ajoutez 1,5 cuillére a soupe de vinaigre blanc au Réservoir d'eau (2), puis 1 litre d'eau tiéde.
Mélangez bien la solution.

2. Installation du réservoir d'eau
Installez correctement le Réservoir d'eau (2). Fig. 12

3. Placement des récipients
Placez un récipient de 1 litre sous I'entonnoir (13) et un autre récipient de 1 litre sous la Buse va-
peur (5). Fig. 13

Cycle de détartrage

Une fois les étapes précédentes terminées, démarrez le processus de détartrage comme suit :
Lorsque le systeme détecte que le débit cumulé de la machine a atteint 15 litres, le Témoin
de détartrage (27) s'active et la machine accéde automatiquement au programme de détar-
trage.
En mode veille, maintenez enfoncés simultanément le Bouton 1 tasse (28), le Bouton 2
tasses (29) et le Bouton Americano (30) pour démarrer le programme de détartrage.
Lorsque le Témoin de détartrage (27) et le voyant du Bouton Marche/Arrét (21) sont allu-
més et que les autres indicateurs sont éteints, suivez ces étapes :

Etape 1: Début du cycle de détartrage
Tournez le Bouton vapeur (3) jusqu'a la position vapeur.

2. Levoyant du Bouton Marche/Arrét (21) restera allumé et le Témoin de détartrage (27)
clignotera.

3. La pompe a eau se mettra en marche et de I'eau chaude sortira par |la Buse vapeur (5).
Lorsqu'l litre d'eau aura été distribué, la pompe s'arrétera.

4. Tournez le Bouton vapeur (3) jusqu'a la position centrale de veille. La pompe se remettra
en marche et I'eau chaude sortira alternativement par la sortie d'eau chaude et I'enton-
noir (13). Lorsque 2 litres d'eau auront été distribués, la pompe s'arrétera et le détartrage
sera terminé.

Etape 2 : Préparation au nettoyage
Important : Effectuez les étapes suivantes dans un délai maximum de 5 minutes avant la fin du
cycle de détartrage.
1. Nettoyez la Buse vapeur (5) et I'entonnoir (13) avec de I'eau claire pour éliminer les rési-
dus de la solution de détartrage.
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3. Remplissez le Réservoir d'eau (2) avec de l'eau claire.

4. Videz les récipients.

Etape 3: Fin du cycle de détartrage
Une fois le cycle terminé, tous les indicateurs, a I'exception du Témoin de détartrage (27), s'allu-

meront simultanément.

Le compteur de détartrage sera recalculé et la machine reviendra en mode veille.

5. Dépannage

Si vous ne parvenez pas a identifier la cause du probléme, ne démontez pas la machine et
contactez le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

Phénomeéne de
panne

Cause

Solution

L'écran ne s'allume
pas

Vérifiez si la fiche est
correctement bran-
chée et si vous avez
appuyé sur le *Bou-
ton Marche/Arrét
(21)**

Branchez la fiche a la prise de courant et assu-
rez-vous d'appuyer sur le *Bouton Marche/Ar-
rét (21)*

Le voyant lumineux
du panneau avant de
la machine s'allume
en rouge

Vérifiez si la **Trémie
a grains (6)** est
tournée en position
de mouture ou si elle
contient des grains
de café.

Installez la *Trémie a grains (6)** tournez-la en
position de mouture et ajoutez des grains de
café.

Il'y a des taches
d'eau sous la ma-
chine

Le **Réservoir d'eau
(2)** ou le **Bac
d'égouttement (10)**
ne sont pas correcte-
ment installés, ou le
bac est plein.

Assurez-vous que le **Réservoir d'eau (2)** et
le *Bac d'égouttement (10)** sont correcte-
ment installés. Si c'est le cas, videz |le bac. Si le
probléme persiste, ne démontez pas la ma-
chine. Envoyez-la au service d'assistance tech-
nique agréé pour vérification.
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Phénomeéne de
panne

Cause

Solution

Aprés avoir allumé la
machine, on entend
un tic-tac et, apres
avoir préparé du ca-
fé, un sifflement

Il s'agit d'un phéno-
meéne normal pro-
duit par le fonction-
nement de la valve
de contréle de pres-
sion.

Le café ne coule pas,
le café coule goutte a
goutte ou I"*En-
semble porte-filtre
(9)** ne peut pas étre
installé correctement

La quantité de café

moulu dépasse la li-
mite, le café moulu

est trop fin ou a été
tasseé trop fort.

La quantité de café moulu ne doit pas dépas-
ser la limite. Ajustez le degré de mouture pour
obtenir le résultat approprié. Ne tassez pas le
café de maniére répétée ni avec trop de force.
Veérifiez 'orifice de sortie du filtre pressurisé si
vous l'utilisez.

Le café n'a pas de
creme

Les grains de café
sont oxydés et/ou la
taille de la mouture
n'est pas appropriée.

Utilisez des grains de café fraichement torré-
fiés et ajustez la mouture.

Pas de vapeur

La fonction vapeur
n'a pas été entiere-
ment préchauffée ou
la **Buse vapeur (5)**
est obstruée.

La machine ne peut fournir de la vapeur
gu'une fois le préchauffage terminé. Détartrez
la machine et nettoyez la **Buse vapeur (5)**
avec |"**Aiguille de nettoyage (20)**

6. Spécifications techniques

Produit : Power Espresso 20 Barista Elite
Référence du produit : EU01_137648

Tension : 220-240 V ~
Fréquence : 50 /60 Hz
Puissance : 2900 W

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin d'améliorer la qualité du

produit.

Fabriqué en Chine | Congu en Espagne

e
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7. Recyclage des appareils électriques et électroniques

E Ce symbole indique que, conformément aux réglementations applicables, le produit et/
_—

ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets ménagers. Lorsque ce produit at-
teint la fin de sa durée de vie utile, vous devez retirer les piles/batteries/accumulateurs et les ap-
porter a un point de collecte désigné par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus appropriée d'éliminer vos appa-
reils électriques et électroniques et/ou les batteries correspondantes, le consommateur doit
contacter les autorités locales.

Vous pouvez consulter les informations sur les systémes nationaux de recyclage des emballages
et leur marquage sur notre site web.

Le respect des directives ci-dessus contribuera a protéger l'environnement.

8. Garantie et SAV

Cecotec répondra a l'utilisateur ou au consommateur final de tout défaut de conformité existant
au moment de la livraison du produit, selon les termes, conditions et délais établis par la régle-
mentation applicable.

Il est recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel spécialisé.

Si vous détectez un probléme avec le produit ou si vous avez des questions, veuillez contacter le
service d'assistance technique officiel de Cecotec au numéro de téléphone +34 96 321 07 28.

9. Droits d'auteur

Les droits de propriété intellectuelle sur les textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre reproduit,
stocké dans un systéeme de récupération, transmis ou distribué, en partie ou en totalité, par
quelgue moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie, enregistrement ou similaire)
sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Déclaration UE de conformité simplifiée

‘ € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes des réglementations applicables
dans I'Union européenne. Ce produit a été congu, fabriqué et testé conformément aux normes
de sécurité et de qualité requises. Le texte complet de la Déclaration de Conformité UE peut étre
consulté a 'adresse web suivante : https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Teile und Komponenten

Abbildung 1

1.

"
= O

e B N

Kaffeetamper

Wassertank

Dampfregler

Gerategehause

Dampfduse

Bohnenbehalter (Kaffeebohnenbehalter)
Manometer

Bedienfeld

Siebtragerbaugruppe

Abtropfschale

Filter fUr 2 Tassen (unverpresst und verpresst)

12. Filter fUr 1 Tasse (unverpresst)
13. Trichter
14. Milchschaumkanne
15. Externer Wasserschlauch
16. Externer Anschluss
17. Zubehodrbox
18. Reinigungsburste
19. BuUrste mit weichen Borsten
20. Reinigungsnadel
Bedienfeld
Abbildung 2
21. Ein-/Aus-Taste
22. Mahltaste
23. HeiBwassertaste
24. Dampfanzeige
25. Anzeige fur fehlende Kaffeebohnen
26. Warnanzeige fur Wassermangel
27. Warnanzeige fur Entkalkung
28. 1-Tassen-Taste
29. 2-Tassen-Taste
30. Americano-Taste
31. Temperaturwahltaste
32. Auswahltasten1
33. Mahlzeitanzeige
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34. Temperatur-/Zeitanzeige

35. HeiBwasseranzeige (oder Long Black)

36. Kaffeeanzeige (Americano)

37. Volumenanzeige

38. Auswahltasten 2

39. Moduswahltaste Americano oder Wasser (Long Black)

Hinweis: Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht exakt mit dem Produkt Uberein.

2. Vor der ersten Benutzung

Dieses Gerat ist in einer Verpackung verpackt, die es wahrend des Transports schitzt. Neh-
men Sie das Gerat aus der Verpackung. Sie kénnen die Originalverpackung und andere Ver-
packungselemente an einem sicheren Ort aufbewahren, um Schaden am Gerat zu vermei-
den, falls Sie es in Zukunft transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung entsor-
gen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Elemente ordnungsgemal recycelt werden.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand sind.
Sollte etwas fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich umgehend an den of-
fiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Lieferumfang:
Kaffeemaschine
Tamper (Kaffeepresser)
Milchschaumkanne
Bedienungsanleitung
Trichter
Dosierfilter

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Ruckverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle einer Serviceanfrage zu gewahrleisten.

3. Bedienung

Warnung: Druck

Entfernen Sie den Wassertank oder die Siebtragerbaugruppe (9) nicht, wahrend die Maschi-
ne in Betrieb ist oder Dampf erzeugt; dies kénnte Verbrennungen verursachen und das Pro-
dukt beschadigen.
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Bevor Sie die Siebtragerbaugruppe (9) entfernen, um eine weitere Tasse zuzubereiten, stellen
Sie sicher, dass die Kaffeemaschine im Standby-Modus ist und die Pumpe angehalten hat.
Schalten Sie das Gerat mit der Ein-/Aus-Taste (21) aus und warten Sie, bis das Manometer 0
bar anzeigt.

Um Wasser in den Tank zu fullen, schalten Sie das Produkt mit der Ein-/Aus-Taste (21) aus
und warten Sie, bis jeglicher Dampfaustritt gestoppt ist.

Beim Kaffeebrihen verriegeln Sie die Siebtragerbaugruppe (9) vollstandig in der angegebe-
nen Position, um ein Losen durch Druck wahrend des Gebrauchs zu verhindern.

Warnung: Hohe Temperatur
BerUhren Sie wahrend des Betriebs nicht das Ende der DampfdUse, den unteren Teil der
Siebtragerbaugruppe (9) oder den externen Wasserschlauch: Verbrennungsgefahr.
BerUhren Sie die Dampfduse nicht direkt; fassen Sie sie nur am Silikonmantel an. Halten Sie
beim Drehen des Dampfreglers (3) die Hande vom Dampfaustritt fern.
Halten Sie Hande und Kérper von Dampf- und HeiRwasseraustritten fern. Warten Sie, bis die
Oberflachen abgekuhlt sind, bevor Sie sie reinigen oder handhaben.

3.1 Erste Inbetriebnahme

Vor dem Start
Bevor Sie die Kaffeemaschine zum ersten Mal verwenden, reinigen Sie die Komponenten, die
mit Lebensmitteln in BerUhrung kommen (Filter fur 1 Tasse (12), Filter fur 2 Tassen (11), Milch-
schaumkanne (14), Abtropfschale (10) und deren Gitter) und spulen Sie die internen Kreislau-
fe ohne Kaffeezugabe. Trocknen Sie alles gut ab. Tauchen Sie das Gerategehause (4) nicht
ein.

Schritte

1. Fullen Sie den Wassertank (2) bis zur MAX-Markierung. Setzen Sie ihn korrekt ein.

2. Setzen Sie den Filter fur 1 Tasse (12) oder 2 Tassen (11) (ohne Kaffee) in die Siebtragerbau-
gruppe (9) ein. Richten Sie den Siebtrager (9) am Trichter (13) aus und drehen Sie ihn ge-
gen den Uhrzeigersinn, bis er einrastet.

3. SchlieBen Sie das Gerat an eine Steckdose an und drlcken Sie die Ein-/Aus-Taste (21).
Warten Sie, bis die Maschine den Vorheizvorgang abgeschlossen hat und sich im Stand-
by-Modus befindet.

4. Richten Sie die Dampfduse (5) auf die Abtropfschale (10) oder fuhren Sie ihr Ende in eine
Kanne mit Wasser ein. Drehen Sie den Dampfregler (3) auf die Dampfposition, um eine
kleine Menge Dampf/Wasser abzulassen. Verbrennungsgefahr: Halten Sie die Hande vom
Auslass fern.

5. Stellen Sie eine Tasse unter den Siebtrager (9). Drucken Sie die 1-Tassen-Taste (28) (oder
2-Tassen-Taste, 29), um den Kaffeekreislauf zu reinigen. Halten Sie keine Kdrperteile unter
den Siebtrager (9); verwenden Sie die Tasse, um das heilBe Wasser aufzufangen.

Wenn der Fluss stoppt, leeren Sie die Abtropfschale (10).
7. Reinigen Sie die abnehmbaren Teile erneut mit warmem Wasser und trocknen Sie sie ab.

Die Kaffeemaschine ist betriebsbereit.
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3.2 Kaffee-, HeiBwasser- und Dampffunktionen
Einschalten und Selbsttest

SchlieBen Sie das Gerat an das Stromnetz an.

Beim AnschlieBen gibt das Gerat einen Piepton ab. Alle Lichter auf dem Bedienfeld blinken
einmal gleichzeitig und erléschen dann. Auf beiden Seiten des Manometers (7) werden die
Zustande und Funktionen des Gerats angezeigt.

Die Funktionen zur Kaffeezubereitung und HeiBwasserabgabe kdnnen gleichzeitig mit der
Dampffunktion verwendet werden.

Vorheizen

- Dricken Sie die Ein-/Aus-Taste (21), um das Vorheizen zu starten. Wahrend des Vorheizens:
Die Leuchte der Ein-/Aus-Taste (21) und die Dampfanzeige (24) blinken.
Die Leuchte der Mahltaste (22) und die Mahlzeitanzeige (33) leuchten dauerhaft.

Standby-Modus
- Nach Abschluss des Vorheizens wechselt die Maschine in den Standby-Modus. Alle Lichter
leuchten dauerhaft, au3er:

Die Warnanzeige fur Entkalkung (27).
Die Warnanzeige fur Wassermangel (26).
Die Anzeige fur fehlende Kaffeebohnen (25).
- In diesem Zustand konnen Sie alle Funktionen der Maschine nutzen.

Schlafmodus (Sleep mode)

Die Maschine wechselt automatisch in den Schlafmodus, wenn sie 5 Minuten lang im Stand-
by-Modus inaktiv bleibt.

Um die Maschine zu reaktivieren, drucken Sie eine beliebige Taste oder drehen Sie den
Dampfregler (3). Die Maschine startet den Vorheizvorgang erneut.

3.3 Kaffeeauswahl und Mahlgradeinstellung
Kaffeebohnen und gemahlener Kaffee

Stellen Sie sicher, dass das Mahlwerk in Position ist und setzen Sie den Bohnenbehalter an
der Markierung fur das offene Schloss ein, drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn zum geschlosse-
nen Schloss und horen Sie das "Klick" der Verriegelung. (Weitere Informationen finden Sie im
Abschnitt "Installation des Mahlwerks").

Fullen Sie die Kaffeebohnen in den Bohnenbehalter und fahren Sie mit Ihrem Rezept fort.

Wahlen Sie den Druckfilter mit einer einzigen Offnung an der Unterseite, fullen Sie ihn mit
frisch gemahlenem, schonend gerostetem Kaffee und kalibrieren Sie die Mahlzeit, bis Sie
den gewlnschten Geschmack in der Tasse finden.

Der Kaffee sollte mit konstanter Geschwindigkeit extrahiert werden, weder schnell noch
langsam. Wenn der Kaffee nicht aus dem Siebtrager kommt, mahlen Sie grober und wieder-
holen Sie die Extraktion.
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Hinweis: Um die ungefahre Menge ohne Waage zu bestimmen, kdnnen Sie auf die im Filter ver-
bleibenden Ole achten, wenn Sie den Kaffeepuck entfernen. Wenn Ole sichtbar sind, bedeutet
dies, dass die Menge nicht ausreicht.

Vorgemahlener Kaffee verliert innerhalb weniger Tage sein Aroma; wenn Sie ihn verwenden,
bewahren Sie ihn in einem luftdichten Behalter an einem kuhlen Ort auf, ohne ihn zu kihlen
oder einzufrieren. Um Aroma und Qualitat in der Tasse besser zu erhalten, wird die Verwen-
dung von Kaffeebohnen empfohlen.

Mahlgrad

Gemahlener Kaffee sollte eine Textur ahnlich der von Salz haben. Stellen Sie den Mahlgrad
durch Drehen des Bohnenbehalters (6) ein:

Ist der Mahlgrad zu fein, kann der Kaffee intermittierend oder gar nicht austreten. Wahlen
Sie einen groberen Mahlgrad.

Ist der Mahlgrad zu grob, lauft der Kaffee zu schnell durch und verliert Aroma und Ge-
schmack. Wahlen Sie einen feineren Mahlgrad.

Fullen Sie nicht zu viele Bohnen in den Bohnenbehalter (6), da diese feucht werden und das
Mahlen sowie den Kaffeegeschmack beeintrachtigen kénnten.

Installation des Mahlwerks

1. Setzen Sie die Mahlscheibe 1 ein und drehen Sie sie im Uhrzeigersinn, bis sie fest sitzt. In-
stallieren Sie anschlieBend den Bohnenbehalter (6) wie in Abbildung 3 gezeigt.

2. Richten Sie die mit dem roten Kreis markierte Position aus. Drucken Sie den Bohnenbe-
halter (6) nach unten und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn. Drehen Sie ihn weiter, bis Sie
ein ,Klick" horen, das anzeigt, dass er korrekt installiert wurde. Abb. 4

3. Der Bohnenbehalter (6) verfugt Uber Markierungen zur Einstellung des Mahlgrades (Abb.
5). Um die gewlunschte Einstellung auszuwahlen, richten Sie die Markierung des Bohnen-
behalters an der Markierung der oberen Abdeckung aus, wie in Abbildung 4 gezeigt.

Verwendung des Mahlwerks
Fullen Sie Kaffeebohnen in den Bohnenbehalter (6).
2. Platzieren Sie die Siebtragerbaugruppe (9) im Aufnahmehalter fir gemahlenen Kaffee,
wie in Abbildung 6 gezeigt.
3. Drucken Sie die Mahltaste (22). Das Mahlwerk stoppt automatisch, wenn die eingestellte
Zeit abgelaufen ist. Um es frUher zu stoppen, drlcken Sie die Taste erneut.

4. Entfernen Sie die Siebtragerbaugruppe (9) und klopfen Sie sie vorsichtig auf den Tisch,
um den gemahlenen Kaffee zu nivellieren.

5. Pressen Sie den Kaffee mit dem Kaffeetamper (1) mit einer Kraft von ca. 12,5 kg.
6. Fahren Sie gemafl den Anweisungen im Abschnitt ,3.4. Kaffeezubereitung” fort.

Hinweis: Wenn der Bohnenbehalter (6) nicht installiert ist, leuchtet die Anzeige fur fehlende Kaf-
feebohnen (25). Wenn Sie versuchen, den Mahlvorgang zu starten, gibt die Maschine drei Piep-
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tdne ab und stoppt. Wenn der Bohnenbehalter (6) korrekt installiert ist, erlischt die Anzeige fur
fehlende Kaffeebohnen (25).

Wichtig: Nach 3 Minuten Betrieb mit Pausen von weniger als 6 Minuten begrenzt das System
das Mahlen vorubergehend. Warten Sie 6 Minuten, bevor Sie es erneut verwenden.

3.4 Kaffeezubereitung

Bevor Sie mit der Zubereitung beginnen, warten Sie, bis sich die Maschine im Standby-Modus
befindet.

Hinweis: Um die Extraktion zu verbessern, heizen Sie die Siebtrdgerbaugruppe (9), den Filter (11/
12) und die Tasse vor. Setzen Sie den Filter ohne Kaffee in die Siebtragerbaugruppe (9) ein und
installieren Sie ihn im Trichter (13). Stellen Sie eine Tasse darunter und drucken Sie die 1-Tassen-
Taste (28) oder die 2-Tassen-Taste (29). Wenn die Maschine stoppt, leeren Sie die Tasse.

Hinweis: Es wird empfohlen, den unverpressten Filter zu verwenden, um die Extraktionsge-
schwindigkeit visuell zu kontrollieren. Dieser Hinweis hilft Ihnen, den Mahlgrad und die Menge
des gemahlenen Kaffees im Filter zu kalibrieren. Wenn der Kaffee schnell flie3t, sollten Sie feiner
mahlen und umgekehrt.

Die MahlgréfB3e hilft auch zu kontrollieren, wie viele Partikel beim Durchgang des Wassers be-
netzt werden sollen. Wenn der Kaffee wenige Geschmacksnoten hat und Sie mehr extrahieren
mochten, mahlen Sie feiner und umgekehrt.

Wenn unser Mahlwerk sehr fein oder in der Nahe ist, kann dies daran liegen, dass der Kaffee sei-
ne ursprunglichen Eigenschaften verloren hat oder von geringer Qualitat ist, was zu verbrann-
tem Kaffee und geringer Dichte fUhrt.

Zubereitung von 1 Tasse
1. Setzen Sie den Filter fur 1 Tasse (12) in die Siebtragerbaugruppe (9) ein.
2. Fugen Sie ca. 14 g gemahlenen Kaffee hinzu und pressen Sie ihn mit einer Kraft von ca.
12,5 kg.
3. Richten Sie die Siebtragerbaugruppe (9) an der FUhrung des Trichters (13) aus und drehen
Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, bis sie verriegelt ist.

4. Stellen Sie eine Tasse auf die Abtropfschale (10), unter den Kaffeeauslauf, und dricken Sie
die 1-Tassen-Taste (28), um die Extraktion zu starten.

5. Die Maschine stoppt automatisch, wenn das voreingestellte Volumen von ca. 40 ml aus-
gegeben wurde, und kehrt in den Standby-Modus zuruck.

Zubereitung von 2 Tassen

1. Wenn die Maschine im Standby-Modus ist, setzen Sie den Filter fUr 2 Tassen (11) in
die Siebtragerbaugruppe (9) ein.

2. Fugen Sie ca. 19 g gemahlenen Kaffee hinzu und pressen Sie ihn mit dem Kaffeetamper
(1) mit einer Kraft von ca. 12,5 kg.
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3.

4.

Richten Sie die Siebtragerbaugruppe (9) an der Fuhrung des Trichters (13) aus und drehen
Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, bis sie verriegelt ist.

Stellen Sie eine Tasse auf die Abtropfschale (10), unter den Kaffeeauslauf, und drlcken Sie
die 2-Tassen-Taste (29), um die Extraktion zu starten.

Die Maschine stoppt automatisch, wenn das voreingestellte Volumen von ca. 70 ml aus-
gegeben wurde, und kehrt in den Standby-Modus zuruck.

Zubereitung von Americano

1.

Wenn die Maschine im Standby-Modus ist, setzen Sie den entsprechenden Filter in
die Siebtragerbaugruppe (9) ein:

FUr eine Tasse verwenden Sie den Filter fur 1 Tasse (12) und fugen Sie ca. 14 g gemahlenen
Kaffee hinzu.

Fur zwei Tassen verwenden Sie den Filter fur 2 Tassen (11) und flgen Sie ca. 19 g gemahlenen
Kaffee hinzu.

2.

Pressen Sie den gemahlenen Kaffee mit dem Kaffeetamper (1) mit einer Kraft von ca. 12,5
kg.

Richten Sie die Siebtragerbaugruppe (9) an der Fuhrung des Trichters (13) aus und drehen
Sie sie gegen den Uhrzeigersinn, bis sie verriegelt ist.

Stellen Sie eine Tasse auf die Abtropfschale (10), unter den Kaffeeauslauf, und drlcken Sie
die Americano-Taste (30), um die Zubereitung zu starten.

Je nach gewahlter Einstellung fUhrt die Maschine den Vorgang in einer der folgenden
Reihenfolgen aus:

Zuerst wird der Kaffee extrahiert und danach das heiBe Wasser ausgegeben.

Zuerst wird das heiBe Wasser ausgegeben und danach der Kaffee extrahiert.

6.

Die Maschine stoppt automatisch, wenn die voreingestellten Volumina ausgegeben wur-
den.

Nach Abschluss der Zubereitung bleiben die Lichter auf dem Bedienfeld an und die Ma-
schine kehrt in den Standby-Modus zuruck.

3.5 Zusatzliche Funktionen

HeiBwasserfunktion

Wenn die Maschine im Standby-Modus ist, driicken Sie kurz die HeiBwassertaste (23), um die
Funktion zu aktivieren.

Um die HeifBwasserabgabe zu stoppen, dricken Sie die HeiBwassertaste (23) erneut kurz. Die
Maschine kehrt in den Standby-Modus zuruck.

Dampffunktion

Wenn die Maschine im Standby-Modus ist, drehen Sie den Dampfregler (3) in die Dampfpo-
sition, um die Funktion zu aktivieren.
Wahrend die Funktion aktiv ist, blinkt die Dampfanzeige (24).

Um die Dampfausgabe zu stoppen, drehen Sie den Dampfregler (3) in die zentrale Standby-
Position. Die Maschine kehrt in den Standby-Modus zurUck.
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Warnung: Der Dampf erreicht sehr hohe Temperaturen. Halten Sie Hande und andere Korper-
teile vom Dampfaustritt fern, um Verbrennungen zu vermeiden.

Milchaufschaumen

1.

Sobald die Dampffunktion leuchtet, drehen Sie den Dampfregler und lassen Sie den
Dampf einige Sekunden lang austreten oder bis das Wasser in Dampf umgewandelt ist.

2. Drehen Sie den Dampfregler (3) in die zentrale Standby-Position, um die Dampfausgabe
vorUbergehend zu stoppen.

3. FUhren Sie die DampfdUse (5) in die Milch ein.
Drehen Sie den Dampfregler (3) erneut in die Dampfposition und schaumen Sie die Milch
auf.

5. Spulen Sie die Dampflanze (Dampfduse) einige Sekunden lang und halten Sie sie sauber,
um Verstopfungen zu vermeiden.

Hinweise:

Wenn Sie den Dampfregler (3) nach der Verwendung dieser Funktion nicht in die zentrale
Standby-Position bringen, blinkt die Dampfanzeige (24) zur Warnung.

Die Dampf- und Kaffeezubereitungsfunktionen kénnen gleichzeitig verwendet werden. Ach-
ten Sie auf die ausgewahlten Funktionen wahrend des Betriebs der Maschine. Halten Sie
Hande und andere Korperteile von den HeiRwasser- und Dampfaustritten fern, um Verbren-
nungen und andere Verletzungen zu vermeiden.

3.6 Parametereinstellung

Benutzer kdnnen bestimmte Kaffeeextraktionsparameter entsprechend ihren Gewohnheiten
und BedUrfnissen anpassen.

Einstellung des Volumens fur 1 oder 2 Tassen

1.

Halten Sie die 1-Tassen-Taste (28) oder die 2-Tassen-Taste (29) 3 Sekunden lang gedruckt.
Die Volumenanzeige (37) blinkt, und die Ein-/Aus-Taste (21), die 1-Tassen-Taste (28) oder
die 2-Tassen-Taste (29) sowie die Auswahltasten 2 (38) bleiben beleuchtet. Die restlichen
Lichter bleiben aus.

Drucken Sie kurz die Auswahltasten 2 (38), um das voreingestellte Kaffeevolumen anzu-
passen.

Dricken Sie kurz die 1-Tassen-Taste (28) oder die 2-Tassen-Taste (29), um die Anderungen
zu speichern und zu beenden.

Einstellung Americano oder Long Black Kaffee
Einstellung der Zubereitungsreihenfolge fir Americano

1.

2.

Drlcken Sie kurz die Moduswahltaste Americano (39), um auf die Einstellungen zuzugrei-
fen.

Die leuchtende Anzeige zeigt die ausgewahlte Reihenfolge an:

Kaffeeanzeige (Americano) (36): zuerst Kaffee und danach hei3es Wasser.
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HeiBwasseranzeige (oder Long Black) (35): zuerst heif3es Wasser und danach Kaffee.

3.

4.

Drlcken Sie kurz die Moduswahltaste Americano (39), um zwischen den beiden Reihen-
folgen zu wechseln.

Die Maschine verlasst die Einstellungen automatisch nach 2 Sekunden Inaktivitat.

Einstellung der Americano-Kaffeevolumina

1.

Halten Sie die Americano-Taste (30) 3 Sekunden lang gedruckt. Die Volumenanzeige (37)
blinkt, und die Ein-/Aus-Taste (21), die Americano-Taste (30), die HeiBwasseranzeige (Long
Black Kaffee) (35) oder die Kaffeeanzeige (Americano) (36) sowie die Auswahltasten 2 (38)
bleiben beleuchtet. Die restlichen Lichter bleiben aus.

Wenn die Kaffeeanzeige (Americano) (36) leuchtet, verwenden Sie die Auswahltasten 2
(38), um das voreingestellte Kaffeevolumen anzupassen.

Drucken Sie kurz die Moduswahltaste Americano oder Wasser (Long Black) (39), um zur
HeiBwasseranzeige (oder Long Black) (35) zu wechseln.

Stellen Sie das voreingestellte HeiBwasservolumen mit den Auswahltasten 2 (38) ein.

Drlcken Sie kurz die Americano-Taste (30), um die Einstellungen zu speichern und zu be-
enden.

Temperatureinstellung

Die Maschine verfugt Uber eine PID-Steuerung, die den Heizblock Uberwacht, um den Kaffee
bei einer Temperatur von ca. 96 °C zu extrahieren. Sie konnen die Extraktionstemperatur zwi-
schen 92,94 und 96 °C in Schritten von 2 °C einstellen. Diese Einstellung andert nur die Kaffee-
extraktionstemperatur und beeinflusst nicht die Dampftemperatur.

Je hoher die Temperatur, desto groRer die Bitterkeit und geringer der Sauregehalt.

Je niedriger die Temperatur, desto geringer die Bitterkeit und hdéher der Sauregehalt.

1.

DrUcken Sie kurz die Temperaturwahltaste (31). Die Temperatur-/Zeitanzeige (34) blinkt,
und die Ein-/Aus-Taste (21) sowie die Temperaturwahltaste (31) bleiben beleuchtet. Die
restlichen Lichter bleiben aus.

Drucken Sie die Temperaturwahltaste (31) wiederholt, um zwischen den verschiedenen
Temperatureinstellungen zu wechseln.

Nach Bestatigung der Einstellung verlasst die Maschine die Konfigurationsanzeige auto-
matisch nach 2 Sekunden Inaktivitat.

Hinweis: Beachten Sie, dass die auf dem Bildschirm oder Display angezeigte Temperatur die
Temperatur des internen Tanks oder des Wasserkessels ist.

Einstellung der Mahlzeit

1.

126

Halten Sie die Mahltaste (22) 3 Sekunden lang gedruckt. Die Temperatur-/Zeitanzeige (34)
blinkt, und die Ein-/Aus-Taste (21), die Mahltaste (22), die Mahlzeitanzeige (33), das Symbol
,S" (Sekunden) und die Auswahltasten 1 (32) bleiben beleuchtet. Die restlichen Lichter
bleiben aus.

Drlcken Sie kurz die Auswahltasten 1 (32), um die voreingestellte Mahlzeit in Sekunden
anzupassen.
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3. Drucken Sie kurz die Mahltaste (22), um die Einstellungen zu speichern und zu beenden.

Werksreset
Halten Sie die 2-Tassen-Taste (29) und die Americano-Taste (30) gleichzeitig gedrlckt, um alle
Parameter auf die werkseitigen Standardwerte zuruckzusetzen.

3.7 Externer Wasserversorgungsmodus
Abbildung 7
1. Um in den externen Wasserversorgungsmodus zu gelangen, halten Sie die Moduswahl-
taste Americano oder Wasser (Long Black) (39) und die Americano-Taste (30) gleichzeitig
3 Sekunden lang gedruckt. Die Maschine gibt einen Piepton ab und die Schwimmersen-
sorfunktion des Wassertanks (2) wird deaktiviert.
2. Offnen Sie die externe Wassereinlassabdeckung, schlieBen Sie den externen Wasserver-
sorgungsschlauch an und verwenden Sie die Maschine normal.
3. Im externen Wasserversorgungsmodus konnen Sie die Maschine, wenn der Wasser-
tank (2) Wasser enthalt, ohne Anschluss des externen Versorgungsschlauchs verwenden.
4. Um diesen Modus zu verlassen, halten Sie die Moduswahltaste Americano (39) und
die 2-Tassen-Taste (29) gleichzeitig 3 Sekunden lang gedrlckt. Die Maschine gibt einen
Piepton ab und die Schwimmersensorfunktion des Wassertanks (2) wird reaktiviert.
5. Trennen Sie den externen Wasserversorgungsschlauch, verschlieBen Sie den Wasserein-
lass mit dem Gummistopfen, schlieBen Sie die externe Wassereinlassabdeckung, setzen
Sie den Wassertank (2) wieder ein, fullen Sie ihn mit Wasser und verwenden Sie die Ma-
schine normal.

Hinweis: Die Maschine enthalt einen 1 m langen externen Wasserversorgungsschlauch und ei-
nen externen Anschluss, die sich im Inneren des Bohnenbehalters (6) befinden. Dieser Schlauch
kann nicht an einen herkdbmmlichen Trinkwasserhahn angeschlossen werden.

Legende zu Abbildung 7:
1. Externes Wasserventil
2. Hier befindet sich der Anschlusspunkt fur die externe Wasserleitung.

3. Gummistopfen

4. Reinigung und Wartung
4.1 Reinigung und Wartung

Warnung: Ziehen Sie den Stecker der Maschine vor der Reinigung aus der Steckdose und lassen
Sie sie ausreichend abkuhlen, um Verbrennungen zu vermeiden. Tauchen Sie die Maschine oder
den Netzstecker nicht in Wasser oder andere FlUssigkeiten.

Waschen Sie nach jedem Gebrauch alle abnehmbaren Teile mit Wasser. Falls erforderlich, fu-
gen Sie eine Reinigungsldsung hinzu und spulen Sie sie mit sauberem Wasser ab.
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Reinigen Sie die AuRenflache der Maschine haufig mit einem feuchten Schwamm, um
Schmutz zu entfernen. Verwenden Sie keinen Alkohol oder Reinigungsmittel und tauchen
Sie die Maschine zur Reinigung nicht in Wasser.

Drehen Sie die Filterhalterung (9) im Uhrzeigersinn, um sie zu entfernen, und beseitigen Sie
Kaffeereste. Reinigen Sie die Filterhalterung (9) und den Metallfilter (11/12) mit Spulmittel und
spulen Sie sie anschlieBend mit sauberem Wasser ab.

Trocknen Sie nach der Reinigung alle abnehmbaren Teile vollstandig ab.

4.2 Gebrauchsanweisung fur das Zubehor

Dieses Produkt enthalt Hilfswerkzeuge. Die Reinigungsnadel (20) und die Reinigungsburste (18)
werden in einem separaten Fach aufbewahrt. Die Filter fur 1 und 2 Tassen kénnen ebenfalls in
diesem Fach aufbewahrt werden. Um darauf zuzugreifen, entfernen Sie die Abtropfschale (10).
Das Fach befindet sich unten links an der Maschine. Abb. 8

Reinigungsnadel

Die Reinigungsnadel (20) wird zum Reinigen der Filter fur 1 (12) und 2 Tassen (11) sowie

des Dampfschlauchs (5) verwendet. Verwenden Sie das dicke Ende, um den Dampfschlauch (5)
zu reinigen, und das dinne Ende, um die Filter zu reinigen.

Reinigungsburste

Die Reinigungsburste (18) wird hauptsachlich zur Reinigung des Mahlwerks verwendet. Nach
dem Entfernen der Mahlscheibe verwenden Sie die Burste (18), um die Mahlkammer und den
Auslasskanal fUr gemahlenen Kaffee zu reinigen.

Reinigen Sie die Mahlkammer und den Auslasskanal fur gemahlenen Kaffee. Abb. 9
Verwenden Sie das andere Ende der BUrste, um den Filter zu 6ffnen. Abb. 10

BUrste mit weichen Borsten

Die BUrste mit weichen Borsten (19) wird hauptsachlich zur Reinigung des unteren Bereichs ver-
wendet. Wenn der Auslasskanal fur gemahlenen Kaffee verstopft ist, verwenden Sie sie zur Rei-
nigung. Abb. 11

Kaffeestopfer

Pressen Sie den gemahlenen Kaffee fest an. Verwenden Sie die Markierung als Orientierung,
aber denken Sie daran, dass die genaue Menge jedes Mal neu kalibriert werden muss, wenn Sie
die Kaffeesorte wechseln.

4.3 Reinigung des Kaffeemahlwerks

Wahrend des Gebrauchs des Mahlwerks kann der Auslasskanal fur gemahlenen Kaffee durch
Kaffeebohnen und andere externe Faktoren verstopfen. Reinigen Sie den Auslasskanal in den
folgenden Fallen:

A. Reinigen Sie den Auslasskanal fUr gemahlenen Kaffee und die Mahlscheibe mindestens ein-
mal alle zwei Wochen.

B. Wenn die Menge des ausgegebenen gemahlenen Kaffees abnimmt, reinigen Sie den Aus-
lasskanal und die Mahlscheibe.

C. Reinigen Sie den Auslasskanal fur gemahlenen Kaffee, nachdem Sie Kaffee mit einem feinen
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Mahlgrad gemahlen haben.

D. Diese Maschine verfugt Uber ein antistatisches und streuungshemmendes System fur ge-
mahlenen Kaffee. Wenn gemahlener Kaffee auBerhalb der Filterhalterung (9) verstreut wird, rei-
nigen Sie den Auslass mit einer Burste.

Reinigungsmethode des Kaffeemahlwerks

Hinweis: Bevor Sie das Mahlwerk reinigen, stellen Sie sicher, dass sich keine Bohnen im Bohnen-
behalter (6) befinden. Beim Drucken der Mahltaste (22) sollte das Mahlwerk normal funktionie-
ren, ohne dass gemahlener Kaffee austritt.

Drehen Sie den Bohnenbehalter (6) gegen den Uhrzeigersinn und entfernen Sie ihn.

2. Schrauben Sie die innere Mahlscheibe gegen den Uhrzeigersinn ab und entfernen Sie sie.
Verwenden Sie die mitgelieferte Reinigungsburste (18), um den Mahlstein zu reinigen.
Entfernen Sie Kaffeereste aus den Rillen zwischen den Zahnen und schieben Sie verblei-
bende Bohnen in der Mahlkammer in die Vertiefung neben dem konischen Mahlstein.
Waschen Sie den Mahlstein nicht direkt mit Wasser.

3. Heben Sie die kleine rechteckige Abdeckung vor dem Bohnenbehalter (6) an. Prufen Sie,
ob Kaffeereste im Kanal verbleiben, und verwenden Sie die Reinigungsburste (18), um die
Mahlkammer und den Auslasskanal fur gemahlenen Kaffee zu reinigen.

4. Installieren Sie die Mahlscheibe noch nicht wieder. Setzen Sie den leeren Bohnenbehal-
ter (6) wieder ein, drlicken Sie die Mahltaste (22) und lassen Sie das Mahlwerk laufen, um
Kaffeereste aus der Mahlkammer zu entfernen. Wenn es nicht vollstandig sauber ist, wie-
derholen Sie die Schritte 3 und 4.

5. Entfernen Sie den Bohnenbehalter (6) erneut, indem Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn
drehen, installieren Sie die Mahlscheibe, indem Sie sie im Uhrzeigersinn drehen, und
schlief3en Sie die Reinigung ab.

Hinweis: GieBen Sie kein Wasser in den Bohnenbehalter (6) zur Reinigung und stellen Sie keine
Behalter mit FlUssigkeit hinein.

4.4 Entkalkung

Dieses Produkt verfugt Uber eine Warnfunktion und ein Entkalkungsprogramm, die einen
Benutzereingriff erfordern. Das vollstandige Programnm dauert etwa 10 Minuten.

Es wird empfohlen, die Maschine alle 4-6 Monate zu entkalken.
Zur Entkalkung kénnen Sie verwenden:

A. Eine Entkalkungstablette fUr Kaffeemaschinen.
B. Einen flUssigen Entkalker.
C. WeiBen Essig und lauwarmes Wasser.

Bevor Sie das Entkalkungsprogramm starten, stellen Sie Folgendes sicher:
1. Stellen Sie sicher, dass sich mindestens 2 Liter Wasser im Wassertank (2) befinden.
2. Leeren Sie die Abtropfschale (10) und setzen Sie sie wieder ein.
3. Schalten Sie die Maschine ein und warten Sie, bis sie in den Standby-Modus wechselt.
4

Setzen Sie den 2-Tassen-Filter (11) in die Filterhalterung (9) ein.
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5. Setzen Sie die Filterhalterung (9) in den Trichter (13) ein und drehen Sie sie, bis sie verrie-
geltist.

6. Beachten Sie, dass Sie das Entkalkungsprogramm jederzeit durch Drlcken der Ein-/Aus-
Taste (21) verlassen konnen.

7. Wenn das Programm startet, bleibt die Entkalkungsanzeige (27) aktiv und blinkt wahrend
des gesamten Vorgangs.

8. Wenn der Entkalkungsvorgang nicht innerhalb von 1 Minute startet, verlasst die Maschine
das Programm und kehrt in den Standby-Modus zurlck.

Vorbereitungen
Hinweis: Wenn die Entkalkungsanzeige (27) aktiviert wird oder bevor Sie das Programm manu-
ell starten, fUhren Sie die folgenden Vorbereitungen durch:

1. Vorbereitung zur Entkalkung
FUgen Sie dem Wassertank (2) eine Losung hinzu, indem Sie eine der folgenden Methoden ver-
wenden:
A. Fullen Sie den Wassertank (2) mit 1 Liter Wasser. Geben Sie die Entkalkungstablette hinzu und
warten Sie, bis sie sich vollstandig aufgeldst hat.
B. Geben Sie eine halbe Tasse flussigen Entkalker in den Wassertank (2) und anschlieBend 1 Liter
lauwarmes Wasser. Mischen Sie die Losung gut.
C. Geben Sie 1,5 Essloffel weilBen Essig in den Wassertank (2) und anschlieBend 1 Liter lauwarmes
Wasser. Mischen Sie die Losung gut.

2. Wassertank einsetzen
Setzen Sie den Wassertank (2) korrekt ein. Abb. 12

3. Behalter platzieren

Stellen Sie einen 1-Liter-Behalter unter den Trichter (13) und einen weiteren 1-Liter-Behalter un-
ter den Dampfschlauch (5). Abb. 13

Entkalkungszyklus

Nachdem die oben genannten Schritte abgeschlossen sind, starten Sie den Entkalkungsvor-

gang wie folgt:
Wenn das System erkennt, dass der kumulierte Durchfluss der Maschine 15 Liter erreicht hat,
wird die Entkalkungsanzeige (27) aktiviert und die Maschine wechselt automatisch in das
Entkalkungsprogramm.

Halten Sie im Standby-Modus gleichzeitig die 1-Tassen-Taste (28), die 2-Tassen-Taste (29) und
die Americano-Taste (30) gedruckt, um das Entkalkungsprogramm zu starten.

Wenn die Entkalkungsanzeige (27) und die Leuchte der Ein-/Aus-Taste (21) leuchten und die
restlichen Anzeigen aus sind, befolgen Sie diese Schritte:

Schritt 1: Start des Entkalkungszyklus
1. Drehen Sie den Dampfregler (3) in die Dampfposition.
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2. Die Leuchte der Ein-/Aus-Taste (21) bleibt an und die Entkalkungsanzeige (27) blinkt.

3. Die Wasserpumpe wird in Betrieb genommen und hei3es Wasser tritt aus dem Dampf-
schlauch (5) aus. Sobald 1 Liter Wasser ausgegeben wurde, stoppt die Pumpe.

4. Drehen Sie den Dampfregler (3) in die mittlere Standby-Position. Die Pumpe wird wieder
in Betrieb genommen und heiBes Wasser tritt abwechselnd aus dem HeiBwasserauslass
und dem Trichter (13) aus. Sobald 2 Liter Wasser ausgegeben wurden, stoppt die Pumpe
und die Entkalkung ist beendet.

Schritt 2: Vorbereitung zur Reinigung
Wichtig: FUhren Sie die folgenden Schritte innerhalb von maximal 5 Minuten vor dem Ende des
Entkalkungszyklus aus.
1. Reinigen Sie den Dampfschlauch (5) und den Trichter (13) mit sauberem Wasser, um Res-
te der Entkalkungslésung zu entfernen.
2. Spulen Sie den Wassertank (2) aus.
3. Fullen Sie den Wassertank (2) mit sauberem Wasser.

4. Leeren Sie die Behalter.

Schritt 3: Abschluss des Entkalkungszyklus

Nach Abschluss des Zyklus leuchten alle Anzeigen, auBer der Entkalkungsanzeige (27), gleich-
zeitig auf.

Die Entkalkungszahlung wird neu berechnet und die Maschine kehrt in den Standby-Modus zu-
rack.

5. Fehlerbehebung

Wenn Sie die Ursache des Problems nicht identifizieren konnen, zerlegen Sie die Maschine nicht
und wenden Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Stérungsphanomen Ursache Lésung

Das Display schaltet sich  Prufen Sie, ob der Ste- Stecken Sie den Stecker in die Steck-

nicht ein cker richtig angeschlos- dose und stellen Sie sicher, dass Sie
sen ist und ob Sie die Ein-/Aus-Taste (21) dricken.

die Ein-/Aus-Taste
(21) gedruckt haben.

Die Kontrollleuchte auf Prufen Sie, ob der Boh- Setzen Sie den Bohnenbehalter (6) ein,
der Vorderseite der Ma- nenbehalter (6) in die drehen Sie ihn in die Mahlposition und
schine leuchtet rot Mahlposition gedrehtist  fullen Sie Kaffeebohnen ein.

oder ob er Kaffeebohnen

enthalt.
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Stérungsphanomen

Ursache

Loésung

Es gibt Wasserflecken
unter der Maschine

Der Wassertank (2) oder
die Abtropfschale (10)
sind nicht korrekt instal-
liert, oder die Schale ist
voll.

Stellen Sie sicher, dass der Wassertank
(2) und die Abtropfschale (10) korrekt
installiert sind. Falls ja, leeren Sie die
Schale. Wenn das Problem weiterhin
besteht, zerlegen Sie die Maschine
nicht. Senden Sie sie zur Uberprifung
an den autorisierten technischen Kun-
dendienst.

Nach dem Einschalten
der Maschine ist ein Ti-
cken und nach der Kaf-
feezubereitung ein Zi-

schen zu héren

Dies ist ein normales
Phanomen, das durch
den Betrieb des Druckre-
gelventils verursacht
wird.

Es kommt kein Kaffee,
der Kaffee tropft nur
oder die Filterhalterung
(9) kann nicht korrekt
eingesetzt werden

Die Menge des gemahle-
nen Kaffees Uberschrei-
tet das Limit, der ge-
mahlene Kaffee ist zu
fein oder wurde zu stark
gepresst.

Die Menge des gemahlenen Kaffees
sollte das Limit nicht Uberschreiten.
Passen Sie den Mahlgrad an, bis das
gewlnschte Ergebnis erzielt wird.
Pressen Sie den Kaffee nicht wieder-
holt oder zu stark an.

Uberprufen Sie die Auslasséffnung des
Druckfilters, falls Sie diesen verwen-
den.

Der Kaffee hat keine
Crema

Die Kaffeebohnen sind
oxidiert und/oder der
Mahlgrad ist nicht geeig-
net.

Verwenden Sie frisch gerostete Kaffee-
bohnen und passen Sie den Mahlgrad
an.

Es kommt kein Dampf

Die Dampffunktion wur-
de nicht vollstandig vor-
geheizt oder der Dampf-
schlauch (5) ist verstopft.

Die Maschine kann Dampf erst nach
Abschluss des Vorheizens abgeben.
Entkalken Sie die Maschine und reini-
gen Sie den Dampfschlauch (5) mit
der Reinigungsnadel (20).

6. Technische Daten

Produkt: Power Espresso 20 Barista Elite
Produktreferenz: EUO1_137648
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Spannung: 220-240 V ~
Frequenz: 50 /60 Hz
Leistung: 2900 W

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung zur Verbesserung der Produkt-
qualitat geandert werden.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. Recycling von Elektro- und Elektronikgeriten

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie gemafR den gel-

B

tenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt werden mussen. Wenn dieses Produkt
das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, missen Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu
einer von den drtlichen Behdérden bestimmten Sammelstelle bringen.

FUr detaillierte Informationen zur ordnungsgemafien Entsorgung lhrer Elektro- und Elektronik-
gerate und/oder der entsprechenden Batterien sollte der Verbraucher die értlichen Behérden
kontaktieren.

Informationen zu nationalen Verpackungsrecyclingsystemen und deren Kennzeichnung finden
Sie auf unserer Website.

Die Einhaltung der oben genannten Richtlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. Garantie und Kundendienst

Cecotec haftet gegenlber dem Endverbraucher fur jede zum Zeitpunkt der Produktlieferung
bestehende Vertragswidrigkeit gemaR den Bedingungen und Fristen der geltenden Vorschrif-
ten.

Es wird empfohlen, Reparaturen von Fachpersonal durchfihren zu lassen.

Wenn Sie ein Problem mit dem Produkt feststellen oder Fragen haben, wenden Sie sich bitte an
den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec unter der Telefonnummer +34 96 321 07
28.

9. Urheberrecht

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs gehéren CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veréffentlichung darf weder ganz noch
teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. reproduziert, in ei-
nem Abrufsystem gespeichert, Ubertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch, mecha-
nisch, Fotokopie, Aufnahme oder ahnliches) verbreitet werden.
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10. Vereinfachte EU-Konformitatserklarung

‘ € Hiermit erklart Cecotec Innovaciones, dass dieses Produkt den grundlegenden

Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der geltenden Vorschriften in der Euro-
paischen Union entspricht. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der erforderlichen Sicher-
heits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und getestet. Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist unter der folgenden Webadresse abrufbar: https://cecotec.es/es/infor-
mation/declaration-of-conformity
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1. Parti e componenti

Figural

1.

N — — — —
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Pressino per caffe (Tamper)

Serbatoio dell'acqua

Manopola del vapore

Corpo dell'apparecchio

Vaporizzatore

Tramoggia per chicchi (serbatoio del caffe in grani)
Manometro della pressione

Pannello di controllo

Gruppo Portafiltro

Vassoio raccogligocce

Filtro per 2 tazze non pressurizzato e pressurizzatore
Filtro per 1tazza non pressurizzato

Imbuto

Lattiera per montare il latte

Tubo dell'acqua esterno (tubo flessibile dell'acqua esterno)
Connettore esterno

Scatola degli accessori

Spazzola per la pulizia

Spazzola a setole morbide

Ago per la pulizia

Pannello di controllo

Figura 2
21. Pulsante di accensione
22. Pulsante di macinatura
23. Pulsante acqua calda
24. Indicatore vapore
25. Indicatore mancanza chicchi di caffe
26. Awviso Indicatore mancanza acqua
27. Awviso Indicatore decalcificazione
28. Pulsante 1tazza
29. Pulsante 2 tazze
30. Pulsante americano
31, Pulsante selettore temperature
32. Frecce diselezionel
33. Indicatore tempo di macinatura

ITALIANO
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34. Visualizzazione temperatura/tempo
35. Indicatore acqua calda (o long black)
36. Indicatore caffé (americano)

37. Visualizzazione del volume

38. Frecce diselezione 2

39. Pulsante selettore modalita americano o acqua (long black)

Nota:
| grafici di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non corrispondere
esattamente a quelli del prodotto.

2. Prima dell'uso

Questo apparecchio presenta un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre |'apparecchio dalla sua scatola. E possibile conservare la scatola originale e altri ele-
menti dell'imballaggio in un luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio se si dovesse
trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire I'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare cor-
rettamente tutti gli elementi.

Assicurarsi che tutte le parti e i componenti siano inclusi e in buone condizioni. Se ne man-
casse gualcuno o non fossero in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della confezione:
Macchina da caffe
Tamper (pressino per caffe)
Lattiera per montare il latte
Manuale di istruzioni
Imbuto
Filtri dose

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, per poter mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchio in caso di richiesta di assistenza.

3. Funzionamento

Avvertenza: Pressione

Non rimuovere il Serbatoio dell'acqua né il Gruppo Portafiltro (9) mentre la macchina e in
funzione o genera vapore; cid potrebbe causare ustioni e danneggiare il prodotto.
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Prima di rimuovere il Gruppo Portafiltro (9) per preparare un'altra tazza, assicurarsi che la
macchina da caffé sia in modalita standby e che la pompa sia ferma. Spegnere con il Pulsan-
te di accensione (21) e attendere che il Manometro della pressione indichi O bar.

Per aggiungere acqua al Serbatoio, spegnere il prodotto con il Pulsante di accensione (21) e
attendere che ogni erogazione di vapore si fermi.

Durante l'estrazione del caffe, bloccare completamente il Gruppo Portafiltro (9) nella posizio-
ne indicata per evitare che si stacchi a causa della pressione durante I'uso.

Avvertenza: Alta temperatura

Non toccare l'estremita del Vaporizzatore, la parte inferiore del Gruppo Portafiltro (9) né il Tu-
bo dell'acqua esterno durante il funzionamento: rischio di ustioni.

Non toccare direttamente il Vaporizzatore; maneggiarlo solo per la guaina in silicone. Quan-
do si gira la Manopola del vapore (3), tenere le mani lontane dall'uscita del vapore.

Tenere mani e corpo lontani dall'uscita del vapore e dell'acqua calda. Attendere che le super-
fici si raffreddino prima di pulire o maneggiare.

3.1 Primo utilizzo
Prima di iniziare

Prima di utilizzare la macchina da caffé per la prima volta, pulire i componenti che entrano in
contatto con gli alimenti (Filtro per 1tazza (12), Filtro per 2 tazze (11), Lattiera per montare il lat-
te (14), Vassoio raccogligocce (10) e la sua griglia) e sciacquare i circuiti interni senza aggiun-
gere caffe. Asciugare bene. Non immergere il Corpo dell'apparecchio (4).

Passaggi

1.
2.

Riempire il Serbatoio dell'acqua (2) fino alla tacca MAX. Posizionarlo correttamente.
Inserire nel Gruppo Portafiltro (9) il Filtro per 1tazza (12) o 2 tazze (11) (senza caffe). Allineare
il Portafiltro (9) con l'imbuto (13) e ruotarlo in senso antiorario fino a bloccarlo.

Collegare I'apparecchio a una presa di corrente e premere il Pulsante di accensione (21).
Attendere che la macchina completi il preriscaldamento e passi in modalita standby.
Dirigere il Vaporizzatore (5) verso il Vassoio raccogligocce (10) o introdurre la sua estremita
in una lattiera con acqua. Ruotare la Manopola del vapore (3) in posizione vapore per spur-
gare una piccola quantita di vapore/acqua. Rischio di ustioni: non avvicinare le mani
all'uscita.

Collocare una tazza sotto il Portafiltro (9). Premere il Pulsante 1tazza (28) (o 2 tazze, 29) per
pulire il circuito del caffe. Non posizionare alcuna parte del corpo sotto il Portafiltro (9);
usare la tazza per raccogliere I'acqua calda.

Quando il flusso cessa, svuotare il Vassoio raccogligocce (10).

Pulire nuovamente le parti smontabili con acqua tiepida e asciugarle.

La macchina da caffe e pronta per l'uso.

3.2 Funzioni caffé, acqua calda e vapore
Accensione e autodiagnosi

Collegare l'apparecchio alla rete elettrica.
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Al collegarlo, I'apparecchio emettera un segnale acustico. Tutte le luci del pannello di control-
lo lampeggeranno una volta contemporaneamente e, successivamente, si spegneranno. Su
entrambi i lati del Manometro della pressione (7) vengono visualizzati gli stati e le funzioni
dell'apparecchio.

Le funzioni di preparazione del caffe e di erogazione dell'acqua calda possono essere utilizza-
te contemporaneamente alla funzione vapore.

Preriscaldamento
- Premere il Pulsante di accensione (21) per avviare il preriscaldamento. Durante il preriscalda-
mento:

La luce del Pulsante di accensione (21) e I'indicatore vapore (24) lampeggeranno.

- La luce del Pulsante di macinatura (22) e l'Indicatore tempo di macinatura (33) rimarranno ac-
cesi in modo fisso.

Modalita standby
- Al termine del preriscaldamento, la macchina entrera in modalita standby. Tutte le luci rimar-
ranno accese in modo fisso, eccetto:

L'Awviso indicatore decalcificazione (27).
L'Awviso Indicatore mancanza acqua (26).
- L'Indicatore mancanza chicchi di caffe (25).
- In questo stato, sara possibile utilizzare tutte le funzioni della macchina.

Modalita sospensione (Sleep mode)

La macchina entrera automaticamente in modalita sospensione quando rimarra inattiva per
5 minuti in modalita standby.

Per riattivare la macchina, premere un qualsiasi pulsante o ruotare la Manopola del vapore
(3). La macchina riavviera il processo di preriscaldamento.

3.3 Selezione del caffé e regolazione della macinatura

Caffé in grani e caffé macinato
Assicurarsi che la macina sia in posizione e inserire la tramoggia nella sua tacca di lucchetto
aperto, ruotare in senso orario verso il lucchetto chiuso e ascoltare il "clic" di ancoraggio. (Fare
riferimento alla sezione "Installazione del macinacaffe" per maggiori informazioni).
Riempire la tramoggia con i chicchi di caffé e procedere con la propria ricetta.
Scegliere il filtro pressurizzato con un unico foro nella parte inferiore, riempirlo con caffe ap-
pena macinato di tostatura rispettosa e calibrare il tempo di macinatura fino a trovare il sapo-
re desiderato in tazza.
Il caffé deve essere estratto a una velocita costante, né rapida né lenta. Se il caffé non esce dal
portafiltro, macinare piu grossolanamente e ripetere I'estrazione.

Nota: Per conoscere la quantita approssimativa senza una bilancia, & possibile osservare gli oli
residui nel filtro quando si rimuove la pastiglia di caffe; se compaiono oli, & sinonimo di mancan-

138 Power Espresso 20 Barista Elite



ITALIANO

za di quantita.

Il caffé pre-macinato perde aroma in pochi giorni; se lo si utilizza, conservarlo in un contenito-
re ermetico e in un luogo fresco, senza refrigerarlo né congelarlo. Per preservare al meglio
I'aroma e la qualita in tazza, si consiglia di utilizzare caffe in grani.

Macinatura

Il caffé macinato deve avere una consistenza simile al sale. Regolare il grado di macinatura
ruotando la Tramoggia per chicchi (6):

Se la macinatura e troppo fine, il caffée potrebbe uscire in modo intermittente o non uscire af-
fatto. Selezionare un grado piu grosso.

Se la macinatura € troppo grossa, il caffé uscira troppo velocemente e perdera aroma e sapo-
re. Selezionare un grado piu fine.

Non aggiungere troppi chicchi alla Tramoggia per chicchi (6), poiché potrebbero inumidirsi e
influire sulla macinatura e sul sapore del caffe.

Installazione del macinacaffe

1.

Posizionare il disco di macinatura 1 e ruotarlo in senso orario fino a quando non & ben fis-
sato. Quindi, installare la Tramoggia per chicchi (6) come mostrato nella figura 3.

Allineare la posizione contrassegnata con il cerchio rosso. Premere la Tramoggia per chic-
chi (6) verso il basso e ruotarla in senso orario. Continuare a ruotarla fino a sentire un «clic»,
che indichera che ¢ stata installata correttamente. Fig. 4

La Tramoggia per chicchi (6) dispone di tacche per regolare il grado di macinatura (fig. 5).

Per selezionare la regolazione desiderata, allineare la tacca della tramoggia con la tacca
del coperchio superiore, come mostrato nella figura 4.

Uso del macinacaffé

1.
2.

Aggiungere caffe in grani alla Tramoggia per chicchi (6).

Posizionare il Gruppo Portafiltro (9) nel supporto di ricezione del caffé macinato, come
mostrato nella figura 6.

Premere il Pulsante di macinatura (22). Il macinacaffe si fermera automaticamente al ter-
mine del tempo configurato. Per fermarlo prima, premere nuovamente il pulsante.

Rimuovere il Gruppo Portafiltro (9) e picchiettarlo delicatamente sul tavolo per livellare il
caffée macinato.

Pressare il caffé con il Pressino per caffe (1), applicando una forza approssimativa di 12,5 kg.
Continuare secondo le istruzioni della sezione «3.4. Preparazione del caffée».

Nota: Se la Tramoggia per chicchi (6) non € installata, I'Indicatore mancanza chicchi di caffé (25)
rimarra acceso. Se si tenta di avviare la macinatura, la macchina emettera tre segnali acustici e si
fermera. Quando la Tramoggia per chicchi (6) € correttamente installata, I'Indicatore mancanza
chicchi di caffé (25) si spegnera.

Importante: Dopo 3 minuti di funzionamento con pause inferiori a 6 minuti, il sistema limitera
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temporaneamente la macinatura. Attendere 6 minuti prima di riutilizzarlo.
3.4 Preparazione del caffe
Prima di iniziare la preparazione, attendere che la macchina sia in modalita standby.

Nota: Per migliorare I'estrazione, preriscaldare il Gruppo Portafiltro (9), il filtro (11/12) e la tazza. In-
serire il filtro nel Gruppo Portafiltro (9), senza aggiungere caffe, e installarlo nell'imbuto (13). Posi-
zionare una tazza sotto e premere il Pulsante 1tazza (28) o il Pulsante 2 tazze (29). Quando la
macchina si ferma, svuotare la tazza.

Nota: Si consiglia di utilizzare il filtro non pressurizzato per avere un controllo visivo della velocita
di estrazione; questo indicatore aiutera a calibrare la dimensione della macinatura e il volume di
caffé macinato nel filtro. Se il caffé esce velocemente, macinare piu finemente e viceversa.

La dimensione della macinatura aiuta anche a controllare la quantita di particelle che si desidera
bagnare durante il passaggio dell'acqua; se il caffé ha poche note di sapore e si desidera estrarne
di piu, macinare piu finemente e viceversa.

Quando il nostro macinacaffé € impostato su una macinatura molto fine o simile, cio potrebbe
essere dovuto al fatto che il caffé ha perso le proprieta originali o & di bassa qualita, risultando in
un caffe bruciato e a bassa densita.

Preparazione di1tazza
Inserire il Filtro per 1tazza (12) nel Gruppo Portafiltro (9).
2. Aggiungere circa 14 g di caffé macinato e pressarlo applicando una forza approssimativa
di12,5 kg.
3. Allineare il Gruppo Portafiltro (9) con la guida dell'imbuto (13) e ruotarlo in senso antiorario
fino a quando non e bloccato.

4. Posizionare una tazza sul Vassoio raccogligocce (10), sotto |'uscita del caffé e premere il
Pulsante 1tazza (28) per avviare l'estrazione.

5. La macchina si fermera automaticamente quando avra erogato il volume preimpostato,
circa 40 mL, e tornera in modalita standby.

Preparazione di 2 tazze
1. Con la macchina in modalita standby, inserire il Filtro per 2 tazze (11) nel Gruppo Portafiltro
(9).
2. Aggiungere circa 19 g di caffé macinato e pressarlo con il Pressino per caffée (1), applicando
una forza approssimativa di 12,5 kg.

3. Allineare il Gruppo Portafiltro (9) con la guida dell'imbuto (13) e ruotarlo in senso antiorario
fino a quando non e bloccato.

4. Posizionare una tazza sul Vassoio raccogligocce (10), sotto |'uscita del caffé e premere il
Pulsante 2 tazze (29) per avviare l'estrazione.

5. La macchina si fermera automaticamente quando avra erogato il volume preimpostato,
circa 70 mL, e tornera in modalita standby.
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Preparazione del caffé americano
1. Con la macchina in modalita standby, inserire il filtro corrispondente nel Gruppo Portafil-
tro (9):
Per una tazza, utilizzare il Filtro per 1tazza (12) e aggiungere circa 14 g di caffé macinato.
Per due tazze, utilizzare il Filtro per 2 tazze (11) e aggiungere circa 19 g di caffé macinato.
2. Pressare il caffé macinato con il Pressino per caffe (1), applicando una forza approssimati-
va di 12,5 kg.

3. Allineare il Gruppo Portafiltro (9) con la guida dell'imbuto (13) e ruotarlo in senso antiorario
fino a quando non & bloccato.

4. Posizionare una tazza sul Vassoio raccogligocce (10), sotto |'uscita del caffé e premere il
Pulsante americano (30) per avviare la preparazione.

5. In base alla configurazione selezionata, la macchina eseguira il processo in uno dei se-
guenti ordini:

Prima estrarra il caffé e poi eroghera I'acqua calda.
Prima eroghera l'acqua calda e poi estrarra il caffe.
6. La macchina si fermera automaticamente quando avra erogato i volumi preimpostati

7. Al termine della preparazione, le luci del pannello rimarranno accese e la macchina torne-
ra in modalita standby.

3.5 Funzioni aggiuntive

Funzione acqua calda

Con la macchina in modalita standby, premere brevemente il Pulsante acqua calda (23) per atti-
vare la funzione.

Per interrompere l'erogazione di acqua calda, premere nuovamente brevemente il Pulsante ac-
qua calda (23). La macchina tornera in modalita standby.

Funzione vapore

Con la macchina in modalita standby, ruotare la Manopola del vapore (3) fino alla posizione
vapore per attivare la funzione.

Mentre la funzione e attiva, I''ndicatore vapore (24) lampeggera.

Per interrompere I'erogazione di vapore, ruotare la Manopola del vapore (3) fino alla posizione
centrale di standby. La macchina tornera in modalita standby.

Avvertenza: Il vapore raggiunge temperature molto elevate. Tenere le mani e altre parti del cor-
po lontane dall'uscita del vapore per evitare ustioni.

Montatura del latte

1. Una volta che la funzione vapore & illuminata, ruotare la manopola del vapore e lasciare
che il vapore esca per alcuni secondi o fino a quando I'acqua non si trasforma in vapore.

2. Ruotare la Manopola del vapore (3) fino alla posizione centrale di standby per interrompe-
re temporaneamente l'erogazione di vapore.

3. Introdurre il Vaporizzatore (5) nel latte.
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4.

Note:

Ruotare nuovamente la Manopola del vapore (3) fino alla posizione vapore e procedere a
montare il latte.

Spurgare la lancia vapore (vaporizzatore) per alcuni secondi e mantenerla pulita per evita-
re ostruzioni.

Se non si posiziona la Manopola del vapore (3) nella posizione centrale di standby dopo aver
utilizzato questa funzione, I'Indicatore vapore (24) lampeggera per avvisare.

Le funzioni vapore e preparazione del caffe possono essere utilizzate contemporaneamente.
Prestare attenzione alle funzioni selezionate durante il funzionamento della macchina. Tene-
re le mani e altre parti del corpo lontane dalle uscite di acqua calda e vapore per evitare
ustioni e altre lesioni.

3.6 Regolazione dei parametri

Gli utenti possono regolare determinati parametri di estrazione del caffé in base alle proprie abi-
tudini ed esigenze.

Regolazione del volume di1o0 2 tazze

1.

Tenere premuto il Pulsante 1tazza (28) o il Pulsante 2 tazze (29) per 3 secondi. La Visualiz-
zazione del volume (37) lampeggera e rimarranno accesi il Pulsante di accensione (21), il
Pulsante 1tazza (28) o il Pulsante 2 tazze (29) e le Frecce di selezione 2 (38). Il resto delle lu-
ci rimarra spento.

Premere brevemente le Frecce di selezione 2 (38) per regolare il volume di caffé preimpo-
stato.

Premere brevemente il Pulsante 1tazza (28) o il Pulsante 2 tazze (29) per salvare le modifi-
che e uscire.

Configurazione caffe americano o long black
Regolazione dell'ordine di preparazione del caffé americano

1.

2.

Premere brevemente il Pulsante di configurazione modalita americano (39) per accedere
alla configurazione.

L'indicatore acceso mostra l'ordine selezionato:

Indicatore caffe (caffé americano) (36): prima caffé e poi acqua calda.

Indicatore acqua calda (o long black) (35): prima acqua calda e poi caffe.

3.

4.

Premere brevemente il Pulsante di configurazione modalita americano (39) per cambiare
tra i due ordini.

La macchina uscira automaticamente dalla configurazione dopo 2 secondi di inattivita.

Regolazione dei volumi del caffe americano
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Tenere premuto il Pulsante americano (30) per 3 secondi. La Visualizzazione del volume
(37) lampeggera e rimarranno accesi il Pulsante di accensione (21), il Pulsante americano
(30), I'lIndicatore acqua calda (caffé long black) (35) o I'Indicatore caffe (caffé americano)
(30) e le Frecce di selezione 2 (38). Il resto delle luci rimarra spento.

Quando I'Indicatore caffe (caffé americano) (36) & acceso, utilizzare le Frecce di selezione 2
(38) per regolare il volume di caffe preimpostato.

Premere brevemente il Pulsante di configurazione modalita americano o acqua (long
black) (39) per passare all'Indicatore acqua calda (o long black) (35).

Regolare il volume di acqua calda preimpostato tramite le Frecce di selezione 2 (38).

Premere brevemente il Pulsante americano (30) per salvare le impostazioni e uscire.

Regolazione della temperatura

La macchina dispone di controllo PID, che supervisiona il blocco riscaldante per estrarre il caffe a
una temperatura approssimativa di 96 °C. E possibile regolare la temperatura di estrazione tra
92,94 e 96 °C, con incrementi di 2 °C. Questa regolazione modifica solo la temperatura di estra-

zione

del caffé e non influisce sulla temperatura del vapore.

Maggiore € la temperatura, maggiore sara I'amarezza e minore I'acidita.

Minore ¢ la temperatura, minore sara I'amarezza e maggiore |'acidita.

1.

Nota:

Premere brevemente il pulsante selettore temperature (31). La Visualizzazione temperatu-
ra/tempo (34) lampeggera e rimarranno accesi il Pulsante di accensione (21) e il Pulsante
selettore temperature (31). Il resto delle luci rimarra spento.

Premere ripetutamente il pulsante selettore temperature (31) per cambiare tra le diverse
impostazioni di temperatura.

Una volta confermata l'impostazione, la macchina uscira automaticamente dalla scher-
mata di configurazione dopo 2 secondi di inattivita.

Ricordare che la temperatura visualizzata sullo schermo o display € la temperatura del ser-

batoio interno o della caldaia dell'acqua.

Regolazione del tempo di macinatura

1.

3.

Tenere premuto il Pulsante di macinatura (22) per 3 secondi. La Visualizzazione tempera-
tura/tempo (34) lampeggera e rimarranno accesi il Pulsante di accensione (21), il Pulsante
di macinatura (22), I'Indicatore tempo di macinatura (33), I'icona «S» (secondi) e le Frecce
di selezione 1 (32). Il resto delle luci rimarra spento.

Premere brevemente le Frecce di selezione 1 (32) per regolare il tempo di macinatura pre-
impostato, espresso in secondi.

Premere brevemente il Pulsante di macinatura (22) per salvare le impostazioni e uscire.

Ripristino delle impostazioni di fabbrica
Tenere premuti contemporaneamente il Pulsante 2 tazze (29) e il Pulsante americano (30) per ri-
pristinare tutti i parametri ai valori predefiniti di fabbrica.

3.7 Modalita di alimentazione esterna dell'acqua
Figura 7
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1. Per accedere alla modalita di alimentazione esterna dell'acqua, tenere premuti contem-
poraneamente il Pulsante di configurazione modalita americano o acqua (long black) (39)
e il Pulsante americano (30) per 3 secondi. La macchina emettera un segnale acustico e la
funzione del sensore di galleggiante del Serbatoio dell'acqua (2) verra disattivata.

2. Aprire il coperchio di ingresso dell'acqua esterna, collegare il tubo di alimentazione ester-
na dell'acqua e utilizzare la macchina normalmente.

3. In modalita di alimentazione esterna dell'acqua, se il Serbatoio dell'acqua (2) contiene ac-
qua, sara possibile utilizzare la macchina senza collegare il tubo di alimentazione esterna.

4. Per uscire da questa modalita, tenere premuti contemporaneamente il Pulsante di confi-
gurazione modalita americano (39) e il Pulsante 2 tazze (29) per 3 secondi. La macchina
emettera un segnale acustico e la funzione del sensore di galleggiante del Serbatoio
dell'acqua (2) verra riattivata.

5. Scollegare il tubo di alimentazione esterna dell'acqua, sigillare I'ingresso dell'acqua con il
tappo di gomma, chiudere il coperchio di ingresso dell'acqua esterna, reinstallare il Serba-
toio dell'acqua (2), riempirlo d'acqua e utilizzare la macchina normalmente.

Nota: La macchina include un tubo di alimentazione esterna dell'acqua di 1 m e un connettore
esterno, situati all'interno della Tramoggia per chicchi (6). Questo tubo non puo essere collegato
a un rubinetto di acqua potabile convenzionale.

Legenda della figura 7:
1. Valvola dell'acqua esterna
2. Quisitrova il punto di connessione per il tubo dell'acqua esterno.
3. Tappo digomma

4. Pulizia e manutenzione

4.1 Pulizia e manutenzione

Avvertenza: Scollegare la macchina prima di pulirla e lasciarla raffreddare a sufficienza per evita-
re scottature. Non immergere la macchina o la spina del cavo di alimentazione in acqua o altri li-
quidi.

Dopo ogni utilizzo, lavare con acqua tutte le parti rimovibili. Se necessario, aggiungere una
soluzione detergente e sciacquarle con acqua pulita.

Pulire frequentemente la superficie esterna della macchina con una spugna umida per ri-
muovere lo sporco. Non utilizzare alcol o detersivi e non immergere la macchina in acqua per
pulirla.

Ruotare il Gruppo portafiltro (9) in senso orario per rimuoverlo ed eliminare i residui di caffe
macinato. Pulire il portafiltro (9) e il filtro metallico (11/12) con detergente e, successivamente,
sciacquarli con acqua pulita.

Dopo aver pulito tutte le parti rimovibili, asciugarle completamente.
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4.2 Istruzioni per l'uso degli accessori

Questo prodotto include strumenti ausiliari. L'Ago per la pulizia (20) e la Spazzola per la pulizia
(18) sono conservati in un vano separato. | filtri per 1 e 2 tazze possono essere anch'essi conservati
in questo vano. Per accedervi, rimuovere il Vassoio raccogligocce (10). Il vano si trova nella parte
inferiore sinistra della macchina. Fig. 8

Ago per la pulizia
L'Ago per la pulizia (20) viene utilizzato per pulire i filtri per 1 (12) e 2 tazze (11) e il Vaporizzatore
(5). Utilizzare I'estremita spessa per pulire il Vaporizzatore (5) e I'estremita sottile per pulire i filtri.

Spazzola per la pulizia

La Spazzola per la pulizia (18) viene utilizzata principalmente per pulire il sistema di macinatura.
Dopo aver rimosso il disco di macinatura, utilizzare la spazzola (18) per pulire la camera di maci-
natura e il condotto di uscita del caffé macinato.

Pulire la camera di macinatura e il condotto di uscita del caffé macinato. Fig. 9
Utilizzare l'altra estremita della spazzola per aprire il filtro. Fig. 10

Spazzola a setole morbide
La Spazzola a setole morbide (19) viene utilizzata principalmente per pulire la parte inferiore. Se
il condotto di uscita del caffé macinato si ostruisce, utilizzarla per pulirlo. Fig. 11

Pressino per caffe
Pressare saldamente il caffé macinato. Utilizzare il segno come guida, ma ricordare che la quan-
tita esatta deve essere calibrata ogni volta che si cambia caffé.

4.3 Pulizia del macinacaffe
Durante l'uso del macinacaffe, il canale di uscita del caffé macinato puod ostruirsi a causa dei
chicchi di caffé e di altri fattori esterni. Pulire il canale di uscita nei seguenti casi:

A. Pulire il canale di uscita del caffé macinato e il disco di macinatura almeno una volta ogni due
settimane.

B. Quando la quantita di caffé macinato erogata diminuisce, pulire il canale di uscita e il disco di
macinatura.

C. Dopo aver macinato caffé con un grado di macinatura fine, pulire il canale di uscita del caffé
macinato.

D. Questa macchina dispone di un sistema antistatico e antidispersione del caffé macinato. Se il
caffé macinato si disperde fuori dal Gruppo portafiltro (9), pulire I'uscita con una spazzola.

Metodo di pulizia del macinacaffe
Nota: Prima di pulire il macinacaffe, assicurarsi che non ci siano chicchi nella Tramoggia per i

chicchi (6). Premendo il Pulsante di macinatura (22), il macinacaffé deve funzionare normal-
mente senza che esca caffé macinato.

1. Ruotare la Tramoggia per i chicchi (6) in senso antiorario e rimuoverla.
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2. Svitare il disco di macinatura interno in senso antiorario e rimuoverlo. Utilizzare la Spazzo-
la per la pulizia (18) inclusa per pulire la macina. Rimuovere i residui di caffé dalle fessure
tra i denti e spostare i chicchi rimasti nella camera di macinatura verso la cavita situata ac-
canto alla macina conica. Non lavare la macina direttamente con acqua.

3. Sollevare il piccolo coperchio rettangolare situato davanti alla Tramoggia per i chicchi (6).
Controllare se ci sono residui di caffe macinato nel condotto e utilizzare la Spazzola per la
pulizia (18) per pulire la camera di macinatura e il condotto di uscita del caffée macinato.

4. Non reinstallare ancora il disco di macinatura. Reinstallare la Tramoggia per i chicchi (6)
vuota, premere il Pulsante di macinatura (22) e lasciare funzionare il macinacaffé per eli-
minare i residui di caffée macinato dalla camera di macinatura. Se non & completamente
pulito, ripetere i passaggi 3 e 4.

5. Rimuovere nuovamente la Tramoggia per i chicchi (6) ruotandola in senso antiorario, in-
stallare il disco di macinatura ruotandolo in senso orario e terminare la pulizia.

Nota: Non versare acqua nella Tramoggia per i chicchi (6) per pulirla né posizionare contenitori
con liquido al suo interno.

4.4 Decalcificazione

Questo prodotto dispone di una funzione di avviso e di un programma di decalcificazione
che richiedono l'intervento dell'utente. Il programma completo dura circa 10 minuti.

Si raccomanda di decalcificare la macchina ogni 4-6 mesi.
Per eseguire la decalcificazione, & possibile utilizzare:

A. Una pastiglia decalcificante per macchine da caffe.
B. Un decalcificante liquido.
C. Aceto bianco e acqua tiepida.

Prima di awviare il programma di decalcificazione, assicurarsi di quanto segue:

1. Assicurarsi che ci siano almeno 2 litri di acqua nel Serbatoio dell'acqua (2).
Svuotare il Vassoio raccogligocce (10) e riposizionarlo.
Accendere la macchina e attendere che entri in modalita standby.
Posizionare il Filtro per 2 tazze (11) nel Gruppo portafiltro (9).
Installare il Gruppo portafiltro (9) nell'imbuto (13) e ruotarlo fino a bloccarlo.

o AW

Tenere presente che & possibile uscire dal programma di decalcificazione in qualsiasi mo-

mento premendo il Pulsante di accensione (21).

7. Quando il programma si awvia, I'Avviso di decalcificazione (27) rimarra attivo e lampeg-
gera per tutta la durata del processo.

8. Seil processo di decalcificazione non si avvia entro 1 minuto, la macchina uscira dal pro-

gramma e tornera in modalita standby.

Preparativi preliminari

Nota: Quando I'Avviso di decalcificazione (27) si attiva o prima di avviare manualmente il pro-
gramma, eseguire i seguenti preparativi:
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1. Preparazione per la decalcificazione

Aggiungere una soluzione al Serbatoio dell'acqua (2) utilizzando uno dei seguenti metodi:

A. Riempire il Serbatoio dell'acqua (2) con 1 litro di acqua. Aggiungere la pastiglia decalcificante
e attendere che si dissolva completamente.

B. Aggiungere mezza tazza di decalcificante liquido al Serbatoio dell'acqua (2) e, successiva-
mente, 1 litro di acqua tiepida. Mescolare bene la soluzione.

C. Aggiungere 1,5 cucchiai di aceto bianco al Serbatoio dell'acqua (2) e, successivamente, 1 litro
di acqua tiepida. Mescolare bene la soluzione.

2. Posizionare il Serbatoio dell'acqua
Installare correttamente il Serbatoio dell'acqua (2). Fig. 12

3. Posizionare i contenitori

Posizionare un contenitore da 1 litro sotto I'imbuto (13) e un altro contenitore da 1 litro sotto il Va-
porizzatore (5). Fig. 13

Ciclo di decalcificazione

Una volta completati i passaggi precedenti, avviare il processo di decalcificazione come indicato

di seguito:
Quando il sistema rileva che il flusso cumulativo della macchina ha raggiunto i 15 litri, I'Avviso
di decalcificazione (27) si attivera e la macchina accedera automaticamente al programma
di decalcificazione.

In modalita standby, tenere premuti contemporaneamente il Pulsante 1tazza (28), il Pulsan-
te 2 tazze (29) e il Pulsante caffé americano (30) per awviare il programma di decalcificazio-
ne.

Quando I'Avviso di decalcificazione (27) e la luce del Pulsante di accensione (21) sono acce-
si e il resto degli indicatori sono spenti, seguire questi passaggi:

Passaggio 1: Avvio del ciclo di decalcificazione

1. Ruotare la Manopola del vapore (3) fino alla posizione vapore.

2. Laluce del Pulsante di accensione (21) rimarra accesa e I'Avviso di decalcificazione (27)
lampeggera.

3. La pompa dell'acqua si mettera in funzione e I'acqua calda uscira dal Vaporizzatore (5).
Quando sara stato erogato 1 litro di acqua, la pompa si fermera.

4. Ruotare la Manopola del vapore (3) fino alla posizione centrale di standby. La pompa si ri-
mettera in funzione e l'acqua calda uscira alternativamente dall'uscita dell'acqua calda e
dall'imbuto (13). Quando saranno stati erogati 2 litri di acqua, la pompa si fermera e la de-
calcificazione sara terminata.

Passaggio 2: Preparazione per la pulizia
Importante: Completare i seguenti passaggi entro un massimo di 5 minuti prima che il ciclo di
decalcificazione termini.

1. Pulire il Vaporizzatore (5) e I'imbuto (13) con acqua pulita per eliminare i residui della solu-
zione decalcificante.
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2. Sciacquare il Serbatoio dell'acqua (2).
3. Riempire il Serbatoio dell'acqua (2) con acqua pulita.
4. Svuotare i contenitori.

Passaggio 3: Completamento del ciclo di decalcificazione

Una volta terminato il ciclo, tutti gli indicatori, eccetto I'Avviso di decalcificazione (27), si accen-
deranno contemporaneamente.

Il conteggio della decalcificazione verra ricalcolato e la macchina tornera in modalita standby.

5. Risoluzione dei problemi

Se non ¢ possibile identificare la causa del problema, non smontare la macchina e contattare il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Fenomeno digua-  Causa Soluzione
sto
Lo schermo non si Controllare se la spina & Collegare la spina alla presa di corrente e as-
accende correttamente collegata  sicurarsi di premere il *Pulsante di accen-

e se e stato premuto il sione** (21).

**Pulsante di accensio-

ne** (21).
L'indicatore lumi- Controllare se la **Tra- Installare la *Tramoggia per i chicchi** (6),
noso sul pannello moggia per i chicchi** (6) ruotarla in posizione di macinatura e ag-

frontale della mac- & ruotata in posizione di giungere i chicchi di caffe.
china si illumina di macinatura o se contie-

rosso ne chicchi di caffe.

Ci sono macchie Il **Serbatoio dell'acqua**  Assicurarsi che il **Serbatoio dell'acqua** (2)

d'acqua sotto la (2) o il *Vassoio raccogli- e il *Vassoio raccogligocce** (10) siano in-

macchina gocce** (10) non sono in-  stallati correttamente. Se lo sono, svuotare il
stallati correttamente, vassoio. Se il problema persiste, non smon-

oppure il vassoio € pieno. tare la macchina. Inviarla al servizio di assi-
stenza tecnica autorizzato per la revisione.

Dopo aver acceso Si tratta di un fenomeno
la macchina, sisen- normale prodotto dal
te un ticchettio e, funzionamento della val-

dopo aver prepara-  vola di controllo della
to il caffé, un fischio  pressione.
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Soluzione

Non esce caffe, il
caffe esce a gocce
o il *Gruppo porta-
filtro** (9) non puo
essere installato
correttamente

La quantita di caffé ma-
cinato supera il limite, il
caffe macinato e troppo
fine o & stato pressato
con troppa forza.

La quantita di caffé macinato non deve su-
perare il limite. Regolare il grado di macina-
tura fino a ottenere il risultato adeguato.
Non pressare il caffé ripetutamente o con
troppa forza.

Controllare il foro di uscita del filtro pressu-
rizzato nel caso lo si stia utilizzando.

Il caffé non ha cre-
ma

| chicchi di caffé sono os-
sidati e/o la dimensione
della macinatura non e
adeguata.

Utilizzare chicchi di caffé appena tostati e
regolare la macinatura.

Non esce vapore

La funzione vapore non e
stata completamente
preriscaldata o il *Vapo-
rizzatore** (5) & ostruito.

La macchina pud erogare vapore solo una
volta terminato il preriscaldamento. Decalci-
ficare la macchina e pulire il **Vaporizzato-
re** (5) con I"*Ago per la pulizia** (20).

6. Specifiche tecniche

Prodotto: Power Espresso 20 Barista Elite
Riferimento prodotto: EU01_137648

Tensione: 220-240 V ~
Frequenza: 50 /60 Hz

Potenza: 2900 W

Le specifiche tecniche possono cambiare senza preavviso per migliorare la qualita del prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

7. Riciclaggio di apparecchi elettrici ed elettronici

E Questo simbolo indica che, in conformita con le normative applicabili, il prodotto e/o la
_——

batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando questo prodotto
raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e por-
tarlo a un punto di raccolta designato dalle autorita locali.
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Per informazioni dettagliate sul modo piu appropriato per smaltire i propri apparecchi elettrici
ed elettronici e/o le relative batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

E possibile consultare le informazioni sui sistemi nazionali di riciclaggio degli imballaggi e la loro
marcatura sul nostro sito web.

Il rispetto delle linee guida di cui sopra contribuira a proteggere I'ambiente.

8. Garanzia e SAT

Cecotec rispondera all'utente o al consumatore finale per qualsiasi difetto di conformita esisten-
te al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni e tempi stabiliti dalla norma-
tiva applicabile.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o si hanno domande, si prega di contattare il servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 321 07 28.

9. Copyright

| diritti di proprieta intellettuale sui testi di questo manuale appartengono a CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. Tutti i diritti sono riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non potra essere ri-
prodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito in alcun modo (elettroni-
co, meccanico, fotocopia, registrazione o simili), né in parte né nella sua totalita, senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Dichiarazione UE di conformita semplificata

‘ € Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto & conforme ai

requisiti essenziali e ad altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili nell'Unione Euro-
pea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato in conformita con gli standard di si-
curezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di Conformita UE & disponibile al
seguente indirizzo web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Pecas e componentes

Figural

1.

N — — — —
ST ®I o T MWD =0

e B N

Calcador de café (Tamper)

Reservatdério de dgua

Botdo de vapor

Corpo do aparelho

Vaporizador

Tremonha de graos (reservatério de café em grao)
Mandémetro de pressao

Painel de controlo

Conjunto Porta-filtro

Bandeja de recolha de gotas

Filtro para 2 chavenas sem pressurizar e pressurizador
Filtro para 1 chavena sem pressurizar

Funil

Jarra para espumar leite

Tubo de dgua externo (mangueira de dgua externa)
Conector externo

Caixa de acessorios

Escova de limpeza

Escova de cerdas macias

Agulha de limpeza

Painel de controlo

Figura 2
21. Botao de ligar/desligar
22. Botdo de moagem
23. Botdo de agua quente
24. Indicador de vapor
25. Indicador de falta de grdos de café
26. Aviso Indicador de falta de dgua
27. Aviso Indicador de descalcificagao
28. Botdo1chavena
29. Botdo 2 chavenas
30. Botdo americano
31. Botdo seletor de temperaturas
32. Setas deselecaol
33. Indicador de tempo de moagem

PORTUGUES
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34.
35.
36.
37.
38.
39.

Nota:

Visualizagdo de temperatura/tempo
Indicador de dgua quente (ou long black)
Indicador de café (americano)
Visualizagao de volume

Setas de selegdo 2

Botao seletor de modo americano ou dgua (long black)

Os graficos deste manual sdo representagdes esquematicas e podem ndo corresponder exata-
mente aos do produto.

2. Antes de usar

Este aparelho apresenta uma embalagem concebida para o proteger durante o transporte.
Retire o aparelho da sua caixa. Pode guardar a caixa original e outros elementos da embala-
gem num local seguro para evitar danos no aparelho, caso precise de o transportar no futuro.
Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de que recicla todos os elementos
corretamente.

Certifique-se de que todas as pecgas e componentes estao incluidos e em bom estado. Se fal-

tar algum ou n&o estiverem em bom estado, contacte imediatamente o Servico de Assistén-
cia Técnica oficial da Cecotec.

Conteudo da caixa:

Maquina de café

Tamper (calcador de café)
Jarra para espumar leite
Manual de instrugoes
Funil

Filtros de dose

N&o retire o nimero de série do produto, para poder manter uma correta rastreabilidade do
seu equipamento em caso de solicitar assisténcia.

3. Funcionamento

Adverténcia: Pressdao

N&o retire o Reservatdrio de dgua nem o Conjunto Porta-filtro (9) enquanto a maquina esti-
ver em funcionamento ou a gerar vapor; podera causar queimaduras e danificar o produto.
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Antes de retirar o Conjunto Porta-filtro (9) para preparar outra chavena, certifique-se de que a
maqguina de café estd em modo de espera e que a bomba estéa parada. Desligue com o Botdo
de ligar/desligar (21) e espere que o Mandmetro de pressdo marqgue O bar.

Para adicionar dgua ao Reservatoério, desligue o produto com o Botao de ligar/desligar (21) e
espere que toda a saida de vapor pare.

Ao extrair café, bloqueie completamente o Conjunto Porta-filtro (9) na posigao indicada para
evitar que se solte devido a pressao durante o uso.

Adverténcia: Alta temperatura

Nao toque na extremidade do Vaporizador, na parte inferior do Conjunto Porta-filtro (9) nem
no Tubo de dgua externo durante o funcionamento: risco de queimaduras.

N&o toque no Vaporizador diretamente; manipule-o apenas pela capa de silicone. Ao girar o
Botdo de vapor (3), mantenha as maos afastadas da saida de vapor.

Mantenha maos e corpo afastados da saida de vapor e de dgua quente. Espere que as super-
ficies arrefecam antes de limpar ou manipular.

3.1 Primeira utilizagao
Antes de comegar

Antes de utilizar a maquina de café pela primeira vez, limpe os componentes que entram em
contacto com os alimentos (Filtro para 1 chavena (12), Filtro para 2 chavenas (11), Jarra para es-
pumar leite (14), Bandeja de recolha de gotas (10) e a sua grelha) e enxague os circuitos inter-
nos sem adicionar café. Seque bem. Nao mergulhe o Corpo do aparelho (4).

Passos

1.
2.

Encha o Reservatério de dgua (2) até a marca MAX. Coloque-o corretamente.

Insira no Conjunto Porta-filtro (9) o Filtro para 1 chavena (12) ou 2 chavenas (11) (sem café).
Alinhe o Porta-filtro (9) com o funil (13) e gire-o no sentido anti-horario até o bloquear.
Ligue o equipamento a uma tomada e prima o Botao de ligar/desligar (21). Espere que a
maguina complete o pré-aquecimento e figue em modo de espera.

Direcione o Vaporizador (5) para a Bandeja de recolha de gotas (10) ou introduza a sua ex-
tremidade numa jarra com agua. Gire o Botdo de vapor (3) para a posigao de vapor para
purgar uma pequena quantidade de vapor/agua. Risco de queimaduras: ndo aproxime as
maos da saida.

Cologue uma chavena sob o Porta-filtro (9). Prima o Botdo 1 chavena (28) (ou 2 chavenas,
29) para limpar o circuito de café. Ndo coloque nenhuma parte do corpo sob o Porta-filtro
(9); use a chavena para recolher a agua quente.

Quando o fluxo cessar, esvazie a Bandeja de recolha de gotas (10).

Limpe novamente as pecas desmontdveis com dgua morna e seque-as.

A maquina de café estd pronta para uso.

3.2 Fungdes de café, dgua quente e vapor
Ligar e autoverificacdo

Ligue o equipamento a rede elétrica.
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Ao ligar, o equipamento emitira um sinal sonoro. Todas as luzes do painel de controlo pisca-
rdo uma vez simultaneamente e, em seguida, apagar-se-do. Em ambos os lados do Mandme-
tro de pressdo (7) séo mostrados os estados e as fungdes do equipamento.

As fungdes de preparacao de café e de fornecimento de dgua quente podem ser utilizadas si-
multaneamente com a fung¢ao de vapor.

Pré-aquecimento
- Prima o Botdo de ligar/desligar (21) para iniciar o pré-aguecimento. Durante o pré-aquecimen-
to:

A luz do Botéo de ligar/desligar (21) e o Indicador de vapor (24) piscarao.

A luz do Botdo de moagem (22) e o Indicador de tempo de moagem (33) permanecerao ace-
sos de forma fixa.

Modo de espera (standby mode)
- Quando o pré-aquecimento terminar, a maquina entrara em modo de espera. Todas as luzes
permanecerao acesas de forma fixa, exceto:
O Aviso indicador de descalcificacao (27).
O Aviso Indicador de falta de dgua (26).
O Indicador de falta de graos de café (25).
- Neste estado, podera utilizar todas as funcdes da maquina.

Modo de suspensao (Sleep mode)
A maquina entrara automaticamente em modo de suspensao quando permanecer 5 minu-
tos inativa em modo de espera.

Para reativar a maquina, prima qualquer botao ou gire o Botao de vapor (3). A maguina volta-
rd a iniciar o processo de pré-aguecimento.

3.3 Selegcao do café e ajuste de moagem

Café em grao e café moido
Certifique-se de que a md estd na sua posicao e introduza a tremonha na sua marca de ca-
deado aberto, gire no sentido horario para o cadeado fechado e ouga o "clique" de ancora-
gem. (Dirija-se ao apartado "Instalagdo do moinho" para mais informagoes).
Encha os graos de café na tremonha e proceda com a sua receita.
Escolha o filtro pressurizado com um udnico orificio na sua parte inferior, encha-o com café re-
cém-moido de torra respeitosa e calibre o tempo de moagem até encontrar o sabor que Ihe
agrada na chavena.
O café deve ser extraido a uma velocidade constante, nem rapido nem lento. Se o café nao
sair pelo porta-filtros, moa mais grosso e repita a extragao.

Nota: Para saber a quantidade aproximada sem uma balanca, pode observar os 6leos restantes
do filtro quando retira a pastilha de café; se aparecerem déleos, é sindnimo de que falta quantida-
de.
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O café pré-moido perde aroma em poucos dias; se o utilizar, conserve-o num recipiente her-
meético e num local fresco, sem o refrigerar nem congelar. Para preservar melhor o aroma e a
qualidade na chavena, recomenda-se utilizar café em grao.

Moagem

O café moido deve ter uma textura semelhante a do sal. Ajuste o grau de moagem girando a
Tremonha de graos (6):

Se a moagem for demasiado fina, o café pode sair de forma intermitente ou ndo sair. Selecio-
ne um grau mais grosso.

Se a moagem for demasiado grossa, o café saird demasiado rapido e perderd aroma e sabor.
Selecione um grau mais fino.

Nao adicione demasiados graos a Tremonha de grdos (6), pois poderiam humedecer-se e
afetar a moagem e o sabor do café.

Instalacdo do moinho

1.

Coloque o disco de moagem 1 e gire-o no sentido horario até que fique bem fixado. Em
seguida, instale a Tremonha de graos (6) como se mostra na figura 3.

Alinhe a posi¢cao marcada com o circulo vermelho. Pressione a Tremonha de graos (6) pa-
ra baixo e gire-a no sentido horario. Continue a gira-la até ouvir um «clique», o que indica-
rd que ficou corretamente instalada. Fig. 4

A Tremonha de graos (6) dispde de marcas para ajustar o grau de moagem (fig. 5). Para
selecionar o ajuste desejado, alinhe a marca da tremonha com a marca da tampa superi-
or, como se mostra na figura 4.

Uso do moinho

Adicione café em grdao a Tremonha de graos (6).

Coloque o Conjunto Porta-filtro (9) no suporte de receg¢do do café moido, como se mostra
na figura 6.

Prima o Botdo de moagem (22). O moinho parara automaticamente quando o tempo
configurado terminar. Para o parar antes, prima novamente o botdo.

Retire o Conjunto Porta-filtro (9) e bata-o suavemente sobre a mesa para nivelar o café
moido.

Calque o café com o Calcador de café (1), aplicando uma forca aproximada de 12,5 kg.
Continue de acordo com as instrugdes do apartado «3.4. Preparagao de café».

Nota: Se a Tremonha de graos (6) ndo estiver instalada, o Indicador de falta de graos de café (25)
permanecera aceso. Se tentar iniciar a moagem, a maquina emitira trés sinais sonoros e parara.
Quando a Tremonha de graos (6) estiver corretamente instalada, o Indicador de falta de grdaos de
café (25) apagar-se-a.

Importante: Apds 3 minutos de funcionamento com pausas inferiores a 6 minutos, o sistema li-
mitard temporariamente a moagem. Espere 6 minutos antes de voltar a utiliza-lo.
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3.4 Preparagao de café
Antes de iniciar a preparacao, espere que a maquina se encontre em modo de espera.

Nota: Para melhorar a extracdo, pré-aqueca o Conjunto Porta-filtro (9), o filtro (11/12) e a chavena.
Introduza o filtro no Conjunto Porta-filtro (9), sem adicionar café, e instale-o no funil (13). Coloque
uma chavena por baixo e prima o Botdao 1 chavena (28) ou o Botao 2 chavenas (29). Quando a
maguina parar, esvazie a chavena.

Nota: Recomenda-se utilizar o filtro ndo pressurizado para ter controlo visual da velocidade de
extragao; este indicativo ajuda-lo-a a calibrar o tamanho da moagem e o volume de café moido
no filtro. Se o café sair rapido, deve moer mais fino e vice-versa.

O tamanho da moagem também ajuda a controlar a quantidade de particulas que deseja que
se molhem ao passar pela dgua; se o café tiver poucas notas de sabor e quiser extrair mais, moa
mais fino e vice-versa.

Quando 0 Nosso moinho estd muito fino ou préximo disso, pode dever-se a que o café perdeu as
propriedades de origem ou € de baixa qualidade, sendo este um café queimado e de baixa den-
sidade.

Preparacao de 1 chavena
1. Insira o Filtro para 1 chavena (12) no Conjunto Porta-filtro (9).

2. Adicione aproximadamente 14 g de café moido e calque-o aplicando uma forga aproxi-
mada de 12,5 kg.

3. Alinhe o Conjunto Porta-filtro (9) com a guia do funil (13) e gire-o no sentido anti-horario
até que figue bloqueado.

4. Cologue uma chavena sobre a Bandeja de recolha de gotas (10), sob a saida de café e pri-
ma o Botao 1 chavena (28) para iniciar a extragao.

5. Amaquina parard automaticamente quando tiver dispensado o volume predefinido,
aproximadamente 40 mL, e voltara ao modo de espera.

Preparagado de 2 chavenas
1. Com a maquina em modo de espera, insira o Filtro para 2 chavenas (11) no Conjunto Porta-
filtro (9).
2. Adicione aproximadamente 19 g de café moido e calque-o com o Calcador de café (1),
aplicando uma forga aproximada de 12,5 kg.

3. Alinhe o Conjunto Porta-filtro (9) com a guia do funil (13) e gire-o no sentido anti-horario
até que figue bloqueado.

4. Coloque uma chavena sobre a Bandeja de recolha de gotas (10), sob a saida de café e pri-
ma o Botdo 2 chavenas (29) para iniciar a extragao.

5. A maquina parara automaticamente quando tiver dispensado o volume predefinido,
aproximadamente 70 mL, e voltarda ao modo de espera.
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Preparagao de café americano

1.

Com a maquina em modo de espera, insira o filtro correspondente no Conjunto Porta-fil-
tro (9):

Para uma chavena, utilize o Filtro para 1 chavena (12) e adicione aproximadamente 14 g de ca-

fé moido.

Para duas chavenas, utilize o Filtro para 2 chavenas (11) e adicione aproximadamente 19 g de

café moido.

2. Calque o café moido com o Calcador de café (1), aplicando uma forga aproximada de 12,5
kg.

3. Alinhe o Conjunto Porta-filtro (9) com a guia do funil (13) e gire-o no sentido anti-horario
até que fique bloqueado.

4. Cologue uma chavena sobre a Bandeja de recolha de gotas (10), sob a saida de café e pri-
ma o Botdo americano (30) para iniciar a preparagao.

5. De acordo com a configuragao selecionada, a maquina realizard o processo numa das se-

guintes ordens:

Primeiro extraird o café e depois dispensara a dgua quente.

Primeiro dispensara a agua quente e depois extraira o café.

6.
7.

A maquina parara automaticamente quando tiver dispensado os volumes predefinidos

Quando a preparagdo terminar, as luzes do painel permanecerdo acesas e a maquina vol-
tard ao modo de espera.

3.5 Fungoes adicionais

Fungdo de agua quente

Com a maquina em modo de espera, prima brevemente o Botao de dgua quente (23) para ativar
a funcao.

Para parar a saida de agua quente, prima novamente brevemente o Botao de dgua quente (23).
A maquina voltard ao modo de espera.

Funcgao de vapor

Com a maquina em modo de espera, gire o Botdo de vapor (3) até a posicao de vapor para
ativar a fungao.

Enquanto a fungao estiver ativa, o Indicador de vapor (24) piscara.

Para parar a saida de vapor, gire o Botdo de vapor (3) até a posi¢ao central de espera. A ma-
quina voltard ao modo de espera.

Adverténcia: O vapor atinge temperaturas muito elevadas. Mantenha as maos e outras partes do
corpo afastadas da saida de vapor para evitar queimaduras.

Espumar leite

1.

Uma vez que a fungao vapor esteja fixa e iluminada, gire o botao de vapor e deixe que o
vapor saia durante alguns segundos ou até que a dgua se transforme em vapor.

Gire o Botao de vapor (3) até a posigao central de espera para parar temporariamente a
saida de vapor.
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3. Introduza o Vaporizador (5) no leite.
4. Gire novamente o Botdo de vapor (3) até a posigdo de vapor e proceda a espumar o leite.

5. Purgue a langa de vapor (vaporizador) durante alguns segundos e mantenha-a limpa para
evitar obstrugdes.

Notas:
Se ndo colocar o Botdo de vapor (3) na posigcao central de espera depois de utilizar esta fun-
¢ao, o Indicador de vapor (24) piscara para o avisar.

As fungdes de vapor e de preparagao de café podem ser utilizadas simultaneamente. Preste
atencgdo as fungdes selecionadas durante o funcionamento da maquina. Mantenha as maos
e outras partes do corpo afastadas das saidas de dgua quente e vapor para evitar queimadu-
ras e outras lesdes.

3.6 Ajuste de parametros

Os utilizadores podem ajustar determinados parametros de extragao do café de acordo com os
seus habitos e necessidades.

Ajuste do volume de 1 ou 2 chavenas

1. Mantenha premido o Botao 1 chavena (28) ou o Botao 2 chavenas (29) durante 3 segun-
dos. A Visualizagdo de volume (37) piscara e permanecerdo acesos o Botao de ligar/desli-
gar (21), o Botdo 1 chavena (28) ou o Botdo 2 chavenas (29) e as Setas de selecdo 2 (38). O
resto das luzes permanecerao apagadas.

2. Prima brevemente as Setas de selecdo 2 (38) para ajustar o volume de café predefinido.

3. Prima brevemente o Botdo 1 chavena (28) ou o Botdo 2 chavenas (29) para guardar as alte-
ragoes e sair.

Configuragao café americano ou long black
Ajuste da ordem de preparagao do café americano

1. Prima brevemente o Botdo de configuracao de modo americano (39) para aceder a confi-
guragao.

2. Oindicador aceso mostra a ordem selecionada:

Indicador de café (café americano) (36): primeiro café e depois dgua quente.

Indicador de dgua quente (ou long black) (35): primeiro dgua quente e depois café.

3. Prima brevemente o Botdo de configuragao de modo americano (39) para alternar entre
ambas as ordens.
4. A maqguina saira automaticamente da configuragao apdés 2 segundos de inatividade.

Ajuste dos volumes do café americano
1. Mantenha premido o Botdo americano (30) durante 3 segundos. A Visualizagao de volu-
me (37) piscara e permanecerdo acesos o Botao de ligar/desligar (21), o Botdo americano
(30), o Indicador de agua quente (café long black) (35) ou o Indicador de café (café ameri-
cano) (36) e as Setas de selecdo 2 (38). O resto das luzes permanecerao apagadas.
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Quando o Indicador de café (café americano) (36) estiver aceso, utilize as Setas de selegao
2 (38) para ajustar o volume de café predefinido.

Prima brevemente o Botdo de configuracao de modo americano ou agua (long black) (39)
para mudar para o Indicador de agua quente (ou long black) (35).

Ajuste o volume de agua quente predefinido através das Setas de selegao 2 (38).

Prima brevemente o Botdo americano (30) para guardar os ajustes e sair.

Ajuste da temperatura
A maquina dispde de controlo PID, que supervisiona o bloco de aquecimento para extrair o café

a uma temperatura aproximada de 96 °C. Pode ajustar a temperatura de extragao entre 92,94 e
96 °C, em incrementos de 2 °C. Este ajuste s6 modifica a temperatura de extragcao do café e ndo

afeta a temperatura do vapor.
Quanto maior for a temperatura, maior serd o0 amargor e menor a acidez.
Quanto menor for a temperatura, menor serd o amargor e maior a acidez.

1.

Prima brevemente o bot&o seletor de temperaturas (31). A Visualizacdo de temperatura/
tempo (34) piscara e permanecerao acesos o Botao de ligar/desligar (21) e o Botao seletor
de temperaturas (31). O resto das luzes permanecerao apagadas.

Prima repetidamente o botdo seletor de temperaturas (31) para alternar entre os diferen-
tes ajustes de temperatura.

Uma vez confirmado o ajuste, a maquina saird automaticamente do ecra de configuracao
apods 2 segundos de inatividade.

Nota: Lembre-se de que a temperatura que aparece no ecra ou display é a temperatura do tan-
gue interno ou caldeira de agua.

Ajuste do tempo de moagem

1.

3.

Mantenha premido o Botao de moagem (22) durante 3 segundos. A Visualizagdo de tem-
peratura/tempo (34) piscara e permanecerao acesos o Botao de ligar/desligar (21), o Botao
de moagem (22), o Indicador de tempo de moagem (33), o icone «S» (segundos) e as Setas
de selecdo 1 (32). O resto das luzes permanecerao apagadas.

Prima brevemente as Setas de sele¢do 1 (32) para ajustar o tempo de moagem predefini-
do, expresso em segundos.

Prima brevemente o Botdo de moagem (22) para guardar os ajustes e sair.

Restabelecimento de fabrica
Mantenha premidos simultaneamente o Botao 2 chavenas (29) e o Botao americano (30) para

restabelecer todos os parametros aos valores predefinidos de fabrica.

3.7 Modo de fornecimento externo de agua
Figura 7

1.

Para aceder ao modo de fornecimento externo de agua, mantenha premidos simultanea-
mente o Botao de configuragao de modo americano ou agua (long black) (39) e o Botao
americano (30) durante 3 segundos. A maguina emitird um sinal sonoro e a fungao do
sensor de flutuador do Reservatoério de agua (2) serd desativada.
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2. Abra atampa de entrada de agua externa, ligue o tubo de fornecimento externo de agua
e utilize a maquina com normalidade.

3. No modo de fornecimento externo de agua, se o Reservatdrio de dgua (2) contiver agua,
podera utilizar a maquina sem ligar o tubo de fornecimento externo.

4. Para sair deste modo, mantenha premidos simultaneamente o Botao de configuragao de
modo americano (39) e o Botdo 2 chavenas (29) durante 3 segundos. A maquina emitira
um sinal sonoro e a fung¢do do sensor de flutuador do Reservatério de dgua (2) sera reati-
vada.

5. Desligue o tubo de fornecimento externo de agua, sele a entrada de agua com a tampa
de borracha, feche a tampa de entrada de dgua externa, volte a instalar o Reservatdrio de
agua (2), encha-o de agua e utilize a maquina com normalidade.

Nota: A maquina inclui um tubo de fornecimento externo de dgua de T m e um conector exter-
no, situados no interior da Tremonha de graos (6). Este tubo ndo pode ser ligado a uma torneira
de dgua potavel convencional.

Legenda da figura 7:
1. Valvula de dgua exterior
2. Aqui encontra-se o ponto de ligagao para a tubagem de agua exterior.
3. Tampa de borracha

4. Limpeza e manutengao

4] Limpeza e manutencao

Aviso: Desligue a maquina da tomada antes de a limpar e deixe-a arrefecer o suficiente para evi-
tar queimaduras. Nao mergulhe a maquina nem a ficha do cabo de alimentagdo em agua ou
outros liquidos.

Apds cada utilizagdo, lave todas as pegas removiveis com agua. Se necessario, adicione uma
solugdo de limpeza e enxague-as com agua limpa.

Limpe frequentemente a superficie exterior da maquina com uma esponja humida para re-
mover a sujidade. Nao utilize alcool nem detergente e ndo mergulhe a maquina em agua pa-
ra a limpar.

Gire o Conjunto Porta-filtro (9) no sentido dos ponteiros do relégio para o remover e elimine
os restos de café moido. Limpe o porta-filtro (9) e o filtro metalico (1/12) com detergente e,
em seguida, enxague-os com agua limpa.

Apds limpar todas as pecas removiveis, seque-as completamente.

4.2 Instrugdes de utilizagdo dos acessorios

Este produto inclui ferramentas auxiliares. A Agulha de limpeza (20) e a Escova de limpeza (18)
sdo guardadas num compartimento independente. Os filtros para 1 e 2 chavenas também po-
dem ser guardados neste compartimento. Para aceder a ele, retire o Tabuleiro de recolha de go-
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tas (10). © compartimento encontra-se na parte inferior esquerda da maquina. Fig. 8

Agulha de limpeza

A Agulha de limpeza (20) é utilizada para limpar os filtros para 1 (12) e 2 chavenas (11) e o Vapori-
zador (5). Utilize a extremidade grossa para limpar o Vaporizador (5) e a extremidade fina para
limpar os filtros.

Escova de limpeza
A Escova de limpeza (18) é utilizada principalmente para limpar o sistema de moagem. Apds re-
mover o disco de moagem, utilize a escova (18) para limpar a cdmara de moagem e o conduto
de saida do café moido.

Limpe a cdmara de moagem e o conduto de saida do café moido. Fig. 9

Utilize a outra extremidade da escova para abrir o filtro. Fig. 10

Escova de cerdas macias
A Escova de cerdas macias (19) é utilizada principalmente para limpar a parte inferior. Se o con-
duto de saida do café moido ficar obstruido, utilize-a para o limpar. Fig. 11

Calcador de café
Calque firmemente o café moido. Utilize a marca como guia, mas lembre-se de que a quantida-
de exata deve ser calibrada cada vez que mudar de café.

4.3 Limpeza do moinho de café
Durante a utilizagdo do moinho, o canal de saida do café moido pode obstruir-se devido aos
graos de café e a outros fatores externos. Limpe o canal de saida nos seguintes casos:

A. Limpe o canal de saida do café moido e o disco de moagem pelo menos uma vez a cada duas
semanas.

B. Quando a quantidade de café moido dispensada diminuir, limpe o canal de saida e o disco de
moagem.

C. Apés moer café com um grau de moagem fino, limpe o canal de saida do café moido.

D. Esta maquina dispde de um sistema antiestatico e antidispersao do café moido. Se o café
moido se dispersar para fora do Conjunto Porta-filtro (9), limpe a saida com uma escova.

Método de limpeza do moinho de café

Nota: Antes de limpar o moinho, certifique-se de que nao ha grdos na Tremonha de graos (6). Ao
premir o Botao de moagem (22), o moinho deve funcionar normalmente sem gue saia café moi-
do.

1. Gire a Tremonha de grdos (6) no sentido anti-horario e retire-a.

2. Desenrosque o disco de moagem interno no sentido anti-horario e retire-o. Utilize a Esco-
va de limpeza (18) incluida para limpar a moé. Retire os restos de café das ranhuras entre os
dentes e desloque os graos que ficarem na cdmara de moagem para a cavidade situada
junto a mo coénica. Nao lave a mé diretamente com agua.
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3. Levante a peqguena tampa rectangular situada a frente da Tremonha de graos (6). Verifi-
que se restam restos de café moido no conduto e utilize a Escova de limpeza (18) para lim-
par a cdmara de moagem e o conduto de saida do café moido.

4. Nao volte a instalar ainda o disco de moagem. Instale novamente a Tremonha de graos (6)
vazia, prima o Botdo de moagem (22) e deixe o moinho funcionar para eliminar os restos
de café moido da cdmara de moagem. Se nao ficar completamente limpo, repita os pas-
Sos 3 e 4.

5. Retire novamente a Tremonha de gréos (6) girando-a no sentido anti-horario, instale o dis-
co de moagem girando-o no sentido horario e finalize a limpeza.

Nota: Ndo verta agua na Tremonha de graos (6) para a limpar nem cologue recipientes com li-
quido no seu interior.

4.4 Descalcificacao

Este produto dispde de uma fungdo de aviso e um programa de descalcificagao que reque-
rem a intervengao do utilizador. O programa completo dura aproximadamente 10 minutos.

Recomenda-se descalcificar a maquina a cada 4-6 meses.
Para realizar a descalcificagao, pode utilizar:

A. Uma pastilha descalcificadora para maquinas de café.
B. Um descalcificador liquido.
C. Vinagre branco e agua morna.

Antes de iniciar o programa de descalcificagao, certifique-se do seguinte:
1. Certifique-se de que ha pelo menos 2 litros de agua no Depdsito de agua (2).
Esvazie o Tabuleiro de recolha de gotas (10) e volte a coloca-lo.
Ligue a maqguina e espere que entre em modo de espera.
Coloque o Filtro para 2 chavenas (11) no Conjunto Porta-filtro (9).

Instale o Conjunto Porta-filtro (9) no funil (13) e gire-o até que fique bloqueado.

o AW

Tenha em conta que pode sair do programa de descalcificagdo a qualquer momento pre-

mindo o Botdo de ligar/desligar (21).

7. Quando o programa for iniciado, o Aviso de descalcificagao (27) permanecera ativo e pis-
cara durante todo o processo.

8. Se o processo de descalcificagao nao for iniciado no prazo de 1 minuto, a maquina saird do

programa e voltard ao modo de espera.

Preparativos prévios
Nota: Quando o Aviso de descalcificagdo (27) for ativado ou antes de iniciar manualmente o pro-
grama, realize os seguintes preparativos:

1. Preparagao para a descalcificagao

Adicione uma solugdo ao Depdsito de dgua (2) utilizando um dos seguintes métodos:
A. Encha o Depdsito de dgua (2) com 1 litro de agua. Adicione a pastilha descalcificadora e espe-
re até que se dissolva completamente.
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B. Adicione meia chavena de descalcificador liquido ao Depdsito de agua (2) e, em seguida, 1 li-
tro de agua morna. Misture bem a solugao.

C. Adicione 1,5 colheres de sopa de vinagre branco ao Depdsito de agua (2) e, em seguida, 1 litro
de dgua morna. Misture bem a solucéo.

2. Coloque o Depésito de dgua
Instale corretamente o Deposito de agua (2). Fig. 12

3. Cologue os recipientes

Coloque um recipiente de 1 litro debaixo do funil (13) e outro recipiente de 1 litro debaixo do Va-
porizador (5). Fig. 13

Ciclo de descalcificacdo
Uma vez concluidos os passos anteriores, inicie o processo de descalcificagdo como indicado
abaixo:
Quando o sistema detetar que o caudal acumulado da maquina atingiu os 15 litros, o Aviso
de descalcificacao (27) serad ativado e a maquina acedera automaticamente ao programa de
descalcificagao.
Em modo de espera, mantenha premidos simultaneamente o Botdo 1 chavena (28), o Botédo
2 chavenas (29) e o Botao americano (30) para iniciar o programa de descalcificagao.
Quando o Aviso de descalcificacdo (27) e a luz do Bot&o de ligar/desligar (21) estiverem acesos
e o resto dos indicadores estiverem apagados, siga estes passos:

Passo 1: Inicio do ciclo de descalcificagao

1. Gire o Botao de vapor (3) até a posi¢ao de vapor.

2. Aluz do Botdo de ligar/desligar (21) permanecera acesa e o Aviso de descalcificacao (27)
piscara.

3. A bomba de agua entrara em funcionamento e saird agua quente pelo Vaporizador (5).
Quando 1 litro de agua tiver sido dispensado, a bomba ira parar.

4. Gire o Botdo de vapor (3) até a posicao central de espera. A bomba voltara a entrar em
funcionamento e a agua quente saira alternadamente pela saida de dgua quente e pelo
funil (13). Quando 2 litros de agua tiverem sido dispensados, a bomba ird parar e a descal-
cificagdo terminara.

Passo 2: Preparacao para a limpeza
Importante: Conclua os seguintes passos num prazo maximo de 5 minutos antes que o ciclo de
descalcificagdo termine.
1. Limpe o Vaporizador (5) e o funil (13) com agua limpa para eliminar os restos da solugao
descalcificadora.

2. Enxague o Depdsito de agua (2).

W

Encha o Depdsito de dgua (2) com agua limpa.
4. Esvazie os recipientes.
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Passo 3: Conclusao do ciclo de descalcificagao

Uma vez concluido o ciclo, todos os indicadores, exceto o Aviso de descalcificagdo (27), acender-
se-ao simultaneamente.
A contagem de descalcificagcdo sera recalculada e a maquina regressara ao modo de espera.

5. Resolugdo de problemas

Se ndo conseguir identificar a causa do problema, ndo desmonte a maquina e entre em contac-
to com o Servigo de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Fenémeno de
avaria

Causa

Solugéo

O ecra nao liga

Verifique se a ficha
esta corretamente li-
gada e se premir o
Botdo de ligar/desli-
gar (21).

Ligue a ficha a tomada de corrente e certifique-
se de que premir o Boto de ligar/desligar (21).

O indicador lumi-
noso do painel
frontal da maqui-
na acende-se a
vermelho

Verifique se a Tremo-
nha de graos (6) esta
girada até a posigao
de moagem ou se
contém graos de ca-
fé.

Instale a Tremonha de graos (6), gire-a até a posi-
cao de moagem e adicione graos de café.

Ha manchas de
agua debaixo da
maquina

O Depésito de agua
(2) ou o Tabuleiro de
recolha de gotas (10)
ndo estao correta-
mente instalados, ou
o tabuleiro esta
cheio.

Certifique-se de que o Depdsito de agua (2) e o
Tabuleiro de recolha de gotas (10) estao correta-
mente instalados. Se estiverem, esvazie o tabulei-
ro. Se o problema persistir, ndo desmonte a ma-
quina. Envie-a para o servigo de assisténcia técni-
ca autorizado para revisao.

Apds ligar a ma-
quina, ouve-se
um tigue-taque e,
apds preparar ca-
fé, um assobio

Trata-se de um feno-
meno normal produ-
zido pelo funciona-
mento da valvula de
controlo de pressao.
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Fendmeno de Causa Solugdo
avaria

Ndo sai café, o ca- A quantidade de café A quantidade de café moido ndo deve exceder o

fé sai gota a gota moido excede o limi-  limite. Ajuste o grau de moagem até obter o re-
ou o Conjunto te, o café moido é de- sultado adequado. Nao calque o café repetida-
Porta-filtro (9) ndo  masiado fino ou foi mente nem com demasiada forga.

pode ser instalado calcado com demasi- Verifique o orificio de saida do filtro pressurizado,
corretamente ada forga. caso o esteja a utilizar.

O café ndo tem Os graos de café es- Utilize grdos de café recém-torrados e ajuste a
creme tdo oxidados e/ou o moagem.

tamanho de moa-
gem nao é o adequa-

do.

Nao sai vapor A fungao de vapor A maquina sé pode fornecer vapor apds o pré-
nao foi completa- aguecimento estar concluido. Descalcifique a
mente pré-aquecida  maquina e limpe o Vaporizador (5) com a Agulha
ou o Vaporizador (5) de limpeza (20).

estd obstruido.

6. Especificacdes técnicas

Produto: Power Espresso 20 Barista Elite
Referéncia do produto: EUO1_137648

Voltagem: 220-240 V ~
Frequéncia: 50 / 60 Hz
Poténcia: 2900 W

As especificagdes técnicas podem ser alteradas sem aviso prévio para melhorar a qualidade do
produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. Reciclagem de aparelhos elétricos e eletrénicos

Ef Este simbolo indica que, de acordo com as normas aplicaveis, o produto e/ou a bateria
_——

deverao ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando este produto atingir o fim da
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sua vida Util, devera remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo a um ponto de recolha
designado pelas autoridades locais.

Para obter informag¢des detalhadas sobre a forma mais adequada de eliminar os seus aparelhos
elétricos e eletronicos e/ou as respetivas baterias, o consumidor devera contactar as autoridades
locais.

Pode consultar a informagao sobre os sistemas nacionais de reciclagem de embalagens e a sua
marcagao na nossa pagina web.

O cumprimento das diretrizes anteriores ajudara a proteger o meio ambiente.

8. Garantia e SAT

A Cecotec respondera perante o utilizador ou consumidor final por qualquer falta de conformi-
dade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condigdes e prazos estabeleci-
dos pela legislacao aplicavel.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal especializado.

Se detetar uma incidéncia com o produto ou tiver alguma questao, entre em contacto com o
servigo de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.

9. Direitos de autor

Os direitos de propriedade intelectual sobre os textos deste manual pertencem a CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O conteddo desta publicagao ndo podera, nem
em parte nem na sua totalidade, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperagao,
transmitido ou distribuido por nenhum meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravagao ou simi-
lar) sem a prévia autorizagao da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Declaragdo UE de conformidade simplificada

‘ € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto cumpre os requi-

sitos essenciais e outras disposicdes relevantes das normas aplicaveis na Uniao Europeia. Este
produto foi concebido, fabricado e testado em conformidade com os padrdes de seguranca e
qualidade exigidos. O texto completo da Declaragdo de Conformidade da UE pode ser consulta-
do no seguinte endereco web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Onderdelen en componenten

Afbeelding 1

1.

N — — — —
ST ®I o T MWD =0

e B N

Koffieaanstamper (Tamper)

Waterreservoir

Stoomknop

Behuizing van het apparaat

Stoompijp

Bonenreservoir (reservoir voor koffiebonen)
Drukmeter

Bedieningspaneel

Filterhouder

Lekbak

NEDERLANDS

Filter voor 2 kopjes (niet-gepressuriseerd en gepressuriseerd)

Filter voor 1 kopje (niet-gepressuriseerd)
Trechter

Melkopschuimkan

Externe waterslang

Externe connector

Accessoiredoos

Reinigingsborstel

Borstel met zachte haren
Reinigingsnaald

Bedieningspaneel

Afbeelding 2
21.  Aan/uit-knop
22. Maalknop
23. Heetwaterknop
24. Stoomindicator
25. Indicator voor gebrek aan koffiebonen
26. Waarschuwingsindicator voor watertekort
27. Waarschuwingsindicator voor ontkalken
28. Knop 1 kopje
29. Knop 2 kopjes

30.
31.
32.
33.

Americano-knop
Temperatuurkeuzeknop
Selectiepijlen 1
Maaltijdindicator
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34. Temperatuur-/tijdweergave

35. Heetwaterindicator (of long black)

36. Koffie-indicator (americano)

37. Volumeweergave

38. Selectiepijlen 2

39. Keuzeknop Americano-modus of water (long black)
Opmerking:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2. Voor gebruik

Dit apparaat is verpakt om het tijdens transport te beschermen. Haal het apparaat uit de
doos. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op een veilige plaats bewa-
ren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u alle onderdelen correct
recyclet.

Zorg ervoor dat alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er iets
ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de officiéle tech-
nische dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

Koffiemachine

Tamper (koffieaanstamper)

Melkopschuimkan

Gebruiksaanwijzing

Trechter

Doseerfilters

Verwijder het serienummer van het product niet, om een correcte traceerbaarheid van uw
apparaat te garanderen in geval van serviceaanvraag.

3. Werking

Waarschuwing: Druk

Verwijder het waterreservoir of de filterhouder (9) niet terwijl de machine in werking is of
stoom produceert; dit kan brandwonden veroorzaken en het product beschadigen.
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Voordat u de filterhouder (9) verwijdert om een ander kopje te bereiden, moet u ervoor zor-
gen dat de koffiemachine in de stand-bymodus staat en dat de pomp is gestopt. Schakel uit
met de aan/uit-knop (21) en wacht tot de drukmeter O bar aangeeft.

Om water aan het reservoir toe te voegen, schakelt u het product uit met de aan/uit-knop
(21) en wacht u tot alle stoomuitstoot is gestopt.

Bij het zetten van koffie, vergrendel de filterhouder (9) volledig in de aangegeven positie om
te voorkomen dat deze losraakt door de druk tijdens gebruik.

Waarschuwing: Hoge temperatuur

Raak het uiteinde van de stoompijp, de onderkant van de filterhouder (9) of de externe wa-
terslang niet aan tijdens het gebruik: risico op brandwonden.

Raak de stoompijp niet direct aan; hanteer deze alleen via de siliconen hoes. Houd bij het
draaien aan de stoomknop (3) uw handen uit de buurt van de stoomuitlaat.

Houd handen en lichaam uit de buurt van de stoom- en heetwateruitlaat. Wacht tot de op-
pervilakken zijn afgekoeld voordat u reinigt of hanteert.

3.1 Eerste gebruik
Voordat u begint

Voordat u de koffiemachine voor de eerste keer gebruikt, reinigt u de onderdelen die in con-
tact komen met voedsel (filter voor 1 kopje (12), filter voor 2 kopjes (11), melkopschuimkan (14),
lekbak (10) en het rooster) en spoelt u de interne circuits zonder koffie toe te voegen. Droog
goed af. Dompel de behuizing van het apparaat (4) niet onder.

Stappen
1. Vul het waterreservoir (2) tot de MAX-markering. Plaats het correct.

2. Plaats het filter voor 1 kopje (12) of 2 kopjes (11) (zonder koffie) in de filterhouder (9). Lijn de
filterhouder (9) uit met de trechter (13) en draai deze tegen de klok in totdat deze vergren-
deld is.

3. Sluit het apparaat aan op een stopcontact en druk op de aan/uit-knop (21). Wacht tot de
machine het voorverwarmen heeft voltooid en in de stand-bymodus staat.

4. Richt de stoompijp (5) naar de lekbak (10) of steek het uiteinde in een kan met water.
Draai de stoomknop (3) naar de stoompositie om een kleine hoeveelheid stoom/water te
ontluchten. Risico op brandwonden: houd uw handen uit de buurt van de uitlaat.

5. Plaats een kopje onder de filterhouder (9). Druk op de knop voor 1 kopje (28) (of 2 kopjes,
29) om het koffiecircuit te reinigen. Plaats geen lichaamsdelen onder de filterhouder (9);
gebruik het kopje om het hete water op te vangen.

Wanneer de stroom stopt, leegt u de lekbak (10).
7. Reinig de afneembare onderdelen opnieuw met lauw water en droog ze af.
De koffiemachine is klaar voor gebruik.

3.2 Koffie-, heetwater- en stoomfuncties

Inschakelen en zelfcontrole
Sluit het apparaat aan op het elektriciteitsnet.
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Bij het aansluiten geeft het apparaat een pieptoon. Alle lampjes op het bedieningspaneel
knipperen één keer tegelijk en gaan vervolgens uit. Aan beide zijden van de drukmeter (7)
worden de status en functies van het apparaat weergegeven.

De functies voor koffiebereiding en heetwatervoorziening kunnen gelijktijdig met de stoom-
functie worden gebruikt.

Voorverwarmen
- Druk op de aan/uit-knop (21) om het voorverwarmen te starten. Tijdens het voorverwarmen:

Het lampje van de aan/uit-knop (21) en de stoomindicator (24) knipperen.
Het lampje van de maalknop (22) en de maaltijdindicator (33) blijven continu branden.

Stand-bymodus
- Wanneer het voorverwarmen is voltooid, gaat de machine naar de stand-bymodus. Alle lamp-
jes blijven continu branden, behalve:

De waarschuwingsindicator voor ontkalken (27).
De waarschuwingsindicator voor watertekort (26).
De indicator voor gebrek aan koffiebonen (25).
- In deze staat kunt u alle functies van de machine gebruiken.

Slaapstand (Sleep mode)

De machine gaat automatisch in de slaapstand wanneer deze 5 minuten inactief is in de
stand-bymodus.

Om de machine te reactiveren, drukt u op een willekeurige knop of draait u aan de stoomk-
nop (3). De machine start het voorverwarmingsproces opnieuw.

3.3 Koffieselectie en maalinstelling

Koffiebonen en gemalen koffie
Zorg ervoor dat de maalschijf op zijn plaats zit en plaats de trechter op de markering van het
open slot, draai met de klok mee naar het gesloten slot en luister naar de "klik" van de ver-
grendeling. (Raadpleeg de sectie "Installatie van de molen" voor meer informatie).
Vul de koffiebonen in de trechter en ga verder met uw recept.
Kies het gepressuriseerde filter met een enkele opening aan de onderkant, vul het met vers-
gemalen koffie van een respectvolle branding en kalibreer de maaltijd totdat u de smaak
vindt die u lekker vindt in het kopje.
De koffie moet met een constante snelheid worden geéxtraheerd, niet te snel en niet te
langzaam. Als de koffie niet uit de filterhouder komt, maal dan grover en herhaal de extractie.

Opmerking: Om de geschatte hoeveelheid zonder weegschaal te bepalen, kunt u letten op de
resterende olién in het filter wanneer u de koffiepuck verwijdert; als er olién verschijnen, bete-
kent dit dat er te weinig koffie is gebruikt.
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Voorgemalen koffie verliest binnen enkele dagen aroma; als u het gebruikt, bewaar het dan
in een luchtdichte verpakking op een koele plaats, zonder te koelen of in te vriezen. Om het
aroma en de kwaliteit in het kopje beter te behouden, wordt aanbevolen om koffiebonen te
gebruiken.

Malen

Gemalen koffie moet een textuur hebben die vergelijkbaar is met zout. Pas de maalgraad
aan door aan het bonenreservoir (6) te draaien:

Als de maling te fijn is, kan de koffie intermitterend of helemaal niet uitstromen. Selecteer
een grovere maalgraad.

Als de maling te grof is, stroomt de koffie te snel uit en verliest deze aroma en smaak. Selec-
teer een fijnere maalgraad.

Voeg niet te veel bonen toe aan het bonenreservoir (6), aangezien deze vochtig kunnen wor-
den en de maling en de smaak van de koffie kunnen beinvioeden.

Installatie van de molen

1. Plaats de maalschijf 1 en draai deze met de klok mee totdat deze goed vastzit. Installeer
vervolgens het bonenreservoir (6) zoals weergegeven in afbeelding 3.

2. Lijn de positie uit die is gemarkeerd met de rode cirkel. Druk het bonenreservoir (6) naar
beneden en draai het met de klok mee. Blijf draaien totdat u een «klik» hoort, wat aan-
geeft dat het correct is geinstalleerd. Afb. 4

3. Het bonenreservoir (6) heeft markeringen om de maalgraad aan te passen (afb. 5). Om de
gewenste instelling te selecteren, lijnt u de markering op de trechter uit met de marke-
ring op de bovenklep, zoals weergegeven in afbeelding 4.

Gebruik van de molen
1. Voeg koffiebonen toe aan het bonenreservoir (6).
2. Plaats de filterhouder (9) in de houder voor gemalen koffie, zoals weergegeven in afbeel-
ding 6.
3. Druk op de maalknop (22). De molen stopt automatisch wanneer de ingestelde tijd is
verstreken. Om deze eerder te stoppen, drukt u opnieuw op de knop.

4. Verwijder de filterhouder (9) en tik er zachtjes mee op tafel om de gemalen koffie te egali-
seren.

5. Stamp de koffie aan met de koffieaanstamper (1), met een kracht van ongeveer 12,5 kg.
6. Ga verder volgens de instructies in de sectie «3.4. Koffiebereiding».

Opmerking: Als het bonenreservoir (6) niet is geinstalleerd, blijft de indicator voor gebrek aan
koffiebonen (25) branden. Als u probeert te beginnen met malen, geeft de machine drie piepto-
nen en stopt. Wanneer het bonenreservoir (6) correct is geinstalleerd, gaat de indicator voor ge-
brek aan koffiebonen (25) uit.

Belangrijk: Na 3 minuten gebruik met pauzes van minder dan 6 minuten, zal het systeem het
malen tijdelijk beperken. Wacht 6 minuten voordat u het opnieuw gebruikt.
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3.4 Koffiebereiding
Voordat u begint met de bereiding, wacht u tot de machine in de stand-bymodus staat.

Opmerking: Om de extractie te verbeteren, verwarmt u de filterhouder (9), het filter (11/12) en het
kopje voor. Plaats het filter in de filterhouder (9), zonder koffie toe te voegen, en installeer het in
de trechter (13). Plaats er een kopje onder en druk op de knop voor 1 kopje (28) of de knop voor 2
kopjes (29). Wanneer de machine stopt, leegt u het kopje.

Opmerking: Het wordt aanbevolen om het niet-gepressuriseerde filter te gebruiken om visuele
controle te hebben over de extractiesnelheid; deze indicatie helpt u bij het kalibreren van de
maalgraad en het volume gemalen koffie in het filter. Als de koffie snel uitstroomt, moet u fijner
malen en vice versa.

De maalgraad helpt ook om te bepalen hoeveel deeltjes u wilt bevochtigen wanneer het water
erdoorheen stroomt; als de koffie weinig smaaktonen heeft en u meer wilt extraheren, maal dan
fijner en vice versa.

Wanneer onze molen zeer fijn of daaromheen is ingesteld, kan dit komen doordat de koffie zijn
oorspronkelijke eigenschappen heeft verloren of van lage kwaliteit is, wat resulteert in verbrande
koffie en een lage dichtheid.

Bereiding van 1 kopje
1. Plaats het filter voor 1 kopje (12) in de filterhouder (9).

2. Voeg ongeveer 14 g gemalen koffie toe en stamp deze aan met een kracht van ongeveer
12,5 kg.

3. Lijn de filterhouder (9) uit met de geleider van de trechter (13) en draai deze tegen de klok
in totdat deze vergrendeld is.

4. Plaats een kopje op de lekbak (10), onder de koffie-uitloop en druk op de knop voor 1 kop-
je (28) om de extractie te starten.

5. De machine stopt automatisch wanneer het vooraf ingestelde volume, ongeveer 40 ml, is
afgegeven en keert terug naar de stand-bymodus.

Bereiding van 2 kopjes

1. Terwijl de machine in de stand-bymodus staat, plaatst u het filter voor 2 kopjes (11) in de
filterhouder (9).

2. Voeg ongeveer 19 g gemalen koffie toe en stamp deze aan met de koffieaanstamper (1),
met een kracht van ongeveer 12,5 kg.

3. Lijn de filterhouder (9) uit met de geleider van de trechter (13) en draai deze tegen de klok
in totdat deze vergrendeld is.

4. Plaats een kopje op de lekbak (10), onder de koffie-uitloop en druk op de knop voor 2 kop-
jes (29) om de extractie te starten.

5. De machine stopt automatisch wanneer het vooraf ingestelde volume, ongeveer 70 ml, is
afgegeven en keert terug naar de stand-bymodus.
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Bereiding van Americano koffie
1. Terwijl de machine in de stand-bymodus staat, plaatst u het juiste filter in de filterhouder
(9):
Voor één kopje gebruikt u het filter voor 1 kopje (12) en voegt u ongeveer 14 g gemalen koffie
toe.

Voor twee kopjes gebruikt u het filter voor 2 kopjes (11) en voegt u ongeveer 19 g gemalen
koffie toe.

2. Stamp de gemalen koffie aan met de koffieaanstamper (1), met een kracht van ongeveer
12,5 kg.

3. Lijn de filterhouder (9) uit met de geleider van de trechter (13) en draai deze tegen de klok
in totdat deze vergrendeld is.

4. Plaats een kopje op de lekbak (10), onder de koffie-uitloop en druk op de Americano-knop
(30) om de bereiding te starten.

5. Afhankelijk van de geselecteerde instelling voert de machine het proces uit in een van de
volgende volgordes:

Eerst wordt de koffie geéxtraheerd en daarna wordt het hete water afgegeven.
Eerst wordt het hete water afgegeven en daarna wordt de koffie geéxtraheerd.
6. De machine stopt automatisch wanneer de vooraf ingestelde volumes zijn afgegeven.

7. Wanneer de bereiding is voltooid, blijven de lampjes op het paneel branden en keert de
machine terug naar de stand-bymodus.

3.5 Extra functies

Heetwaterfunctie

Terwijl de machine in de stand-bymodus staat, drukt u kort op de heetwaterknop (23) om de
functie te activeren.

Om de heetwateruitgifte te stoppen, drukt u opnieuw kort op de heetwaterknop (23). De machi-
ne keert terug naar de stand-bymodus.

Stoomfunctie

Terwijl de machine in de stand-bymodus staat, draait u de stoomknop (3) naar de stoomposi-
tie om de functie te activeren.

Zolang de functie actief is, knippert de stoomindicator (24).

Om de stoomuitgifte te stoppen, draait u de stoomknop (3) naar de centrale stand-bystand.
De machine keert terug naar de stand-bymodus.

Waarschuwing: Stoom bereikt zeer hoge temperaturen. Houd handen en andere lichaamsdelen
uit de buurt van de stoomuitlaat om brandwonden te voorkomen.

Melk opschuimen

1. Zodra de stoomfunctie brandt, draait u aan de stoomknop en laat u de stoom enkele se-
conden ontsnappen of totdat het water in stoom is omgezet.
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2.

Draai de stoomknop (3) naar de centrale stand-bystand om de stoomuitgifte tijdelijk te
stoppen.

Steek de stoompijp (5) in de melk.
Draai de stoomknop (3) opnieuw naar de stoompositie en schuim de melk op.

Ontlucht de stoomlans (stoompijp) enkele seconden en houd deze schoon om verstop-
pingen te voorkomen.

Opmerkingen:

Als u de stoomknop (3) na gebruik van deze functie niet in de centrale stand-bystand zet,
knippert de stoomindicator (24) om u te waarschuwen.

De stoom- en koffiebereidingsfuncties kunnen gelijktijdig worden gebruikt. Let op de gese-
lecteerde functies tijdens het gebruik van de machine. Houd handen en andere lichaamsde-
len uit de buurt van de heetwater- en stoomuitlaten om brandwonden en ander letsel te
voorkomen.

3.6 Parameters instellen

Gebruikers kunnen bepaalde koffie-extractieparameters aanpassen aan hun gewoonten en
behoeften.

Volume van 1 of 2 kopjes instellen

1.

Houd de knop voor 1 kopje (28) of de knop voor 2 kopjes (29) 3 seconden ingedrukt. De vo-
lumeweergave (37) knippert en de aan/uit-knop (21), de knop voor 1 kopje (28) of de knop
voor 2 kopjes (29) en de selectiepijlen 2 (38) blijven branden. De overige lampjes blijven
uit.

Druk kort op de selectiepijlen 2 (38) om het vooraf ingestelde koffievolume aan te passen.

Druk kort op de knop voor 1 kopje (28) of de knop voor 2 kopjes (29) om de wijzigingen op
te slaan en af te sluiten.

Instelling Americano of Long Black koffie
Volgorde van Americano koffiebereiding instellen

1.
2.

Druk kort op de Americano-modus instelknop (39) om de instellingen te openen.

De brandende indicator toont de geselecteerde volgorde:

Koffie-indicator (Americano koffie) (36): eerst koffie en daarna heet water.

Heetwaterindicator (of long black) (35): eerst heet water en daarna koffie.

3.
4.

Druk kort op de Americano-modus instelknop (39) om tussen beide volgordes te wisselen.
De machine verlaat automatisch de instellingen na 2 seconden inactiviteit.

Volumes van Americano koffie instellen

1.

174

Houd de Americano-knop (30) 3 seconden ingedrukt. De volumeweergave (37) knippert
en de aan/uit-knop (21), de Americano-knop (30), de heetwaterindicator (long black koffie)
(35) of de koffie-indicator (Americano koffie) (36) en de selectiepijlen 2 (38) blijven bran-
den. De overige lampjes blijven uit.
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Wanneer de koffie-indicator (Americano koffie) (36) brandt, gebruikt u de selectiepijlen 2
(38) om het vooraf ingestelde koffievolume aan te passen.

Druk kort op de Americano-modus of water (long black) instelknop (39) om over te scha-
kelen naar de heetwaterindicator (of long black) (35).

Pas het vooraf ingestelde heetwatervolume aan met behulp van de selectiepijlen 2 (38).
Druk kort op de Americano-knop (30) om de instellingen op te slaan en af te sluiten.

Temperatuur instellen

De machine beschikt over PID-regeling, die het verwarmingsblok bewaakt om de koffie te extra-
heren op een temperatuur van ongeveer 96 °C. U kunt de extractietemperatuur instellen tussen

92,94 en 96 °C, in stappen van 2 °C. Deze instelling wijzigt alleen de koffie-extractietemperatuur

en heeft geen invloed op de stoomtemperatuur.

Hoe hoger de temperatuur, hoe bitterder en minder zuur.

Hoe lager de temperatuur, hoe minder bitter en hoe zuurder.

1.

Druk kort op de temperatuurkeuzeknop (31). De temperatuur-/tijdweergave (34) knippert
en de aan/uit-knop (21) en de temperatuurkeuzeknop (31) blijven branden. De overige
lampjes blijven uit.

Druk herhaaldelijk op de temperatuurkeuzeknop (31) om te wisselen tussen de verschi-
llende temperatuurinstellingen.

Zodra de instelling is bevestigd, verlaat de machine automatisch het instellingenscherm
na 2 seconden inactiviteit.

Opmerking: Houd er rekening mee dat de temperatuur die op het scherm of display wordt
weergegeven, de temperatuur is van het interne reservoir of de waterketel.

Maaltijd instellen

1.

Houd de maalknop (22) 3 seconden ingedrukt. De temperatuur-/tijdweergave (34) knip-
pert en de aan/uit-knop (21), de maalknop (22), de maaltijdindicator (33), het pictogram
«S» (seconden) en de selectiepijlen 1 (32) blijven branden. De overige lampjes blijven uit.
Druk kort op de selectiepijlen 1 (32) om de vooraf ingestelde maaltijd, uitgedrukt in secon-
den, aan te passen.

Druk kort op de maalknop (22) om de instellingen op te slaan en af te sluiten.

Fabrieksinstellingen herstellen
Houd de knop voor 2 kopjes (29) en de Americano-knop (30) tegelijkertijd ingedrukt om alle pa-
rameters naar de fabrieksinstellingen te herstellen.

3.7 Externe watertoevoermodus
Afbeelding 7

1.

Om de externe watertoevoermodus te openen, houdt u de Americano-modus of water
(long black) instelknop (39) en de Americano-knop (30) tegelijkertijd 3 seconden inge-
drukt. De machine geeft een pieptoon en de functie van de vlottersensor van het waterre-
servoir (2) wordt gedeactiveerd.
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2. Open de externe waterinlaatklep, sluit de externe watertoevoerslang aan en gebruik de
machine normaal.

3. In de externe watertoevoermodus, als het waterreservoir (2) water bevat, kunt u de machi-
ne gebruiken zonder de externe toevoerslang aan te sluiten.

4. Om deze modus te verlaten, houdt u de Americano-modus instelknop (39) en de knop
voor 2 kopjes (29) tegelijkertijd 3 seconden ingedrukt. De machine geeft een pieptoon en
de functie van de vlottersensor van het waterreservoir (2) wordt opnieuw geactiveerd.

5. Koppel de externe watertoevoerslang los, sluit de waterinlaat af met de rubberen dop,
sluit de externe waterinlaatklep, installeer het waterreservoir (2) opnieuw, vul het met wa-
ter en gebruik de machine normaal.

Opmerking: De machine bevat een externe watertoevoerslang van 1 m en een externe connec-
tor, die zich in het bonenreservoir (6) bevinden. Deze slang kan niet worden aangesloten op een
conventionele drinkwaterkraan.

Legenda van afbeelding 7:
1. Externe waterklep
2. Hier bevindt zich het aansluitpunt voor de externe waterslang.
3. Rubberen dop

4. Reiniging en onderhoud

4.1 Reiniging en onderhoud

Waarschuwing: Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het schoon-
maakt en laat het voldoende afkoelen om brandwonden te voorkomen. Dompel het apparaat of
de stekker van het netsnoer niet onder in water of andere vloeistoffen.

Was na elk gebruik alle verwijderbare onderdelen met water. Voeg indien nodig een reini-
gingsoplossing toe en spoel ze af met schoon water.

Reinig het buitenoppervilak van het apparaat regelmatig met een vochtige spons om vuil te

verwijderen. Gebruik geen alcohol of reinigingsmiddel en dompel het apparaat niet onder in
water om het schoon te maken.

Draai de Filterhouder (9) met de klok mee om deze te verwijderen en verwijder de resten ge-
malen koffie. Reinig de filterhouder (9) en het metalen filter (11/12) met afwasmiddel en spoel
ze daarna af met schoon water.

Droog alle verwijderbare onderdelen na het reinigen volledig af.

4.2 Gebruiksaanwijzing van de accessoires

Dit product bevat hulpstukken. De Reinigingsnaald (20) en de Reinigingsborstel (18) worden in
een apart compartiment bewaard. De filters voor 1 en 2 kopjes kunnen ook in dit compartiment
worden bewaard. Om er toegang toe te krijgen, verwijdert u de Lekbak (10). Het compartiment
bevindt zich aan de linkeronderkant van het apparaat. Fig. 8
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Reinigingsnaald

De Reinigingsnaald (20) wordt gebruikt om de filters voor 1 (12) en 2 kopjes (11) en de Stoompijp
(5) te reinigen. Gebruik het dikke uiteinde om de Stoompijp (5) te reinigen en het fijne uiteinde
om de filters te reinigen.

Reinigingsborstel

De Reinigingsborstel (18) wordt voornamelijk gebruikt om het maalsysteem te reinigen. Nadat u
de maalschijf hebt verwijderd, gebruikt u de borstel (18) om de maalkamer en de uitlaat van de
gemalen koffie te reinigen.

Reinig de maalkamer en de uitlaat van de gemalen koffie. Fig. 9
Gebruik het andere uiteinde van de borstel om het filter te openen. Fig. 10

Borstel met zachte haren

De Borstel met zachte haren (19) wordt voornamelijk gebruikt om de onderkant te reinigen. Als
de uitlaat van de gemalen koffie verstopt raakt, gebruikt u deze om hem schoon te maken. Fig.
n

Koffie-tamper
Druk de gemalen koffie stevig aan. Gebruik de markering als leidraad, maar onthoud dat de
exacte hoeveelheid elke keer dat u van koffie wisselt, moet worden gekalibreerd.

4.3 Reiniging van de koffiemolen
Tijdens het gebruik van de molen kan het uitlaatkanaal van de gemalen koffie verstopt raken
door koffiebonen en andere externe factoren. Reinig het uitlaatkanaal in de volgende gevallen:

A. Reinig het uitlaatkanaal van de gemalen koffie en de maalschijf minstens eens in de twee we-
ken.

B. Wanneer de hoeveelheid gemalen koffie die wordt afgegeven afneemt, reinigt u het uitlaat-
kanaal en de maalschijf.

C. Na het malen van koffie met een fijne maalgraad, reinigt u het uitlaatkanaal van de gemalen
koffie.

D. Dit apparaat beschikt over een antistatisch en anti-verspreidingssysteem voor gemalen koffie.
Als de gemalen koffie buiten de Filterhouder (9) verspreidt, reinigt u de uitlaat met een borstel.

Reinigingsmethode van de koffiemolen

Opmerking: Voordat u de molen reinigt, moet u ervoor zorgen dat er geen bonen in het Bonen-
reservoir (6) zitten. Wanneer u op de Maalknop (22) drukt, moet de molen normaal functioneren
zonder dat er gemalen koffie uitkomt.

Draai het Bonenreservoir (6) tegen de klok in en verwijder het.

2. Draai de interne maalschijf tegen de klok in los en verwijder deze. Gebruik de meegele-
verde Reinigingsborstel (18) om de maalschijf te reinigen. Verwijder koffieresten uit de
groeven tussen de tanden en verplaats eventuele resterende bonen in de maalkamer
naar de holte naast de conische maalschijf. Was de maalschijf niet direct met water.
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3. Til het kleine rechthoekige deksel voor het Bonenreservoir (6) op. Controleer of er resten
gemalen koffie in het kanaal zitten en gebruik de Reinigingsborstel (18) om de maalka-
mer en het uitlaatkanaal van de gemalen koffie te reinigen.

4. Installeer de maalschijf nog niet terug. Plaats het lege Bonenreservoir (6) terug, druk op
de Maalknop (22) en laat de molen draaien om de resten gemalen koffie uit de maalka-
mer te verwijderen. Als het niet volledig schoon is, herhaalt u stap 3 en 4.

5. Verwijder het Bonenreservoir (6) opnieuw door het tegen de klok in te draaien, installeer
de maalschijf door het met de klok mee te draaien en voltooi de reiniging.

Opmerking: Giet geen water in het Bonenreservoir (6) om het schoon te maken en plaats er
geen vloeistofhoudende containers in.

4.4 Ontkalken

Dit product beschikt over een waarschuwingsfunctie en een ontkalkingsprogramma dat ge-
bruikersinterventie vereist. Het volledige programma duurt ongeveer 10 minuten.

Het wordt aanbevolen om het apparaat elke 4-6 maanden te ontkalken.
Om te ontkalken, kunt u gebruiken:

A. Een ontkalkingstablet voor koffiezetapparaten.
B. Een viloeibaar ontkalkingsmiddel.
C. Witte azijn en lauw water.

Voordat u het ontkalkingsprogramma start, moet u het volgende controleren:
1. Zorg ervoor dat er minstens 2 liter water in het Waterreservoir (2) zit.
Leeg de Lekbak (10) en plaats deze terug.
Schakel het apparaat in en wacht tot het in de stand-bymodus gaat.
Plaats het Filter voor 2 kopjes (11) in de Filterhouder (9).
Installeer de Filterhouder (9) in de trechter (13) en draai deze totdat deze vergrendeld is.

O AW

Houd er rekening mee dat u het ontkalkingsprogramma op elk moment kunt verlaten

door op de Aan/uit-knop (21) te drukken.

7. Wanneer het programma start, blijft de Ontkalkingswaarschuwing (27) actief en knippert
deze gedurende het hele proces.

8. Als het ontkalkingsproces niet binnen 1T minuut start, verlaat het apparaat het programma

en keert het terug naar de stand-bymodus.

Voorbereidingen
Opmerking: Wanneer de Ontkalkingswaarschuwing (27) wordt geactiveerd of voordat u het
programma handmatig start, voert u de volgende voorbereidingen uit:

1. Voorbereiding voor het ontkalken

Voeg een oplossing toe aan het Waterreservoir (2) met behulp van een van de volgende metho-
den:

A.Vul het Waterreservoir (2) met 1 liter water. Voeg het ontkalkingstablet toe en wacht tot het
volledig is opgelost.
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B. Voeg een half kopje vloeibaar ontkalkingsmiddel toe aan het Waterreservoir (2) en daarna1li-

ter lauw water. Meng de oplossing goed.
C. Voeg 1,5 eetlepels witte azijn toe aan het Waterreservoir (2) en daarna 1 liter lauw water. Meng

de oplossing goed.

2. Plaats het Waterreservoir
Plaats het Waterreservoir (2) correct. Fig. 12

3. Plaats de containers
Plaats een container van 1 liter onder de trechter (13) en een andere container van 1 liter onder
de Stoompijp (5). Fig.13

Ontkalkingscyclus
Nadat de bovenstaande stappen zijn voltooid, start u het ontkalkingsproces zoals hieronder aan-

gegeven:
Wanneer het systeem detecteert dat de cumulatieve doorstroming van het apparaat 15 liter
heeft bereikt, wordt de Ontkalkingswaarschuwing (27) geactiveerd en gaat het apparaat au-
tomatisch naar het ontkalkingsprogramma.
Houd in de stand-bymodus de T-kops knop (28), de 2-kops knop (29) en de Americano-knop
(30) tegelijkertijd ingedrukt om het ontkalkingsprogramma te starten.
Wanneer de Ontkalkingswaarschuwing (27) en het lampje van de Aan/uit-knop (21) branden
en de overige indicatoren uit zijn, volgt u deze stappen:

Stap 1: Start van de ontkalkingscyclus

1. Draai de Stoomknop (3) naar de stoompositie.

2. Het lampje van de Aan/uit-knop (21) blijft branden en de Ontkalkingswaarschuwing (27)
knippert.

3. De waterpomp zal in werking treden en heet water zal uit de Stoompijp (5) komen. Wan-
neer 1 liter water is afgegeven, stopt de pomp.

4. Draai de Stoomknop (3) naar de centrale stand-bystand. De pomp zal opnieuw in werking
treden en heet water zal afwisselend uit de heetwateruitlaat en de trechter (13) komen.
Wanneer 2 liter water is afgegeven, stopt de pomp en is het ontkalken voltooid.

Stap 2: Voorbereiding voor de reiniging
Belangrijk: Voltooi de volgende stappen binnen maximaal 5 minuten voordat de ontkalkingscy-

clus eindigt.
1. Reinig de Stoompijp (5) en de trechter (13) met schoon water om resten van de ontkal-
kingsoplossing te verwijderen.
Spoel het Waterreservoir (2) af.
Vul het Waterreservoir (2) met schoon water.

o

Leeg de containers.

Stap 3: Voltooiing van de ontkalkingscyclus
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Nadat de cyclus is voltooid, gaan alle indicatoren, behalve de Ontkalkingswaarschuwing (27), te-

gelijkertijd branden.

De ontkalkingsteller wordt opnieuw berekend en het apparaat keert terug naar de stand-bymo-

dus.

5. Probleemoplossing

Als u de oorzaak van het probleem niet kunt achterhalen, demonteer het apparaat dan niet en
neem contact op met de officiéle technische ondersteuningsdienst van Cecotec.

Storing

Oorzaak

Oplossing

Het display gaat niet
aan

Controleer of de stek-
ker correct is aanges-
loten en of u op de
*Aan/uit-knop (21)*
hebt gedrukt.

Sluit de stekker aan op het stopcontact en
zorg ervoor dat u op de *Aan/uit-knop (21)*
drukt.

Het indicatielampje
op het voorpaneel van
het apparaat brandt
rood

Controleer of het *Bo-
nenreservoir (6)* naar
de maalstand is ge-
draaid of dat het kof-
fiebonen bevat.

Plaats het *Bonenreservoir (6)* draai het
naar de maalstand en voeg koffiebonen toe.

Er zijn watervlekken
onder het apparaat

Het *Waterreservoir
(2)* of de *Lekbak (10)*
zijn niet correct geins-
talleerd, of de lekbak
is vol.

Zorg ervoor dat het *Waterreservoir (2)* en
de *Lekbak (10)* correct zijn geinstalleerd.
Indien dit het geval is, leeg de lekbak. Als
het probleem aanhoudt, demonteer het ap-
paraat dan niet. Stuur het naar de geautori-
seerde technische dienst voor controle.

Na het inschakelen
van het apparaat
hoort u een tikkend
geluid en na het zet-
ten van koffie een sis-
send geluid

Dit is een normaal
verschijnsel dat wordt
veroorzaakt door de
werking van de dru-
kregelklep.
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Oplossing

Er komt geen koffie
uit, de koffie komt
druppel voor druppel
of de *Filterhouder (9)*
kan niet correct wor-
den geinstalleerd

De hoeveelheid ge-
malen koffie overs-
chrijdt de limiet, de
gemalen koffie is te
fijn of is te stevig aan-
gedrukt.

De hoeveelheid gemalen koffie mag de li-
miet niet overschrijden. Pas de maalgraad
aan totdat het gewenste resultaat is bereikt.
Druk de koffie niet herhaaldelijk of te stevig
aan.

Controleer de uitlaatopening van het druk-
filter als u dit gebruikt.

De koffie heeft geen
crema

De koffiebonen zijn
geoxideerd en/of de
maalgraad is niet ges-
chikt.

Gebruik vers gebrande koffiebonen en pas
de maalgraad aan.

Er komt geen stoom
uit

De stoomfunctie is
niet volledig voorver-
warmd of de *Stoom-
pijp (5)* is verstopt.

Het apparaat kan alleen stoom afgeven na-
dat het voorverwarmen is voltooid. Ontkalk
het apparaat en reinig de *Stoompijp (5)*
met de *Reinigingsnaald (20)*.

6. Technische specificaties

Product: Power Espresso 20 Barista Elite
Productreferentie: EUO1_137648

Voltage: 220-240 V ~
Frequentie: 50 / 60 Hz
Vermogen: 2900 W

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd ter ver-
betering van de productkwaliteit.
Gefabriceerd in China | Ontworpen in Spanje

7. Recycling van elektrische en elektronische apparaten

E Dit symbool geeft aan dat, in overeenstemnming met de toepasselijke regelgeving, het
_—

product en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit
product het einde van zijn levensduur bereikt, moet u de batterijen/accu's verwijderen en het
naar een door de lokale autoriteiten aangewezen inzamelpunt brengen.

Power Espresso 20 Barista Elite 181



NEDERLANDS

Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw elektrische en elektro-
nische apparaten en/of de bijbehorende batterijen af te voeren, dient de consument contact op
te nemen met de lokale autoriteiten.

U kunt informatie over nationale recyclingsystemen voor verpakkingen en hun markering vin-
den op onze website.

Het naleven van de bovenstaande richtlijnen zal helpen het milieu te beschermen.

8. Garantie en technische ondersteuning

Cecotec is aansprakelijk jegens de gebruiker of eindconsument voor elk gebrek aan conformi-
teit dat bestaat op het moment van levering van het product, onder de voorwaarden en binnen
de termijnen die zijn vastgesteld in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen dat reparaties worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.

Als u een probleem met het product detecteert of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle technische ondersteuningsdienst van Cecotec via telefoonnummer +34 96 321 07 28.

9. Auteursrecht

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECO-
TEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag, noch
geheel noch gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een zoeksysteem, verzonden
of verspreid via enig middel (elektronisch, mechanisch, fotokopie, opname of vergelijkbaar) zon-
der de voorafgaande toestemnming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Vereenvoudigde EU-conformiteitsverklaring

Hierbij verklaart Cecotec Innovaciones dat dit product voldoet aan de essentiéle

eisen en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving in de Europese Unie. Dit
product is ontworpen, gefabriceerd en getest in overeenstemming met de vereiste veiligheids-
en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het
volgende webadres: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Czesci i komponenty

Rysunek 1

1.

N — — — —
ST ®I o T MWD =0

e B N

Tamper (ubijak do kawy)

Zbiornik na wode

Pokretto pary

Korpus urzadzenia

Dysza pary

Zasobnik na ziarna (pojemnik na kawe ziarnista)
Manometr cisnienia

Panel sterowania

Zespdt uchwytu filtra

Tacka ociekowa

Filtr na 2 filizanki bezcisnieniowy i ciSnieniowy
Filtr na 1filizanke bezcisnieniowy

Lejek

Dzbanek do spieniania mleka

Zewnetrzna rurka wodna (zewnetrzny waz wodny)
Zewnetrzne ztgcze

Pudetko na akcesoria

Szczoteczka do czyszczenia

Szczoteczka z migkkim wiosiem

Igta do czyszczenia

Panel sterowania

Rysunek 2
21. Przycisk zasilania
22. Przycisk mielenia
23. Przycisk goracej wody
24. Wskaznik pary
25. Wskaznik braku ziaren kawy
26. Wskaznik ostrzegawczy braku wody
27. Wskaznik ostrzegawczy odkamieniania
28. Przycisk 1filizanka
29. Przycisk 2 filizanki
30. Przycisk Americano
31, Przycisk wyboru temperatury
32. Strzatki wyboru 1

33.

Wskaznik czasu mielenia
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34. Wyswietlacz temperatury/czasu

35. Wskaznik goracej wody (lub long black)

36. Wskaznik kawy (americano)

37. Wyswietlacz objetosci

38. Strzatki wyboru 2

39. Przycisk wyboru trybu Americano lub wody (long black)

Uwaga: Grafiki w niniejszej instrukcji sa schematycznymi przedstawieniami i moga nie odpowia-
dac¢ doktadnie wygladowi produktu.

2. Przed uzyciem

Urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas trans-
portu. Wyjmij urzadzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna
przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku
koniecznosci transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania,
upewnij sig, ze wszystkie elementy zostaty prawidtowo poddane recyklingowi.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg kompletne i w dobrym stanie. W przypadku
braku lub uszkodzenia ktéregokolwiek z nich, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym Serwi-
sem Technicznym Cecotec.

Zawartosé opakowania:
Ekspres do kawy
Tamper (ubijak do kawy)
Dzbanek do spieniania mleka
Instrukcja obstugi
Lejek
Filtry dozujace

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby zapewni¢ prawidtowa identyfikowalnos$¢ urza-
dzenia w przypadku koniecznosci skorzystania z pomocy technicznej.

3. Obstuga

Ostrzezenie: Cisnienie
Nie wyjmuj zbiornika na wode ani zespotu uchwytu filtra (9), gdy urzadzenie pracuje lub wy-
twarza parg; moze to spowodowac oparzenia i uszkodzenie produktu.

Przed wyjeciem zespotu uchwytu filtra (9) w celu przygotowania kolejnej filizanki, upewnij sie,
ze ekspres jest w trybie czuwania, a pompa jest zatrzymana. Wytacz urzadzenie przyciskiem
zasilania (21) i poczekaj, az manometr cisnienia wskaze O bar.
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Aby dodac¢ wode do zbiornika, wytgcz produkt przyciskiem zasilania (21) i poczekaj, az ustanie
wszelkie wydobywanie sie pary.

Podczas parzenia kawy, catkowicie zablokuj zespdt uchwytu filtra (9) w wskazanej pozycji, aby
zapobiec jego odtgczeniu pod wptywem cisnienia podczas uzytkowania.

Ostrzezenie: Wysoka temperatura
Nie dotykaj koncowki dyszy pary, dolnej czesci zespotu uchwytu filtra (9) ani zewnetrznej rurki
wodnej podczas pracy: ryzyko oparzen.
Nie dotykaj bezposrednio dyszy pary; manipuluj nig tylko za silikonowa ostone. Obracajac po-
kretto pary (3), trzymaj rece z dala od wylotu pary.

Trzymaj rece i ciato z dala od wylotu pary i goracej wody. Poczekaj, az powierzchnie ostygna
przed czyszczeniem lub manipulacja.

3.1 Pierwsze uzycie
Przed rozpoczeciem

Przed pierwszym uzyciem ekspresu do kawy, wyczys¢ elementy majace kontakt z zywnoscia
(filtr na 1 filizanke (12), filtr na 2 filizanki (11), dzbanek do spieniania mleka (14), tacka ociekowa
(10) i jej kratka) i przeptucz wewnetrzne obwody bez dodawania kawy. Doktadnie osusz. Nie
zanurzaj korpusu urzadzenia (4).

Kroki
1. Napetnij zbiornik na wode (2) do oznaczenia MAX. Umies¢ go prawidiowo.

2. Wioz filtr na 1 filizanke (12) lub 2 filizanki (11) (bez kawy) do zespotu uchwytu filtra (9). Wy-
rownaj uchwyt filtra (9) z lejkiem (13) i obré¢ go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara, az zostanie zablokowany.

3. Podfacz urzadzenie do gniazdka i nacisnij przycisk zasilania (21). Poczekaj, az urzadzenie
zakonczy nagrzewanie i przejdzie w tryb czuwania.

4. Skieruj dysze pary (5) w strone tacki ociekowej (10) lub wtdz jej koncéwke do dzbanka z
woda. Obroc pokretto pary (3) do pozycji pary, aby usunac niewielka ilos¢ pary/wody. Ryzy-
ko oparzen: nie zblizaj rak do wylotu.

5. Umies¢ filizanke pod uchwytem filtra (9). Nacisnij przycisk 1 filizanka (28) (lub 2 filizanki,
29), aby wyczysci¢ obwod kawy. Nie umieszczaj zadnej czesci ciata pod uchwytem filtra (9);
uzyj filizanki do zebrania goracej wodly.

Gdy przeptyw ustanie, opréznij tacke ociekowa (10).

7. Ponownie wyczys¢ demontowalne czesci ciepta woda i osusz je.

Ekspres do kawy jest gotowy do uzycia.

3.2 Funkcje kawy, goracej wody i pary
Wiaczanie i autotest

Podtacz urzadzenie do sieci elektrycznej.

Po podtaczeniu urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy. Wszystkie kontrolki na panelu sterowa-
nia migna jednoczesnie raz, a nastepnie zgasna. Po obu stronach Manometru cisnienia (7)
wyswietlane s stany i funkcje urzadzenia.

Power Espresso 20 Barista Elite 185



POLSKI

Funkcje przygotowywania kawy i dostarczania goracej wody moga by¢ uzywane jednocze-
Snie z funkcja pary.

Nagrzewanie
- Nacisnij przycisk zasilania (21), aby rozpoczaé nagrzewanie. Podczas nagrzewania:

Kontrolka przycisku zasilania (21) i wskaznik pary (24) beda migac.
Kontrolka przycisku mielenia (22) i wskaznik czasu mielenia (33) beda swieci¢ swiattem cia-
gtym.

Tryb czuwania (standby mode)
- Po zakonczeniu nagrzewania urzadzenie przejdzie w tryb czuwania. Wszystkie kontrolki beda
Swieci¢ swiattem ciagtym, z wyjatkiem:
Wskaznika ostrzegawczego odkamieniania (27).
Wskaznika ostrzegawczego braku wody (26).
Wskaznika braku ziaren kawy (25).
- W tym stanie mozna korzystac¢ ze wszystkich funkcji urzadzenia.

Tryb uspienia (Sleep mode)
Urzadzenie automatycznie przejdzie w tryb uspienia, jesli pozostanie nieaktywne przez 5 mi-
nut w trybie czuwania.
Aby ponownie aktywowac urzadzenie, nacisnij dowolny przycisk lub obrd¢ pokretto pary (3).
Urzadzenie ponownie rozpocznie proces nagrzewania.

3.3 Wybodr kawy i regulacja mielenia

Kawa ziarnista i kawa mielona
Upewnij sig, ze zarno jest na swoim miejscu i wiéz zasobnik do oznaczenia otwartej ktédki,
obréc¢ zgodnie z ruchem wskazéwek zegara w strone zamknietej ktodki i ustysz "klik" blokady.
(Wiecej informacji znajdziesz w sekcji "Instalacja miynka").
Wsyp ziarna kawy do zasobnika i postepuj zgodnie z przepisem.
Wybierz filtr ciSnieniowy z pojedynczym otworem na spodzie, napetnij go swiezo zmielona
kawa o odpowiednim stopniu palenia i skalibruj czas mielenia, az uzyskasz smak, ktéry Ci od-
powiada w filizance.
Kawa powinna by¢ ekstrahowana ze statg predkoscia, ani szybko, ani wolno. Jesli kawa nie
wyptywa z uchwytu filtra, zmiel ja grubiej i powtérz ekstrakcje.

Uwaga: Aby poznac¢ przyblizona ilos¢ bez wagi, mozesz zwrdci¢ uwage na pozostate oleje w fil-
trze po wyjeciu krazka kawy; jesli pojawia sie oleje, oznacza to, ze brakuje ilosci.

Kawa mielona traci aromat w ciagu kilku dni; jesli jej uzywasz, przechowuj ja w hermetycz-
nym pojemniku w chtodnym miejscu, bez chtodzenia ani zamrazania. Aby lepiej zachowad
aromat i jakos¢ w filizance, zaleca sie uzywanie kawy ziarnistej.
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Mielenie
Zmielona kawa powinna miec¢ konsystencje podobna do soli. Dostosuj stopier mielenia, ob-
racajac zasobnik na ziarna (6):
Jesli mielenie jest zbyt drobne, kawa moze wyptywac przerywanie lub wcale. Wybierz grub-
szy stopien mielenia.
Jesli mielenie jest zbyt grube, kawa wyptynie zbyt szybko i straci aromat oraz smak. Wybierz
drobniejszy stopier mielenia.
Nie dodawaj zbyt wielu ziaren do zasobnika na ziarna (6), poniewaz moga one zawilgotniec i
wptynac na mielenie oraz smak kawy.

Instalacja miynka

1.

Umiesc tarcze mielaca 11 obrdd jg zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, az zostanie do-
brze zamocowana. Nastepnie zainstaluj zasobnik na ziarna (6) zgodnie z rysunkiem 3.
Wyréwnaj pozycje oznaczong czerwonym kotkiem. Nacisnij zasobnik na ziarna (6) w dot i
obréc¢ go zgodnie z ruchem wskazdowek zegara. Kontynuuj obracanie, az ustyszysz «klik»,
CO oznacza, ze zostat prawidtowo zainstalowany. Rys. 4

Zasobnik na ziarna (6) posiada oznaczenia do regulacji stopnia mielenia (rys. 5). Aby wy-
bra¢ zadane ustawienie, wyréwnaj oznaczenie zasobnika z oznaczeniem na goérnej pokry-
wie, jak pokazano na rysunku 4.

Uzycie miynka

1.
2.

Dodaj ziarna kawy do zasobnika na ziarna (6).

Umiesc¢ zespot uchwytu filtra (9) w uchwycie na zmielona kawe, jak pokazano na rysunku
6.

Nacisnij przycisk mielenia (22). Miynek zatrzyma sie automatycznie po uptywie ustawione-
go czasu. Aby zatrzymac go wczesniej, nacisnij przycisk ponownie.

Wyjmij zespot uchwytu filtra (9) i delikatnie uderz nim o stét, aby wyréwnac zmielona ka-
we.

Ubij kawe tamperem (1), przyktadajac site okoto 12,5 kg.

Postepuj zgodnie z instrukcjami w sekcji «3.4. Przygotowywanie kawy».

Uwaga: Jesli zasobnik na ziarna (6) nie jest zainstalowany, wskaznik braku ziaren kawy (25) pozo-
stanie wigczony. Jesli sprobujesz rozpocza¢ mielenie, urzadzenie wyda trzy sygnaty dzwiekowe i
zatrzyma sie. Gdy zasobnik na ziarna (6) zostanie prawidtowo zainstalowany, wskaznik braku zia-
ren kawy (25) zgasnie.

Wazne: Po 3 minutach pracy z przerwami krotszymi niz 6 minut, system tymczasowo ograniczy
mielenie. Odczekaj 6 minut przed ponownym uzyciem.

3.4 Przygotowywanie kawy

Przed rozpoczeciem przygotowywania, poczekaj, az urzadzenie znajdzie sie w trybie czuwania.

Uwaga: Aby poprawic¢ ekstrakcje, podgrzej zespot uchwytu filtra (9), filtr (11/12) i filizanke. Witéz filtr
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do zespotu uchwytu filtra (9), bez dodawania kawy, i zainstaluj go w lejku (13). Umiesc¢ filizanke
pod spodem i nacisnij przycisk 1 filizanka (28) lub przycisk 2 filizanki (29). Gdy urzadzenie sie za-
trzyma, oproéznij filizanke.

Uwaga: Zaleca sie uzycie filtra bezcisnieniowego, aby mie¢ wizualna kontrole nad predkoscia
ekstrakcji; ten wskaznik pomoze w kalibracji rozmiaru mielenia i objetosci zmielonej kawy w fil-
trze. Jesli kawa wyptywa szybko, nalezy zmieli¢ jg drobniej i odwrotnie.

Rozmiar mielenia pomaga réwniez kontrolowag, ile czastek ma zostac zwilzonych podczas prze-
ptywu wody; jesli kawa ma mato nut smakowych i chcesz wydoby¢ wiecej, zmiel ja drobniej i od-
wrotnie.

Gdy nasz mtynek jest ustawiony na bardzo drobne mielenie lub w jego poblizu, moze to wynikac
z utraty wiasciwosci kawy pochodzenia lub jej niskiej jakosci, co skutkuje kawa spalong i o niskiej
gestosci.

Przygotowanie 1 filizanki

1.
2.
3.

Wiz filtr na 1 filizanke (12) do zespotu uchwytu filtra (9).

Dodaj okoto 14 g zmielonej kawy i ubij ja, przyktadajac site okoto 12,5 kg.

Wyrdéwnaj zespot uchwytu filtra (9) z prowadnica lejka (13) i obré¢ go w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara, az zostanie zablokowany.

Umiesc filizanke na tacce ociekowej (10), pod wylotem kawy i nacisnij przycisk 1 filizanka
(28), aby rozpoczac ekstrakcje.

Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie po wydaniu wstepnie ustawionej objetosci, okoto
40 ml, i powrdci do trybu czuwania.

Przygotowanie 2 filizanek

1.

Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, wtéz filtr na 2 filizanki (11) do zespotu uchwytu filtra
(9).

Dodaj okoto 19 g zmielonej kawy i ubij ja tamperem (1), przyktadajac site okoto 12,5 kg.
Wyréwnaj zespot uchwytu filtra (9) z prowadnica lejka (13) i obré¢ go w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara, az zostanie zablokowany.

Umiesc filizanke na tacce ociekowej (10), pod wylotem kawy i nacisnij przycisk 2 filizanki
(29), aby rozpoczac¢ ekstrakcje.

Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie po wydaniu wstepnie ustawionej objetosci, okoto
70 ml, i powrdci do trybu czuwania.

Przygotowanie kawy Americano

1.

Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, wtéz odpowiedni filtr do zespotu uchwytu filtra (9):

Do jednej filizanki uzyj filtra na 1 filizanke (12) i dodaj okoto 14 g zmielonej kawy.
Do dwéch filizanek uzyj filtra na 2 filizanki (11) i dodaj okoto 19 g zmielonej kawy.

2.
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Ubij zmielona kawe tamperem (1), przyktadajac site okoto 12,5 kg.
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Wyréwnaj zespot uchwytu filtra (9) z prowadnica lejka (13) i obréc¢ go w kierunku przeciw-
nym do ruchu wskazéwek zegara, az zostanie zablokowany.

Umiesc filizanke na tacce ociekowej (10), pod wylotem kawy i nacisnij przycisk Americano
(30), aby rozpoczac przygotowywanie.

Zgodnie z wybrang konfiguracja, urzadzenie przeprowadzi proces w jednej z nastepuja-
cych kolejnosci:

Najpierw zaparzy kawe, a nastepnie wyda goraca wode.

Najpierw wyda goraca wode, a nastepnie zaparzy kawe.

6. Urzadzenie zatrzyma sie automatycznie po wydaniu wstepnie ustawionych objetosci.

7. Po zakonczeniu przygotowywania, kontrolki na panelu pozostana wiaczone, a urzadzenie

powrdci do trybu czuwania.

3.5 Dodatkowe funkcje

Funkcja goracej wody

Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, krétko nacisnij przycisk goracej wody (23), aby aktywowad
funkcje.

Aby zatrzymac wyptyw goracej wody, ponownie krétko nacisnij przycisk gorgcej wody (23). Urza-
dzenie powrdci do trybu czuwania.

Funkcja pary

Gdy urzadzenie jest w trybie czuwania, obrd¢ pokretto pary (3) do pozycji pary, aby aktywo-
wac funkcje.

Gdy funkcja jest aktywna, wskaznik pary (24) bedzie migac.

Aby zatrzymac wyptyw pary, obré¢ pokretto pary (3) do centralnej pozycji czuwania. Urzadze-
nie powrdci do trybu czuwania.

Ostrzezenie: Para osigga bardzo wysokie temperatury. Trzymaj rece i inne czesci ciata z dala od
wylotu pary, aby uniknac oparzen.

Spienianie mleka

1.

Gdy funkcja pary zostanie podswietlona, obré¢ pokretto pary i pozwdl, aby para wydoby-
wata sie przez kilka sekund lub do momentu, gdy woda zamieni sie w pare.

Obrdc¢ pokretto pary (3) do centralnej pozycji czuwania, aby tymczasowo zatrzymac wy-
ptyw pary.

Witéz dysze pary (5) do mleka.

Ponownie obrdoc pokretto pary (3) do pozycji pary i przystap do spieniania mleka.
Odpowietrz dysze pary (spieniacz) przez kilka sekund i utrzymuj ja w czystosci, aby zapo-
biec zatkaniu.

Uwagi:

Jesdli po uzyciu tej funkgji nie ustawisz pokretta pary (3) w centralnej pozycji czuwania, wskaz-
nik pary (24) bedzie migac, aby Cie ostrzec.
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Funkcje pary i przygotowywania kawy moga by¢ uzywane jednoczesnie. Zwro¢ uwage na wy-
brane funkcje podczas pracy urzadzenia. Trzymaj rece i inne czesci ciata z dala od wylotéw
goracej wody i pary, aby unikna¢ oparzen i innych obrazen.

3.6 Regulacja parametrow

Uzytkownicy moga dostosowac okreslone parametry ekstrakcji kawy zgodnie ze swoimi nawy-
kami i potrzebami.

Regulacja objetosci 1 lub 2 filizanek
1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk 1 filizanka (28) lub przycisk 2 filizanki (29) przez 3 sekundy.
Wyswietlacz objetosci (37) bedzie migad, a przycisk zasilania (21), przycisk 1 filizanka (28)
lub przycisk 2 filizanki (29) oraz strzatki wyboru 2 (38) pozostana wiaczone. Pozostate kon-
trolki pozostana wytaczone.

2. Kroétko nacisnij strzatki wyboru 2 (38), aby dostosowac wstepnie ustawiong objetosc¢ kawy.

3. Krétko naciénij przycisk 1filizanka (28) lub przycisk 2 filizanki (29), aby zapisa¢ zmiany i
wyjse.

Konfiguracja kawy Americano lub Long Black
Regulacja kolejnosci przygotowywania kawy Americano

1. Krétko nacisnij przycisk konfiguracji trybu Americano (39), aby uzyskac¢ dostep do usta-
wien.

2. Wiaczony wskaznik pokazuje wybrang kolejnos¢:

Wskaznik kawy (kawa Americano) (36): najpierw kawa, a nastepnie gorgca woda.

Wskaznik goracej wody (lub long black) (35): najpierw goraca woda, a nastepnie kawa.

3. Krétko nacisnij przycisk konfiguracji trybu Americano (39), aby przetaczac sie miedzy obie-
ma kolejnosciami.

4. Urzadzenie automatycznie wyjdzie z konfiguracji po 2 sekundach bezczynnosci.

Regulacja objetosci kawy Americano
1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk Americano (30) przez 3 sekundy. Wyswietlacz objetosci (37)
bedzie migac, a przycisk zasilania (21), przycisk Americano (30), wskaznik goracej wody
(kawa long black) (35) lub wskaznik kawy (kawa Americano) (36) oraz strzatki wyboru 2 (38)
pozostang wiaczone. Pozostate kontrolki pozostana wytaczone.

2. Gdy wskaznik kawy (kawa Americano) (36) jest wigczony, uzyj strzatek wyboru 2 (38), aby
dostosowac wstepnie ustawiona objetosc kawy.

3. Kroétko nacisnij przycisk konfiguracji trybu Americano lub wody (long black) (39), aby prze-
faczy¢ sie na wskaznik goracej wody (lub long black) (35).

4. Dostosuj wstepnie ustawiong objetos¢ goracej wody za pomoca strzatek wyboru 2 (38).

5. Krétko nacisnij przycisk Americano (30), aby zapisa¢ ustawienia i wyjsc.

Regulacja temperatury
Urzadzenie posiada kontrole PID, ktéra monitoruje blok grzewczy w celu ekstrakcji kawy w tem-
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peraturze okoto 96 °C. Mozesz regulowac temperature ekstrakcji w zakresie 92, 94 i 96 °C, w kro-
kach co 2 °C. To ustawienie zmienia tylko temperature ekstrakcji kawy i nie wplywa na tempera-
ture pary.

Im wyzsza temperatura, tym wieksza gorycz i mniejsza kwasowosc.

Im nizsza temperatura, tym mniejsza gorycz i wieksza kwasowos¢.

1. Krétko nacisnij przycisk wyboru temperatury (31). Wyswietlacz temperatury/czasu (34) be-
dzie miga¢, a przycisk zasilania (21) i przycisk wyboru temperatury (31) pozostang wigczo-
ne. Pozostate kontrolki pozostang wytgczone.

2. Wielokrotnie naciskaj przycisk wyboru temperatury (31), aby przetaczac sie miedzy rézny-
mi ustawieniami temperatury.

3. Po potwierdzeniu ustawienia, urzadzenie automatycznie wyjdzie z ekranu konfiguracji po
2 sekundach bezczynnosci.

Uwaga: Pamietaj, ze temperatura wyswietlana na ekranie to temperatura wewnetrznego zbior-
nika lub bojlera wody.

Regulacja czasu mielenia

1. Nacisnij i przytrzymaj przycisk mielenia (22) przez 3 sekundy. Wyswietlacz temperatury/
czasu (34) bedzie migac, a przycisk zasilania (21), przycisk mielenia (22), wskaznik czasu
mielenia (33), ikona «S» (sekundy) oraz strzatki wyboru 1 (32) pozostang witgczone. Pozosta-
te kontrolki pozostang wytaczone.

2. Kroétko nacisnij strzatki wyboru 1 (32), aby dostosowac wstepnie ustawiony czas mielenia,
wyrazony w sekundach.

3. Kroétko nacisnij przycisk mielenia (22), aby zapisa¢ ustawienia i wyjs¢.

Przywracanie ustawien fabrycznych
Nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk 2 filizanki (29) i przycisk Americano (30), aby przy-
wréci¢ wszystkie parametry do domysinych ustawien fabrycznych.

3.7 Tryb zewnetrznego zasilania woda
Rysunek 7

1. Aby uzyskac dostep do trybu zewnetrznego zasilania woda, nacisnij i przytrzymaj jedno-
czesnie przycisk konfiguracji trybu Americano lub wody (long black) (39) i przycisk Ameri-
cano (30) przez 3 sekundy. Urzadzenie wyda sygnat dzwigekowy, a funkcja czujnika ptywa-
kowego zbiornika na wode (2) zostanie dezaktywowana.

2. Otworz pokrywe zewnetrznego wlotu wody, podtacz zewnetrzna rurke doprowadzajaca
wode i uzywaj urzadzenia normalnie.

3. W trybie zewnetrznego zasilania wodg, jesli zbiornik na wode (2) zawiera wode, mozesz
uzywac urzadzenia bez podiaczania zewnetrznej rurki doprowadzajacej wode.

4. Aby wyjs¢ z tego trybu, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk konfiguracji trybu
Americano (39) i przycisk 2 filizanki (29) przez 3 sekundy. Urzadzenie wyda sygnat dZzwieko-
wy, a funkcja czujnika ptywakowego zbiornika na wode (2) zostanie ponownie aktywowa-
na.
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5. Odtacz zewnetrzna rurke doprowadzajgca wode, uszczelnij wlot wody gumowa zatyczka,
zamknij pokrywe zewnetrznego wlotu wody, ponownie zainstaluj zbiornik na wode (2), na-
petnij go woda i uzywaj urzadzenia normalnie.

Uwaga: Urzadzenie zawiera zewnetrzna rurke doprowadzajgca wode o dtugosci 1 m i zewnetrz-
ne ztgcze, umieszczone wewnatrz zasobnika na ziarna (6). Tej rurki nie mozna podtaczy¢ do kon-
wencjonalnego kranu z woda pitna.

Legenda do rysunku 7:
1. Zewnetrzny zawdr wody
2. Tutaj znajduje sie punkt podigczenia zewnetrznej rurki wodnej.
3. Gumowa zatyczka

4. Czyszczenie i konserwacja

4.1 Czyszczenie i konserwacja

Ostrzezenie: Odtgcz urzadzenie od zasilania przed czyszczeniem i poczekaj, az wystarczajgco
ostygnie, aby uniknac¢ poparzen. Nie zanurzaj urzadzenia ani wtyczki kabla zasilajagcego w wo-
dzie ani innych ptynach.

Po kazdym uzyciu umyj wszystkie wyjmowane czesci woda. W razie potrzeby dodaj roztwor
czyszczacy i optucz je czysta woda.

Czesto czys¢ zewnetrzna powierzchnie urzadzenia wilgotna gabka, aby usunac brud. Nie uzy-
waj alkoholu ani detergentéw i nie zanurzaj urzadzenia w wodzie w celu czyszczenia.

Obré¢ uchwyt filtra(9) zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby go wyjac i usunac resztki
zmielonej kawy. Wyczy$é uchwyt filtra (9) i metalowy filtr (11/12) detergentem, a nastepnie
optucz je czysta woda.

Po wyczyszczeniu wszystkich wyjmowanych czesci, doktadnie je wysusz.

4.2 Instrukcje uzytkowania akcesoriow

Ten produkt zawiera narzedzia pomocnicze. Igta do czyszczenia (20) i szczotka do czyszczenia
(18) sa przechowywane w oddzielnej komorze. Filtry na 1i 2 filizanki réwniez moga by¢ przecho-
wywane w tej komorze. Aby uzyskac do niej dostep, wyjmij tacke ociekowa (10). Komora znajdu-
je sie w lewej dolnej czesci urzadzenia. Rys. 8

Igta do czyszczenia
Igta do czyszczenia (20) stuzy do czyszczenia filtréw na 1 (12) i 2 filizanki (11) oraz dyszy pary (5).
Uzyj grubszego konca do czyszczenia dyszy pary (5), a cienszego konca do czyszczenia filtrow.

Szczotka do czyszczenia

Szczotka do czyszczenia (18) stuzy gtdwnie do czyszczenia systemu mielenia. Po wyjeciu zaren
uzyj szczotki (18) do wyczyszczenia komory mielenia i kanatu wylotowego zmielonej kawy.
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Wyczys¢ komore mielenia i kanat wylotowy zmielonej kawy. Rys. 9
Uzyj drugiego konca szczotki, aby otworzy¢ filtr. Rys. 10

Szczotka z miekkim wiosiem
Szczotka z miekkim witosiem (19) stuzy gtdwnie do czyszczenia dolnej czesci. Jesli kanat wyloto-
wy zmielonej kawy zatka sie, uzyj jej do jego wyczyszczenia. Rys. 11

Tamper do kawy
Mocno ubij zmielona kawe. Uzyj oznaczenia jako wskazowki, ale pamietaj, ze doktadna ilos¢ na-
lezy kalibrowac za kazdym razem, gdy zmieniasz kawe.

4.3 Czyszczenie miynka do kawy
Podczas uzytkowania miynka, kanat wylotowy zmielonej kawy moze sie zatka¢ z powodu ziaren
kawy i innych czynnikdw zewnetrznych. Wyczysé kanat wylotowy w nastepujacych przypadkach:

A. Wyczys¢ kanat wylotowy zmielonej kawy i zarna przynajmniej raz na dwa tygodnie.

B. Gdy zmniejszy sie ilos¢ dozowanej zmielonej kawy, wyczys¢ kanat wylotowy i zarna.

C. Po zmieleniu kawy na drobny stopien mielenia, wyczys¢ kanat wylotowy zmielonej kawy.

D. To urzadzenie posiada system antystatyczny i zapobiegajacy rozsypywaniu sie zmielonej kawy.
Jedli zmielona kawa rozsypuje sie poza uchwyt filtra (9), wyczys¢ wylot szczotka.

Metoda czyszczenia miynka do kawy

Uwaga: Przed czyszczeniem mitynka upewnij sie, ze w pojemniku na ziarna (6) nie ma ziaren. Po
nacisnieciu przycisku mielenia (22) mtynek powinien dziata¢ normalnie, bez wydobywania sie
zmielonej kawy.

1. Obré¢ pojemnik na ziarna (6) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i wyj-
mij go.

2. Odkre¢ wewnetrzne zarna w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i wyjmij
je. Uzyj dotaczonej szczotki do czyszczenia (18) do wyczyszczenia zaren. Usun resztki ka-
wy ze szczelin miedzy zebami i przesun ziarna, ktére pozostaty w komorze mielenia, w kie-
runku wneki znajdujacej sie obok stozkowych zaren. Nie myj zaren bezposrednio woda.

3. Podnie$ mata prostokatna pokrywke znajdujaca sie przed pojemnikiem na ziarna (6).
Sprawdz, czy w kanale nie ma resztek zmielonej kawy i uzyj szczotki do czyszczenia (18)
do wyczyszczenia komory mielenia i kanatu wylotowego zmielonej kawy.

4. Nie instaluj jeszcze zaren. Zainstaluj ponownie pusty pojemnik na ziarna (6), nacisnij
przycisk mielenia (22) i pozwdl mtynkowi pracowad, aby usunac resztki zmielonej kawy z
komory mielenia. Jesli nie zostanie catkowicie wyczyszczony, powtorz kroki 3 i 4.

5. Ponownie wyjmij pojemnik na ziarna (6), obracajac go w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara, zainstaluj zarna, obracajac je zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, i
zakoncz czyszczenie.

Uwaga: Nie wlewaj wody do pojemnika na ziarna (6) w celu czyszczenia ani nie umieszczaj w
nim pojemnikéw z ptynami.
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4.4 Odkamienianie

Ten produkt posiada funkcje ostrzegawcza i program odkamieniania, ktére wymagaja inter-
wencji uzytkownika. Caty program trwa okoto 10 minut.

Zaleca sie odkamienianie urzadzenia co 4-6 miesiecy.
Do odkamieniania mozna uzyc¢:

A. Tabletki odkamieniajacej do ekspreséw do kawy.
B. Plynnego odkamieniacza.
C. Biatego octu i letniej wody.

Przed rozpoczeciem programu odkamieniania upewnij sie, ze:
1. W zbiorniku na wode (2) znajduje sie co najmniej 2 litry wody.
Opréznij tacke ociekowa (10) i umies¢ ja z powrotem na miejscu.
Wiacz urzadzenie i poczekaj, az przejdzie w tryb czuwania.
Umies¢ filtr na 2 filizanki (17) w uchwycie filtra (9).
Zainstaluj uchwyt filtra (9) w lejku (13) i obroc go, az zostanie zablokowany.

o AW

Pamietaj, ze mozesz wyjs¢ z programu odkamieniania w dowolnym momencie, naciska-

jac przycisk zasilania (21).

7. Po uruchomieniu programu, wskaznik odkamieniania (27) pozostanie aktywny i bedzie
migac przez caty proces.

8. Jesli proces odkamieniania nie rozpocznie sie w ciagu 1 minuty, urzadzenie wyjdzie z pro-

gramu i powréci do trybu czuwania.

Wstepne przygotowania
Uwaga: Gdy aktywuje sie wskaznik odkamieniania (27) lub przed recznym uruchomieniem pro-
gramu, wykonaj nastepujace przygotowania:

1. Przygotowanie do odkamieniania

Dodaj roztwor do zbiornika na wode (2) za pomoca jednej z nastepujacych metod:

A. Napetnij zbiornik na wode (2) 1 litrem wody. Dodaj tabletke odkamieniajaca i poczekaj, az cat-
kowicie sie rozpusci.

B. Dodaj pét szklanki ptynnego odkamieniacza do zbiornika na wode (2), a nastepnie 1 litr letniej
wody. Dobrze wymieszaj roztwor.

C. Dodaj 1,5 tyzki biatego octu do zbiornika na wode (2), a nastepnie 1 litr letniej wody. Dobrze
wymieszaj roztwor.

2. Umies¢ zbiornik na wode
Prawidtowo zainstaluj zbiornik na wode (2). Rys. 12

3. Umies¢ pojemniki
Umies¢ pojemnik o pojemnosci 1 litra pod lejkiem (13) i kolejny pojemnik o pojemnosci 1 litra

pod dysza pary (5). Rys. 13

Cykl odkamieniania
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Po wykonaniu powyzszych krokdw rozpocznij proces odkamieniania w nastepujacy sposob:

Gdy system wykryje, ze skumulowany przeptyw wody przez urzadzenie osiggnat 15 litréw, ak-
tywuje sie wskaznik odkamieniania (27), a urzadzenie automatycznie przejdzie do programu
odkamieniania.

W trybie czuwania naciénij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk 1 filizanka (28), przycisk 2 fili-
Zanki (29) i przycisk Americano (30), aby rozpocza¢ program odkamieniania.

Gdy wskaznik odkamieniania (27) i kontrolka przycisku zasilania (21) Swieca sie, a pozostate
wskazniki sg wytgczone, wykonaj nastepujace kroki:

Krok 1: Rozpoczecie cyklu odkamieniania
1. Obrdc pokretto pary (3) do pozycji pary.
2. Kontrolka przycisku zasilania (21) pozostanie wtgczona, a wskaznik odkamieniania (27)
bedzie migac.
3. Pompa wody uruchomi sie i gorgca woda bedzie wyptywac przez dysze pary (5). Po wyda-
niu 1 litra wody pompa zatrzyma sie.

4. Obréc pokretto pary (3) do centralnej pozycji czuwania. Pompa ponownie sie uruchomi, a
goraca woda bedzie wyptywac naprzemiennie przez wylot goracej wody i lejek (13). Po wy-
daniu 2 litréw wody pompa zatrzyma sie i odkamienianie zostanie zakonczone.

Krok 2: Przygotowanie do czyszczenia
Wazne: Wykonaj nastepujace kroki w ciggu maksymalnie 5 minut przed zakonczeniem cyklu
odkamieniania.

1. Wyczysc dysze pary (5) i lejek (13) czysta woda, aby usunac resztki roztworu odkamienia-
jacego.

2. Optucz zbiornik na wode (2).

3. Napetnij zbiornik na wode (2) czysta woda.

4. Oproéznij pojemniki.

Krok 3: Zakonczenie cyklu odkamieniania

Po zakonczeniu cyklu wszystkie wskazniki, z wyjatkiem wskaznika odkamieniania (27), zaswie-
ca sie jednoczesnie.

Licznik odkamieniania zostanie ponownie obliczony, a urzadzenie powrdci do trybu czuwania.

5. Rozwigzywanie problemoéw

Jesdli nie mozesz zidentyfikowac przyczyny problemu, nie demontuj urzadzenia i skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.
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Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Ekran sie nie wia-
cza

Sprawdz, czy wtycz-
ka jest prawidtowo
podiaczona i czy na-
cisnieto **przycisk
zasilania** (21).

Podtacz wtyczke do gniazdka i upewnij sie, ze
nacisnieto *przycisk zasilania** (21).

Kontrolka na pane-
lu przednim urza-
dzenia Swieci sig na
czerwono

Sprawdz, czy *po-
jemnik na ziarna** (6)
jest obrécony do po-
zycji mielenia lub czy
zawiera ziarna kawy.

Zainstaluj *pojemnik na ziarna** (6), obré¢ go
do pozycji mielenia i dodaj ziarna kawy.

Pod urzadzeniem
sa plamy wody

**Zbiornik na wode**
(2) lub **tacka ocie-
kowa** (10) nie s3
prawidtowo zainsta-
lowane, lub tacka
jest petna.

Upewnij sig, ze **zbiornik na wode** (2) i **tacka
ociekowa** (10) sg prawidtowo zainstalowane. Je-
Sli tak, opréznij tacke. Jesli problem nadal wyste-
puje, nie demontuj urzadzenia. Wyslij je do au-
toryzowanego serwisu technicznego w celu
sprawdzenia.

Po wigczeniu urza-
dzenia stychac ty-
kanie, a po przygo-
towaniu kawy — sy-
czenie

Jest to normalne zja-
wisko spowodowane
dziataniem zaworu
kontroli cisnienia.

Kawa nie wyptywa,
kawa wyptywa kro-
plami lub *uchwyt
filtra**(9) nie moze

by¢ prawidtowo za-
instalowany

Ilo$¢ zmielonej kawy
przekracza limit, ka-

wa jest zbyt drobno

zmielona lub zostata
zbyt mocno ubita.

Ilo$¢ zmielonej kawy nie powinna przekraczac li-
mitu. Dostosuj stopien mielenia, aby uzyskac
odpowiedni rezultat. Nie ubijaj kawy wielokrot-
nie ani zbyt mocno.

Sprawdz otwor wylotowy filtra ciSnieniowego, je-
$li go uzywasz.

Kawa nie ma cremy

Ziarna kawy sa utle-
nione i/lub stopien
mielenia nie jest od-
powiedni.

Uzyj swiezo palonych ziaren kawy i dostosuj
mielenie.

Nie wydobywa sie
para

Funkcja pary nie zo-
stata w petni pod-
grzana lub **dysza
pary** (5) jest zatka-
na.

Urzadzenie moze dostarczac pare dopiero po
zakonczeniu podgrzewania. Odkamien urzadze-
nie i wyczysc **dysze pary** (5) za pomoca **igty
do czyszczenia** (20).
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6. Dane techniczne

Produkt: Power Espresso 20 Barista Elite
Numer referencyjny produktu: EU01_137648

Napiecie: 220-240 V ~
Czestotliwos¢: 50 /60 Hz
Moc: 2900 W

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczesdniejszego powiadomienia w celu poprawy
jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. Recykling urzadzen elektrycznych i elektronicznych

E Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujacymi przepisami produkt i/lub bateria po-
_—

winny by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy produkt osiagnie koniec swoje-
go cyklu zycia, nalezy wyjac baterie/akumulatory i odda¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego
przez wiadze lokalne.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
urzadzen elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien skon-
taktowac sie z wkadzami lokalnymi.

Informacje na temat krajowych systemow recyklingu opakowan i ich oznakowania mozna zna-
lez¢ na naszej stronie internetowe;.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chronic srodowisko.

8. Gwarancja i Serwis Techniczny

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem korncowym za wszelkie niezgodno-
Sci istniejace w momencie dostawy produktu, zgodnie z warunkami i terminami okreslonymi w
obowigzujacych przepisach.

Zaleca sig, aby naprawy byty wykonywane przez wyspecjalizowany personel.

W przypadku wykrycia problemu z produktem lub pytan, prosimy o kontakt z oficjalnym Serwi-
sem Technicznym Cecotec pod numerem telefonu +34 96 321 07 28.

9. Prawa autorskie

Prawa wiasnosci intelektualnej do tekstow zawartych w niniejszej instrukcji nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Zawartosc¢ tej publikacji nie moze by¢, w cato-
Sci ani w czesci, reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani roz-
powszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopia, nagranie lub po-
dobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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10. Uproszczona deklaracja zgodnosci UE

‘ € Niniejszym Cecotec Innovaciones oswiadcza, ze ten produkt jest zgodny z zasad-

niczymi wymaganiami i innymi stosownymi postanowieniami obowigzujacych przepiséw Unii
Europejskiej. Produkt ten zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wy-
maganymi normami bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst Deklaracji Zgodnosci UE mozna zna-
lez¢ pod nastepujacym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. Dily a soucasti

Obrazek 1

1.

N — — — —
ST ®I o T MWD =0

e B N

Péchovac kavy (Tamper)

Nadrzka na vodu

Otocny knoflik pary

Télo spotrebice

Parni tryska

Zasobnik na zrna (zdsobnik na kavova zrna)
Tlakomér

Ovladaci panel

Sestava drzaku filtru

Odkapavaci miska

Nepretlakovy a pretlakovy filtr na 2 Salky
Nepretlakovy filtr na 1 salek

Trychtyr

Nadoba na napénéni mléka

Externi vodni trubice (externi vodni hadice)
Externi konektor

Box na pfislusenstvi

Cistici kartac

Karta¢ s mékkymi stétinami

Cistici jehla

Ovladaci panel

Obrazek 2
21. Tlac&itko zapnuti/vypnuti
22. Tlacitko mleti
23. Tlacitko horké vody
24. Indikator pary
25. Indikator nedostatku kavovych zrn
26. Upozornéni Indikator nedostatku vody
27. Upozornéni Indikator odvapneni
28. Tlacitko 1salek

29.
30.
31.
32.
33.

Tlacitko 2 Salky
Tlac¢itko Americano
Tlacitko volby teploty
Sipky pro vybér 1
Indikator doby mleti
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34. Zobrazeniteploty/Casu

35. Indikator horké vody (nebo long black)
36. Indikator kdvy (Americano)

37. Zobrazeni objemu

38. Sipky pro vybér 2

39. Tlacitko volby rezimu Americano nebo vody (long black)

Poznamka:
Grafika v tomto navodu jsou schematicka znazornéni a nemusi se pfesné shodovat s produktem.

2. Pfed pouzitim

Tento spotfebic je dodavan v obalu navrzeném tak, aby jej chranil béhem prepravy. Vyjméte
spotiebi¢ z krabice. Originalni krabici a dalsi obalové materidly si mUzete uschovat na bez-
pecném misté, abyste predesli poskozeni spotfebice, pokud jej budete v budoucnu potfebo-
vat prepravit. Pokud se chcete zbavit originalniho obalu, ujistéte se, Ze vSechny prvky spravné
recyklujete.

Ujistéte se, Ze jsou vSechny dily a soucasti soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud by néktery
chybél nebo nebyl v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficidlni technicky servis Cecotec.

Obsah baleni:
Kavovar
Tamper (péchovac kavy)
Nadoba na napénéni mléka
Navod k obsluze
Trychtyr
Davkovaci filtry

Neodstranujte sériové Cislo vyrobku, abyste si v pfipadé potfeby asistence zachovali spravnou
sledovatelnost vaseho zafizeni.

3. Provoz

Varovani: Tlak

Neodstranujte nadrzku na vodu ani sestavu drzaku filtru (9), pokud je kavovar v provozu nebo
generuje paru; mohlo by to zpUsobit popéaleniny a poskodit vyrobek.

Pred vyjmutim sestavy drzaku filtru (9) pro pfipravu dalsiho Salku se ujistéte, Ze je kadvovar v
pohotovostnim rezimu a erpadlo je zastaveno. Vypnéte tlacitkem zapnuti/vypnuti (21) a poc-
kejte, dokud tlakomér neukéaze O bard.
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Pro doplnéni vody do nadrzky vypnéte vyrobek tlacitkem zapnuti/vypnuti (21) a pockejte, do-
kud se nezastavi veSkery vystup pary.

PFi extrakci kavy zcela zablokujte sestavu drzaku filtru (9) v uvedené poloze, abyste zabranili
uvolnéni tlakem béhem pouzivani.

Varovani: Vysoka teplota

Nedotykejte se konce parni trysky, spodni ¢asti sestavy drzaku filtru (9) ani externi vodni trubi-
ce béhem provozu: hrozi nebezpeci popaleni.

Nedotykejte se parni trysky pfimo; manipulujte s ni pouze za silikonovy navilek. Pfi otaceni
otoc¢ného knofliku pary (3) udrzujte ruce v bezpecné vzdalenosti od vystupu pary.

Udrzujte ruce a télo v bezpec¢né vzdalenosti od vystupu pary a horké vody. Pred ¢isténim ne-
bo manipulaci pockejte, dokud povrchy nevychladnou.

3.1 Prvni pouziti

Pred zahajenim
Pfed prvnim pouzitim kavovaru vycistéte soucasti, které prichazeji do styku s potravinami
(filtr na 1 8alek (12), filtr na 2 Salky (11), nddoba na napénéni mléka (14), odkapavaci miska (10) a
jeji mtizka) a proplachnéte vnitini okruhy bez pridani kavy. Ddkladné osuste. Neponofujte té-
lo spotrebice (4).

Kroky

1. Naplnte nadrzku na vodu (2) po znacku MAX. Spravné ji umistéte.

2. Vlozte do sestavy drzaku filtru (9) filtr na 18alek (12) nebo 2 salky (11) (bez kavy). Zarovnejte
drzak filtru (9) s trychtyfem (13) a otocte jim proti sméru hodinovych rucic¢ek, dokud se ne-
zajisti.

3. Piipojte zafizeni do elektrické zasuvky a stisknéte tladitko zapnuti/vypnuti (21). Po¢kejte,
dokud kavovar nedokondi predehfivani a neprepne se do pohotovostniho rezimu.

4. Nasmeérujte parni trysku (5) smérem k odkapavaci misce (10) nebo vlozte jeji konec do
konvice s vodou. Otocte oto¢nym knoflikem pary (3) do polohy para, abyste vypustili malé
mnozstvi pary/vody. Nebezpedi popaleni: nepfiblizujte ruce k vystupu.

5. Umistéte Salek pod drzak filtru (9). Stisknéte tlacitko 1 8alek (28) (nebo 2 salky, 29) pro
vycisténi kavového okruhu. Nepokladejte zadnou ¢ast téla pod drzak filtru (9); pouzijte sa-
lek k zachyceni horké vody.

Jakmile proud prestane, vyprazdnéte odkapavaci misku (10).

7. Znovu vycCistéte odnimatelné Casti teplou vodou a osuste je.
Kavovar je pripraven k pouziti.

3.2 Funkce kavy, horké vody a pary
Zapnuti a autotest

Pripojte zafizeni k elektrickeé siti.

Po pfipojeni zafizeni vyda pipnuti. Vsechny kontrolky na ovladacim panelu jednou souc¢asné
zablikaji a poté zhasnou. Na obou stranach tlakomeéru (7) se zobrazuji stavy a funkce zafizeni.

Funkce pfipravy kavy a dodavky horké vody Ize pouzivat soucasné s funkci pary.

Power Espresso 20 Barista Elite 201



(o]}
(7,13

ESTINA

Predehfivani

- Stisknéte tlagitko zapnutifvypnuti (21) pro zahajeni pfedehfivani. BEhem predehfivani:
Kontrolka tlacitka zapnuti/vypnuti (21) a indikator pary (24) budou blikat.
Kontrolka tlacitka mleti (22) a indikator doby mleti (33) zGstanou trvale svitit.

Pohotovostni rezim (standby mode)
- Po dokonceni predehfivani se kdvovar prepne do pohotovostniho rezimu. Vdechny kontrolky

zUstanou trvale svitit, kromé:
Upozornéni indikator odvapneéni (27).
Upozornéni indikator nedostatku vody (26).
Indikator nedostatku kavovych zrn (25).
-V tomto stavu muzZete pouzivat vdechny funkce kavovaru.

Rezim spanku (Sleep mode)
Kavovar se automaticky pfepne do rezimu spanku, pokud zUstane 5 minut neaktivni v poho-
tovostnim rezimu.
Pro opétovnou aktivaci kavovaru stisknéte libovolné tlacitko nebo otocte otoénym knoflikem
pary (3). Kavovar znovu zahdji proces predehfivani.

3.3 Vybér kavy a nastaveni mleti

Zrnkova kava a mleta kava
Ujistéte se, Ze je mleci kdmen na svém misté a vlozte nasypku do znacky otevieného zamku,
otocte ve sméru hodinovych rucicek smérem k uzavienému zamku a poslouchejte ,,cvaknuti
ukotveni. (Dalsi informace naleznete v ¢asti , Instalace mlynku®).
Naplnte kdvova zrna do nasypky a pokracujte podle svého receptu.
Zvolte pretlakovy filtr s jednim otvorem ve spodni ¢asti, naplite jej Cerstvé namletou kavou
Setrného prazeni a kalibrujte dobu mleti, dokud nenajdete chut, ktera se vam libi v salku.
Kava by méla byt extrahovana konstantni rychlosti, ani rychle, ani pomalu. Pokud kava nevy-
tékd z drzaku filtru, namelte hrubéji a opakujte extrakci.

0

Poznamka: Pro zjisténi pribliZzného mnozstvi bez vdhy se mizZete podivat na zbytkové oleje ve fil-
tru, kdyz vyjmete kavovou sedlinu; pokud se objevi oleje, je to znamka toho, ze chybi mnozstvi.

Pfedem namletd kava ztraci aroma béhem nékolika dni; pokud ji pouzivate, uchovavejte ji ve
vzduchotésné nddobé na chladném misté, bez chlazeni nebo mrazeni. Pro lepsi zachovani
aroma a kvality v Salku se doporucuje pouzivat zrnkovou kavu.

Mleti

Mletd kdva by méla mit texturu podobnou soli. Nastavte stupen mleti otacenim zasobniku na
zrna (6):
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Pokud je mleti pfilis jemné, kdva mUze vytékat prerusované nebo vibec. Zvolte hrubsi stu-
pen.

Pokud je mleti pfilis hrubé, kdva vytece pfilis rychle a ztrati aroma a chut. Zvolte jemnéjsi stu-
pen.

Nepfridavejte pfilis mnoho zrn do zasobniku na zrna (6), protoze by se mohla zvIhcit a ovlivnit
mleti a chut kavy.

Instalace mlynku

1. Umistéte mleci disk 1a otocte jim ve sméru hodinovych rucic¢ek, dokud nebude pevné
upevneén. Poté nainstalujte zasobnik na zrna (6), jak je znazornéno na obrazku 3.

2. Zarovnejte polohu oznacenou ¢ervenym kruhem. Stisknéte zasobnik na zrna (6) dold a
otocte jim ve sméru hodinovych ruci¢ek. Pokracujte v ota¢eni, dokud neuslysite ,cvaknu-
ti*, coz znamen3, Ze je spravné nainstalovan. Obr. 4

3. Zasobnik na zrna (6) ma znacky pro nastaveni stupné mleti (obr. 5). Pro vybér pozadova-
ného nastaveni zarovnejte znacku na nasypce se znackou na hornim krytu, jak je znazor-
néno na obrazku 4.

Pouziti mlynku
1. Pridejte kavova zrna do zasobniku na zrna (6).
2. Umistéte sestavu drzaku filtru (9) do drzaku pro mletou kavu, jak je znazornéno na obraz-
ku 6.
3. Stisknéte tlacitko mleti (22). Mlynek se automaticky zastavi po uplynuti nastaveného ¢asu.
Pro dfivéjsi zastaveni stisknéte tlacitko znovu.
4. Vyjméte sestavu drzaku filtru (9) a jemné s ni poklepejte o stul, abyste vyrovnali mletou ka-
vu.
5. Péchujte kdvu péchovacem kavy (1) silou pfiblizné 12,5 kg.
6. Pokracujte podle pokynu v ¢asti ,3.4. Pfiprava kavy".
Poznamka: Pokud zasobnik na zrna (6) neni nainstalovan, indikator nedostatku kavovych zrn (25)
zUstane svitit. Pokud se pokusite spustit mleti, kdvovar tfikrat pipne a zastavi se. Kdyz je zdsobnik

na zrna (6) spravné nainstalovan, indikator nedostatku kavovych zrn (25) zhasne.

Dulezité: Po 3 minutach provozu s pauzami kratd3imi nez 6 minut systém doc¢asné omezi mleti.
Pfed dalsim pouzitim pockejte 6 minut.

3.4 Priprava kavy

Pred zahajenim pfipravy pockejte, dokud se kavovar nepfepne do pohotovostniho rezimu.
Poznamka: Pro zlep3eni extrakce pfedehfejte sestavu drzaku filtru (9), filtr (11/12) a dalek. Vlozte
filtr do sestavy drzaku filtru (9), bez pfidani kavy, a nainstalujte jej do trychtyfe (13). Umistéte Salek

pod a stisknéte tlacitko 1 8alek (28) nebo tlacitko 2 Salky (29). Kdyz se kdvovar zastavi, vyprazdnéte
Salek.
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Poznamka: Doporucuje se pouzivat nepretlakovy filtr pro vizualni kontrolu rychlosti extrakce,
tento indikator vdm pomuze kalibrovat velikost mleti a objem mleté kavy ve filtru. Pokud kava
vytéka rychle, méli byste mlit jemnéji a naopak.

Velikost mleti také pomaha kontrolovat, kolik ¢astic chcete, aby se namodilo pfi prichodu vo-
dou; pokud ma kava malo chutovych ténl a chcete extrahovat vice, namelte jemné&ji a naopak.

Pokud je na$ mlynek nastaven na velmi jemné mleti nebo kolem né&j, mize to byt zpUsobeno
tim, Ze kava ztratila své plvodni vlastnosti nebo je nekvalitni, coz je spalena kava s nizkou husto-

tou.

Priprava 18alku

1
2.
3.

Vlozte filtr na 13alek (12) do sestavy drzaku filtru (9).

Pridejte priblizné 14 g mleté kavy a péchujte ji silou pfiblizné 12,5 kg.

Zarovnejte sestavu drzaku filtru (9) s voditkem trychtyre (13) a otocte jim proti sméru hodi-
novych ruci¢ek, dokud se nezajisti.

Umistéte Salek na odkapavaci misku (10), pod vystup kavy a stisknéte tlacitko 1 5alek (28)
pro zahajeni extrakce.

Kavovar se automaticky zastavi, jakmile vyda pfednastaveny objem, pfiblizné& 40 ml, a vrati
se do pohotovostniho rezimu.

Pfiprava 2 3alku

1.

Kdyz je kdvovar v pohotovostnim rezimu, viozte filtr na 2 Salky (11) do sestavy drzaku filtru
(9).

Pridejte priblizné 19 g mleté kavy a péchujte ji péchovacem kavy (1) silou pfiblizné 12,5 kg.
Zarovnejte sestavu drzaku filtru (9) s voditkem trychtyre (13) a otocte jim proti sméru hodi-
novych rucic¢ek, dokud se nezajisti.

Umistéte Salek na odkapavaci misku (10), pod vystup kavy a stisknéte tlacitko 2 Salky (29)
pro zahdjeni extrakce.

Kavovar se automaticky zastavi, jakmile vyda prfednastaveny objem, pfiblizné& 70 ml, a vrati
se do pohotovostniho rezimu.

Priprava kavy Americano

1.

Kdyz je kdvovar v pohotovostnim rezimu, vloZte odpovidajici filtr do sestavy drzaku filtru
(9):

Pro jeden Salek pouzijte filtr na 18alek (12) a pridejte pfiblizné 14 g mleté kavy.
Pro dva salky pouzijte filtr na 2 salky (11) a pfidejte pfiblizné 19 g mleté kavy.

204

Péchujte mletou kavu péchovacem kavy (1) silou pfiblizné 12,5 kg.
Zarovnejte sestavu drzaku filtru (9) s voditkem trychtyre (13) a otocte jim proti sméru hodi-
novych ruci¢ek, dokud se nezajisti.

Umistéte Salek na odkapavaci misku (10), pod vystup kavy a stisknéte tlacitko Americano
(30) pro zahajeni pfipravy.
Podle zvoleného nastaveni kdvovar provede proces v jednom z nasledujicich poradi:
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Nejprve extrahuje kavu a poté vyda horkou vodu.
Nejprve vyda horkou vodu a poté extrahuje kavu.
6. Kavovar se automaticky zastavi, jakmile vyda prednastavené objemy

7. Po dokondéeni pfipravy zlUstanou kontrolky na panelu svitit a kdvovar se vrati do pohoto-
vostniho rezimu.

3.5 Doplnkové funkce

Funkce horké vody

Kdyz je kdvovar v pohotovostnim rezimu, kratce stisknéte tlacitko horké vody (23) pro aktivaci
funkce.

Pro zastaveni vystupu horké vody kratce stisknéte tlacitko horké vody (23) znovu. Kévovar se vrati
do pohotovostniho rezimu.

Funkce pary

Kdyz je kavovar v pohotovostnim rezimu, otocte otocnym knoflikem pary (3) do polohy para
pro aktivaci funkce.

Dokud je funkce aktivni, indikator pary (24) bude blikat.

Pro zastaveni vystupu pary otocte otocnym knoflikem pary (3) do stfedni pohotovostni po-
lohy. Kavovar se vrati do pohotovostniho rezimu.

Varovani: Para dosahuje velmi vysokych teplot. UdrZujte ruce a jiné Casti téla v bezpecné vzdale-
nosti od vystupu pary, abyste predesli popaleninam.

Napénéni mléka
1. Jakmile se funkce pary rozsviti, otocte otocnym knoflikem pary a nechte paru vychazet po
dobu nékolika sekund nebo dokud se voda neuvolni jako para.

2. Otocte otocnym knoflikem pary (3) do stfedni pohotovostni polohy pro do¢asné zastaveni
vystupu pary.
3. Vlozte parni trysku (5) do mléka.

4. Znovu otocte otocnym knoflikem pary (3) do polohy para a pokracujte v napénovani mlé-
ka.

5. Proplachnéte parni trysku (vaporizér) na nékolik sekund a udrzujte ji Cistou, abyste pre-
desli ucpani.

Poznamky:

Pokud po pouziti této funkce nevratite otocny knoflik pary (3) do stfedni pohotovostni polohy,
indikator pary (24) bude blikat jako varovani.

Funkce pary a pfipravy kavy lze pouzivat sou¢asné. Vénujte pozornost zvolenym funkcim
béhem provozu kavovaru. Udrzujte ruce a jiné ¢asti téla v bezpecné vzdalenosti od vystupu
horké vody a pary, abyste predesli popalenindm a jinym zranénim.

3.6 Nastaveni parametru
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UZivatelé mohou nastavit urcité parametry extrakce kavy podle svych zvyklosti a potfeb.

Nastaveni objemu 1 nebo 2 3alkG

1.

Podrzte tlacitko 1 8alek (28) nebo tlacitko 2 salky (29) po dobu 3 sekund. Zobrazeni objemu
(37) bude blikat a tlac¢itko zapnuti/vypnuti (21), tlagitko 1 3alek (28) nebo tlacitko 2 3alky (29)
a Sipky pro vybér 2 (38) zUstanou svitit. Ostatni kontrolky zlstanou zhasnuté.

Kratce stisknéte Sipky pro vybér 2 (38) pro nastaveni prednastaveného objemu kavy.
Kratce stisknéte tlacitko 18alek (28) nebo tlac¢itko 2 Salky (29) pro ulozeni zmén a ukonceni.

Nastaveni kavy Americano nebo long black
Nastaveni poradi pfipravy kavy Americano

1.
2.

Kratce stisknéte tlacitko nastaveni rezimu Americano (39) pro pfistup k nastaveni.

Rozsviceny indikator ukazuje zvolené poradi:

Indikator kavy (Americano) (36): nejprve kava a poté horka voda.
Indikator horké vody (nebo long black) (35): nejprve horka voda a poté kava.

3.

4.

Kratce stisknéte tla¢itko nastaveni rezimu Americano (39) pro prepinani mezi obéma
poradimi.
Kavovar automaticky opusti nastaveni po 2 sekundach necinnosti.

Nastaveni objemU kdvy Americano

1.

Podrzte tlacitko Americano (30) po dobu 3 sekund. Zobrazeni objemu (37) bude blikat a
tlagitko zapnutifvypnuti (21), tlacitko Americano (30), indikator horké vody (kéava long
black) (35) nebo indikator kavy (Americano) (36) a Sipky pro vybér 2 (38) zlstanou svitit. Os-
tatni kontrolky zlUstanou zhasnuté.

Kdyz sviti indikator kavy (Americano) (36), pouzijte Sipky pro vybér 2 (38) pro nastaveni
prednastaveného objemu kavy.

Kratce stisknéte tlac¢itko nastaveni rezimu Americano nebo vody (long black) (39) pro
pfepnuti na indikator horké vody (nebo long black) (35).

Nastavte prednastaveny objem horké vody pomoci Sipek pro vybér 2 (38).

Kratce stisknéte tla¢itko Americano (30) pro ulozeni nastaveni a ukonceni.

Nastaveni teploty

Kavovar je vybaven PID regulaci, kterd monitoruje topny blok pro extrakci kavy pfi pfiblizné te-
ploté 96 °C. Teplotu extrakce muzZete nastavit mezi 92, 94 a 96 °C, v krocich po 2 °C. Toto nastave-
ni méni pouze teplotu extrakce kavy a neovliviiuje teplotu pary.

Cim vy3si teplota, tim v&tsi hofkost a mensi kyselost.

Cim niz&i teplota, tim mensi hofkost a v&tsi kyselost.

1.

206

Kratce stisknéte tlacitko volby teploty (31). Zobrazeni teploty/¢asu (34) bude blikat a tlacit-
ko zapnuti/vypnuti (21) a tlagitko volby teploty (31) zUstanou svitit. Ostatni kontrolky zUsta-
nou zhasnuté.

Opakované stisknéte tlacitko volby teploty (31) pro pfepinani mezi rdznymi nastavenimi
teploty.
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Po potvrzeni nastaveni kavovar automaticky opusti obrazovku nastaveni po 2 sekundach
necinnosti.

Poznamka: Pamatujte, Ze teplota zobrazena na obrazovce nebo displeji je teplota vnitfni nadrze
nebo bojleru na vodu.

Nastaveni doby mleti

1.

Podrzte tlac¢itko mleti (22) po dobu 3 sekund. Zobrazeni teploty/Casu (34) bude blikat a
tlacitko zapnuti/vypnuti (21), tlacitko mleti (22), indikator doby mleti (33), ikona ,S* (se-
kundy) a Sipky pro wybér 1 (32) zlstanou svitit. Ostatni kontrolky zlstanou zhasnuté.

Kratce stisknéte Sipky pro vybér 1 (32) pro nastaveni prednastavené doby mleti, vyjadrené v
sekundach.

Kratce stisknéte tla¢itko mleti (22) pro uloZzeni nastaveni a ukonceni.

Obnoveni tovarniho nastaveni
PodrzZte soucasné tlacitko 2 3alky (29) a tlacitko Americano (30) pro obnoveni véech parametr(
na vychozi tovarni hodnoty.

3.7 Rezim externiho pfivodu vody
Obrazek 7

1.

Pro pfistup do rezimu externiho pfivodu vody podrzte soucasné tlacitko nastaveni rezimu
Americano nebo vody (long black) (39) a tlacitko Americano (30) po dobu 3 sekund. Kavo-
var vyda pipnuti a funkce plovakového senzoru nadrzky na vodu (2) se deaktivuje.
Otevrete kryt externiho privodu vody, pfipojte externi pfivodni trubici vody a pouzivejte ka-
vovar normalné.

V rezimu externiho pfivodu vody, pokud nadrzka na vodu (2) obsahuje vodu, muizete kévo-
var pouzivat bez pfipojeni externi pfivodni trubice.

Pro opusténi tohoto rezimu podrzte sou¢asné tlacitko nastaveni rezimu Americano (39) a
tlacitko 2 Salky (29) po dobu 3 sekund. Kavovar vyda pipnuti a funkce plovakového senzoru
nadrzky na vodu (2) se znovu aktivuje.

Odpojte externi privodni trubici vody, utésnéte vstup vody gumovou zatkou, zavrete kryt
externiho pfivodu vody, znovu nainstalujte nadrzku na vodu (2), naplfte ji vodou a pouzi-
vejte kavovar normalné.

Poznamka: Kavovar obsahuje 1 m dlouhou externi pfivodni trubici vody a externi konektor, umis-
téné uvnitf zadsobniku na zrna (6). Tato trubice nelze pfipojit k bézZnému kohoutku s pitnou vo-

dou.

Legenda k obrazku 7:

1.
2.
3.

Externi vodni ventil
Zde se nachazi pfipojovaci bod pro externi vodni potrubi.
Gumova zatka
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4, Cisténi a udrzba
4] Cisténi a Udrzba

Upozornéni: Pred ¢isténim odpojte pfistroj ze zasuvky a nechte jej dostate¢né vychladnout,
abyste predesli popalenindm. Neponofujte pfistroj ani zastréku napajeciho kabelu do vody nebo
jinych kapalin.

Po kazdém pouziti omyjte vSechny odnimatelné casti vodou. V pfipadé potreby pridejte Cisti-
ci roztok a oplachnéte je Cistou vodou.

Vné&jsi povrch pristroje ¢asto Cistéte vihkou houbou, abyste odstranili necistoty. Nepouzivejte
alkohol ani Cistici prostfedky a pfistroj neponorujte do vody.

Otocte drzak filtru (9) ve sméru hodinovych rucicek, abyste jej vyjmuli, a odstrante zbytky
mleté kavy. Vycistéte drzak filtru (9) a kovovy filtr (11/12) isticim prostfedkem a poté je oplach-
néte Cistou vodou.

Po vycisténi védech odnimatelnych ¢asti je dakladné osuste.

4.2 Pokyny k pouziti pfislusenstvi

Tento produkt obsahuje pomocné nastroje. Cistici jehla (20) a &istici kartaéek (18) jsou ulozeny
v samostatné prihradce. Filtry na 1a 2 Salky |ze také ulozit do této pfihradky. Pro pfistup k ni ods-
trante odkapavaci misku (10). Pfihradka se nachazi v levé spodni ¢asti pfistroje. Obr. 8

Cistici jehla
Cistici jehla (20) se pouZiva k ¢isténi filtrd na 1(12) a 2 8alky (11) a parni trysky (5). PouZijte tlusty
konec k ¢isténi parni trysky (5) a tenky konec k &isténi filtrd.

Cistici kartaéek
Cistici kartacek (18) se pouziva predevdim k &isténi mleciho systému. Po vyjmuti mleciho kame-
ne pouzijte kartacek (18) k vycisteni mleci komory a vystupniho kanalu mleté kavy.

Vycistéte mleci komoru a vystupni kanal mleté kavy. Obr. 9

Pouzijte druhy konec kartacku k otevreni filtru. Obr. 10

Kartacek s mékkymi stétinami
Kartacek s mékkymi stétinami (19) se pouziva predevsim k Cisténi spodni ¢asti. Pokud se vys-
tupni kanal mleté kavy ucpe, pouzijte jej k ¢isténi. Obr. 11

Péchovac kavy

Pevné upéchujte mletou kavu. Pouzijte znacku jako voditko, ale pamatujte, ze pfesné mnozstvi
je tfeba kalibrovat pfi kazdé zmeéné kavy.

4.3 Cisténi mlynku na kavu

Bé&hem pouzivani mlynku se muize vystupni kanal mleté kavy ucpat kvuli kdvovym zrnm a da-
I5im vné&jdim faktordm. Vycistéte vystupni kandl v nasledujicich pfipadech:

A. Vycistéte vystupni kanal mleté kavy a mleci kamen alespon jednou za dva tydny.
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B. Pokud se snizi mnozstvi vydavané mleté kavy, vycCistéte vystupni kanal a mleci kdmen.

C. Po namleti kavy s jemmnym stupném mleti vycistéte vystupni kanal mleté kavy.

D. Tento pfistroj je vybaven antistatickym systémem proti rozptylu mleté kavy. Pokud se mleta
kava rozptyluje mimo drzak filtru (9), vycistéte vystup kartackem.

Metoda cisténi mlynku na kavu
Poznamka: Pred cisténim mlynku se ujistéte, ze v zadsobniku na zrna (6) nejsou zadna zrna. Po
stisknuti tlacéitka mleti (22) by mél mlynek normalné fungovat, aniz by vychazela mleta kava.

Otocte zasobnik na zrna (6) proti sméru hodinovych ruci¢ek a vyjméte jej.

Odsroubujte vnitfni mleci kdmen proti sméru hodinovych rucic¢ek a vyjméte jej. Pouzijte
prilozeny Eistici kartacek (18) k cisténi mlecino kamene. Odstrante zbytky kavy z drazek
mezi zuby a presunte zbyvajici zrna v mleci komore do dutiny vedle konického mleciho
kamene. Mleci kdmen nemyjte pfimo vodou.

Zvednéte maly obdélnikovy kryt umistény pfed zasobnikem na zrna (6). Zkontrolujte, zda
v kandlu nezulstaly zbytky mleté kavy, a pouzijte €istici kartaéek (18) k vycisténi mleci ko-
mory a vystupniho kanalu mleté kavy.

Mleci kdmen zatim znovu neinstalujte. Znovu nainstalujte prazdny zdsobnik na zrna (6),
stisknéte tla¢itko mleti (22) a nechte mlynek bézet, abyste odstranili zbytky mleté kavy z
mleci komory. Pokud neni zcela Cisty, opakujte kroky 3 a 4.

Znovu vyjmeéte zdsobnik na zrna (6) otocenim proti sméru hodinovych rucicek, nainstaluj-
te mleci kdmen otocenim ve sméru hodinovych rucicek a dokoncete cisténi.

Poznamka: Nevlévejte vodu do zasobniku na zrna (6) k ¢isténi ani do néj nevkladejte naddoby s
tekutinou.

4.4 Odvapnéni

Tento produkt disponuje funkci upozornéni a programem odvapnéni, které vyzaduji zasah
uzivatele. Cely program trva pfiblizné 10 minut.

Doporucuje se odvapnovat pfistroj kazdych 4-6 mésicU.

Pro odvapnéni muzete pouzit:

A. Odvéapnovaci tabletu pro kavovary.
B. Tekuty odvapnovac.
C. Bily ocet a vlaznou vodu.

Pred spusténim programu odvapnéni se ujistéte, ze:

I I

V zasobniku na vodu (2) je alespon 2 litry vody.

Vyprazdnéte odkapavaci misku (10) a vratte ji na misto.

Zapnéte pfistroj a pockejte, az prejde do pohotovostniho rezimu.

Vlozte filtr na 2 salky (11) do drzaku filtru (9).

Nainstalujte drzak filtru (9) do trychtyre (13) a otocCte jim, dokud se nezajisti.

Méjte na paméti, ze program odvapnéni mUzete kdykoli opustit stisknutim tlaéitka napa-
jeni (21).
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7. Po spusténi programu zUstane indikator odvapnéni (27) aktivni a bude blikat po celou
dobu procesu.

8. Pokud se proces odvapnéni nespusti do 1 minuty, pfistroj opusti program a vrati se do
pohotovostniho rezimu.

Predbézné pfripravy
Poznamka: Kdyz se aktivuje indikator odvapnéni (27) nebo pred ru¢nim spusténim programu,
provedte nasledujici pfipravy:

1. Prfiprava na odvapnéni

Pridejte roztok do zasobniku na vodu (2) pomoci jedné z nasledujicich metod:

A. Naplfite zadsobnik na vodu (2) 1 litrem vody. Pridejte odvapnovaci tabletu a pockejte, dokud se
zcela nerozpusti.

B. Pridejte pul salku tekutého odvapriovace do zasobniku na vodu (2) a poté 1 litr vlazné vody.
Roztok dobre promichejte.

C. Pridejte 1,5 Izice bilého octa do zasobniku na vodu (2) a poté 1 litr vlazné vody. Roztok dobre
promichejte.

2. Umistéte zasobnik na vodu
Spravné nainstalujte zdsobnik na vodu (2). Obr. 12

3. Umistéte nadoby
Umistéte llitrovou nadobu pod trychtyr (13) a dalsi llitrovou nadobu pod parni trysku (5). Obr. 13

Cyklus odvapnéni

Po dokonéeni vyse uvedenych krokd spustte proces odvapnéni, jak je uvedeno nize:
Kdyz systém zjisti, Ze kumulovany pratok pfistroje dosahl 15 litr(, aktivuje se indikator odvap-
néni (27) a pfistroj automaticky prejde do programu odvapnéni.
V pohotovostnim rezimu stisknéte a podrzte soucasné tlacitko 1salek (28), tlacitko 2 salky
(29) a tlac¢itko Americano (30) pro spusténi programu odvapnéni.
Kdyz sviti indikator odvapnéni (27) a kontrolka tla¢itka napajeni (21) a ostatni indikatory jsou
vypnuté, postupujte podle téchto kroku:

Krok 1: Spusténi cyklu odvapnéni
1. Otocte ovladac pary (3) do polohy pary.
2. Kontrolka tlaéitka napajeni (21) zUstane svitit a indikator odvapnéni (27) bude blikat.

3. Vodni ¢erpadlo se spusti a z parni trysky (5) bude vychazet horka voda. Po vydani 1 litru
vody se Cerpadlo zastavi.

4. Otocte ovladaé pary (3) do stfedni pohotovostni polohy. Cerpadlo se znovu spusti a horka
voda bude stfidavé vychéazet z vystupu horké vody a trychtyfe (13). Po vydani 2 litr( vody se
Cerpadlo zastavi a odvapnéni bude dokonceno.

Krok 2: Priprava na cisténi
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Dulezité: Dokoncete nasledujici kroky nejpozdé&ji do 5 minut prfed koncem cyklu odvapnéni.

1. Vycistéte parni trysku (5) a trychtyr (13) ¢istou vodou, abyste odstranili zbytky odvapriova-

ciho roztoku.

2. Vyplachnéte zasobnik na vodu (2).
3. Naplnte zasobnik na vodu (2) Cistou vodou.
4. Vyprazdnéte nadoby.

Krok 3: Dokonceni cyklu odvapnéni
Po dokonceni cyklu se soucasné rozsviti véechny indikatory, kromé indikatoru odvapnéni (27).
Pocet odvapnéni bude prepocitan a pfistroj se vrati do pohotovostniho rezimu.

5. Reseni problému

Pokud nemUzete identifikovat pfic¢inu problému, pfistroj nerozebirejte a obratte se na oficialni
technickou podporu Cecotec.

Projev zavady

Pricina

Regeni

Displej se nezap-
ne

Zkontrolujte, zda je
zastréka spravné pfi-
pojena a zda jste stis-
kli **tlacitko napaje-
ni** (21).

PFipojte zastr¢ku do zasuvky a ujistéte se, Ze jste
stiskli **tlac¢itko napajeni** (21).

Kontrolka na
pfednim panelu
pfistroje sviti Cer-
vené

Zkontrolujte, zda je
**zasobnik na zrna**
(6) otocen do polohy
mleti nebo zda ob-
sahuje kavova zrna.

Nainstalujte **zasobnik na zrna** (6), otocCte jej do
polohy mleti a pfidejte kavova zrna.

Pod pfistrojem
jsou skvrny od
vody

**Zasobnik na vodu**
(2) nebo **odkapavaci
miska** (10) nejsou
spravne nainstalo-
vany, nebo je miska
plna.

Ujistéte se, ze **zdsobnik na vodu** (2) a **odka-
pavaci miska** (10) jsou spravné nainstalovany.
Pokud ano, vyprazdnéte misku. Pokud problém
pretrvava, pfistroj nerozebirejte. Odeslete jej do
autorizovaného servisu K revizi.

Po zapnuti pfis-
troje je slyset tika-
ni a po pfipravé
kavy syceni

Jedna se o normalni
jev zpUsobeny provo-
zem tlakového regu-
la¢niho ventilu.
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Projev zavady

Pricina

Regeni

Kava nevytéka, ka-
va vytéka po kap-
kéch nebo **drzak
filtru** (9) nelze
spravneé nainstalo-
vat

Mnozstvi mleté kavy

prekracuje limit, mle-
ta kava je pfilis jemna
nebo byla upéchova-
na pfilis silné.

Mnozstvi mleté kavy by nemélo prekrocit limit.
Nastavte stupen mleti, dokud nedosdhnete
spravného vysledku. Kavu nepéchujte opakované
ani pfrilis silné.

Zkontrolujte vystupni otvor pretlakového filtru,
pokud jej pouzivate.

Kava nema cremu

Kavova zrna jsou oxi-
dovana a/nebo veli-
kost mleti neni vhod-
na.

Pouzijte Cerstvé prazena kavova zrna a upravte
mleti.

Nevychazi para

Funkce pary nebyla
zcela predehrata ne-
bo je *parni tryska**
(5) ucpana.

Pristroj mUze dodavat paru pouze po dokoncéeni
predehrevu. Odvapnéte pristroj a vycistéte **par-
ni trysku** (5) pomoci **Cistici jehly** (20).

6. Technické specifikace

Produkt: Power Espresso 20 Barista Elite
Referenéni Cislo produktu: EUO1_137648

Napéti: 220-240 V ~

Frekvence: 50 /60 Hz

Vykon: 2900 W

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za dcelem zlepseni kvality

produktu.

Vyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

7. Recyklace elektrickych a elektronickych zafizeni

E Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt vyrobek a/nebo baterie
|

likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Kdyz tento vyrobek dosahne konce své zivotnosti,
musite vyjmout baterie/akumulatory a odevzdat jej na sbérné misto uréené mistnimi Ufady.

Pro podrobné informace o nejvhodné&jsim zpUsobu likvidace vadich elektrickych a elektronickych
zafizeni a/nebo prisludnych baterii by se mé&l spotfebitel obratit na mistni Grady.
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Informace o ndrodnich systémech recyklace oball a jejich oznaceni naleznete na nasich webo-
vych strankach.
Dodrzovani vyée uvedenych pokynt pomUze chranit Zivotni prostredi.

8. Zaruka a servis

Spole¢nost Cecotec odpovida uzivateli nebo konec¢nému spotrebiteli za jakoukoli neshodu, ktera
existuje v okamziku dodani produktu, v souladu s podminkami a Ihdtami stanovenymi platnymi
predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadél specializovany personal.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate dotaz, obratte se na oficialni technickou podpo-
ru Cecotec na telefonnim Cisle +34 96 321 07 28.

9. Autorska prava

Prava dusevniho vlastnictvi k textm v této pfiruc¢ce nalezi spolecnosti CECOTEC INNOVACIO-
NES, S.L. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, ani z&asti, ani v celku, repro-
dukovan, ukladan do vyhledavaciho systému, pfenasen nebo distribuovan zadnym zplsobem
(elektronicky, mechanicky, fotokopii, nahravanim nebo podobné) bez pfedchoziho souhlasu spo-
le¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Zjednodusené EU prohlaseni o shodé

‘ € Spole¢nost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento produkt spliuje za-

kladni poZzadavky a dalsi relevantni ustanoveni platnych pfedpist v Evropské unii. Tento produkt
byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi a kvalitativnimi nor-
mami. UpIné zné&ni EU prohlageni o shodé& naleznete na nasledujici webové adrese: https://ceco-
tec.es/es/information/declaration-of-conformity

Power Espresso 20 Barista Elite 213



MAGYAR

1. Alkatrészek és komponensek

N — — —_ —
Noo®w®m3Ioo MWD =0

W O N AW o

abra

Kavétomorité (Tamper)

Viztartaly

G6zgomb

Készuléktest

Gézfuvoka

Kavébab tartdly (szemeskavé tartaly)
Nyomasmeérd

Vezérlépanel

SzUrétartd egység

Csepptalca

SzUré 2 csészéhez, nyomasmentes és nyomas alatti
SzUré 1 csészéhez, nyomasmentes
Tolcsér

Tejhabositd kancsd

KUlsé viztomls (kulsé vizvezeték)
KuUlsé csatlakozo

Tartozékdoboz

Tisztitokefe

Puha sortéju kefe

Tisztitotu

Vezérlépanel

214

abra

Bekapcsolégomb

Orlés gomb

Forréviz gomb

Gézjelzd

Kavébabhiany jelzé
Figyelmeztetd vizhiany jelzé
Figyelmeztetd vizkémentesités jelzd
1 csésze gomb

2 csésze gomb

Americano gomb
Hémeérsékletvalasztd gomb
Kivalaszté nyilak 1

Orlési ids jelzé
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16. Homérséklet/idé kijelzd

17. Forréviz jelzé (vagy long black)

18. Kavé jelz6 (americano)

19. Térfogat kijelzé

20. Kivalaszté nyilak 2

21. Americano vagy viz (long black) moédvalaszté gomb

Megjegyzés:
A kézikdnyvben taldlhaté dbrak sematikus dbrazolasok, és nem feltétlentl egyeznek meg ponto-
san a termékkel.

2. Hasznalat el6tt

Ez a készulék olyan csomagolassal rendelkezik, amelyet a szallitds soran térténd védelemre
terveztek. Vegye ki a készuléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és a csomagolas egyéb ele-
meit biztonsagos helyen tarolhatja, hogy megakadalyozza a készUlék karosodasat, ha a jové-
ben szallitania kell. Ha meg kivanja szabadulni az eredeti csomagolastdl, gyézédjon meg
arrél, hogy minden elemet megfeleléen Ujrahasznosit.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész és komponens megvan és j6 allapotban van. Ha
barmelyik hianyzik vagy nem jo allapotban van, azonnal [épjen kapcsolatba a Cecotec hivata-
los mUszaki Ugyfélszolgalataval.

A doboz tartalma:
Kavéfézé
Tamper (kavétomoritd)
Tejhabosité kancsdé
Hasznalati Utmutato
Tolcsér
AdagszUrék

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a készllék megfelelé nyomon koévethetdsége
biztositott legyen, ha segitséget kér.

3. Mikodés

Figyelmeztetés: Nyomas

Ne tavolitsa el a viztartalyt vagy a szUlrétartd egységet (9), amig a gép mukodik vagy gdzt ter-
mel; ez égési séruléseket okozhat és karosithatja a terméket.
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Mielétt eltavolitja a szUrétartd egységet (9) egy masik csésze elkészitéséhez, gy6z&djon meg
arrdl, hogy a kavéfézé készenléti Uzemmaodban van, és a szivattyu ledllt. Kapcsolja ki a be-
kapcsoldgombbal (21), és varja meg, amig a nyomasmérd O bart mutat.

A tartdlyba valé viz hozzdadasahoz kapcsolja ki a terméket a bekapcsoldgombbal (21), és varja
meg, amig minden gbézkibocsatas leall.

Kaveé kivonasakor teljesen rogzitse a szUrd&tartd egységet (9) a jelzett pozicidban, hogy elkerul-
je a nyomas miatti kioldddast hasznalat kdzben.

Figyelmeztetés: Magas hémeérséklet
Ne érintse meg a gézfuvdka végét, a szUlrétartd egység (9) aljat vagy a kulsé viztomlét miko-
dés kdzben: égési sérlilések veszélye.
Ne érintse meg kozvetlenul a gézfuvokat; csak a szilikon burkolatanal fogva kezelje. A géz-
gomb (3) elforditasakor tartsa tavol a kezét a gézkimenettdl.

Tartsa tavol a kezét és testét a géz- és forroviz-kimenettdl. Varja meg, amig a felUletek lehl-
nek, mielétt tisztitja vagy kezeli.

3.1 Elsé hasznalat
Kezdés elbtt

A kavefézs elsé hasznalata elétt tisztitsa meg az élelmiszerekkel érintkezé alkatrészeket (szU-
ré 1 csészéhez (12), szUré 2 csészéhez (11), tejhabositd kancso (14), csepptalca (10) és racsa), és
Oblitse at a belsé aramkordket kavé hozzaadasa nélkul. Alaposan szaritsa meg. Ne meritse
vizbe a készulék testét (4).

Lépések

1. Toltse fel a viztartdlyt (2) a MAX jelzésig. Helyezze be megfeleléen.

2. Helyezze be a szUlr&tartd egységbe (9) az 1 csészés (12) vagy 2 csészés (11) szlrét (kavé nél-
kul). lgazitsa a szUrétartot (9) a tolcsérhez (13), és forgassa el az dramutatod jarasaval ellen-
tétes iranyba, amig régzul.

3. Csatlakoztassa a készUléket egy konnektorhoz, és nyomja meg a bekapcsolégombot (21).
Varja meg, amig a gép befejezi az elémelegitést és készenléti Uzemmaddba kerul.

4. Iranyitsa a gézfuvokat (5) a csepptalca (10) felé, vagy helyezze a végét egy vizzel teli kanc-
soba. Forditsa a gézgombot (3) géz pozicidba, hogy kis mennyiségl gézt/vizet engedjen
ki. Egési sériilések veszélye: ne kozelitse a kezét a kimenethez.

5. Helyezzen egy csészét a szlrdétartd (9) ald. Nyomja meg az 1 csésze (28) (vagy 2 csésze, 29)
gombot a kavé aramkor tisztitdsahoz. Ne tegyen semmilyen testrészt a szlrétartd (9) al3;
hasznalja a csészét a forrd viz felfogasara.

Amikor az aramlas megszunik, Uritse ki a csepptalcat (10).
7. Tisztitsa meg Ujra a levehetd alkatrészeket langyos vizzel, és szaritsa meg éket.

A kavéfézé készen all a hasznalatra.
3.2 Kavé, forréviz és gbz funkciok

Bekapcsolas és Onteszt
Csatlakoztassa a készUléket az elektromos halézathoz.
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Csatlakoztataskor a készulék sipold hangot ad. A vezérlépanel 6sszes lampaja egyszerre vi-
llog, majd kialszik. A nyomasméré (7) mindkét oldalan megjelennek a készulék allapotai és

funkcioi.
A kavékészitési és forrdviz-adagolasi funkcidk egyidejlleg hasznalhaték a gézfunkcidval.

Elédmelegités
- Nyomja meg a bekapcsoldgombot (21) az elémelegités elinditdsahoz. Az elémelegités soran:

A bekapcsoldgomb (21) és a gézjelzd (24) fénye villogni fog.
Az 6rlés gomb (22) és az 6rlési idé jelzd (33) fénye folyamatosan vilagitani fog.

Készenléti Uzemmod (standby mode)
- Amikor az elémelegités befejezédik, a gép készenléti Uzemmaoddba Iép. Minden lampa folyama-

tosan vilagitani fog, kivéve:
A vizkémentesités figyelmeztetd jelzd (27).
A vizhidny figyelmeztetd jelzé (26).
A kadvébabhiany jelzé (25).
- Ebben az allapotban a gép dsszes funkcidjat hasznalhatja.

Alvé izemmod (Sleep mode)
A gép automatikusan alvé Uzemmaodba Iép, ha 5 percig inaktiv marad készenléti Gzemmadd-
ban.
A gép Ujraaktivaldasahoz nyomjon meg barmely gombot, vagy forgassa el a gézgombot (3). A
gép Ujrainditja az elémelegitési folyamatot.

3.3 Kavévalasztas és 6rlési beallitas

Szemeskaveé és 6rolt kavé
Gyb6z6djon meg arrdl, hogy az érlékorong a helyén van, és helyezze be a garatot a nyitott lakat
jelzésébe, forgassa el az Sramutato jarasaval megegyezd iranyba a zart lakat felé, és hallja a
régzités "kattogasat". (Tovabbi informacidkért lasd az "Orlé telepitése" cimU részt).
Toltse a kavészemeket a garatba, és folytassa a receptjével.
Valassza ki az egyetlen alsé nyilassal rendelkezd nyomas alatti szUrét, toltse meg frissen 6rolt,
kiméletes porkolésu kavéval, és kalibralja az &rlési iddt, amig meg nem talalja a csészében a
kivant izt.
A kavét allandé sebességgel kell kivonni, sem gyorsan, sem lassan. Ha a kavé nem jon ki a
szUrétartdon keresztul, 6rolje durvabbra, és ismételje meg az extrakciot.

Megjegyzés: A hozzavetbleges mennyiség mérleg nélkul torténd meghatarozasahoz figyelje

meg a szUrében maradd olajokat, amikor kiveszi a kdvépogacsat; ha olajok jelennek meg, az azt
jelenti, hogy hidnyzik a mennyiség.

Power Espresso 20 Barista Elite 217



MAGYAR

Az elére 6rolt kavé néhany nap alatt elvesziti aromajat; ha hasznalja, tarolja Iégmentesen za-
réodoé edényben, hlvos helyen, hiités vagy fagyasztas nélkll. Az aroma és a csésze mindségé-
nek jobb megdrzése érdekében szemeskavé hasznalata javasolt.

Orlés

Az 8rolt kavé texturajanak hasonlénak kell lennie a s6éhoz. Allitsa be az 6rlési fokozatot a ka-
vébab tartaly (6) elforgatasaval:

Ha az &érlés tul finom, a kavé szakaszosan vagy egyaltalan nem johet ki. Valasszon durvabb fo-
kozatot.

Ha az &érlés tul durva, a kavé tul gyorsan fog kijonni, és elvesziti aromajat és izét. Valasszon fi-
nomabb fokozatot.

Ne tegyen tul sok kdvébabot a kdvébab tartélyba (6), mivel azok nedvesedhetnek, és befolya-
solhatjak az érlést és a kavé izét.

Orlé telepitése

1.

Helyezze be az 1-es érlékorongot, és forgassa el az dramutatod jardsaval megegyezd irdny-
ba, amig szilardan régzul. Ezutan szerelje be a kavébab tartalyt (6) a 3. dbran lathaté mo-
don.

Igazitsa a piros korrel jeldlt pozicidt. Nyomja le a kavébab tartalyt (6), és forgassa el az ora-
mutato jarasaval megegyezé iranyba. Folytassa a forgatast, amig egy ,kattanast” nem hall,
ami jelzi, hogy megfeleléen telepitve van. 4. dbra

A kavébab tartaly (6) jelolésekkel rendelkezik az érlési fokozat beallitasahoz (5. dbra). A ki-

vant beallitas kivalasztasahoz igazitsa a garat jelzését a felsé burkolat jelzéséhez, ahogy a
4. dbran lathato.

Orlé hasznalata

Toltson szemeskavét a kavébab tartalyba (6).
Helyezze a szlrdtartd egységet (9) az 6rolt kavé fogado tartdjaba, ahogy a 6. dbran lathatd.

Nyomja meg az &rlés gombot (22). Az 6rlé automatikusan ledll, amikor a beadllitott idé lete-
lik. A korabbi leallitdshoz nyomja meg Ujra a gombot.

Vegye ki a szUrétartd egységet (9), és finoman Utdgesse meg az asztalon az 6rolt kave
szintjének kiegyenlitéséhez.

Tomoritse a kavét a kavétomaritével (1), korulbelll 12,5 kg erével.

Folytassa a ,3.4. Kavékészités” cimU rész utasitasai szerint.

Megjegyzés: Ha a kavébab tartaly (6) nincs telepitve, a kdvébabhiany jelzé (25) vilagitani fog. Ha
megprobalja elinditani az &rlést, a gép harom sipold hangot ad, majd ledll. Amikor a kavébab
tartaly (6) megfeleléen telepitve van, a kdvébabhiany jelzé (25) kialszik.

Fontos: 3 perc mUkodés utan, 6 percnél révidebb szUnetekkel, a rendszer ideiglenesen korlatoz-
za az 6rlést. Varjon 6 percet, mielétt Ujra hasznalna.

3.4 Kavékészités
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A készités megkezdése el6tt varja meg, amig a gép készenléti Uzemmaodba kerul.

Megjegyzés: Az extrakcio javitasa érdekében melegitse el a szlrétartd egységet (9), a szlrét (11/
12) és a csészét. Helyezze be a szUlrbt a szlrdtartd egységbe (9), kdvé hozzdadasa nélkull, és sze-
relje be a tolcsérbe (13). Helyezzen ald egy csészét, és nyomja meg az 1 csésze (28) vagy a 2 csésze
(29) gombot. Amikor a gép leall, Uritse ki a csészét.

Megjegyzés: Javasolt a nyomasmentes szUré haszndlata az extrakcid sebességének vizualis elle-
nérzéséhez, ez a jelzés segit az érlési méret és az 6rolt kdvé mennyiségének kalibralasaban a
szUrében. Ha a kavé gyorsan jon ki, finomabbra kell 6roini, és forditva.

Az 6rlési méret abban is segit, hogy szabalyozza, mennyi részecske nedvesedjen at a viz athala-
dasakor; ha a kdvénak kevés izjegye van, és tébbet szeretne kivonni, 6rdlje finomabbra, és fordit-

va.

Amikor az érlénk nagyon finomra vagy korulbelll arra van allitva, az annak kdszénhetd, hogy a
kavé elvesztette eredeti tulajdonsagait, vagy rossz minéségu, égett kavé, alacsony slrlséggel.

1 csésze elkészitése

1
2.
3.

Helyezze be az 1 csészés szUrét (12) a szlrdtartd egységbe (9).

Adjon hozza korulbelul 14 g 6rolt kavét, és tomoritse korulbelll 12,5 kg erével.

lgazitsa a szUrétartd egységet (9) a tdlcsér (13) vezetdjéhez, és forgassa el az Sramutato ja-
rasaval ellentétes iranyba, amig rogzul.

Helyezzen egy csészét a csepptalcara (10), a kdvékimenet ald, és nyomja meg az 1 csésze
gombot (28) az extrakcioé elinditasdhoz.

A gép automatikusan leall, amikor kiadta az elére beadllitott mennyiséget, korulbelul 40
ml-t, és visszatér készenléti Uzemmaddba.

2 csésze elkészitése

1.

Amikor a gép készenléti Uzemmaodban van, helyezze be a 2 csészés szUrét (11) a szlrdtartd
egységbe (9).

Adjon hozza korulbelul 19 g 6rolt kavét, és tomoritse a kavétomoritdvel (1), korualbeltl 12,5
kg erével.

Ilgazitsa a szUrétartd egységet (9) a tdlcsér (13) vezetdjéhez, és forgassa el az dramutato ja-
rasaval ellentétes iranyba, amig rogzul.

Helyezzen egy csészét a csepptalcara (10), a kdvékimenet ald, és nyomja meg a 2 csésze
gombot (29) az extrakcio elinditasdhoz.

A gép automatikusan ledll, amikor kiadta az elére bedllitott mennyiséget, kérulbelul 70
ml-t, és visszatér készenléti Gzemmaodba.

Americano kaveé készitése

1.

Amikor a gép készenléti Uzemmaodban van, helyezze be a megfeleld sz(rét a szlrétartd
egységbe (9):
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Egy csészéhez hasznalja az 1 csészés szUrdt (12), és adjon hozza kdrulbelll 14 g 6rolt kavét.

Két csészéhez hasznalja a 2 csészés szUrdt (11), és adjon hozza korulbelUl 19 g 6rolt kavét.

2.
3.

Tomoritse az &rolt kavét a kavétomoritével (1), kdrulbeltl 12,5 kg erdvel.

lgazitsa a szUrétartd egységet (9) a tdlcsér (13) vezetdjéhez, és forgassa el az dramutato ja-
rasaval ellentétes iranyba, amig rogzul.

Helyezzen egy csészét a csepptalcara (10), a kdvékimenet alg, és nyomja meg az ameri-
cano gombot (30) az elkészités elinditasahoz.

A kivalasztott bedllitdsnak megfeleléen a gép az aldbbi sorrendek egyikében hajtja végre
a folyamatot:

El6szor kivonja a kavét, majd adagolja a forrd vizet.

El6szdr adagolja a forrd vizet, majd kivonja a kavét.

6.
7.

A gép automatikusan leall, amikor kiadta az elére beallitott mennyiségeket.
Amikor az elkészités befejezédik, a panel ldmpai vilagitani fognak, és a gép visszatér kés-
zenléti Uzemmaodba.

3.5 Kiegészité funkciok

Forroéviz funkcio

Amikor a gép készenléti Gzemmaodban van, nyomja meg réviden a forréviz gombot (23) a funk-
ci6 aktivalasahoz.

A forréviz-kibocsatas ledllitdsdhoz nyomja meg Ujra réviden a forréviz gombot (23). A gép vissza-
tér készenléti tzemmaodba.

G6z funkciod

Amikor a gép készenléti Gzemmaodban van, forgassa el a gézgombot (3) géz pozicidba a
funkcio aktivalasahoz.

Amig a funkcidé aktiv, a gézjelzé (24) villogni fog.

A gbzkibocsatas ledllitdsahoz forgassa el a gézgombot (3) a kdzponti készenléti pozicidba. A
gép visszatér készenléti Gzemmaodba.

Figyelmeztetés: A géz nagyon magas hémérsékletet ér el. Tartsa tavol a kezét és testének mas
részeit a gbzkimenettdl az égési sérulések elkerulése érdekében.

Tejhabositas

1.

Miutédn a g6z funkcid vilagitani kezd, forgassa el a gézgombot, és hagyja, hogy a géz
néhany masodpercig kijojjon, vagy amig a viz gézzé nem valik.

2. Forgassa el a gézgombot (3) a kdzponti készenléti pozicidba a gbzkibocsatas ideiglenes
ledllitasahoz.
3. Helyezze a gézfuvokat (5) a tejbe.
4. Forgassa el ismét a gbzgombot (3) géz pozicidba, és habositsa fel a tejet.
5. Tisztitsa meg a gézfuvokat (gdzkar) néhany masodpercig, és tartsa tisztan az eltomddések
elkerUlése érdekében.
Megjegyzések:
220 Power Espresso 20 Barista Elite



MAGYAR

Ha a gézgombot (3) nem helyezi vissza a kdzponti készenléti pozicidba a funkcié hasznalata
utan, a gézjelzé (24) villogni fog, hogy figyelmeztesse.

A gbz- és kavékészitési funkciok egyidejlleg hasznalhatdk. Figyeljen a kivalasztott funkcidkra
a gép MmuUkodése kdzben. Tartsa tavol a kezét és testének mas részeit a forréviz- és gézkime-
netektdl az égési sérulések és egyéb sérllések elkerllése érdekében.

3.6 Paraméterek beidllitasa

A felhasznaldk beallithatjak a kdvé kivonasanak bizonyos paramétereit szokdsaik és igényeik sze-

rint.

1vagy 2 csésze térfogatanak bedllitasa

1.

Tartsa lenyomva az 1 csésze gombot (28) vagy a 2 csésze gombot (29) 3 masodpercig. A
térfogat kijelzé (37) villogni fog, és a bekapcsoldgomb (21), az 1 csésze gomb (28) vagy a 2
csésze gomb (29) és a kivalasztd nyilak 2 (38) vilagitani fognak. A tobbi [ampa kialszik.
Nyomja meg roviden a kivalaszto nyilakat 2 (38) az elére beallitott kavémennyiség beallita-
sdhoz.

Nyomja meg roviden az 1 csésze gombot (28) vagy a 2 csésze gombot (29) a valtoztatasok
mentéséhez és a kilépéshez.

Americano vagy long black kavé bedllitasa
Az americano kavé elkészitési sorrendjének bedllitasa

1
2.

Nyomja meg réviden az americano maod bedllitds gombot (39) a beallitasok eléréséhez.
A vilagito jelzé mutatja a kivalasztott sorrendet:

Kaveé jelzd (@americano kaveé) (36): elészor kaveé, majd forrd viz.

Forrdviz jelzé (vagy long black) (35): el8szdr forrd viz, majd kavé.

3.

4,

Nyomja meg roéviden az americano maod bedllitds gombot (39) a két sorrend kozotti valtas-
hoz.

A gép automatikusan kilép a beallitdsokbdl 2 masodperc inaktivitas utan.

Az americano kavé térfogatanak beallitasa

1.

Tartsa lenyomva az americano gombot (30) 3 masodpercig. A térfogat kijelzd (37) villogni
fog, és a bekapcsoldgomb (21), az americano gomb (30), a forréviz jelzd (long black kaveé)
(35) vagy a kavé jelzé (americano kavé) (36) és a kivalaszto nyilak 2 (38) vildgitani fognak. A
tébbi ldmpa kialszik.

Amikor a kavé jelzé (americano kavé) (36) vilagit, hasznalja a kivalaszté nyilakat 2 (38) az
elére beallitott kavéemennyiség beallitasahoz.

Nyomja meg roéviden az americano vagy viz (long black) mod beallitdas gombot (39) a fo-
rréviz jelzére (vagy long black) (35) valtashoz.

Allitsa be az elére bedllitott forréviz mennyiséget a kivalasztd nyilak 2 (38) segitségével.

Nyomja meg roéviden az americano gombot (30) a beallitdsok mentéséhez és a kilépéshez.

H&mérséklet beallitasa
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A gép PID vezérléssel rendelkezik, amely felUgyeli a fUtéblokkot, hogy a kavét korulbelll 96 °C-os
hédmeérsékleten vonja ki. Az extrakcios hdmeérsékletet 92, 94 és 96 °C kozott allithatja be, 2 °C-os
lépésekben. Ez a bedllitas csak a kavé extrakcios hémeérsékletét modositja, és nem befolyasolja a
g6z hémeérsékletét.

Minél magasabb a hémérséklet, annal nagyobb a keserlség és kisebb a savassag.

Minél alacsonyabb a hémeérséklet, annal kisebb a keserlség és nagyobb a savassag.

1.

Nyomja meg réviden a hémérsékletvalasztd gombot (31). A hémérséklet/idé kijelzé (34) vi-
llogni fog, és a bekapcsoldgomb (21) és a hémérsékletvalasztd gomb (31) vilagitani fognak.
A tébbi lampa kialszik.

Nyomja meg ismételten a hémeérsékletvalasztéd gombot (31) a kUlonbdzé hémérséklet-
beallitasok kozotti valtashoz.

A bedllitds megerdsitése utan a gép automatikusan kilép a bedllitasi képernydbdl 2 ma-
sodperc inaktivitas utan.

Megjegyzés: Ne feledje, hogy a képernyén vagy kijelzé6n megjelend hémeérséklet a belsé tartaly
vagy a vizkazan hémeérséklete.

Orlési id6 beallitasa

1.

Tartsa lenyomva az 6rlés gombot (22) 3 masodpercig. A hémérséklet/idé kijelzé (34) villog-
ni fog, és a bekapcsolégomb (21), az érlés gomb (22), az érlési idé jelzé (33), az ,,S” ikon (ma-
sodperc) és a kivalaszté nyilak 1 (32) vildgitani fognak. A tobbi lampa kialszik.

Nyomja meg roviden a kivalasztd nyilakat 1 (32) az elére bedllitott érlési idé bedllitasahoz,
masodpercben kifejezve.

Nyomja meg roviden az érlés gombot (22) a beallitasok mentéséhez és a kilépéshez.

Gyari visszaallitas
Tartsa lenyomva egyszerre a 2 csésze gombot (29) és az americano gombot (30) az dsszes para-
méter gyari alapértékekre vald visszaallitdsahoz.

3.7 Kulsé vizellatasi mod

7.
8.

10.

1.

12.

222

abra

A kUlsé vizellatasi mod eléréséhez tartsa lenyomva egyszerre az americano vagy viz (long
black) maéd beallitas gombot (39) és az americano gombot (30) 3 masodpercig. A gép si-
pold hangot ad, és a viztartaly (2) Uszdérzékeldjének funkcidja kikapcsol.

Nyissa ki a kulsé vizbemeneti fedelet, csatlakoztassa a kilsé vizellatd csovet, és hasznadlja a
gépet a szokdsos modon.

Kulsé vizellatasi médban, ha a viztartaly (2) vizet tartalmaz, a gépet a kulsé vizellatd csé
csatlakoztatasa nélkul is hasznalhatja.

Az ebbdél a modbdl vald kilépéshez tartsa lenyomva egyszerre az americano mod beallitas
gombot (39) és a 2 csésze gombot (29) 3 masodpercig. A gép sipold hangot ad, és a viztar-
taly (2) uszdérzékeldjének funkcidja Ujraaktivalodik.

Huzza ki a kulsé vizellatd csovet, zarja le a vizbemenetet a gumidugdval, zarja le a kulsé
vizbemeneti fedelet, helyezze vissza a viztartalyt (2), toltse fel vizzel, és hasznalja a gépet a
szokdsos maodon.
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Megjegyzés: A gép tartalmaz egy 1 m hosszu kulsé vizellatd csovet és egy kulsé csatlakozot,
amelyek a kadvébab tartaly (6) belsejében talalhatok. Ez a csé nem csatlakoztathatd hagyoman-
yos ivévizcsaphoz.

7. abrajelmagyarazata:
Kulsé vizszelep
9. Itt talalhatd a kiulsé vizvezeték csatlakozasi pontja.
10. Gumidugd

4. Tisztitas és karbantartas

4.1 Tisztitas és karbantartas

Figyelmeztetés: Tisztitas elétt hluzza ki a gépet a konnektorbdl, és hagyja kell6képpen lehdini az
égési sérulések elkerllése érdekében. Ne meritse a gépet vagy a tapkabel csatlakozoéjat vizbe
vagy mas folyadékba.

Minden hasznalat utdn mossa le vizzel az dsszes eltavolithatd alkatrészt. SzUkség esetén ad-
jon hozza tisztitéoldatot, majd dblitse le tiszta vizzel.

A gép kulsé felUletét gyakran tisztitsa nedves szivaccsal a szennyezéddések eltavolitdsahoz. Ne
hasznaljon alkoholt vagy mosdszert, és ne meritse a gépet vizbe tisztitas céljabdl.

Forditsa el a szlir6tarté egységet (9) az Sramutatd jarasaval megegyezé iranyba az eltavoli-
tashoz, és tavolitsa el az 6rolt kavé maradvanyait. Tisztitsa meg a szUlrétartot (9) és a fém szl-
rét (11/12) mosodszerrel, majd dblitse le tiszta vizzel.

Az Osszes eltavolithatd alkatrész tisztitasa utan szaritsa meg azokat teljesen.

4.2 A tartozékok hasznalati Utmutatdja

Ez a termék segédeszkdzoket tartalmaz. A tisztitétl (20) és a tisztitokefe (18) egy kulon rekesz-
ben talalhatd. Az 1és 2 csészés szUrdk is tarolhatok ebben a rekeszben. Az eléréséhez tavolitsa el
a csepptalcat (10). A rekesz a gép bal alsé részén talalhaté. 8. dbra

Tisztitotd
A tisztitotl (20) az 1 (12) és 2 csészés (11) szlrék, valamint a g6zolé (5) tisztitasara szolgal. A vasta-
gabb végét a g6zol6 (5) tisztitdsara, a vékonyabb végét pedig a szUrdk tisztitasara hasznalja.

Tisztitokefe
A tisztitokefe (18) elsésorban az érlérendszer tisztitasara szolgdl. Az ériétarcsa eltdvolitdsa utdn a
kefével (18) tisztitsa meg az &rlékamrat és az 6rolt kavé kimeneti csatorndjat.

Tisztitsa meg az érl6kamrat és az 6rolt kavé kimeneti csatornajat. 9. dbra
A kefe masik végét hasznalja a szUré kinyitasahoz. 10. dbra

Puha sortéju kefe
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A puha sortéji kefe (19) elsGsorban az alsd rész tisztitasara szolgdl. Ha az érolt kdvé kimeneti
csatornaja eltomaédik, hasznalja ezt a tisztitashoz. 11. abra

Kavétomoritd
Nyomja le erésen az 6rolt kavét. Hasznalja a jeldlést Utmutatoként, de ne feledje, hogy a pontos
mennyiséget minden kavévaltaskor kalibralni kell.

4.3 A kavédaralo tisztitasa
A darald hasznalata soran az 6rolt kavé kimeneti csatorndja eltomdédhet a kavészemek és egyéb
kUlsé tényezdk miatt. Tisztitsa meg a kimeneti csatornat a kovetkezd esetekben:

A. Tisztitsa meg az &rolt kavé kimeneti csatorndjat és az érlétarcsat legaldbb kéthetente egyszer.
B. Ha az adagolt 6rolt kavé mennyisége csdkken, tisztitsa meg a kimeneti csatornat és az 6rlé-
tarcsat.

C. Finom &rlésu kavé érlése utan tisztitsa meg az 6rolt kavé kimeneti csatornajat.

D. Ez a gép antisztatikus és 6rolt kavé szérdédasgatld rendszerrel rendelkezik. Ha az érolt kavé a
szlroétarté egységen (9) kivulre szorédik, tisztitsa meg a kimenetet egy kefével.

A kavédaralo tisztitasi moédszere

Megjegyzés: A darald tisztitasa elbtt gy6z&ddjon meg arrdl, hogy nincsenek kavészemek a sze-
mestartalyban (6). A dardlé gomb (22) megnyomasakor a daralénak normalisan kell mikoddnie
anélkul, hogy 6rolt kavé jonne ki.

Forditsa el a szemestartalyt (6) az éramutatd jarasaval ellentétes iranyba, és tavolitsa el.

2. Csavarja ki a bels6 érlétarcsat az dramutato jarasaval ellentétes iranyba, és tavolitsa el.
Hasznalja a mellékelt tisztitokefét (18) az dri6kerék tisztitdsdhoz. Tavolitsa el a kdvémarad-
vanyokat a fogak kozotti résekbdl, és mozgassa a daraldkamraban maradt szemeket a ku-
pos éridkerék melletti Uregbe. Ne mossa le az érlékereket kdzvetlenul vizzel.

3. Emelje fel a szemestartaly (6) el6tt talalhatod kis téglalap alaku fedelet. Ellenérizze, hogy
maradt-e 6rolt kdvé a csatorndban, és hasznalja a tisztitokefét (18) az érlékamra és az
6rolt kavé kimeneti csatorndjanak tisztitasahoz.

4. Ne szerelje vissza az 6rl6tarcsat. Helyezze vissza az Ures szemestartalyt (6), nyomja meg a
dardlé gombot (22), és hagyja mUkodni a daralét, hogy eltavolitsa az 6rolt kavé maradvan-
yait az érlékamrabdl. Ha nem tisztul meg teljesen, ismételje meg a 3. és 4. |épést.

5. Tavolitsa el ismét a szemestartalyt (6) az Sramutato jarasaval ellentétes iranyba forgatva,
szerelje be az 6rlétarcsat az dSramutatd jarasaval megegyezd iranyba forgatva, és fejezze be
a tisztitast.

Megjegyzés: Ne 6ntson vizet a szemestartalyba (6) tisztitas céljabdl, és ne helyezzen folyadékot
tartalmazé edényeket bele.

4.4 Vizkémentesités

Ez a termék figyelmeztets funkcidval és vizkdmentesitési programmal rendelkezik, amely fel-
hasznaldi beavatkozast igényel. A teljes program korulbelul 10 percig tart.

Javasolt a gépet 4-6 havonta vizkémentesiteni.
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A vizkémentesitéshez hasznalhatja:

A. Kavéfézkhoz vald vizkémentesité tablettat.
B. Folyékony vizkémentesitét.
C. Fehér ecetet és langyos vizet.

A vizkémentesitési program megkezdése el6tt gydzédjon meg a kodvetkezokrél:
1. QGy6z6djon meg arrdl, hogy legalabb 2 liter viz van a viztartalyban (2).

Uritse ki a csepptalcat (10), és helyezze vissza.

Kapcsolja be a gépet, és varja meg, amig készenléti Gzemmaddba lép.

Helyezze a 2 csészés sziirét (11) a sziirétarté egységbe (9).

Szerelje be a szlr&tartd egységet (9) a tolcsérbe (13), és forgassa el, amig régzul.

Ne feledje, hogy barmikor kiléphet a vizkémentesitési programbdl a bekapcsolégomb

(21) megnyomasaval.

7. Amikor a program elindul, a vizkémentesitési figyelmeztetés (27) aktiv marad és villog a
teljes folyamat alatt.

8. Ha avizkémentesitési folyamat 1 percen belll nem indul el, a gép kilép a programbdl, és
visszatér készenléti Gzemmaodba.

oA wN

Elézetes el6készuletek
Megjegyzés: Amikor a vizkémentesitési figyelmeztetés (27) aktivalodik, vagy mieldtt manuali-
san elinditand a programot, végezze el a kdvetkezd el6készlleteket:

1. El6készlletek a vizkémentesitéshez
Adjon oldatot a viztartalyba (2) az aldbbi mddszerek egyikével:
A. Toltse fel a viztartalyt (2) 1 liter vizzel. Adja hozza a vizkémentesitd tablettat, és varja meg,
amig teljesen feloldodik.
B. Adjon fél csésze folyékony vizkémentesitét a viztartalyba (2), majd 1 liter langyos vizet. J6l ke-
verje 6ssze az oldatot.
C. Adjon 1,5 evékanal fehér ecetet a viztartalyba (2), majd 1 liter langyos vizet. J6l keverje 6ssze az
oldatot.

2. Helyezze be a viztartalyt
Helyezze be megfeleléen a viztartalyt (2). 12. dbra

3. Helyezze el az edényeket
Helyezzen egy 1 literes edényt a tolcsér (13) ald, és egy masik 1 literes edényt a g6z6lé (5) ala. 13.
abra

Vizk&mentesitési ciklus

A fenti lépések elvégzése utan inditsa el a vizkémentesitési folyamatot az aldbbiak szerint:
Amikor a rendszer érzékeli, hogy a gép kumulalt aramlasi sebessége elérte a 15 litert, a vizko6-
mentesitési figyelmeztetés (27) aktivalédik, és a gép automatikusan belép a vizkémentesi-
tési programba.
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Készenléti Gzemmaodban tartsa lenyomva egyszerre az 1 csészés gombot (28), a 2 csészés
gombot (29) és az amerikai kavé gombot (30) a vizkémentesitési program elinditdasadhoz.
Amikor a vizkémentesitési figyelmeztetés (27) és a bekapcsolégomb (21) jelz&fénye vilagit,
és a toébbi jelzéfény ki van kapcsolva, kdvesse az alabbi |épéseket:

2.

lépés: A vizkémentesitési ciklus megkezdése

Forditsa el a gézgombot (3) géz pozicidba.

A bekapcsolégomb (21) jelz6fénye vilagitani fog, és a vizkémentesitési figyelmeztetés
(27) villogni fog.

A vizpumpa mUkodésbe Iép, és forrd viz fog kijonni a gézoélébél (5). Amikor 1 liter viz ki-
folyt, a pumpa leall.

Forditsa el a gézgombot (3) a kozépsd készenléti pozicidba. A pumpa Ujra muikodésbe [ép,
és a forrd viz felvaltva fog kijonni a forréviz kimeneten és a télcséren (13) keresztul. Amikor
2 liter viz kifolyt, a pumpa leall, és a vizkémentesités befejezédik.

lépés: Elékészuletek a tisztitashoz

Fontos: A vizkémentesitési ciklus befejezése elétt legfeljebb 5 percen belll végezze el a kovetke-
z6 |épéseket.

1.

o

3.

Tisztitsa meg a g6zolét (5) és a toélcsért (13) tiszta vizzel, hogy eltdvolitsa a vizkémentesitd
oldat maradvanyait.

Oblitse ki a viztartalyt (2).
Toltse fel a viztartalyt (2) tiszta vizzel.
Uritse ki az edényeket.

lépés: A vizkbmentesitési ciklus befejezése

A ciklus befejezése utan az Osszes jelzéfény, kivéve a vizkémentesitési figyelmeztetést (27),
egyszerre vilagitani fog.
A vizkémentesitési szamlald Ujraindul, és a gép visszatér készenléti Gzemmaddba.

5. Hibaelharitas

Ha nem tudja azonositani a probléma okat, ne szerelje szét a gépet, és |épjen kapcsolatba a Ce-
cotec hivatalos muUszaki Ugyfélszolgalataval.

226

Power Espresso 20 Barista Elite



Hiba jelensége

Ok

MAGYAR

Megoldas

A kijelzé nem
kapcsol be

Ellenérizze, hogy a dugo
megfeleléen csatlakozik-e, és
megnyomta-e a **bekapcso-
|6gombot** (21).

Csatlakoztassa a dugdt a konnektorba, és
gy6z6djon meg roéla, hogy megnyomta a
**bekapcsoldgombot** (21).

A gép elblapjan
lévé jelzéfény pi-
rosan vilagit

Ellendrizze, hogy a **szemes-
tartaly** (6) az 6rlési pozicio-
ba van-e forditva, vagy tartal-
maz-e kavészemeket.

Helyezze be a **szemestartalyt* (6), fordit-
sa az Orlési pozicidba, és tegyen bele ka-
vészemeket.

Vizfoltok vannak
a gép alatt

A **viztartaly** (2) vagy a
**csepptalca** (10) nincs

megfeleléen behelyezve,
vagy a talca tele van.

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a **viztartaly**
(2) és a **csepptalca** (10) megfeleléen
van behelyezve. Ha igen, Uritse ki a talcat.
Ha a probléma tovabbra is fennall, ne sze-
relje szét a gépet. Kuldje el egy hivatalos
szervizbe ellendrzésre.

A gép bekapcso-
lasa utan kattogdé
hang hallatszik,
kavékészités utan
pedig sziszegés

Ez a nyomasszabalyozd sze-
lep mUkodésébdl adddod nor-
malis jelenség.

Nem jon ki kavé,
a kavé cseppen-
ként jon ki, vagy
a **szUrétartd
egység** (9) nem
helyezhetd be
megfeleléen

Az 6rolt kdvé mennyisége
meghaladja a hatart, az 6rolt
kavé tul finom, vagy tul eré-
sen lett tdomoritve.

Az 6rolt kdvé mennyisége nem haladhatja
meg a hatart. Allitsa be az &rlési fokozatot
a megfelelé eredmény eléréséhez. Ne t6-
moritse a kavét ismételten vagy tul eré-
sen.

Ellendrizze a nyomas alatti szlré kimeneti
nyilasat, ha azt hasznalja.

A kavénak nincs
krémje

A kavészemek oxidalodtak
és/vagy az 6rlési méret nem
megfeleld.

Hasznaljon frissen porkolt kavészemeket,
és allitsa be az érlést.

Nem jon ki géz

A g6z funkcié nem melege-
dett fel teljesen, vagy a **g6-
z016** (5) eltdmédott.

A gép csak a felmelegedés befejezése
utan tud gdzt szolgaltatni. Vizkémente-
sitse a gépet, és tisztitsa meg a *g&zolét**
(5) a **tisztitotlvel** (20).
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6. Mliszaki adatok

Termék: Power Espresso 20 Barista Elite
Termeék hivatkozasi szama: EUO1_137648

FeszUltség: 220-240 V ~
Frekvencia: 50 / 60 Hz
Teljesitmény: 2900 W

A termék mindségének javitasa érdekében a mUszaki adatok el6zetes értesités nelkul valtozhat-
nak.
Kindban gyartva | Spanyolorszagban tervezve

7. Elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasa

E Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy az alkalmazandoé eléirdsoknak megfeleléen a terméket és/
_—

vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktdl elkulonitve kell artalmatlanitani. Amikor a termék
eléri élettartama végét, ki kell vennie az elemeket/akkumulatorokat, és el kell vinnie egy, a helyi
hatésagok altal kijelolt gydjtShelyre.

Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzajuk tartozé akkumulatorok megfe-
lel6 artalmatlanitasaval kapcsolatos részletes informaciokért a fogyaszténak fel kell vennie a
kapcsolatot a helyi hatésagokkal.

A nemzeti csomagolas-Ujrahasznositasi rendszerekrdl és azok jeldlésérél weboldalunkon tajéko-
zédhat.

A fenti irdnyelvek betartdsa hozzajarul a kérnyezet védelméhez.

8. Garancia és szerviz

A Cecotec felel6sséget vallal a felhasznaldval vagy végfelhasznaldval szemben a termék atadasa-
kor fennalld barmely meg nem felelésért, az alkalmazandd jogszabalyokban meghatarozott fel-

tételek és hataridék szerint.

Javasoljuk, hogy a javitdsokat szakember végezze.

Ha problémat észlel a termékkel, vagy kérdése van, |épjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos mus-
zaki Ugyfélszolgalataval a +34 96 321 07 28-as telefonszamon.

9. Szerzdi jog

A jelen kézikdnyv szévegeinek szellemi tulajdonjogai a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. tulajdonat
képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma sem részben, sem egészben nem reprodu-
kalhatd, nem tarolhatd visszakeresé rendszerben, nem tovabbithatd és nem terjeszthetd sem-
milyen moédon (elektronikus, mechanikus, fénymasolas, felvétel vagy hasonlé) a CECOTEC INNO-
VACIONES, S.L. el6zetes engedélye nélkul.
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10. Egyszerlisitett EU megfelel6ségi nyilatkozat

‘ € A Cecotec Innovaciones ezuton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai

Unidban alkalmazandod jogszabalyok alapveté kdvetelményeinek és egyéb vonatkozo rendelke-
zéseinek. Ezt a terméket a szUkséges biztonsagi és mindségi szabvanyoknak megfeleléen ter-
vezték, gydrtottak és tesztelték. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes szdvege a kdvetkezd web-
cimen taldlhatd: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Pargalar ve Bilesenler

Sekil 1
1. Kahve Tamperi (Sikistirici)
2. Su Haznesi
3. Buhar Dugmesi
4. Cihaz Govdesi
5. Buharlastirici
6. Cekirdek Haznesi (kahve gekirdegi haznesi)
7. Basing Gostergesi
8. Kontrol Paneli
9. Filtre Tutucu Grubu
10. Damlama Tepsisi
1. Basingsiz ve Basingli 2 Fincan Filtresi
12. Basingsiz 1 Fincan Filtresi
13. Huni
14. SUt Képurtme Surahisi
15. Harici Su Borusu (harici su hortumu)
16. Harici Baglanti
17. Aksesuar Kutusu
18. Temizleme Firgasi
19. Yumusak Killi Firga
20. Temizleme ignesi

Kontrol Paneli
Sekil 2
21. Gug DUgmesi
22. Ogutme Dugmesi
23. Sicak Su Dugmesi
24. Buhar Gostergesi
25. Kahve Cekirdegdi Eksikligi Gostergesi
26. Su Eksikligi Uyari Gostergesi
27. Kireg¢ Cozme Uyari Gostergesi
28. 1Fincan Dugmesi
29. 2 Fincan Dugmesi
30. Americano DUgmesi
31. Sicaklik Segim Dugmesi
32. Secim Oklari 1
33. OJutme SUresi Gdstergesi
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34. Sicakhk/Sure Ekrani

35. Sicak Su Gostergesi (veya long black)

36. Kahve Gdstergesi (americano)

37. Hacim Ekrani

38. Segim Oklari 2

39. Americano veya Su Modu Secim Dugmesi (long black)

Not:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve Urlnle tam olarak eslesmeyebilir.

2. Kullanmadan &nce

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi igin dzel olarak tasarlanmis bir ambalaja sahiptir. Cihazi
kutusundan cikarin. Cihazi gelecekte tasimaniz gerekirse, hasarlari dnlemek icin orijinal kutu-
yu ve diger ambalaj elemanlarini guvenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak is-
terseniz, tum elemanlari dogru sekilde geri donustirdugunuzden emin olun.

TUm parga ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun. Herhangi bir parga
eksikse veya iyi durumda degilse, derhal Cecotec'in yetkili Teknik Servisi ile iletisime gecin.

Kutu icerigi:
Kahve Makinesi
Tamper (kahve sikistirici)
SUt Képurtme Surahisi
Kullanim Kilavuzu
Huni

Doz Filtreleri

Destek talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru takibini saglamak igcin Grdnun seri
numarasini ¢gikarmayin.

3. Calistirma

Uyari: Basing
Makine galisirken veya buhar Uretirken Su Haznesini veya Filtre Tutucu Grubunu (9) ¢cikarma-
yin; yaniklara neden olabilir ve UrlUne zarar verebilir.
Baska bir fincan hazirlamak igin Filtre Tutucu Grubunu (9) ¢ikarmadan 6nce, kahve makinesi-
nin bekleme modunda oldugundan ve pompanin durdugundan emin olun. Gli¢ DUgmesi
(21) ile kapatin ve Basing Gdstergesinin O bar gostermesini bekleyin.
Hazneye su eklemek igin, Urinu Gug Dugmesi (21) ile kapatin ve tum buhar ¢ikisinin durmasi-
ni bekleyin.
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Kahve gekerken, kullanim sirasinda basing nedeniyle gevsemesini 6nlemek igin Filtre Tutucu
Grubunu (9) belirtilen konumda tamamen kilitleyin.

Uyari: YUksek sicaklik

Calisma sirasinda Buharlastiricinin ucuna, Filtre Tutucu Grubunun (9) alt kismina veya Harici
Su Borusuna dokunmayin: yanik riski vardir.

Buharlastiriclya dogrudan dokunmayin; sadece silikon kilifindan tutun. Buhar Dugmesini (3)
cevirirken ellerinizi buhar ¢ikisindan uzak tutun.

Ellerinizi ve vicudunuzu buhar ve sicak su ¢ikisindan uzak tutun. Temizlemeden veya mani-
pule etmeden énce yuzeylerin sogumasini bekleyin.

31 ilk Kullanim
Baslamadan Once

Kahve makinesini ilk kez kullanmadan 6nce, gidalarla temas eden bilesenleri (1 Fincan Filtresi
(12), 2 Fincan Filtresi (11), SUt KépUrtme Surahisi (14), Damlama Tepsisi (10) ve 1zgarasi) temizle-
yin ve kahve eklemeden ic devreleri durulayin. lyice kurulayin. Cihaz Gévdesini (4) suya batir-
mayin.

Adimlar
Su Haznesini (2) MAX isaretine kadar doldurun. Dogru sekilde yerlestirin.

2. Filtre Tutucu Grubuna (9) 1 Fincan Filtresini (12) veya 2 Fincan Filtresini (11) (kahvesiz) yer-
lestirin. Filtre Tutucuyu (9) huni (13) ile hizalayin ve kilitlenene kadar saat yonunun tersine
gevirin.

3. Cihazi bir elektrik prizine baglayin ve GU¢ Dugmesine (21) basin. Makinenin on isitmayi ta-
mamlamasini ve bekleme moduna gecmesini bekleyin.

4. Buharlastiriciyr (5) Damlama Tepsisine (10) dogru yonlendirin veya ucunu su dolu bir su-
rahiye sokun. Buhar Dugmesini (3) buhar konumuna cevirerek az miktarda buhar/su
bosaltin. Yanik riski: ellerinizi ¢ikisa yaklastirmayin.

5. Filtre Tutucunun (9) altina bir fincan yerlestirin. Kahve devresini temizlemek icin 1 Fincan
Dugmesine (28) (veya 2 Fincan, 29) basin. Vicudunuzun hicbir kismini Filtre Tutucunun
(9) altina koymayin; sicak suyu toplamak icin fincani kullanin.

Akis durdugunda, Damlama Tepsisini (10) bosaltin.
7. Sokulebilir pargalari ilik suyla tekrar temizleyin ve kurulayin.
Kahve makinesi kullanima hazirdir.

3.2 Kahve, Sicak Su ve Buhar Fonksiyonlari
Acma ve Otomatik Kontrol

Cihazi elektrik sebekesine baglayin.

Baglandiginda, cihaz bir bip sesi ¢ikaracaktir. Kontrol panelindeki tum isiklar ayni anda bir
kez yanip sdnecek ve ardindan kapanacaktir. Basing Gdstergesinin (7) her iki tarafinda cihazin
durumlari ve fonksiyonlari gosterilir.

Kahve hazirlama ve sicak su saglama fonksiyonlari, buhar fonksiyonu ile es zamanli olarak ku-
llanilabilir.
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On Isitma
- On isitmayi baslatmak icin Glc Dugmesine (21) basin. On isitma sirasinda:

GUug¢ Dugmesinin (21) 1sig1 ve Buhar Gdstergesi (24) yanip sdnecektir.
Ogutme Dugmesinin (22) 1s1g1 ve Ogutme Suresi Géstergesi (33) sabit bir sekilde yanik kala-
caktir.

Bekleme Modu (standby mode)
- On 1sitma tamamlandiginda, makine bekleme moduna gececektir. Asagidakiler haric tim isi-
klar sabit bir sekilde yanik kalacaktir:

Kireg Cozme Uyari Gostergesi (27).
Su Eksikligi Uyari Gostergesi (26).
Kahve Cekirdegdi Eksikligi Gostergesi (25).
- Bu durumda, makinenin tum fonksiyonlarini kullanabilirsiniz.

Uyku Modu (Sleep mode)

Makine, bekleme modunda 5 dakika boyunca hareketsiz kaldiginda otomatik olarak uyku
moduna gegecektir.

Makineyi yeniden etkinlestirmek icin herhangi bir dUGgmeye basin veya Buhar Dugmesini (3)
Gevirin. Makine 6n 1sitma surecini yeniden baslatacaktir.

3.3 Kahve Secimi ve OJutme Ayari
Cekirdek Kahve ve Ogutulmus Kahve

Ogutlcy tasinin yerinde oldugundan emin olun ve hazneyi acik kilit isaretine yerlestirin, ka-
pali kilide dogru saat yonunde gevirin ve sabitleme "klik" sesini duyun. (Daha fazla bilgi igin
"OFutlctinin Kurulumu" bélimiine bakin).

Kahve gekirdeklerini hazneye doldurun ve tarifinize gére devam edin.

Alt kisminda tek delik bulunan basingli filtreyi segin, saygili kavrulmus taze ¢ekilmis kahve ile
doldurun ve fincanda bedendiginiz tadi bulana kadar 6gutme suresini ayarlayin.

Kahve sabit bir hizda, ne hizli ne de yavas akmalidir. Kahve filtre tutucudan akmiyorsa, daha
kalin 6gutun ve ¢ekimi tekrarlayin.

Not: Tarti olmadan yaklasik miktari bilmek icin kahve posasini ¢ikardiginizda filtrede kalan yagla-
ra bakabilirsiniz; yaglar gérinUyorsa bu, miktarin eksik oldugu anlamina gelir.

Ogutulmus kahve birkac gun icinde aromasini kaybeder; kullaniyorsaniz, hava gecirmez bir
kapta ve serin bir yerde, buzdolabina koymadan veya dondurmadan saklayin. Aromayi ve fin-
candaki kaliteyi daha iyi korumak icin gekirdek kahve kullanilmasi 6nerilir.

Ogutme

Ogutulmus kahve tuz benzeri bir dokuya sahip olmalidir. Ogutme derecesini Cekirdek Haz-
nesini (6) gevirerek ayarlayin:
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Ogutme cok inceyse, kahve aralikl olarak veya hic akmayabilir. Daha kalin bir 6gtutme dere-
cesi segin.

Ogutme cok kalinsa, kahve cok hizli akacak ve aroma ile lezzetini kaybedecektir. Daha ince
bir 6gutme derecesi secin.

Cekirdek Haznesine (6) cok fazla gekirdek eklemeyin, cinku bunlar nemlenebilir ve 6gutmeyi
ve kahvenin tadini etkileyebilir.

OJuticinin Kurulumu

1.

Ogutme diski 1'i yerlestirin ve iyice sabitlenene kadar saat yénunde cevirin. Ardindan, Sekil
3'te gosterildigi gibi Cekirdek Haznesini (6) takin.

Kirmizi daire ile isaretlenmis konumu hizalayin. Cekirdek Haznesini (6) asagi dogru basti-
rin ve saat yonunde cevirin. Dogru sekilde takildigini gésteren bir «klik» sesi duyana kadar
cevirmeye devam edin. Sekil 4

Cekirdek Haznesi (6) 6gUtme derecesini ayarlamak icin isaretlere sahiptir (Sekil 5). istenen
ayari segmek igin, haznenin isaretini Ust kapagdin isaretiyle hizalayin, Sekil 4'te gosterildigi
gibi.

Ogutticunun Kullanimi

1.
2.

Cekirdek Haznesine (6) kahve ¢ekirdekleri ekleyin.

Filtre Tutucu Grubunu (9) Sekil 6'da gosterildigi gibi 6gutulmus kahve toplama destegine
yerlestirin.

Ogutme DUgmesine (22) basin. OJutlcy, ayarlanan sire sona erdiginde otomatik olarak
duracaktir. Daha erken durdurmak i¢cin dugmeye tekrar basin.

Filtre Tutucu Grubunu (9) ¢ikarin ve 6gutulmus kahveyi duzlestirmek icin masaya hafifce
vurun.

Kahveyi Kahve Tamperi (1) ile yaklasik 12,5 kg kuvvet uygulayarak sikistirin.

«3.4. Kahve Hazirlama» bdlumundeki talimatlara goére devam edin.

Not: Cekirdek Haznesi (6) takili degilse, Kahve Cekirdegdi Eksikligi Gostergesi (25) yanik kalacaktir.
Ogutmeyi baslatmaya calisirsaniz, makine U¢ bip sesi cikaracak ve duracaktir. Cekirdek Haznesi
(6) dogru sekilde takildiginda, Kahve Cekirdegdi Eksikligi Gostergesi (25) sdnecektir.

Onemli: 6 dakikadan kisa araliklarla 3 dakika calistiktan sonra, sistem 6gUtmeyi gegici olarak si-
nirlayacaktir. Tekrar kullanmadan 6nce 6 dakika bekleyin.

3.4 Kahve Hazirlama

Hazirliga baslamadan dnce, makinenin bekleme modunda olmasini bekleyin.

Not: Cekimi iyilestirmek icin Filtre Tutucu Grubunu (9), filtreyi (11/12) ve fincani 6nceden isitin. Fil-
treyi kahve eklemeden Filtre Tutucu Grubuna (9) yerlestirin ve huniye (13) takin. Altina bir fincan
yerlestirin ve 1 Fincan DUgmesine (28) veya 2 Fincan Dugmesine (29) basin. Makine durdugunda
fincani bosaltin.
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Not: Cekim hizini gorsel olarak kontrol etmek i¢in basingsiz filtre kullaniimasi énerilir, bu goster-
ge 6gutme boyutunu ve filtredeki 6gutulmus kahve hacmini ayarlamaniza yardimci olacaktir.
Kahve hizli akiyorsa daha ince 6gUtmelisiniz ve bunun tersi de gegerlidir.

Ogutme boyutu ayrica su gecisi sirasinda ne kadar partikilin islanmasini istediginizi kontrol et-
menize yardimci olur; kahvenin az lezzet notasi varsa ve daha fazlasini gikarmak istiyorsaniz,
daha ince 6gutun ve bunun tersi de gecerlidir.

Ogutlciimiz cok ince ayarda veya civarindaysa, bu kahvenin orijinal ézelliklerini kaybetmis veya
dusuk kaliteli, yanik ve dlsuk yogunluklu bir kahve olmasindan kaynaklanabilir.

1Fincan Hazirlama
1. 1Fincan Filtresini (12) Filtre Tutucu Grubuna (9) yerlestirin.
2. Yaklasik 14 g 6gutulmus kahve ekleyin ve yaklasik 12,5 kg kuvvet uygulayarak sikistirin.

3. Filtre Tutucu Grubunu (9) huni (13) kilavuzuyla hizalayin ve kilitlenene kadar saat yonunun
tersine gevirin.

4. Damlama Tepsisi (10) Uzerine, kahve ¢ikisinin altina bir fincan yerlestirin ve gcekimi baslat-
mak igin 1 Fincan DUgmesine (28) basin.

5. Makine, dnceden ayarlanmis hacmi, yaklasik 40 mL, dagittiginda otomatik olarak duracak
ve bekleme moduna geri dénecektir.

2 Fincan Hazirlama
1. Makine bekleme modundayken, 2 Fincan Filtresini (11) Filtre Tutucu Grubuna (9) yerlesti-
rin.
2. Yaklasik 19 g 6gutulmus kahve ekleyin ve Kahve Tamperi (1) ile yaklasik 12,5 kg kuvvet uy-
gulayarak sikistirin.

3. Filtre Tutucu Grubunu (9) huni (13) kilavuzuyla hizalayin ve kilitlenene kadar saat yonunun
tersine gevirin.

4. Damlama Tepsisi (10) Uzerine, kahve ¢ikisinin altina bir fincan yerlestirin ve gekimi baslat-
mak icin 2 Fincan Dugmesine (29) basin.

5. Makine, dnceden ayarlanmis hacmi, yaklasik 70 mL, dagittiginda otomatik olarak duracak
ve bekleme moduna geri ddnecektir.

Americano Kahve Hazirlama
1. Makine bekleme modundayken, ilgili filtreyi Filtre Tutucu Grubuna (9) yerlestirin:
Bir fincan icin, 1 Fincan Filtresini (12) kullanin ve yaklasik 14 g 6gutulmus kahve ekleyin.
iki fincan icin, 2 Fincan Filtresini (11) kullanin ve yaklasik 19 g 6g§Utalmis kahve ekleyin.
2. Ogutulmus kahveyi Kahve Tamperi (1) ile yaklasik 12,5 kg kuvvet uygulayarak sikistirin.

3. Filtre Tutucu Grubunu (9) huni (13) kilavuzuyla hizalayin ve kilitlenene kadar saat yonunun
tersine gevirin.

4. Damlama Tepsisi (10) Uzerine, kahve ¢ikisinin altina bir fincan yerlestirin ve hazirligi baslat-
mak igin Americano Dugmesine (30) basin.

5. Secilen ayara gore, makine islemi asagidaki siralamalardan birinde gerceklestirecektir:
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Once kahveyi cekecek ve sonra sicak suyu dagitacaktir.
Once sicak suyu daditacak ve sonra kahveyi cekecektir.
6. Makine, 6nceden ayarlanmis hacimleri dagittiginda otomatik olarak duracaktir.

7. Hazirhlk tamamlandiginda, panel isiklari yanik kalacak ve makine bekleme moduna geri
donecektir.

3.5 Ek Fonksiyonlar

Sicak Su Fonksiyonu

Makine bekleme modundayken, fonksiyonu etkinlestirmek igin Sicak Su Dugmesine (23) kisa su-
re basin.

Sicak su ¢ikisini durdurmak igin Sicak Su Dugmesine (23) tekrar kisa sUre basin. Makine bekleme
moduna geri donecektir.

Buhar Fonksiyonu

Makine bekleme modundayken, fonksiyonu etkinlestirmek icin Buhar DUgmesini (3) buhar
konumuna cgevirin.

Fonksiyon aktifken, Buhar Gdstergesi (24) yanip sdnecektir.

Buhar ¢ikisini durdurmak icin Buhar DUugmesini (3) merkezi bekleme konumuna gevirin. Ma-
kine bekleme moduna geri donecektir.

Uyari: Buhar ¢cok yUksek sicakliklara ulasir. Yaniklari 6nlemek icin ellerinizi ve vicudunuzun diger
kisimlarini buhar ¢ikisindan uzak tutun.

Sut Koépurtme

1. Buhar fonksiyonu sabit bir sekilde yandiginda buhar digmesini gevirin ve buharin birkag
saniye veya su buhara dénlsene kadar ¢cikmasina izin verin.

2. Buhar cikisini gegici olarak durdurmak icin Buhar DUgmesini (3) merkezi bekleme konu-
muna gevirin.

3. Buharlastiriclyi (5) sute daldirin.
4. Buhar Dugmesini (3) tekrar buhar konumuna gevirin ve sttl kopurtmeye baslayin.

5. Buhar gubugunu (buharlastirici) birkag saniye temizleyin ve tikanikliklari dnlemek igin te-
miz tutun.

Notlar:

Bu fonksiyonu kullandiktan sonra Buhar Dugmesini (3) merkezi bekleme konumuna getir-
mezseniz, Buhar Gostergesi (24) sizi uyarmak igin yanip sonecektir.

Buhar ve kahve hazirlama fonksiyonlari es zamanli olarak kullanilabilir. Makinenin galismasi
sirasinda secilen fonksiyonlara dikkat edin. Yaniklari ve diger yaralanmalari 6nlemek icin elle-
rinizi ve vicudunuzun diger kisimlarini sicak su ve buhar cikislarindan uzak tutun.

3.6 Parametre Ayari

Kullanicilar, kahve ¢cekiminin belirli parametrelerini aliskanliklarina ve ihtiyaclarina gore ayarlaya-
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bilirler.

1veya 2 Fincan Hacminin Ayarlanmasi

1.

2.

1 Fincan DUgmesini (28) veya 2 Fincan Dugmesini (29) 3 saniye basili tutun. Hacim Ekrani
(37) yanip s6necek ve GlUg¢ Dugmesi (21), 1 Fincan Dugmesi (28) veya 2 Fincan Dugmesi
(29) ve Secim Oklari 2 (38) yanik kalacaktir. Diger isiklar kapali kalacaktir.

Onceden ayarlanmis kahve hacmini ayarlamak icin Secim Oklari 2'ye (38) kisa sure basin.
Degisiklikleri kaydetmek ve ¢cikmak icin 1 Fincan Digmesine (28) veya 2 Fincan DUgmesi-
ne (29) kisa sUre basin.

Americano veya Long Black Kahve Ayari
Americano Kahve Hazirlama Sirasinin Ayarlanmasi

1
2.

Ayarlara erismek icin Americano Modu Ayar Dugmesine (39) kisa sure basin.
Yanan gosterge segilen sirayi gosterir:

Kahve Gdstergesi (americano kahve) (36): dnce kahve, sonra sicak su.

Sicak Su Gostergesi (veya long black) (35): 6nce sicak su, sonra kahve.

3.

4.

Her iki sira arasinda gegis yapmak i¢cin Americano Modu Ayar Dugmesine (39) kisa sure
basin.

Makine, 2 saniye hareketsizlikten sonra ayarlardan otomatik olarak gikacaktir.

Americano Kahve Hacimlerinin Ayarlanmasi

1.

Americano Dugmesini (30) 3 saniye basil tutun. Hacim Ekrani (37) yanip sénecek ve Gug
Dugmesi (21), Americano DUgmesi (30), Sicak Su Gostergesi (long black kahve) (35) veya
Kahve Gostergesi (americano kahve) (36) ve Secim Oklari 2 (38) yanik kalacaktir. Diger isi-
klar kapall kalacaktir.

2. Kahve Gostergesi (americano kahve) (36) yandiginda, dnceden ayarlanmis kahve hacmini
ayarlamak icin Segim Oklari 2'yi (38) kullanin.
3. Sicak Su Gostergesine (veya long black) (35) gegmek icin Americano veya Su Modu Ayar
Dugmesine (long black) (39) kisa sure basin.
4. Onceden ayarlanmis sicak su hacmini Secim Oklari 2 (38) aracihdiyla ayarlayin.
5. Ayarlari kaydetmek ve gikmak igin Americano Dugmesine (30) kisa sure basin.
Sicaklik Ayari

Makine, kahveyi yaklasik 96 °C sicaklikta gekmek igin 1sitma blogunu denetleyen PID kontroline
sahiptir. Cekim sicakligini 92, 94 ve 96 °C arasinda, 2 °C'lik artislarla ayarlayabilirsiniz. Bu ayar sa-
dece kahve gekim sicakhgini degistirir ve buhar sicakhgini etkilemez.

Sicaklik ne kadar yuUksek olursa, acilik o kadar artar ve asitlik o kadar azalir.

Sicaklik ne kadar dusuk olursa, acilik o kadar azalir ve asitlik o kadar artar.

1.

Sicaklik secim dugmesine (31) kisa sUre basin. Sicaklik/Stre Ekrani (34) yanip sdnecek ve
GUg Dugmesi (21) ile Sicaklik Secim Dugmesi (31) yanik kalacaktir. Diger isiklar kapali kala-
caktir.

Farkl sicaklik ayarlari arasinda gegis yapmak icin sicaklik segim dugmesine (31) art arda
basin.
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3.

Ayar onaylandiktan sonra, makine 2 saniye hareketsizlikten sonra ayar ekranindan otoma-
tik olarak ¢ikacaktir.

Not: Ekranda veya gdstergede gortnen sicakligin dahili tank veya su kazani sicakligi oldugunu
unutmayin.

Ogutme Suresinin Ayarlanmasi

1.

Ogutme Dugmesini (22) 3 saniye basih tutun. Sicaklik/Sure Ekrani (34) yanip sdnecek ve
GUuc¢ Dugmesi (21), Ogutme Dugmesi (22), Ogitme Suresi Gostergesi (33), «S» (saniye) sim-
gesi ve Secim Oklari 1 (32) yanik kalacaktir. Diger isiklar kapali kalacaktir.

Onceden ayarlanmis 6gUtme sUresini, saniye cinsinden, ayarlamak icin Secim Oklari 1'e
(32) kisa sUre basin.

Avyarlar kaydetmek ve cikmak icin Ogltme Digmesine (22) kisa sure basin.

Fabrika Ayarlarina Sifirlama
TUm parametreleri fabrika varsayilan degerlerine sifirlamak icin 2 Fincan DUGgmesini (29) ve
Americano DUgmesini (30) ayni anda basil tutun.

3.7 Harici Su Besleme Modu
Sekil 7

1.

Harici su besleme moduna erismek icin, Americano veya Su Modu Ayar DUgmesini (long
black) (39) ve Americano Dugmesini (30) ayni anda 3 saniye basili tutun. Makine bir bip se-
si clkaracak ve Su Haznesinin (2) samandira sensoru fonksiyonu devre disi kalacaktir.
Harici su giris kapagini agin, harici su besleme borusunu baglayin ve makineyi normal se-
kilde kullanin.

Harici su besleme modunda, Su Haznesi (2) su igeriyorsa, harici besleme borusunu bagla-
madan makineyi kullanabilirsiniz.

Bu moddan ¢ikmak igin, Americano Modu Ayar Dugmesini (39) ve 2 Fincan Dugmesini
(29) ayni anda 3 saniye basil tutun. Makine bir bip sesi ¢ikaracak ve Su Haznesinin (2) sa-
mandira sensoéru fonksiyonu yeniden etkinlestirilecektir.

Harici su besleme borusunu c¢ikarin, su girisini kauguk tipa ile kapatin, harici su giris ka-
pagini kapatin, Su Haznesini (2) tekrar takin, suyla doldurun ve makineyi normal sekilde
kullanin.

Not: Makine, Cekirdek Haznesinin (6) icinde bulunan 1 m'lik bir harici su besleme borusu ve hari-
ci bir baglantiicerir. Bu boru geleneksel bir icme suyu musluguna baglanamaz.

Sekil 7 Agiklamasi:

1.
2.
3.

238

Harici Su Vanasi
Harici su borusu baglanti noktasi buradadir.
Kauguk Tipa
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4. Temizlik ve Bakim

4.1 Temizlik ve Bakim

Uyari: Makineyi temizlemeden dnce fisini ¢ekin ve yaniklari 6nlemek igin yeterince sogumasini
bekleyin. Makineyi veya guc¢ kablosunun fisini suya veya diger sivilara batirmayin.

Her kullanimdan sonra, tum ¢ikarilabilir pargalari suyla yikayin. Gerekirse, bir temizleme so-
|Usyonu ekleyin ve temiz suyla durulayin.

Makinenin dis yUzeyini kiri temizlemek icin nemli bir singerle sik sik silin. Alkol veya deterjan
kullanmayin ve temizlemek icin makineyi suya batirmayin.

Filtre Tutucu Tertibatini (9) cikarmak igin saat yonunde gevirin ve 6gutulmus kahve kalintilari-
ni temizleyin. Filtre tutucuyu (9) ve metal filtreyi (11/12) deterjanla temizleyin ve ardindan te-
miz suyla durulayin.

TUm c¢ikarilabilir parcalari temizledikten sonra tamamen kurulayin.

4.2 Aksesuarlarin Kullanim Talimatlan

Bu Urin yardimci araclar icerir. Temizleme ignesi (20) ve Temizleme Fircasi (18) ayri bir bélmede
saklanir. 1ve 2 fincanlik filtreler de bu bdlmede saklanabilir. Bu bélmeye erismek icin Damlama
Tepsisini (10) ¢ikarin. Bolme makinenin sol alt kisminda bulunur. Sek. 8

Temizleme ignesi
Temizleme ignesi (20), 1 (12) ve 2 fincanlik filtreleri (11) ve Buharlastiricyi (5) temizlemek icin kulla-
nilir. Buharlastiriciyi (5) temizlemek igin kalin ucuy, filtreleri temizlemek igin ince ucu kullanin.

Temizleme Firgasi
Temizleme Fircasi (18) esas olarak 6gUtme sistemini temizlemek icin kullanilir. Ogutme diskini
cikardiktan sonra, 6gutme haznesini ve 6gutulmus kahve ¢ikis kanalini temizlemek igin firgayi
(18) kullanin.

Ogutme haznesini ve 6gutllmus kahve cikis kanalini temizleyin. Sek. 9

Filtreyi agmak igin fircanin diger ucunu kullanin. Sek. 10

Yumusak Killi Firga
Yumusak Killi Firca (19) esas olarak alt kismi temizlemek icin kullanilir. Ogutalmus kahve cikis ka-
nall tikanirsa, temizlemek icin bunu kullanin. Sek. 11

Kahve Tamperi

OJutulmus kahveyi sikica bastirin. Isareti kilavuz olarak kullanin ancak her kahve degistirdiginiz-
de tam miktari ayarlamaniz gerektigini unutmayin.

4.3 Kahve Ogutlctnian Temizlenmesi

OJuticUyu kullanirken, 6gUtlilmus kahve cikis kanali kahve cekirdekleri ve diger dis etkenler ne-

deniyle tikanabilir. Asagidaki durumlarda ¢ikis kanalini temizleyin:

A. Ogutilmis kahve ¢ikis kanalini ve égutme diskini en az iki haftada bir temizleyin.
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B. Verilen 6gutllmus kahve miktari azaldiginda, ¢ikis kanalini ve 6gutme diskini temizleyin.

C. ince 6gutllmUs kahve 6gUttikten sonra, 6§UtllmUs kahve ¢ikis kanalini temizleyin.

D. Bu makine, antistatik ve 6gUtllmUs kahve dagilmasini énleyici bir sisteme sahiptir. Ogutul-
mus kahve Filtre Tutucu Tertibatinin (9) disina dagilirsa, ¢ikisi bir firca ile temizleyin.

Kahve Ogutlcinun Temizleme Yontemi

Not: Ogutlcuyl temizlemeden dnce, Cekirdek Haznesinde (6) cekirdek olmadigindan emin
olun. Ogutme Dugmesine (22) basildiginda, 6gUticu 6gUttlmus kahve ¢ikmadan normal sekil-
de calismalidir.

Cekirdek Haznesini (6) saat yonunun tersine gevirin ve ¢ikarin.

2. ¢ 6g§Utme diskini saat ydnunun tersine cevirerek sékin ve cikarin. Ogutme tasini temizle-
mek igin birlikte verilen Temizleme Firgasini (18) kullanin. Disler arasindaki oluklardan kah-
ve kalintilarini ¢ikarin ve 6gutme haznesinde kalan gekirdekleri konik 6gutme tasinin ya-
nindaki bosluga dogru itin. OJltme tasini dogrudan suyla yikamayin.

3. Cekirdek Haznesinin (6) 6nunde bulunan kuguk dikdortgen kapagi kaldirin. Kanalda 6gu-
tulmus kahve kalintisi olup olmadigini kontrol edin ve 6gutme haznesini ve 6gutulmus
kahve ¢ikis kanalini temizlemek icin Temizleme Firgasini (18) kullanin.

4. Ogutme diskini henliz tekrar takmayin. Bos Cekirdek Haznesini (6) tekrar takin, Ogutme
DUgmesine (22) basin ve 6gutme haznesindeki 6gutulmus kahve kalintilarini temizlemek
icin 6gutucuyu galistirin. Tamamen temizlenmezse, 3. ve 4. adimlari tekrarlayin.

5. Cekirdek Haznesini (6) saat yonunun tersine gevirerek tekrar ¢ikarin, 6gutme diskini saat
yonunde gevirerek takin ve temizligi tamamlayin.

Not: Temizlemek icin Cekirdek Haznesine (6) su dokmeyin veya igine sivi iceren kaplar koymayin.

4.4 Kireg Cozme

Bu Urln, kullanici mudahalesi gerektiren bir uyari fonksiyonu ve kire¢ ¢cdzme programina
sahiptir. Tam program yaklasik 10 dakika surer.

Makinenin her 4-6 ayda bir kirecinin ¢ézUlmesi 6nerilir.
Kireg ¢cozme islemi icin sunlari kullanabilirsiniz:

A. Kahve makineleri icin bir kire¢ ¢6zlcU tablet.
B. Sivi bir kireg ¢dzucu.
C. Beyaz sirke ve ilik su.

Kire¢ cozme programini baslatmadan 6nce asagidakilerden emin olun:
1. Su Haznesinde (2) en az 2 litre su oldugundan emin olun.
Damlama Tepsisini (10) bosaltin ve tekrar yerine yerlestirin.
Makineyi agin ve bekleme moduna gegmesini bekleyin.
2 Fincanlik Filtreyi (11) Filtre Tutucu Tertibatina (9) yerlestirin.
Filtre Tutucu Tertibatini (9) huninin (13) icine takin ve kilitlenene kadar gevirin.

o AW

GUug Dugmesine (21) basarak kire¢ ¢ézme programindan istediginiz zaman ¢ikabileceginizi
unutmayin.
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7. Program basladiginda, Kire¢ Co6zme Uyarisi (27) aktif kalacak ve tum sure¢ boyunca yanip
sonecektir.

8. Kireg¢ cozme islemi 1 dakika icinde baslamazsa, makine programdan ¢ikacak ve bekleme
moduna geri donecektir.

On Hazirhklar
Not: Kire¢ Cozme Uyarisi (27) etkinlestiginde veya programi manuel olarak baslatmadan énce
asagidaki hazirliklari yapin:

1. Kireg Cézme icin Hazirlik

Asagidaki yontemlerden birini kullanarak Su Haznesine (2) bir solUsyon ekleyin:

A. Su Haznesini (2) 1 litre suyla doldurun. Kireg ¢6zUcU tableti ekleyin ve tamamen ¢dzlnene ka-
dar bekleyin.

B. Su Haznesine (2) yarim fincan sivi kire¢ ¢o6zUcu ekleyin ve ardindan 1 litre ilik su ekleyin. SolUs-
yonu iyice karistirin.

C. Su Haznesine (2) 1,5 yemek kasigi beyaz sirke ekleyin ve ardindan 1 litre 1lik su ekleyin. SolUsyo-
nu iyice karistirin.

2. Su Haznesini Yerlestirin
Su Haznesini (2) dogru sekilde takin. Sek. 12

3. Kaplari Yerlestirin

Huninin (13) altina 1 litrelik bir kap ve Buharlastiricinin (5) altina baska bir 1 litrelik kap yerlestirin.
Sek.13

Kireg Cozme Dongusu
Yukaridaki adimlar tamamlandiktan sonra, kire¢ cozme islemini asagidaki gibi baslatin:

Sistem, makinenin birikmis akisinin 15 litreye ulastigini tespit ettiginde, Kire¢ C6zme Uyarisi
(27) etkinlesecek ve makine otomatik olarak kire¢ ¢c6zme programina girecektir.

Bekleme modunda, kireg ¢ézme programini baslatmak igin 1 Fincan Dugmesi (28), 2 Fincan
Dugmesi (29) ve Americano DUgmesini (30) ayni anda basili tutun.

Kireg Cozme Uyarisi (27) ve Gug Dugmesi (21) 1sig1 yanarken ve diger gostergeler kapaliyken,
su adimlariizleyin:

Adim 1: Kire¢ Cozme DOngusinun Baslatiimasi

Buhar Dugmesini (3) buhar konumuna gevirin.

2. Gug Dugmesi (21) 1sig1 yanik kalacak ve Kire¢ Cozme Uyarisi (27) yanip sonecektir.

3. Su pompasl galismaya baslayacak ve Buharlastiricadan (5) sicak su gikacaktir. 1 litre su ve-
rildiginde, pompa duracaktir.

4. Buhar Dugmesini (3) orta bekleme konumuna gevirin. Pompa tekrar ¢alismaya baslayacak
ve sicak su donusumlu olarak sicak su ¢ikisindan ve huniden (13) akacaktir. 2 litre su veril-
diginde, pompa duracak ve kire¢ ¢dzme islemi sona erecektir.
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Adim 2: Temizlik icin Hazirlik
Onemli: Kire¢ cézme déngusl sona ermeden dnce asagidaki adimlari en fazla 5 dakika icinde ta-
mamlayin.

1. Kireg ¢dzlcuU solUsyon kalintilarini temizlemek icin Buharlastiriciyi (5) ve huniyi (13) temiz
suyla yikayin.

2. Su Haznesini (2) durulayin.

3. Su Haznesini (2) temiz suyla doldurun.

4. Kaplari bosaltin.

Adim 3: Kire¢ Cézme DOngusunun Tamamlanmasi
Doéngl tamamlandiginda, Kireg Cozme Uyarisi (27) harig tUm godstergeler ayni anda yanacaktir.
Kire¢ ¢cozme sayimi yeniden hesaplanacak ve makine bekleme moduna geri dénecektir.

5. Sorun Giderme

Sorunun nedenini belirleyemiyorsaniz, makineyi stkmeyin ve Cecotec'in resmi Teknik Servisi ile
iletisime gegin.

Ariza Durumu Neden Cozum

Ekran agiimiyor Fisin dogru takil olup Fisi prize takin ve Gug Dugmesine (21) bas-
olmadigini ve Gug DUg- tiginizdan emin olun.
mesine (21) basilip basil-
madigini kontrol edin.

Makinenin 6n pa- Cekirdek Haznesinin (6)  Cekirdek Haznesini (6) takin, 6gutme konu-
nelindeki gésterge  6gutme konumuna ¢e-  muna gevirin ve kahve cekirdekleri ekleyin.
15191 kirmizi yaniyor  vrili olup olmadigini ve-

ya kahve cekirdegdi ice-

rip igermedigini kontrol

edin.

Makinenin altinda Su Haznesi (2) veya Su Haznesi (2) ve Damlama Tepsisinin (10)

su lekeleri var Damlama Tepsisi (10) dogru takildigindan emin olun. Eger takiliysa,
dogru takilmamis veya  tepsiyi bosaltin. Sorun devam ederse, maki-
tepsi dolu. neyi sbkmeyin. Kontrol icin yetkili teknik ser-

vise gdnderin.
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C6zUm

Makineyi actiktan
sonra bir tik sesi ve
kahve hazirladiktan
sonra bir islik sesi
duyuluyor

Bu, basing kontrol valfi-
nin ¢alismasindan kay-
naklanan normal bir
durumdur.

Kahve akmiyor,
kahve damla damla
akiyor veya Filtre
Tutucu Tertibati (9)
dogru takilamiyor

OJutulmus kahve mik-
tari siniri asiyor, 6gutul-
mUs kahve ¢ok ince ve-
ya cok siki bastiriimis.

OJutulmus kahve miktari sinir asmamalidir.
Uygun sonucu elde edene kadar 6gutme de-
recesini ayarlayin. Kahveyi tekrar tekrar veya
cok siki bastirmayin.

Basingli filtre kullaniyorsaniz, ¢ikis deligini
kontrol edin.

Kahvede krema yok

Kahve gekirdekleri ok-
sitlenmis ve/veya 6gut-

me boyutu uygun degil.

Taze kavrulmus kahve ¢ekirdekleri kullanin ve
ogutmeyi ayarlayin.

Buhar ¢ikmiyor

Buhar fonksiyonu ta-
mamen on isitilmamis
veya Buharlastirici (5) ti-
kanmis.

Makine sadece on isitma tamamlandiktan
sonra buhar verebilir. Makinenin kirecini go-
zUn ve Buharlastiriclyr (5) Temizleme ignesi
(20) ile temizleyin.

6. Teknik Ozellikler

UrUn: Power Espresso 20 Barista Elite
Urian Referansi: EUO1_137648

Voltaj: 220-240 V ~
Frekans: 50 /60 Hz
Gug: 2900 W

Uran kalitesini artirmak amaciyla teknik ézellikler énceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cin'de Uretilmistir | ispanya'da tasarlanmistir

7. Elektrikli ve Elektronik Cihazlarin Geri DOnisimi

E Bu sembol, gecerli duzenlemelere gére Grdnin ve/veya pilin evsel atiklardan ayri olarak

_—
atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grin kullanim émrdnin sonuna geldiginde, pilleri/bataryalari/
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akUmulatorleri gcikarmaniz ve yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotur-
meniz gerekmektedir.

Elektrikli ve elektronik cihazlarinizin ve/veya ilgili pillerin en uygun sekilde nasil atilacagi hakkin-
da ayrintili bilgi almak icin tuketicinin yerel yetkililerle iletisime ge¢cmesi gerekmektedir.

Ulusal ambalaj geri donustm sistemleri ve isaretlemeleri hakkindaki bilgilere web sitemizden
ulasabilirsiniz.

Yukaridaki yonergelere uyulmasi ¢evrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. Garanti ve Teknik Servis

Cecotec, Urdnun teslimi aninda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayi kullaniciya ve-
ya nihai tuketiciye, gegerli mevzuatin belirledigi sartlar, kosullar ve streler dahilinde sorumlu ola-
caktir.

Onarimlarin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uranle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, +34 96 321 07 28 numarali
telefondan Cecotec'in resmi Teknik Destek hizmetiyle iletisime gegin.

9. Telif Hakki

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L.ye aittir. TUm ha-
klari sakhdir. Bu yayinin igerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L.'nin 6nceden izni olmaksizin higbir
sekilde (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) kismen veya tamamen ¢ogaltilamaz,
bir geri alma sisteminde saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

10. Basitlestirilmis AB Uygunluk Beyani

‘ € isbu belgeyle, Cecotec Innovaciones, bu Grindn Avrupa Birligi'nde gecerli dizen-

lemelerin temel gereklilikleri ve diger ilgili hUkUmleriyle uyumlu oldugunu beyan eder. Bu Urun,
gerekli guvenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB
Uygunluk Beyani'nin tam metnine asagidaki web adresinden ulasilabilir: https://cecotec.es/es/in-
formation/declaration-of-conformity
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1. EEapTtripata Kal otoLxeia

Ewkdéva 1

1.

9.
10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.

© No v~ wN

Mieotrplo Kawée (Tamper)

Aoxelo vepou

MePLOTPOPLKOG SLAKOTITNG ATHOU

SWHA CUCKEUNG

Atpomontig

Xodvn KOKKwV (§0xelo KOKKWVY Ka@E)
Mavopetpo tieong

Mivakag eAéyxou

Tuykpotnua Bnkng @iktpou

ALoKOG GUN\OYNG UYPWV

®{Atpo yLa 2 pAttdavia xwplg Tileon Kat Pe Tiieon
®iAtpo yia 1 @Atlavi xwplg Tiieon

Xwvi

Kavdata agpoydiatog

EEWTEPLKOG CWANVAG VEPOU (EEWTEPLKOG EUKAPTITOG CWANVAG VEPOU)
EEWTEPLKOG oUVEETHOG

Koutl aeooudp

BoUptoa kaBaplopol

BoUptoa pe HaAakEG TPLXES

BeAova kabaplopol

Mivakag enéyxou

Etkova 2
21. Koupri evepyomoinong
22. Koupmi dAeong
23. Koupri {eotoU vepou
24, 'EvSelEn atpou
25. 'EVSELEN ENELPNG KOKKWY KAPE
26. 'EvSel€n mpoetdomoinong EAeLPng vepou
27. 'Evéelgn mpoetdormoinong apaidtwong
28. Koupmi 1 @ALTZavt
29. Koupri 2 @Atavia
30. Kouptti Americano
31. Koupi emloyng Beppokpactlwv
32. BéAn emoyng 1
33. 'Evdelgn xpdvou dAeong
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34. 086vn Beppokpactiag/xpovou

35. 'EvSel€n {eotou vepou (n long black)
36. 'EvSel€n kagé (americano)

37. 08dvn évtaong

38. BéAn emoyng 2

39. Koupri emhoynig Aettoupylag Americano 1 vepou (long black)

Inuelwon:
Ta ypag@Lka autol Tou eyxeLpLSiou elval oxNUATIKEG AVATIAPACTACELG KAL EVSEXETAL VA LNV
avTLOTOLXOUV aKpLBWG OTO TIPoidv.

2. Npwv amo tn xpron

AUTI N oUOKELT] SLaBETEL CUOKEUADLa OXeSLAOUEVN yLd TNV Tipootacia Tng katd tn Yetapopd.
BydAte tn ouokeur| amd To KouTl tnG. Mmopeite va QUAAGEETE To apyLkO KouTi Kat AdAAa otolxeila tng
OUOKEUQOLAG OE A0PANEG HEPOG YLa VA ATTOWUYETE {NHLEG 0TI GUOKEUN EQV XPELAOTEL va TN
peTagépete oto péNov. Edv embupeite va amopplete tnv apxLkr cuckeuaaoia, BePalwBeite otTL
AVAKUKAWVETE OAa Ta oTolxela owotd.

BeBawwBeite 6Tl 6Aa Ta pépn Kat ta e§aptripata mepayBavovTal Kal Elvat o€ KA Kataotaon.
Edv Aetmel kAToLo | S€v €lval 0€ KAAr KATAOTACH, ETILKOWVWVIOTE APECWE HE TO emionuo TUApa
Texviknig Yrootrpténg tng Cecotec.

MepLexopeva cuckevaaciag:

3.

Kagetiépa

Tamper (TILECTNPLO KAYE)
Kavdrta yla appoyaia
EyxelpiSLo odnylwv
Xwvi

®iAtpa 8dong

Mnv agatpeite Tov oelplakd aplBpd Tou PoldvTog, WOTE va SLatnpeltal n owotr LYVNAAoLPoTnTa
Tou gEomALopol oag o€ Tepimtwon Tou {ntrjoete BorBeLa.

AeLtoupyia

Mpoeldototnon: Mieon

Mnv agatpeite to Aoxelo vepol oUTe TO TuyKpOTNHA BAKNG YIATPOU (9) EVW N pnxavr) AeLtoupyel
TIapayeL atyod. Auto pmopel va TpokaAéoeL sykaupata kat va BAAYEL To TIpoiov.
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Mpw apalpgoete To ZuyKpoTnHa Brikng @iAtpou (9) yla va etolpdoste dAAo QALTAvL, BeRatwbeite
OTL N KAPETLEPA PBplOKETAL O KATACTACN AVAHOVIAG KAl OTL N avtAla €xeL oTaPAToEL.
ATIEVEPYOTIOLOTE PE To KoupTtl evepyottolnong (21) Kat TIEPLUEVETE PEXPL TO MaVOUETpO Titeong va
Sei€eL 0 bar.

lNa va pooBeoete vepd 0TO AOXELO, ATIEVEPYOTIOLIOTE TO TIPOLOV pe To KoupTti evepyottoinong (21)
KAl TIEPLPEVETE VA OTAPATHOEL KABE Kpor) atpoU.

Katd tnv ekxUALON Kapé, KAELSWOTE EVTEAWG TO ZUYKPOTNHa Brikng wiAtpou (9) otnv
UTTOSELKVUOPEVN BE0N yla va amo@UyeTe TNV aneAeuBEPWOr Tou Adyw TILEONG KAtd Tn Xprion.

Mpoetdotoinon: YYnAr Beppokpacia

Mnv ayyil{ete To AKPO TOU ATHOTIOLNTH, TO KATW PEPOG TOU TUYKPOTAHATOG Brikng @iAtpou (9) oute
Tov E§wtepLko owArva vepou katd tn Asttoupyla: KivEuvog eyKaupdatwy.

Mnv ayyilete tov AtpoTolntr| ameubeiag. XelpLloteite Tov povo amod to KAAUpPA oAtkovng. Otav
TIEPLOTPEWPETE TOV MEPLOTPOPLKSO SLAKOTITN ATHOoU (3), KPATHOTE Ta XEPLa oag pakpLd amd tnv €5080
atpou.

Kpatrote Ta x€pLa Kat To owpa JakpLd aro tnv €£080 atpol Kat {eotol vepoU. MepLUEVETE va
KPUWOOUV OL ETILPAVELEG TIPLV KABAPIOETE 1] XELPLOTELTE.

3.1 Mpwtn Xprion
Mpw Eekvrjoete

MNPV XpNOLUOTIOLOETE TNV KAPETLEPA YLa TIPWTN Yopda, kaBapiote ta e§aptrpata ou épxovtal og
enagn pe tpopLua (Giktpo yia 1 pAttdave (12), diktpo ya 2 @Attdavia (11), Kavata

appoydiatog (14), Alokog cuAoyrig uypwv (10) Kal Tn oxapa Tou) Kat EEMAUVETE TA ECWTEPLKA
KUKAWHaTa xwplg va ipooBéoete Kawe. Teyvwote Kad. Mn Bubidete To Zwpa TNG GUOKEUNG (4).

Brjpata

1. Tepiote To Aoxelo vepou (2) péxpL Tnv €vdelén MAX. ToTtoBeTroTE TO OCWOTA.

2. Ewodyete oto Tuykpdtnua Bnkng @idtpou (9) to diktpo yia 1 @AttZave (12) ) 2 eAtlavia (11)
(xwplc kaws). EuBuypappiote Tn ORKN YIATpou (9) pe To XWVi (13) Kat TEPLOTPEYPTE TO
apLOTEPOOTPOPA PEXPL VA KAELSWOEL.

3. Xuv&€ote tn ouokeun og ipida kat atriote to KoupTtil evepyoroinong (21). MepLyévete va
OAOKANPWOEL N TIPOBEPUavan TNG PNXAVAG KAl va ELOEABEL O€ KATAOTACN AVAHOVHAG.

4, KateuBuvete tov Atporonth (5) pog to Aloko cuANoyn G uypwV (10) 1 ELOAYETE TO AKPO TOU O€
pLa kavdta Pe vepo. MeplotpePte Tov MepLotpoikd Slakdmn atpou (3) otn B€on atpou yla va
€KTOEEVOETE PLA PYLKPH TIOOOTNTA ATHOoU/VeEpPOU. KivEuvog eykaupdatwy: pnv TANoLadete ta xépla
oag otnv £€o8o0.

5. TomoBetriote £va YALT{AvL katw ard tn Onkn @iktpou (9). Matrjote to Kouprti 1 @Attdave (28) (1
2 ATZavia, 29) yla va Kabaploete To KUKAWPA Kagé. Mnv TomoBeteite kavéva Pépog Tou
OWHATOG 0aG KATW aro Tn Onkn QIATpou (9). XpnolpoTiotote To GALT{AVL yLa va CUAAEEETE TO
{eoTo vepod.

‘Otav otapatr|oeL n por), adeldote to Aloko cUAOYNG uypwv (10).
KaBapiote Eavd ta amooTiwpeva HéEpn Pe XALapo vepd Kal OTEYVWOTE Ta.
H kapetiépa elval €toln yua xprion.
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3.2 Aettoupyieg kawe, {eotou vepoU Kal atpou
Evepyomoinon kat autoéAeyxog

+  JUVSEOTE Tr OUOKEUN 0TO NAEKTPLKO SiKTUO.

+ Me tn obvdeon, n cuokeur) Ba ekePPEL Eva NYNTLKO orjpa. OAeG oL evEELEELG Tou Tiivaka EAéyXOU
Ba avapoofricouv pia popd Tautdxpova Kal, oTn GUVEXELD, Ba ofrjoouv. Kal oTLg U0 TIAEUPES
Tou Mavopetpou Tiieong (7) eggavidovtal oL KATAOTACELG KAL OL AELTOUPYIEG TNG CUOKEUNG.

+ Ol AeLtoupyleg TOPAOKELNG KAWE Kal TtapoxrG {eotol vepoL PUTopouV va XpnotpoTotnfolv
Tautoxpova Pe tn Aettoupyla atpou.

MpoBépuavaon
- MNatrjote to Koupti evepyotoinong (21) yla va EekwvroeL n ipoBéppavarn. Katd tnv mpobéppavan:
+ H évdelén tou Kouptou evepyotoinong (21) kat n ‘EvSelén atpou (24) 6a avaBoofrivouv.

+ H évdelgn tou Koupmou dAeong (22) kat n Evéetgn xpovou dieong (33) Ba mapapeivouv otabepd
QVOPPEVEG.

AeLtoupyla avapovrg (standby mode)
- 'Otav oAokAnpwbOel n ipoBéppavan, n unxavry Ba eLoéABeL og Aettoupyia avapovrig. ‘OAeg oL ev8eiéeLg
Ba mapapeivouv otabepd avappéveg, KTOG amo:

+  Tnv Ev&el€n mpoetdormoinong apardtwong (27).

+  Tnv Ev&el€n mpoetdotoinong éAeldng vepou (26).

« Tnv EvSelgn eMelPing KOKKwVY Kagé (25).

- Z€ QUTH TNV KAatdotaor, UTopelTe va XproLUOTIOLOETE OAEC TLG AELTOUPYLEG TNG PNXAVAG.

AeLtoupyia avactoAng Asttoupyiag (Sleep mode)

« Hpnyavr Ba eLoéABeL autdpata o€ Asttoupyla avaoTtoAng Aettoupylag étav apapeivel aSpavrg
yta 5 Aemtd o€ KaTtdotaon avapovng.

+ [la va eMaveVePYOTIOLOETE TN INXAVH, TIATOTE OTIOLOSATIOTE KOUUTIL I} TIEPLOTPEYPTE TOV
MepLOTPOPLKO SLaKATITN atpou (3). H pnxavr) 8a Eekwrosl Eavd tn Stadikaoia mpobéppavong.

3.3 Emhoyn) kKa@é kat puBuLon dAeong

Kagég o€ KOKKOUG KAl AAECHEVOG KAWPEG

+  BeBawwBeite 6Tl 0 pUAOG Bploketal otn BECN TOU KAl ELOAYETE T X0Avn 0TNV €VSELEN avolytou
AOUKETOU, TIEPLOTPEYTE SEELOOTPOPA TIPOC TO KAELOTO AOUKETO KAl AKOUOTE TO "KALK" aykUpwaong.
(Avatpégte otnv evotnta "Eykatdotaon Tou PUAOU" yLa TIEPLOCOTEPEG TIANPOYOPLEG).

+ Teplote TOUG KOKKOUG Ka@é 0T Xodvn Kal TipoXWPROTE YE Tn cuvtayr odg.

+  ETiAEéETE TO QIATPO PE TILEDN PE Pia POVO 0TI} OTO KATW PEPOG TOU, YEULOTE TO PE PPECKOANETHEVO
Ka@é nIriag kaBoupdilong kat pubpiote To xpdvo GAeoNng PEXPL va Bpelte Tn yeUon TIOU 0ag apECEL
oTOo PALTAVL.

+ O KaWeg TIPETEL va ekXUALletal pe otabepr) taxVtnta, oUTe ypriyopd oUTe apyd. Edv o kagég Sev
Byaivel amd ) Brkn @iATtpou, aAEoTE TILO XOVTPA KAL ETMTAVAAAPBETE TNV EKYXUALON.
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Inuetwon: Na va yvwpidete TNV Katd poogyylon moocodtnta xwplig uyapLd, propeite va
TIOPATNPHOETE TA UTIOAELTIOPEVA EAALA TOU PIATPOU OTAV AWALPELTE TNV TAPTIAETA KAWE. Edv
eppavidovtal éhata, autod onualvel OtL Aslmel ToootTnTa.

+ O TIPOaAECHEVOG KAWPEG XAVEL TO APWHA ToU O€ Alyeg NuEPEG. EQv Tov XpnotpoTioteite, YUAAETE Tov
0€ agpooTeyEg Soxelo Kal o€ 5pooepod PEPOG, XwpLg va tov YPugete ) va tov katapugete. MNa
KaAUTepn SLatr)pnon Tou apwHatog Kat tng motdtntag oto QALT{dvy, cuvloTdtal n Xprion Kage o
KOKKOUG.

AAeon

+ O a\eOPEVOG KAWEG TIPETIEL VA EXEL LPT) TTapOpoLa Pe TO aldtL. PuBpiote to Babud dAeong
TIEPLOTPEPOVTAG TN XOAVN KOKKWV (6):

« Edv n d\eon elval oAU Aemtr), 0 KaWeg PTopel va Byaivel Slakekoppéva 1 va pnv Byaivel kaBoiou.
Ert\é€Te €vav Lo Xovtpo Babpo.

« Edv n aAeon elval oAU yxovtpr), o kawég Ba Byatvel oAU ypriyopa kat 6a xaceL dpwpa Kat yevaon.
Ert\éETe évav Lo AeTtto Babuo.

*  Mnv tpooBétete IApa TTOANOUG KOKKOUG 0T X0Avn KOKKWV (6), kaBwg pmopel va uypavBouv kat
va €MNPEACOUV TNV GAECN Kal TN YEUOT TOU KAWE.

Eykatdotaon tou puAou
1. TomoBetrote To Sloko AAeong 1 Kal TiepLOTPEPTE Tov SEELOOTPOWA PEXPL VA OTEPEWOEL KaAA.
3T OUVEXELQ, EYKATAOTOTE T X0Avn KOKKWV (6) OTIwG paivetal otnv ewoéva 3.

2. EuBuypappiote tn B€on TIOU ONPELWVETAL HE TOV KOKKLVO KUKAO. MLECTE TN Xodvn KOKKWV (6)
TIPOG TA KATW Kal TEEPLOTPEYTE TNV S€ELOOTPOPA. ZUVEXLOTE VA TNV TIEPLOTPEPETE PEXPL VA
OKOUOETE €Va «KALK», TO OTIOL0 Ba UTTOSNAWVEL OTL £xeL eykataotabel cwotd. Etk. 4

3. HXodvn kOkkwv (6) Stabetel evSei&elg yla tn puBULoN Tou Babpol dAgong (gik. 5). Ma va
ETAEEETE TNV emLBUPNTH pUBPLON, EVBUYpaApPLoTE TNV EVSELEN TNG XOAVNG HE TNV EVSELEN TOU
AVW KAAUPPATog, OTwg paivetal otnv ewkova 4.

Xprjon Tou puAou
1. TpooBEote KOKKOUG KaWE aTn Xodvn KOKKWV (6).

2. TomoBetrote to ZuykpdTnua Brkng @wiAtpou (9) otn Bdon UTIOSOXNG TOU AAECHEVOU KAWPE, OTIWG
pailvetatr otnv €Lkova 6.

3. Matrjote to Koupmti dAeong (22). O pUAog Ba otapatroel autdpata dtav oAoKANpwoel o
puUBULOPEVOG XPpOVOG. Na va Tov otapatr)oste vwplitepa, matrote §avd To KOUMTIL.

4. Agpalp€ote To ZuykpoTnua Bnkng @ATpou (9) KAt XTUTIAOTE TO ATIAAd 0TO TPATE]L yid va
LOLWOETE TOV AAECPEVO KAWPE.

Miéote Tov Kawé pe to Mieotrplo kawé (1), epappolovtag Suvapn mepimou 12,5 kg.
Yuvexiote oUPPwva PE TLG 08NyLeg TNG EVOTNTAG «3.4. MaPACKEUT KAPE».

Tnuelwon: Ev n Xodvn KOKKWV (6) Sev elvat eykateotnuévn, n EVSeLlEn ENeLPng KOKKWVY KaWe (25) Ba

Tapapeivel avappévn. EQv emiielproste va EEKLVNOETE TNV GAEan, N pnxavr Ba ekméppeL Tpla nxnTka
onpata kat Ba otapatioet. ‘Otav n Xodvn KOKKWV (6) eykataoctabel owotd, n EvSelgn éNeldng
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KOKKWV Kage (25) Ba ofnosL.

TNUAVTIKO: MEeTA amo 3 Aemtd AeLtoupylag e MAUCELG PLKPOTEPEG TWV 6 AETTWY, To cloTNUaA Ba
TIEPLOPLOEL TIPOOWPLVA TNV AAEDH. MEPLPEVETE 6 AETITA TIPLV TO XproLpoToLoste Eava.

3.4 MNapaokeur] Kae
MpLv EEKLVNOETE TNV TIAPACKEUN, TIEPLUEVETE PEXPL N PNXAVH Va BPLoOKETAL OE KATAOTACN QVAHOVNG.

Inueiwon: Ma va BEATwoeTe tnv ekYVUALON, TIPOBEPUAVETE TO TUYKpOTNUA BrKNG YIATpoU (9), TO
@iATpo (11/12) kaL To ALtdavt. Elodyete To QIATpo oto TuykpoTnua Brkng wAtpou (9), xwpig va
TIPOOBECETE KAWE, KAL EYKATAOTAOTE TO 0TO XWVL (13). TomtoBeTriote €va YALT{AVL ATIO KATW Kat
miatrjote to Koupttt 1 @Attdavi (28) rj to Koupttl 2 pAttdavia (29). ‘Otav n ynyavr otapatioel, adsldote
T0 PALTlavL.

Inuelwon: Zuviotdtat n xprion Tou @iAtpou xwplg Tiieon yLa omtikd €Aeyxo tng TaxutnTag ekxUALONG.
Autn n évéelén Ba oag Bonbrioet va Babpovoproste To PeyeBog AAEONG KaL TOV OYKO TOU AAECHEVOU
Kaé oto @iAtpo. Edv o kawég Byailvel ypriyopa, TIPETEL va AAECETE TTILO AETITA KAl avtioTpoya.

To péyeBog tng dAeong Bonbd emiong otov EAeyX0 TNG TTOCOTNTAG TWV CWHATLSLWVY TIou BEAETE va
Bpaxouv KaBwg TepvoUv amod To vepd. EQV 0 KaEg €xeL AlYEG YEUOTIKEG VOTEG Kal BEAETE va ekyUALOETE
TIEPLOCOTEPO, AAEOTE TILO AETITA KAL AvTioTpoPa.

‘Otav o pUAoG pag ival pubpLopévog oe TIOAU AETTTH AAEDT 1} TIEPLTTOU, AQUTO PTIOPEL va oelAeTaL 0TO
OTL O KAWEG EXEL XAOEL TLG APXLKEG TOU LELOTNTEG N elval xapnArg oldtntag, SnAadr Kapévog Kaeg
Kat xapnAnRg ukvotntag.

Mapaokeun 1 @Attdaviol

1. Elodyete to ®iAtpo yia 1 @Attdavi (12) oto Zuykpotnpa Brikng giitpou (9).

2. TlpocBéote Tepimou 14 g aAeOPEVOU KAWE KAL TILECTE ToV epappolovtag Suvapn Tepimou 12,5
kg.

3. EuBuypappiote to Tuykpdtnua Brnkng @iAtpou (9) Pe Tov 08nyo Tou xwviou (13) kat
TIEPLOTPEYTE TO APLOTEPOOTPOPA PEXPL VA KAELSWOEL.

4. TotmoBetrote éva PALT{avL TIAvw oto Aloko Aoy LypwV (10), katw ard tnv €060 Kae Kat
natrjote to Kouptti 1 @AttZave (28) yla va EeKLvr|oeL n eKXUALON.

5. Hunxavn 6a otapatroel autdpata otav £xeL SlavelpeL Tov TpokaBopLopévo Oyko, Tiepimou 40
mL, kat Ba eTLOTPEPEL OE KATAOTACN AVAPOVAG.

Mapaokeur] 2 PALT{avLIWV
1. Me Tn pgnxavrj o€ Kataotaon avapovrg, eLoayete To ®IAtpo yia 2 pArtdavia (11)
OTO ZUyKpOTNHa Brkng giktpou (9).
2. TpoacBéote Tepimou 19 g AAEOUEVOU KAWE KAL TILECTE TOV HE TO MMeaTtrpLo KaYe (1),
gpappoélovtag Suvapn mepimou 12,5 kg.
3. EuBuypappiote to Tuykpdtnua Bnkng @Atpou(9) pe tov 08nyd Tou xwviou (13) kat
TIEPLOTPEYTE TO APLOTEPOOTPOPA PEXPL VA KAELSWOEL.
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4. TotmoBetrote éva PALT{avL TTAvw oto Aloko cuAoyrG LypwV (10), katw ard tnv €060 Kage Kat
natrjote to Koupti 2 @Attdavia (29) yia va Eekwvroel n ekxUALON.

5. H pnxavr 6a otapatriosl autopata otav €xeL Slavelpel Tov ipokaboplopévo Oyko, Tiepimou 70
mL, kat Ba eTLOTPEPEL OE KATAOTACH AVAPOVNAG.

Mapaokeun Kaé Americano
1. ME Tn Pgnxavr) o€ Katdotaon avapovig, L0AyeTe To PIATpo corresponding 0To ZUyKpoOTNHa
Brkng piAtpou (9):
+ Ta éva pAtdav, xpnotpototrjote to ®iAtpo yia 1 @Attdavi (12) kat tpocBéote Tepimou 14 g
QAECPEVOU KAWE.
+ T Vo PATZavia, xpnotpotoLrote To PIATpo yia 2 pAt{avia (11) kal ipoobéote mepimou 19 g
OAEOPEVOU KAWE.
2. Tiéote Tov aAeopEVO Kawe pe To Mieotriplo Kawée (1), epappolovtag Suvapn tepimou 12,5 kg.
3. EuBuypappiote to Tuykpdtnua Bnkng @iAtpou(9) pe tov 08nyd Tou Xwviou (13) kat
TIEPLOTPEYPTE TO APLOTEPOOTPOPA PEXPL VA KAELSWOEL.
4. TomoBetrote éva @ALT{avL Tavw oto Aloko cuA\oyrig uypwv (10), katw ard tnv €060 KaE Kat
natrjote to Kouptti Americano (30) yLa va EeKLVroEL N TTapacKeUn.
5. Avaloya pe Tnv emAeypévn pubuion, n unxavr 6a ekteAéoel tn Sladikaoia pe pia amod tg
akOAoUBEG OELpEG:
+ Mpwta Ba ekXUALOEL TOV KAWE Kal HETA Ba Stavelpel To {eoTo VeEPO.
+ Mpwta Ba Stavelpel To (eotd vepd Kal PETA Ba eKXUALOEL TOV KAWE.
6. H pnxavr) Ba otapatioel autopata 0tav €XeL SLaVvelEL TOUG TIPOKABOPLOPEVOUG OYKOUG,.
7. 'Otav ohokAnpwOEL n Tapackeur, oL evSel&eLg Tou Tivaka Ba TTapapeivouv avappéveg Kat n
pnxavr Ba emotpePEL 0 KATAOTACH AVAHOVIG.

3.5 MNpooBeteg Aettoupyieg
Aettoupyla eotou vepoL
ME Tn pgnxavr) o€ Katdotaon avapovrig, Tatrote obvtopa to Kouptt {eotou vepou (23) yia va

EVEPYOTIOLOETE TN AeLToupyla.
lNa va otapatroete TNV ekporj {eotou vepou, Ttatriote Eavd cuvtopa to Kouptt {eotol vepou (23). H
pnxavr Ba eMLoTPEYPEL OE KATACTACH AVAUOVIAG.

Aettoupyia atpol

+ Me tn pnxavr o€ Katdotaon avapovr|g, TepLoTPEPTE Tov MepLoTpoPLko Stakdmtn atpou (3) otn
B€on atpoU yLa va EVEPYOTIOLNOETE TN AsLToupyia.

+  Evw n Asttoupyia ival evepyny, n EvSel&n atpou (24) 6a avaBooBrveL.

+ [0 va oTaPATHOETE TNV EKPOI ATHOU, TIEPLOTPEPTE ToV MEPLOTPOPLKO SLAKOTITN ATHOoU (3) oTnv
KeVTpLKN B€on avapovnc. H pnyavr) Ba emLotpéPeL o€ KATAOTACN AQVAPOVHAG.

MpoelSotoinon: O atpdg QTavel og TIOAU UPNAEG Beppokpaacies. Kpatrote ta xépla Kat AAA Jépn Tou
OWPATOG PaKPLA aTtd TNV €€080 atpoU yla va amo@UyeTe ykauyata.

Appoyaia

Power Espresso 20 Barista Elite 251



EAAHNIKA

1. MOAL n Asttoupyla atpol otabepotiotnBel avappévn, TEEPLOTPEYTE TOV TIEPLOTPOWPLKO
SLOKOTITN aTPOU KAl A@rjoTE TOV aTHOo va ByeL yla Alya SeUTepOAETTA 1 PEXPL VA aTiEAEUBEPWOEL
TO VEPO OFE ATHO.

2. MeplotpePte Tov MEPLOTPOPLKO SLAKOTITN ATHOU (3) 0TNV KEVTPLKN B0 avapovng yla va
OTAPATIOETE TIPOCWPLVA TNV €KPON atpoU.

3. Ewodyete tov Atpormounti (5) oto ydAa.
MNeplotpéPte Eava tov MePLOTPOPLKO SLAKOTITN atpoU (3) ot Bon atpou Kal TIpoXWProTE 0TV
TIAPAOKEUT a@pOyaAaTog.

5. KaBapiote tnv akida atpou (atporolnth) yla Alya SeutepOAeTTa Kat SLatnprote tnv kabapr
yla va amo@Uyete @pAagLyo.

INUELWOELG:
+  Edv bev tomoBetr|oeTe TOV MEPLOTPOPLKO SLAKOTITN ATHOU (3) 0TNV KEVTPLKN B€on avapovrg HETd

TN Xxpron autrg tng Asttoupylag, n EVSELEN atpou (24) Ba avaBoofrivel yla va oag
TIPOELSOTIOLNOEL.

+ Ol Aettoupyleg atpoU Kal TApaoKEUNG KaYE PTIopouv va xpnotpotmotnfolv Tautoxpova. Awote
TIPOOOXH OTLG ETUAEYHEVEG AELTOUPYLEG KATA TN AELTOUpyLa TNG pnxavhg. Kpatriote ta xépLa kat
GAAa pPEpN TOU CWHATOG HAKpLA amo TG e£680u¢ (eaTOU VEPOU KaL ATpPoU yLa VA amo@UYETE
gykaupata Kat AANOUG TPAUHATLOHOUG.

3.6 PUBpLON TapapETpwy

OL xprjoteg Pttopolv va puBpLloouvV OPLOPEVEG TIAPAUETPOUG EKXUALONG KaYE avaloya PE TLG
OUVNBELEG KaL TLG aVAYKEG TOUG,.

PUBpLon dykou 11 2 pALT{aviwv
1. TMatrjote mapatetapéva to Koupti 1 gAttdave (28) i to Kouptl 2 @Attdavia (29) yua 3
SeutepdAerta. H OBo6vn évtaong (37) Ba avaBoofrjvel kat Ba mapapeivouv avappéva to
KoupTt evepyoroinong (21), to Kouptti 1 @Att¢avt (28) rj to Koupti 2 pAttdavia (29) kat ta BéAn
eToyng 2 (38). OL uttdAotrieg evdei&elg Ba mapapeivouv oBnoTEg.

2. TMatrjote cuvtopa ta BEAn emhoynig 2 (38) yla va pubuioeTe Tov TIPOKABOPLOPEVO OYKO KAWE.

Matrjote ouvtopa to Kouptt 1 @Atdavt (28) ) to Kouprt 2 gAttlavia (29) yla va amoBnkeloste
TG aM\ayEG kat va Pyette.

PUBULON Kawé Americano 1} long black
PUBULON NG OELPAG TTAPACKEUNG TOU KaPe Americano
1. TMatrjote cuvtopa to Kouptt pubpiong Asttoupyiag Americano (39) yla va amoKTroete
nipdoBaon otig pubpioEL.
2. Havappévn €v8el&n Seiyvel tnv emAeypévn OELPA:
+ 'Evdel€n kagé (kaweg Americano) (36): TpPWTA KAWYEG KAt PeTA {eoTo vePO.
+ 'Ev8elgn feotou vepou (1 long black) (35): mpwta {eotd vepd Kal HETA KAPEC,.

3. Matriote olvtopa to Koupmi puBpLong Aettoupylag Americano (39) yla va aA\dEete petagl twy
500 oELPWIV.
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4. H pnyavr 6a Byel autopata and TG pUBPLoELG HETA aTTO 2 SEUTEPOAETITA ASPAVELAG,.

PUBULON TwV OyKWV TOU Kageé Americano

1. Matrjote mapatetapéva to Koupi Americano (30) yia 3 SsutepoAemnta. H 086vn évtaong (37)
Ba avapoofrivel kat Ba apapeivouv avappéva to Kouptl evepyotoinong (21), to Koupti Ame-
ricano (30), n ‘Ev&el&n Ceotol vepou (Kawég long black) (35) rj n EvSel&n kagé (kagég Americano)
(36) kat Ta BEANn emhoyng 2 (38). Ot uttoAoLtieg evSeielg Ba mapapeivouv oBNoTEG.

2. 'Otav n 'EvSel&n kape (kawég Americano) (36) elvat avappévn, XpnolpoToLote ta BEAn
€AoY G 2 (38) yLa va pubpioete Tov ipokabopLlopévo OyKo Kage.

3. Matrjote olvtopa to Koupi puBuLong Aettoupylag Americano rj vepou (long black) (39) yia va
aMdEete otnv Ev8elén {eotou vepou () long black) (35).
PuBpiote Tov pokabopLopEVo OyKo {EGTOU VEPOU XpNOLHOTIOLWVTAG Ta BEAN mAoyn|q 2 (38).

5. MNatrjote ouvtopa to Kouptii Americano (30) yla va amoBnkeVoete TLg pubpuioelg kat va Byelte.

PUBpLoN tng Beppokpaciag
H pnxavry StabsteL é\eyxo PID, o omolog apakoloubel To Beppavtikd otolyelo yla tnv ekxUALON Tou
Kagé og Beppokpaotia mepimou 96 °C. Mmopeite va puBpioete tn Beppokpaocia ekxUALonG HETAEL 92,
94 kat 96 °C, o€ Brjpata twv 2 °C. Autr n pUBULON TPOTIOTIOLEL pOVO TN Beppokpacia ekxUALONG Tou
Kagé Kat Sev ennpeadel tn Beppokpaocia tou atpou.
+ '0Oco uPnAdtepn gival n Beppokpacia, tdoo peyaAltepn elval n TiLkpAda Kat PLkpotepn n ogutnta.
+ 'Oco xapnAotepn eival n Beppokpactia, TOCO PIKPOTEPN €lval n TiLkpdda Kat peyaiutepn n o§utnta.
1. TMatrjote cuvTopa To KOUMTIL eTiLAoyrG Beppokpactwy (31). H 08dvn Beppokpaciag/xpovou (34)
Ba avaBoofrivel kal Ba apapeivouv avappéva to Koupti evepyotoinong (21) kat to Kouprtl
emoyng Beppokpactwy (31). O utoAoutteg evSeielg Ba mapapeivouv opNOTEG.
2. Matrjote emavelAnppéva to KoupTi emhoyr|g Beppokpactwy (31) yla va aA\dgete petagl twv
Slapopetikwy pubpicewv Beppokpactag.
3. MOALG emBeBatwBel n puBuLon, n pnxavn Ba Byl autopata amd tnv 086vn pubpioswv petd
amo 2 SEUTEPOAETITA ASPAVELAG,.

Inuetwon: Na Bupdote étL n Beppokpactia Tou gpavidetal otnv 08dvn elvat n Bepuokpacia tng
E0WTEPLKNAG SeEapevng rj Tou AéPnta vepou.

PUBULON TOU XpOVoUL dAeoNG
1. TMatrjote mapatetapéva to Koupti dheong (22) yia 3 Seutepoentta. H OB6vn Beppokpaoiag/
Xpovou (34) 6a avaBoofrvel kat Ba tapapeivouv avappéva to Koupri evepyottoinong (21), to
Koupmti dAeong (22), n ‘EvSeLgn xpovou AAeong (33), To elkovisLo «S» (§eutepOAETITa) Kal Ta BEAN
eTAoyng 1 (32). OL uttdAotreg evei&elg Oa mapapeivouv ofnoTeg.

2. Matriote olvtopa ta BéAn emmloyng 1 (32) yla va pubuiocete Tov pokabopLlopévo xpovo
AAEONG, EKPPACHEVO OE SEUTEPOAETTA.

3. Matriote oclvtopa to KoupTi dAgong (22) yla va amoBnkeUoeTe TG pUBPLOELG KaL va PyeLTe.

Emtavagopd epyoctaclakwy pubpioswv
Matrjote mapatetapéva tautoypova to Koupri 2 pAttdavia (29) kat to Koupti Americano (30) yia va
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ETIAVAPEPETE OAEG TLG TIAPAPETPOUG OTLG TIPOETILAEYHEVEG EPYOOTACLAKEG TLHEG.

3.7 Aettoupyla eEwTePLKAG Tapox g vepoL
Ewkova 7

1. Tla va amoktr|oete ipoofacn otn AeLtoupyla eEWTEPLKIG TIAPOXIG VEPOU, TTATHOTE
Tapatetapéva tautdxpova to Koupti puBuiong Asttoupyiag Americano 1y vepou (long black)
(39) kat to Kouptt Americano (30) yla 3 eutepoAemnta. H pnxavr] 8a ekmépPeL éva nxnTkod
onua kat Ba amevepyotolnBel n Asttoupyia Tou atodntripa MAWTPa Tou Aoxelou vepou (2).

2. Avoi&te To KAAUPPA EL0OS0U EEWTEPLKOV VEPOU, CUVSEECTE TOV EEWTEPLKO CWANVA TIAPOXNG
VEPOU KAl XPNOLUOTIOLOTE T UNYavr} KAVOVLKA.

3. Xtn Asttoupyla eEwtepLKAG TTapox g vepou, €Av To Aoxelo vepou (2) TiepLEXEL VEPO, pTtopeite va
XPNOLHUOTIOLACETE TN PNXAVH XWPLG VO CUVSECETE TOV EEWTEPLKO CWANVA TIAPOXIG.

4. Tava Byelte amo autr Tn Aeltoupyla, TTATHOTE TIAPATETAPEVA TAUTOXPova To Kouptti puBuLong
Aettoupytag Americano (39) kat to Koupti 2 pAttdavia (29) yua 3 SeutepoAernta. H pnyavr) 6a
ekTEPPEL Eva NXNTLKO orjpa Kal Ba emavevepyotolnBet n Aettoupyla Tou atobntrpa mMwtripa
Tou Aoxetou vepou (2).

5. ATOOUVSEDTE TOV EEWTEPLKO CWANVA TIAPOXIG VEPOU, CYPAYLOTE TNV (0080 VEPOU HE TO
AQOTLXEVLO TIWHA, KAELOTE TO KAAUPPA EL0OS0U eEWTEPLKOV VEPOU, EyKataotrote Eava
To Aoxelo vepoU (2), yepLoTe To P vePO Kal XPNOLUOTIOLHOTE TN PNXavr KAVOVLKA.

Inuelwon: H pnxavn mep\apBavel évav eEWTePLKO CWANVA TIAPOXNG VEPOU 1 m Kal Evav eEWTEPLKO
oUVSEaTpO, TIou BplokovTtal 0To E0WTEPLKS TNG X0AvVNG KOKKWV (6). AUTOG 0 CWANVAG SV PTTOPEL va
ouvSebel og oupPatikn Bpuon TOGLUOU VEPOU.

Yrnopvnua ewkévag 7:
1. E&wtepikn BaABida vepou
2. ESw Bploketal to onpeio oUVEEONG yLa ToV EEWTEPLKO CWARVA VEPOU.
3. Adotiyévio Twpa

4. KaBapLopdg Kat cuvtrpnon

4.1 KaBaplopog kat cuvtrpnon

Mpogldotmoinon: ATIOCUVSEEDTE TN PNXAvI) TIPLY TOV KABapLopo KAl agrjoTe TNV Va KPUWOEL ETIAPKWG
yla va amo@uyete ykaupatad. Mnv Bubidete Tn pnxavr)  To YL Tou KaAwsdiou tpowodooiag o€ vepod 1y
GaM\a vypa.

+  Metd amo kdbe xprion, TAUVeTe OAa Ta aatpolpeva pépn Pe vepd. EQv eival amapaitnto,
TipooBéote éva StaAupa kabBaplopou kat EEMAUVETE Ta e KaBapo vepo.

+  KaBapilete ouxva tnv eEWTEPLKN ETLPAVELA TNG PNXAVAG PE €va LYPO GPOUYYApL yla va
aPALpETETE TN BpwHLd. Mnv XpnoLPoTIoLelTE AAKOOA 1] ATTOPPUTIAVTLKO KAl PNV Bubidete Tn pnxavn
0€ VEPO yLa va TNV Kabaploete.
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+ MeplotpePte to ZuykpOTNUA BAKNG YIATPOU (9) SELOCTPOPA YLA VA TO AWYALPETETE Kal
QTIOPOKPUVETE Ta UTIOAELUPata aAeopévou kage. KaBapiote tn Brkn @iAtpou (9) Kal To HETAAALKO
@ATPO (11/12) PE QTTOPPUTIAVTLKO KaL, OTN CUVEXEL, EETTAUVETE Ta Pe KabBapd vepo.

+  ApoU kaBaploete OAA Ta APALPOUPEVA PEPT, OTEYVWOTE TA EVIEAWC,.

4.2 08nyieg xpriong twv agecoudp

AuTO To TIpolov TephapBavel Bondntikd epyaleia. H Bedva kaBaplopou (20) kat n Bouptoa
kaBaplopou (18) puldoocovtal o€ EexwpLoTo Stapéplopa. Ta eidtpa yia 1 kat 2 @Att{avia pmopouv
emlong va uAaxBouv o€ auto To Stapéplopa. Ma va amoKToeTe TPAcBaacn o€ autod, APaLPECTE
Tov Aloko cUA\oyT|G uypwv (10). To Stapéplopa Pploketatl oTnV KATwW apLoTeEPr TIAEUPA TNG HNXAVNG.
Ewk. 8

BeAova kabaplopou

H BeAdva kaBaptlopou (20) xpnolpoToleitat yia Tov kaBaplopd Twv QIATpwy yia 1 (12) kat 2 At{avia
(11) kat Tou AKpoYUGLoU atpou (5). XpnoLUOTIOLOTE TO XOVTPO GKPO yia va kabapioete To AkpopUualo
atpou (5) Kat To AETTO AKPo yla va kabapioete ta piktpa.

BouUptoa kabaplopol

H BoUptoa kabaplopou (18) xpnotuototeitat Kupiwg yLa Tov KaBapLopd Tou CUCTAPATOG AAEDNG.
ApoU apalpéoete Tov §Loko AAEaNG, XpnoLpoToLote tn Bouptoa (18) yia va kabBapioete Tov BaAapo
GAEONG KAl ToV aywyo e£680U TOU AAECPEVOU KAWE.

+ KaBaplote tov Balapo dAeong kat Ttov aywyd £650u Tou aAeopEévou kae. ELk. 9

+  XpNOLPOTIOLAOTE TO GANO GKPO TNG BoupTtoag yla va avoiete to @iAtpo. Ewk. 10

BoUptoa pe Hahakég Tpixeg
H BoUptoa pe PaAaKEG TpiXeG (19) xpnotpomoLeital Kuplwg yla tov kKabapLlopo Tou Katw pépoug. Eav o
aywyog 060U Tou aAeCUEVOU KAPE PPAEEL, XPNOLPOTIOLAOTE TNV yLa va Tov kabapioete. Ek. 11

Mieotript KaWe
lMiéote oTaBepd TOV AAECHEVO KAWE. XpNOLPOTIOLOTE TN Orpavaon wg o8nyo, aAAd BupnBeite 6tLn
aKpLPrig toodTNTa TIPETEL va Babpovopeitat kaBe popd TTou aANAJETE KAPE.

4.3 KaBaplopdg tou PUAoU Kawe
Katd tn xprion tou JUAOU, TO KAVAAL €£660U TOU AAECHEVOU KAWE UTIOPEL VA PPAEEL AOYW TWV KOKKWVY
Ka@E KAt GAAWV EEWTEPLKWY TIapayovIwv. Kabaplote to kKavaAl 080U oTLG akOAOUBEG TIEPUTTWOELG:

A. KaBapilete to Kavait €650V TOU AAEOPEVOU KAWE Kal TOV 5LoKo AAEonG TOUAGXLOTOV pia popd
Kd&Be Vo eBSopdseg.

B. ‘Otav peLwveTal n TooOTNTA TOU QAECHEVOU KaE TIou SlaveépeTal, Kabaplote to KavaiL eE68ou kat
Tov 5loko dheong.

C. Metd tnv dAeon Kae pe Aeto Babuo aleong, kabBaplote To KavaAl 650U TOU OAECUEVOU KAWE.
D. Autr n pnxavr] 8LaBEteL avtloTatiko cUOTNUA KAL cUOTNHA Katd tng 5Lacmopdg Tou aAECHEVOU
Ka@é. EGv 0 aAeopévog KaWeg SLaoKOPTILOTEL €W amo To ZUyKpoOTNHa Brikng wiAtpou (9), kabapiote
v €§0d0 pe pLa Bouptoa.

MéBoSo¢ kabapLlopol Tou HUAOU KaWE
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Inuetwon: Mpw kabaploete Tov pUAO, BePalwBeite OTL S€V UTIAPXOUV KOKKOL 0T X0Avn KOKKWV (6).
Matwvtag to Kouptt dAeong (22), 0 HUAOG TIPETIEL VA AELTOUPYEL KaVOVLKA Xwplg va Byalvel aAeopEvog
KAPEG.

MepLoTtpePte T XodAvn KOKKWV (6) apLoTepOOTPOPA KAL APALPETTE TNV.

ZeBLéwoTte ToV 0WTEPLKO SL0KO AAECNG APLOTEPOOTPOPA KAL APALPETTE TOV. XPNOLUOTIOLOTE
TN BoUptoa kabaptlopou (18) ou mephapBavetal yia va kabapioete Tov Tpoxo dAeonc.
APaLpEDTE TA UTTOAELPPOTA KAPE ATIO TLG AUACKWOELG HETAEL TWV SOVTLWV KAl HETAKLVOTE
TOUG KOKKOUG TIOU £X0UV armopeivel otov BAAapo AAEonG TIPog TNV KOWAGTNTA Tou Pploketat
SUmAa oToV KWVLKO TPOXO AAEONG. MnV TIAEVETE TOV TPOXO AAeoNnG ameubeiag e vepo.
AVOONKWOTE TO PLKPO 0pBoywvio KAAupPa Ttou Bploketal prpootd amo tn Xodvn KOKKwV (6).
EAéyEte av £xouv amopeivel UTIOAELUPATA OAECUEVOU KAPE OTOV AywyO KAl XPNOLUOTIOL)OTE
Tn BoUptoa kabaplopou (18) yia va kabapioete Tov BAAapo AAeonG Kal Tov aywyo e£68ou Tou
QAEOPEVOU KAWE.

Mnv eykataotrjoete akdpa Tov Sioko dAeong. Eykataotriote Eava tnv adsta Xodvn KOKKwv (6),
ntatrjote to Kouptil dAeong (22) kat a@rote Tov HUAO va AELTOUPYROEL yLa VA amoHaKpUVEL Ta
UTIOAELUPaTa aAECPEVOU KAWE atto Tov Balapo dheong. Eav Sev kabBaplotel evtehwg,
emavaAdBete ta Pripata 3 kat 4.

Agpatpéate Eava tn Xodvn KOKKWV (6) TEEPLOTPEPOVTAG TNV APLOTEPOOTPOPA, EYKATACTIOTE TOV
5loKo AAEONG TIEPLOTPEPOVTAG TOV S£ELOOTPOPA KAl OAOKANPWOTE TOV KABAPLOPO.

Inueiwon: Mnv pixvete vepd otn Xoavn KOKKWV (6) yLa va tnv kabaploete oUte Tomobeteite Soxela pe
uypo p€oa oE auTnv.

4.4 Apahdtwon

«  Auto to TIpoidv SLabEtel Asttoupyia LSomolnong Kat TipoypapPpa a@aAdTwaong TTou anattolyv tnv
TapépBacn Ttou Xprotn. To TARPEG TpOypappa SLapket epimou 10 Aemtd.

+  JuvLoTdtal N apaAdTwon TG HNXavng Kabe 4-6 Prveg.

+ Ta v apaAdtwon, PTopeite va XpnoLUOTIOLH OETE:

A. Eva 81okio a@aAdtwong yLa KAWeTLEPEG.
B. Eva uypo a@paAaTWTLKO.
C. Aguko EUSL kal xALapo vepo.

Mpw &ekvnoete To Tpdypappa apalatwong, PeBalwbeite yla ta akdéAouba:

1.

A W
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BeBalwBeite 6TL UTtdp)EL TOUAAXLOTOV 2 AlTpa VEPOU 0TO Aoyelo vepou (2).
A&eLdote tov Aloko GUANOYIG UYpWV (10) kat ToTtoBeTrioTe Tov Eava.
EVEPYOTIOLAOTE TN PNYavI) KAL TIEPLUEVETE VA ELOEABEL O€ KATAOTAGN AVAPOVIG.
TomoBetrote To PiATpO yLa 2 YALtdavia (11) oto Zuykpotnua Bnkng @itpou (9).

EyKataotrote To Zuykpotnpa Brkng @iAtpou (9) oto xwvi (13) Kal TiepLOTPEPTE TO PEXPL VA
aopalioeL.

NaBete umtoYn otL Pmopeite va PByeite amd to Mpoypappa a@aAdtwong avd doa oTyun
Tatwvtag to Kouptt evepyoroinong (21).
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7. 'Otav &ekwnoeL to Tipdypappa, n Eldomoinon apaidtwong (27) Ba mapapeivet evepyr| kat Ba
avaBooBrvel kad' 6An tn Stdpkela tng Stadikaotiag.

8. Edv n Siadkactia apaldtwong Sev Eekvr\oeL evtdg 1 Aemttou, n pnxavr 6a Byet amo to
TIPOYpappa Kal Ba eTLOTPEPEL OTNV KATACTACH AVAUOVIG.

MPOKATAPKTLKEG TIPOETOLUAOLES
Tnuelwon: ‘Otav evepyottonBet n Etomoinon apaidtwong (27) r TipLv EEKLVAOETE XELPOKIVNTA TO
TIPOYPAPHQA, TIPAYHATOTIOLOTE TLG AKOAOUBEG TIPOETOLPATLEG:

1. Tpostolpacia yta tnv apardtwon
MNpooBéote éva StaAupa oto Aoxelo vepou (2) xpnotpomolwvtag pia amd tig akoAoubeg pebddoug:
A. Tepiote to Aoxelo vepou (2) pe 1 Altpo vepd. Mpoobeote To SLoKio APaAATWONG KAl TIEPLUEVETE
HEXPL Va SLaAuBEl evTeAWG.
B. MpooBéate pLod eALt{avt uypd apalatwtikd oto Aoxelo vepoU (2) kat, otn ouvéxeLa, 1 Altpo
XALapo vepd. AvakatéPte Kad to StaAupa.
C. MpooBéate 1,5 KOUTAALA TNG coUTag AeUKO EUSL oTo Aoxeio vepoU (2) Kat, otn cuvéxeLa, 1 Altpo
XALapO vepd. AvakatéPte Kahd to StaAupa.

2. TomoBetr|ote to Aoxelo vepoL
Eykataotrjote owotd to Aoxelo vepol (2). Ewk. 12

3. TomoBetrote ta Soxela

TormoBetrote éva Soxelo 1 Altpou katw armo to xwvi (13) kat éva aAo soxelo 1 Altpou Kdtw anod
T0 AKpopuoto atpou (5). Ewk. 13

KUkAog apaAdtwong

MOALG oAokAnpwBoLv Ta mapanavw Bripata, Eekwvrote tn Sladikaoia apaAdtwong omwg

UTTIOSELKVUETAL TIAPAKATW:

+ ‘Otav To cUotnUa aviyVeUoEL OTL N CUCCWPEUPEVN por| TNG HNXavAg €xeL ptaceL ta 15 Altpa, Ba
evepyorolnBel n Eldomoinon apahdtwong (27) kat n pnxavr 6a eLoé\BeL autopata oto Tpdypappa
apairdtwong.

+ Ze Katdotaon avapovrg, Tatrote tautoxpova to Kouprt 1 gAttdaviou (28), to KoupTtd 2
@ALt¢aviwy (29) kat to Kouptit Americano (30) yia va EEKLVrioeTe To Tipdypappa apardtwong.

+ ‘Otav n ElSotmoinon agaldtwong (27) kat n Auxvia tou KouprtioU evepyortoinong (21) eivat
QVAPPEVEG KAL OL UTTOAOLTIEG EVEELEEL elval oBNOTEC, akoAouBrjote autd ta Bripata:

Brjpa 1: ‘Evap&n tou KUkAoU apaArdtwong
1. MeplotpePte Tov MEPLOTPOPLKO SLAKOTITN ATHOU (3) otn B€on atpou.
2. HAuyvia tou Kouptilou evepyotoinong (21) 8a mapapeivel avappévn kat n Etsomoinon
apaidtwong (27) 6a avaBooPrivet.

3. HavtAla vepou Ba tebel o Aettoupyla kat {eotd vepo Ba Byet amod to Akpopuaoto atpou (5).
‘Otav tavepnBet 1 Aitpo vepou, n avtiia Ba otapatioet.
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4. Meplotpete tov Meplotpolkd SLakdmn atpou (3) otnv Keviplk B€on avapovig. H avtiia 6a
1eBel Eava oe Aettoupyia kat To {eotod vepo Ba Byaivel evalag amd tnv €£050 {eotol vepou Kal
10 XWVL (13). Otav StavepnBoulv 2 Altpa vepou, n avtAia Ba otapatroet kat n agaAdtwon 6a

OAOKANPWOEL.

Brjpa 2: Mpoetolpacia yla tov kKabapLlopo
Tnuavtiko: OAoKANpwote ta akdAouba Bripata evtog PEyLoToU XpOvou 5 AETTWV TIpLV OAOKANPWOEL o

KUKAOG a@paAdtwaong.

1. KaBapiote to Akpoguaoto atpou (5) kat to xwvl (13) pe kabapo vepd yla va apatpéceTe Ta
UTIOAELPPata Tou StaAUpatog apardtwong.

Zem\Uvete Tto Aoyelo vepou (2).
lepiote To Aoyxelo vepou (2) pe kaBapd vepo.

AdeLdote ta Soxela.

Brjpa 3: OAOKAIpWGN TOU KUKAOU a@aAdTwong

MOALG OAOKANPWBOEL 0 KUKAOG, OAEC oL eVSEelEeLG, EKTOG amd tnv El§otmoinon agaldtwong (27), 6a

avaygouv tavtdypova.

H pétpnon apaidtwong Ba uttoAoylotel Eavd kat n pnxavr) Ba emotpePeL 0TNV KAtdoTaon avapovrg.

5. AvtipeTwrion poBAnpATWY

Edv Sev pmopeite va eVTOTILOETE TNV aALTia TOU TIPOBARPATOG, PNV AtocUVAPHOAOYHOETE T PNXavr Kat
ETILKOLVWVIOTE YE TO eMionpo Turpa Texvikng Yrootrpténg tng Cecotec.

®awvépevo BAAPNG

Awtia

Auon

H 086vn &gv avdBet

EAéyEte av To LG
elval owota
OUVEESEPEVO KaAL AV
€XETE TIATIOEL

to Kouprl

gvepyotolnong (21).

Tuv8éate to LG otnv Tipila kat BeBatwbeite 6TL
£XETE TIATIOEL TO KOupTIL evepyottoinong (21).

H evSeiktikr Auxvia
OTOV UTPOOoTIVO
TIVaKa TG PnXavng
aVAPEL KOKKLVN

EAéy&te av n Xodvn
KOKKWV (6) elvat
TIEPLOTPAPHEVN OTN
B¢on aAeong r av
TIEPLEXEL KOKKOUG
Ka@E.

Eykataotrote tn Xoavn KOKKWV (6), TEPLOTPEPTE
TNV otn B€on AAeong Kal TIPOoBECTE KOKKOUG KAWE.
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Auon

YTIAPXOUV AEKESEG
VEPOU KATW aTo TN
Hnxavn

To Aoxeto vepou (2) 1)
0 Atokog cuN\oYNG
vypwv (10) ev eivat
owotd
EYKATEOTNMEVQ, ) O
Slokog elval yepdrog.

BeBalwBeite 6tL To Aoxelo vepoU (2) kat o Alokog
oUN\oYNG uypwv (10) elval CWOoTA EYKATESTNUEVA.
Edav elvat, adetdote tov Sioko. Eav to ipéBAnpa
TIAPAMEVEL, PNV ATIOGUVAPHOAOYHOETE TN HNXavr).
Stelte TNV otnVv €€0UCLOSOTNPEVN TEXVLKNA
uTtooThpLEN yLa EAeyxo.

Meta tnv
evepyotoinon tng
pnxavrg, akouyetat
€va TIK-TOK Kal, HETA
TNV TTapaockeun
Ka@é, Eva opupLypa

Mpokeltat yLa éva
(PUOLOAOYLKO
(PALVOPEVO TIOU
Tipokaleitat amo tn
Aettoupyia tng
BaABisag ereyxou
miieong.

Aev Byaivel kapeg, o
KaWEG Byalvet
otayova-otayova i
TO TuyKpOTNUA
Brkng piAtpou

(9) &ev pmopel va
gykataotabel owotd

H moodtnta tou
aAECPEVOU KaWE
uTtepBaivel To 6pLo, o
QAAEOPEVOG KAWEG
elvat oAU AeTttog
€xeL TILEOTEL pE
uTtEpBOALKN SUvapn.

H TToooTNTa TOU OAECHEVOU KaYE SeV TIPETIEL Va
untepBaivel To 6pLo. PuBpiote tov Babud dAeong
HEXPL va eTLTeLXBEL TO KATAMNAO aTOTEAECHA.
Mnv TiLECETE TOV KAWE EMAVELANUPEVA ] PE
uttepBoALkr} Suvapn.

EAéyEte Tnv oty e§660u Tou YiAtpou uTod Titeon o€
TEPLTITWON TIOU TO XPNOLHOTIOLELTE.

O Ka@eg Sev €xeL
KpEpa

OL KOKKOL Kape elvat
o&eldwpévol r/kat to
péyeBog dheong Sev
elvat To katdAAnho.

Xpnotyotolrote YpeoKoKaBoUpSLOPEVOUG KOKKOUG
Ka@é kat pubuiote tnv dAeon.

Aev Byatvel atpog

H Aettoupyla atpol
Sev €xeL
mipoBeppavbel
TANPWG 1

10 AKpopUaoLo
atpou (5) elvat
ppayyévo.

H pnxavn pmopel va apéxeL atpo povo agou
0AOKANpwOEL N poBEppavarn. Apatpéote ta aAata
amo Tn pnxavr) Kat kabapiote To AKpoYuoLo
atpou (5) pe tn BeAdva kabaplopou (20).

6. TEXVLKEG TIpOSLAYPAPEG

Mpoiov: Power Espresso 20 Barista Elite
Avagopd Tpolovtog: EU01_137648
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Taon: 220-240 V ~
Yuyvotnta: 50 / 60 Hz
IoxUg: 2900 W

OL TEXVLKEG TIpoSLaypapeg evEeéxetal va aAagouv xwplig ponyoUlpevn eldomoinon yia tn BeAtiwon
NG moLdTNTAG TOU TIPOLOVTOG.
Kataokeudletal otnv Kiva | Zxedidotnke otnv Iomavia

7. AVaKUKAWGT NAEKTPLKWVY KAL NAEKTPOVLKWV CUGKEUWV

E AuTd to oUPBOAO UTIOSELKVUEL OTL, CUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG KAVOVLOPOUG, TO TIpoidv r/Kat

—
n pmatapia mpemeL va amoppintovrat Eexwplotd amd ta olklakd anoppippata. ‘Otav autd to mpoidv
(PTACEL OTO TEAOG TNG WPEALUNG WNG TOU, TIPETIEL VA APALPETETE TLG UTIATAPLEG/CUCOWPEUTEG KaL va
TO TIAPASWOETE O€ €Va ONHELO GUAAOYNG TIOU £XEL OPLOTEL ATIO TLG TOTILKEG APXEC.
Ma AeTTOPEPELG TIANPOYOPLEG OXETIKA HE TOV KATAAANAGTEPO TPOTIO AdPPLPNG TWV NAEKTPLKWV Kal
NAEKTPOVLKWY CUCKEUWVY 0AgG I/KAL TWV AVTIOTOLXWV PTIATAPLWY, O KATAVAAWTAG TIPETIEL VA
ETILKOLVWVIOEL HE TLG TOTILKEG APXEG.
Mmopeite va cupBouleuteite TANPOoYopLeG OXETIKA PE TA EBVIKA CUOTHHATA AVAKUKAWGCNG
OUOKEUAOLWVY Kal T orpavor Toug otnv LoTooeAlsa pag.
H tripnon twv mapanavw odnylwv 6a cupBAAEL 0TV TIpOoTacia Tou TEpLRAAOVTOG.

8. EyyUnon kat Texvikn Ymootrptén

H Cecotec Ba elvat urtelBUVN évavTl Tou XPrioTn fj TOU TEALKOU KATAVAAWTH) yLa oTtoLaSATIoTE EAAELPN
CUPHOPYWONG TIOU UTIAPXEL KATA TN OTLYHH TNG TIapAddoang Tou TpoildvTog, cUPPwVa PE Toug 6poug,
TLG TpoUTtoBEoELG KaL TLG TTpoBeopieg TTou opileL n LoxVouoa vopobeota.

TUVLOTATAL OL ETILOKEVEG VA TIPAYHATOTIOLOUVTAL ATIO EEELSLKEUEVO TIPOCWTILKO.

Edv evtoTiioete KATIOLO TTPORANUA HE TO TIPOLOV 1) EXETE OTIOLASHTIOTE ATTOPLa, ETILKOLVWVIOTE HE TO
emlonpo tuApa Texvikng Yoot pléng tng Cecotec p€ow Tou TNAEPWVLKOU aplBuou +34 96 321 07 28.

9. Nveupatika Stkatwpata

Ta Stkalwpata TIVEVHATLKNG LSLoKTNolag €Tl TwV KELPEVWVY auToU Tou eyxeLpLSiou avrikouv otnv CE-
COTEC INNOVACIONES, S.L. OAa ta Sikawwpata Statnpouvtal. To TepLEXOUEVO auTiG TNG EkSoong Sev
pTIopEl, oUTE eV pé€peL oUTE 0TO GUVOAS Tou, va avarapayBet, va arobnkeutel og cuoTNPA AvAKTNong,
va PETad00el ) va SlavepnBel pe 0TIoLOSHTIOTE PECO (NAEKTPOVLKO, HNXAVLKO, QWTOTUTILKO,
nxoypagnon f mapopoLo) xwpig tnv mponyoupevn ddeta tng CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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10. ArtAoTtotnpévn SAwan cuppdppwong EE

Me tnv apouaoa, n Cecotec Innovaciones SNAWVEL 6TL AUTO TO TIPOLOY CUPHOPPWVETAL

HE TLG BACLKEG ATIALTIOELG KL AANEG OXETIKEG SLATAEELG TWV LOXUOUCWV KAVOVIOUWV otnVv Eupwrtaikn
‘Evwon. Auto to Tipoldv XL OXESLAOTEL, KATAOKEVAOTEL Kal SoKLPaoTel cUPPWVA PE TA amattoupeva
TIPOTUTIA A0PAAELAG KAl TIOLOTNTAG. To TIANPEG Kelpevo Tng AAwong Zuppdppwong EE pmopet va

Bpebel otnv akdAouBn StevBuvon Lotou: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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Cecotec Innovaciones S.L.

Av. Reyes Catolicos, 60
46910, Alfafar (Valencia), Spain

RECYCLE

&,



https://www.cecotec.es/

	Power Espresso 20 Barista Elite
	Índice es
	Índex ca
	Index en
	Index fr
	Inhalt de
	Indice it
	Índice pt
	Inhoud nl
	Spis treści pl
	Obsah cs
	Tartalom hu
	İçindekiler tr
	Ευρετήριο el
	الفهرس ar
	Nota
	Instrucciones de seguridad

	Español
	Instruccions de seguretat

	Català
	Safety instructions

	English
	Consignes de sécurité

	Français
	Sicherheitshinweise

	Deutsch
	Istruzioni di sicurezza

	Italiano
	Instruções de segurança

	Português
	Veiligheidsinstructies

	Nederlands
	Instrukcje bezpieczeństwa

	Polski
	Bezpečnostní pokyny

	Čeština
	Biztonsági utasítások

	Magyar
	Güvenlik Talimatları

	Türkçe
	Οδηγίες ασφαλείας

	Ελληνικά
	تعليمات السلامة

	العربية
	1. Piezas y componentes

	Español
	2. Antes de usar
	Contenido de la caja:

	3. Funcionamiento
	Modo de suspensión (Sleep mode)

	4. Limpieza y mantenimiento
	5. Resolución de problemas
	6. Especificaciones técnicas
	7. Reciclaje de aparatos eléctricos y electrónicos
	8. Garantía y SAT
	9. Copyright
	10. Declaración UE de conformidad simplificada
	1. Peces i components

	Català
	2. Abans d'utilitzar
	Contingut de la caixa:

	3. Funcionament
	Mode de suspensió (Sleep mode)

	4. Neteja i manteniment
	5. Resolució de problemes
	6. Especificacions tècniques
	7. Reciclatge d'aparells elèctrics i electrònics
	8. Garantia i SAT
	9. Drets d'autor
	10. Declaració UE de conformitat simplificada
	1. Parts and components

	English
	2. Before use
	Box contents:

	3. Operation
	Sleep mode

	4. Cleaning and maintenance
	5. Troubleshooting
	6. Technical Specifications
	7. Recycling of Electrical and Electronic Appliances
	8. Warranty and Technical Support
	9. Copyright
	10. Simplified EU Declaration of Conformity
	1. Pièces et composants

	Français
	2. Avant utilisation
	Contenu de la boîte :

	3. Fonctionnement
	Mode veille prolongée (Sleep mode)

	4. Nettoyage et entretien
	5. Dépannage
	6. Spécifications techniques
	7. Recyclage des appareils électriques et électroniques
	8. Garantie et SAV
	9. Droits d'auteur
	10. Déclaration UE de conformité simplifiée
	1. Teile und Komponenten

	Deutsch
	2. Vor der ersten Benutzung
	Lieferumfang:

	3. Bedienung
	Schlafmodus (Sleep mode)

	4. Reinigung und Wartung
	5. Fehlerbehebung
	6. Technische Daten
	7. Recycling von Elektro- und Elektronikgeräten
	8. Garantie und Kundendienst
	9. Urheberrecht
	10. Vereinfachte EU-Konformitätserklärung
	1. Parti e componenti

	Italiano
	2. Prima dell'uso
	Contenuto della confezione:

	3. Funzionamento
	Modalità sospensione (Sleep mode)

	4. Pulizia e manutenzione
	5. Risoluzione dei problemi
	6. Specifiche tecniche
	7. Riciclaggio di apparecchi elettrici ed elettronici
	8. Garanzia e SAT
	9. Copyright
	10. Dichiarazione UE di conformità semplificata
	1. Peças e componentes

	Português
	2. Antes de usar
	Conteúdo da caixa:

	3. Funcionamento
	Modo de suspensão (Sleep mode)

	4. Limpeza e manutenção
	5. Resolução de problemas
	6. Especificações técnicas
	7. Reciclagem de aparelhos elétricos e eletrónicos
	8. Garantia e SAT
	9. Direitos de autor
	10. Declaração UE de conformidade simplificada
	1. Onderdelen en componenten

	Nederlands
	2. Voor gebruik
	Inhoud van de doos:

	3. Werking
	Slaapstand (Sleep mode)

	4. Reiniging en onderhoud
	5. Probleemoplossing
	6. Technische specificaties
	7. Recycling van elektrische en elektronische apparaten
	8. Garantie en technische ondersteuning
	9. Auteursrecht
	10. Vereenvoudigde EU-conformiteitsverklaring
	1. Części i komponenty

	Polski
	2. Przed użyciem
	Zawartość opakowania:

	3. Obsługa
	Tryb uśpienia (Sleep mode)

	4. Czyszczenie i konserwacja
	5. Rozwiązywanie problemów
	6. Dane techniczne
	7. Recykling urządzeń elektrycznych i elektronicznych
	8. Gwarancja i Serwis Techniczny
	9. Prawa autorskie
	10. Uproszczona deklaracja zgodności UE
	1. Díly a součásti

	Čeština
	2. Před použitím
	Obsah balení:

	3. Provoz
	Režim spánku (Sleep mode)

	4. Čištění a údržba
	5. Řešení problémů
	6. Technické specifikace
	7. Recyklace elektrických a elektronických zařízení
	8. Záruka a servis
	9. Autorská práva
	10. Zjednodušené EU prohlášení o shodě
	1. Alkatrészek és komponensek

	Magyar
	2. Használat előtt
	A doboz tartalma:

	3. Működés
	Alvó üzemmód (Sleep mode)

	4. Tisztítás és karbantartás
	5. Hibaelhárítás
	6. Műszaki adatok
	7. Elektromos és elektronikus berendezések újrahasznosítása
	8. Garancia és szerviz
	9. Szerzői jog
	10. Egyszerűsített EU megfelelőségi nyilatkozat
	1. Parçalar ve Bileşenler

	Türkçe
	2. Kullanmadan Önce
	Kutu İçeriği:

	3. Çalıştırma
	Uyku Modu (Sleep mode)

	4. Temizlik ve Bakım
	5. Sorun Giderme
	6. Teknik Özellikler
	7. Elektrikli ve Elektronik Cihazların Geri Dönüşümü
	8. Garanti ve Teknik Servis
	9. Telif Hakkı
	10. Basitleştirilmiş AB Uygunluk Beyanı
	1. Εξαρτήματα και στοιχεία

	Ελληνικά
	2. Πριν από τη χρήση
	Περιεχόμενα συσκευασίας:

	3. Λειτουργία
	Λειτουργία αναστολής λειτουργίας (Sleep mode)

	4. Καθαρισμός και συντήρηση
	5. Αντιμετώπιση προβλημάτων
	6. Τεχνικές προδιαγραφές
	7. Ανακύκλωση ηλεκτρικών και ηλεκτρονικών συσκευών
	8. Εγγύηση και Τεχνική Υποστήριξη
	9. Πνευματικά δικαιώματα
	10. Απλοποιημένη δήλωση συμμόρφωσης ΕΕ
	1. الأجزاء والمكونات

	العربية
	2. قبل الاستخدام
	محتويات الصندوق:

	3. التشغيل
	وضع السكون (Sleep mode)

	4. التنظيف والصيانة
	5. استكشاف الأخطاء وإصلاحها
	6. المواصفات الفنية
	7. إعادة تدوير الأجهزة الكهربائية والإلكترونية
	8. الضمان وخدمة ما بعد البيع
	9. حقوق النشر
	10. إعلان المطابقة المبسط للاتحاد الأوروبي

	Anexo


