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Kontaktgrill

INTRODUKTION

For at du kan fa mest mulig glaede af dit nye produkt, beder vi dig gennemlaese denne
brugsanvisning, fer du tager produktet i brug. Vi anbefaler dig desuden at gemme
brugsanvisningen, hvis du senere skulle fa brug for at genopfriske din viden om produktets
funktioner.

TEKNISKE DATA

Spaending/frekvens: 220-240V ~ 50-60 Hz
Effekt: 2000 W
Grilloverflade: 2X29%24,5cm
Ledningsleengde Tm
Materialer: Plastik og rustfrit stal

Justerbar temperaturstyring, drypbakke, indikatorlys, non-stick beleegning

Klasse I: Skal sluttes til en stikkontakt
med jord.

& FORSIGTIG: Varme overflader!

SARLIGE SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

L]

Dette apparat ma bruges af barn over otte ar og
personer med nedsat falsomhed eller nedsatte fysiske
eller mentale evner, hvis de overvages eller har faet
vejledning i at bruge apparatet pa sikker vis, og hvis
de forstar de tilknyttede risici.

Born skal overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

Renggaring og brugervedligeholdelse ma ikke udfares
af barn, medmindre de er over 8 ar og under opsyn.
Nar apparatet er i brug, skal barn under 8 ar holdes
vaek.

Brug kun med den korrekte spaending.



Kun til husholdningsbrug.

Ror ikke ved varme overflader. Brug handtaget eller
knopperne.

For at undga risiko for elektrisk sted ma ledningen,
stikket og apparatet ikke nedsaenkes i vand eller andre
vaesker.

Det er ngdvendigt med ngje overvdgning, nar
apparatet anvendes af eller i naerheden af bagrn.

Traek stikket ud af stikkontakten, nar apparatet ikke er
i brug, og for det renggres. Lad apparatet kole af, for
du saetter eller fierner dele, og fgr du renger det.
Betjen ikke et apparat, som er beskadiget eller defekt.
For at undga risiko for elektrisk stad ma du aldrig
forsege at reparere Kontaktgrill selv. Fa i stedet
maskinen undersagt og repareret af en fagperson.
Forkert samling kan udgeare en risiko for elektrisk stgd,
nar Kontaktgrill anvendes.

Brug af tilbehgr, der ikke er anbefalet af producenten,
kan resultere i brand, elektrisk stad eller risiko for
skade pa personer.

Ma ikke anvendes udendgrs eller til kommerciel brug.
Lad ikke ledningen haenge ud over bordkanten eller
rgre ved varme overflader.

Placer ikke apparatet pa eller i naerheden af en varm
gas- eller el-kogeplade eller i naerheden af en varm
ovn.

Frakobl enheden efter brug.

Brug ikke apparatet til andet end dets tilsigtede
formal.

Brug ikke en ekstern timer eller et separat
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flernbetjeningssystem til at betjene apparatet.

« Vaer meget forsigtig, nar du flytter et apparat, der
indeholder varm olie eller andre varme vaesker.

OVERSIGT OVER DELE

1. Venstre loftehand-
tag

2. Top

Hojre loftehdndtag

Loftehdndtags-

knap

Stremlys

Klarlys

Termostatknappen

Handtag

Bund

0. Grillstegeplade
med non-stick
belaegning
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FOR FORSTE ANVENDELSE
Jordet stik
For at mindske risikoen for elektrisk sted har
dette apparat et jordet stik. Hvis stikket ikke
passer helt i stikkontakten, skal du kontakte en
autoriseret elektriker. Stikket ma ikke andres pa
nogen made, og du ma ikke bruge en adapter.
Laes vejledningen omhyggeligt og gem
den til senere brug.
Fjern al emballage.
Renger varmepladerne ved at torre dem af
med en svamp eller en klud fugtet i varmt
vand.
Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand, og der
ma ikke Igbe vand direkte pa stegefladerne.
Tor af med en klud eller et viskestykke.
Det bedste resultat opnas ved at smore
kogepladerne med lidt madolie eller

madlavningsspray.

Bemaerk: Nar din Kontaktgrill opvarmes for
forste gang, kan den afgive en let rag eller lugt.
Dette er normalt og sker med mange apparater,
der varmes op. Det pavirker ikke apparatets
sikkerhed.

ANVENDELSE

Klarggring af din Kontaktgrill

Luk Kontaktgrill, og stik stikket i stikkontakten.
Du vil bemaerke, at stremindikatoren (5)
teendes, hvilket indikerer, at grillen er begyndt
at forvarme. Pa dette tidspunkt kan du

justere termostatknappen (7) for at indstille
temperaturstyringen til den gnskede indstilling:
"MIN" for lysfarvet mad og "MAX" for merkere
mad. For at starte, prov en indstilling i midten.
Efter et par minutter vil du bemzerke, at klarlyset
(6) teendes, hvilket betyder, at Kontaktgrill er



klar til tilberedning.

Du kan justere temperaturen ned eller op efter
dine praeferencer.

Forvarmningsprocessen tager ca. 3 til 5 minutter
at nd bagetemperatur. Nar klarlyset teendes, er
Kontaktgrill klar til brug.

MADLAVNING

Brug som kontaktgrill

Indstil Kontaktgrillens temperaturstyring (7) til
den gnskede indstilling. Prov forst en indstilling
i midten. Du kan senere justere den ned eller op
efter behov.

Brug Kontaktgrill som grill til at tilberede
burgere, udbenede kedstykker og tynde
udskaeringer af ked og grentsager.

Luk den gverste stegeplade, som har et flydende
haengsel, der er designet til at trykke jeevnt ned
pa maden. Toppladen skal saenkes helt ned for
at opna grillmaerker pa de ilagte fodevarer.

Nar maden er feerdig, brug handtag (8) til

at abne laget. Fjern maden ved hjeelp af en
plastspatel. Brug aldrig metaltaenger eller en
kniv, da disse kan beskadige pladernes non-
stick-belaegning.

Brug Grill-Toaster som en kontaktgrill, nar du
vil tilberede noget hurtigt, eller nar du seger
en sund grillmetode. Nar maden tilberedes pa
kontaktgrillen, vil den blive hurtigt tilberedt,
fordi begge sider af maden grilles samtidig.
Der er et olieudlgb midt péd kanten af grydens
tallerken, sa fedt kan dryppe fra kedet og lebe
af.

Brug som aben grill

Placer Kontaktgrill pa en ren, plan overflade,
hvor du har til hensigt at lave mad.

Nér den er &ben, flugter den gvre og nedre
plade med hinanden og skaber én stor
overflade. For at dbne Kontaktgrill skal du
finde haengseludlgserhdndtag (4) pa hejre
armbgijleknap.

Med venstre hand pa handtaget (8), brug

hgjre hand til at skubbe grebet mod dig. Skub
handtaget tilbage, indtil laget hviler fladt pa
kokkenbordet. Enheden forbliver i denne
position, indtil du lefter handtaget og returnerer
den til lukket position.

Brug Kontaktgrill som en aben grill til at
tilberede burgere, bof, fierkrae (vi anbefaler

ikke at tilberede kylling med ben, da det ikke
tilberedes jeevnt pa en aben grill), fisk og
grentsager.

Madlavning pa en aben grill er den mest alsidige
metode til at bruge Kontaktgrill. | aben position
har du dobbelt sa meget overflade til grillning.
Du kan tilberede forskellige typer mad pa
separate grillplader uden at blande deres smag,
eller tilberede store maengder af den samme
type mad. Den dbne position passer ogsa til
forskellige udskeeringer af ked med varierende
tykkelser, sa du kan tilberede hvert stykke efter
din smag.

RENG@RING OG VEDLIGEHOLDELSE

Tag altid stikket ud af Kontaktgrill og lad den
kole af, for rengering. Enheden er nemmere

at renggre, nar den er lidt varm. Det er ikke
ngdvendigt at skille Kontaktgrill ad for
rengering. Kontaktgrill ma aldrig nedsaenkes i
vand eller saettes i opvaskemaskine.

Tor kogepladerne af med en blgd serviet

for at flerne madrester. Ved fastbraendte
madrester, klem lidt varmt vand blandet med
renggringsmiddel over madresterne og rengor
derefter med en ikke-slibende skuresvamp af
plastik eller laeg et stykke vadt kekkenpapir over
grillen for at fugte madresterne.

Brug ikke slibende materiale, der kan ridse eller
beskadige non-stick-belaegningen.

Brug ikke metalredskaber til at flerne madvarer,
da de kan beskadige non-stick overfladen.

Tor kun ydersiden af Kontaktgrill af med en
fugtig klud. Renger ikke ydersiden med en
slibende skuresvamp eller staluld, da dette vil
beskadige overfladen. Ma ikke nedsaenkes i
vand eller anden vaeske.

Ma ikke komme i opvaskemaskinen.

Fjern og tem drypbakken efter hver brug, og
vask bakken i varmt, seebevand. Undga brug af
skuresvampe eller skrappe rengeringsmidler, da
de kan beskadige overfladen.

Skyl og ter grundigt med en ren, blgd klud og
saet pa plads igen.
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OPBEVARING

Tag altid stikket ud af Kontaktgrill for
opbevaring.

Serg altid for, at Kontaktgrill er afkelet og ter, for

den opbevares.

Stremkablet kan vikles rundt om bunden af
Ladestation til opbevaring.

MILIJQOPLYSNINGER

Elektrisk og elektronisk udstyr (EEE)
K indeholder materialer, som kan

veere farlige og skade menneskets
mmmm helbred og miljeet, hvis det

elektriske og elektroniske affald
(WEEE) ikke bortskaffes korrekt. Produkter
(og batterier, hvis de medfglger), som er
maerket med en overstreget affaldsspand,
er elektrisk og elektronisk udstyr. Den
overstregede affaldsspand symboliserer,
at enheden ikke ma bortskaffes sammen
med husholdningsaffald i slutningen af
driftslevetiden, men derimod skal bortskaffes
saerskilt.

C€ 1pxo

SERVICECENTER

Bemzerk: Produktets modelnummer skal altid oplyses i forbindelse med din henvendelse.
Modelnummeret fremgar af forsiden pa denne brugsanvisning og af produktets typeskilt.

www.schou.com

Fremstillet i PR.C. Alle rettigheder forbeholdes. Indholdet i denne vejledning ma
Fabrikant: ikke gengives, hverken helt eller delvist, pd nogen made ved hjeelp
Schou Company A/S af elektroniske eller mekaniske hjeelpemidler, f.eks. fotokopiering
Nordager 31 eller optagelse, ej heller oversattes eller gemmes i et informations-
DK-6000 Kolding lagrings- og -hentningssystem uden skriftlig tilladelse fra Schou

www.schou.com Company A/S.




Kontaktgrill

INNLEDNING

For at du skal fa mest mulig glede av det nye produktet ditt, ber vi deg lese gjennom
denne bruksanvisningen for du tar produktet i bruk. Vi anbefaler dessuten at du tar vare
pa bruksanvisningen i tilfelle du senere skulle trenge a lese informasjonen om produktets
funksjoner pa nytt.

TEKNISKE DATA

Spenning/frekvens: 220-240V ~ 50-60 Hz
Stremforbruk: 2000 W
Grilloverflate: 2X29%24,5cm
Ledningslengde Tm
Materiale: Plast og rustfritt stal

Justerbar temperaturkontroll, dryppbrettet, indikatorlampen, non-stick-belegg

Klasse I: Ma kobles til en jordet
stikkontakt.

& FORSIKTIG: Varme overflater!

SPESIELLE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

« Apparatet kan brukes av barn over 8 ar og personer
med redusert felsomhet eller fysiske eller mentale
begrensninger sa lenge de er under tilsyn eller har fatt
opplaering i sikker bruk av apparater og dermed har
forsta de tilharende risikoene.

« Barn ma holdes under oppsyn for a sikre at de ikke
leker med apparatet

« Rengjegring og brukervedlikehold ma ikke utfgres av
barn med mindre de er eldre enn atte ar og under
tilsyn.

« Nar apparatet er i bruk, ma barn under atte ar holdes
unna.

« Bruk kun med riktig spenning.

7
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Kun for husholdningsbruk.

Ikke ta pa varme overflater. Bruk handtaket eller
knottene.

For & beskytte mot elektrisk stat ma hverken
ledningen, stgpselet eller apparatet legges i vann eller
andre vaesker.

Veer oppmerksom nar ethvert apparat skal brukes av
eller i naerheten av barn.

Trekk stopselet ut av stikkontakten nar apparatet ikke
er i bruk og far rengjering. La grillen avkjgles for du
setter pa eller tar av deler, og for du rengjer apparatet.
Ikke bruk noe apparat med skade, funksjonsfeil eller
som har blitt skadet pa noen mate.

For & unnga fare for elektrisk stagt, ma du ikke prgve

a reparere kontaktgrillen selv. Ta det med til en
autorisert serviceverksted for undersakelse og
reparasjon. Feil montering kan utgjgre en risiko for
elektrisk stat nar kontaktgrillen brukes.

Bruk av tilbehgr som ikke anbefales av produsenten
kan fare til brann, elektrisk stat eller risiko for
personskade.

Ma ikke brukes utendgrs, eller til kommersielle formal.
Ikke la ledningen henge over kanten pa bordet eller
benken, og pass pa at den ikke kommer i kontakt med
varme overflater.

Ikke plasser apparatet pa eller i neerheten av en varm
gass, elektrisk brenner eller oppvarmet ovn.

Koble apparatet fra stramnettet nar det ikke er i bruk.
Ikke bruk apparatet til noe annet enn det tiltenkte
formalet.



« lkke prov a styre apparatet ved hjelp av en ekstern
timer eller et separat fjernkontrollsystem.

+ Veer ekstremt forsiktig nar du flytter et apparat som
inneholder varm olje eller andre varme vaesker.

HOVEDKOMPONENTER

@

Venstre loftearm
@vre innkapsling
Hoyre loftearm
Hevearmsknapp
Stromlampe
Klarlampe
Termostatknott
Handtak

Nedre innkapsling
0. Grillmed non-
stick-belegg
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FOR FORSTE GANGS BRUK

Jordet plugg

For a redusere risikoen for elektrisk stot har

dette apparatet en jordet plugg. Hvis stgpselet

ikke passer helt i kontakten, ma du kontakte en

kvalifisert elektriker. Ikke modifiser stapselet pa

noen mate, og bruk heller ikke en adapter.

. Les alle instruksjonene ngye og ta vare pa
de for senere bruk.

. Fjern all emballasje

. Rengjer varmeplatene ved a torke av de
med en svamp eller klut fuktet i varmt
vann.

lkke senk enheten i vann og ikke la vann

renne direkte pa platene.

Tork med en klut eller et papirhandkle.

For best resultat, strek varmeplatene lett med

litt matolje eller kokespray.

Merk: Nar kontaktgrillen brukes for forste
gang, kan det komme litt royk eller lukt. Dette
er normalt. Dette pavirker ikke sikkerheten til
apparatet.

BRUK

Klargjering av kontaktgrill

Lukk kontaktgrillen og koble den til
stikkontakten. Du vil se at stremlampen (5)
lyser, noe som indikerer at grillen har begynt

a forvarme. Denne gangen kan du justere
termostatknott (7) for & stille inn styring

av varmeeffekt/romtemperatur til gnsket
innstilling: «<MIN» for lys mat og «MAX» for
merkere mat. For a starte, prov en middels
innstilling. Etter noen minutter vil du legge
merke til at klarlampen (6) lyser, noe som betyr
at kontaktgrillen na er klar til matlaging.

Du kan justere temperaturen lavere eller hgyere



etter eget gnske.

Forvarmingsprosessen tar omtrent 3 til 5
minutter for & na steketemperaturen. Nar
klarlampen lyser, er kontaktgrillen klar til bruk.

MATLAGING

Bruk som kontaktgrill

Still termostatknott for kontaktgrillen (7) til
onsket innstilling. Prov forst en innstilling i
midten. Du kan senere justere den lavere eller
hoyere etter eget gnske.

Bruk kontaktgrillen som kontaktgrill til a steke
burgere, utbenede kjottstykker og tynne
kjottstykker og grennsaker.

Lukk den gverste kokeplaten, som har et
flytende hengsel for jevnt trykk pa maten.
Topplaten ma vaere helt senket for & oppna
grillmerker pa de valgte matvarene.

Nar maten er ferdig, bruk handtaket (8) til

a lofte lokket. Fjern maten ved hjelp av en
plastspatel. Bruk aldri metallredskaper, da disse
kan forarsake skade pa non-stick-belegget pa
varmeplatene.

Bruk grill-toasteren som kontaktgrill nar du

vil lage mat pa kort tid, eller nar du gnsker en
sunn grillmetode. Nar maten tilberedes pa
kontaktgrillen, vil den stekes raskt fordi du
griller begge sider av maten samtidig. Det er
en oljeutlep midt pa kanten av kjelebunnen,
slik at fettet kan dryppe fra kjgttet og renne av
tallerkenen.

Bruk som apen grill

Plasser kontaktgrillen pa en ren, flat overflate
der du har tenkt a grille.

Nar den er dpen, star de gvre og nedre platene
pa linje og danner én stor grilloverflate. For

& apne kontaktgrillen, finn utlgserspaken for
hengslet (4) pa vinkelknappen for hoyre arm.

Med venstre hand pa handtaket (8), bruk hayre
hénd til & skyve spaken mot deg. Skyv handtaket
tilbake til dekselet ligger flatt pa benken.
Enheten vil forbli i denne posisjonen til du lafter
héndtaket og returnerer det til lukket posisjon.
Bruk Kontaktgrill som en dpen grill til a steke
burgere, biff, fjeerkre (vi anbefaler ikke a steke
kylling med bein, siden den ikke stekes jevnt pa
en apen grill), fisk og grennsaker.

Matlaging pa apen grill er den mest allsidige
maten a bruke Kontaktgrill pa. | dpen posisjon
har du dobbelt sa stor overflate.

Du har muligheten til a tilberede forskjellige
typer mat pa separate grillplater uten &
kombinere smakene, eller tilberede store
mengder av samme type mat. Den dpne
posisjonen har ogsa plass til forskjellige
kjottstykker med varierende tykkelse, slik at du
kan tilberede hvert stykke slik du gnsker.

RENGJ@RING OG VEDLIKEHOLD

Koble alltid fra kontaktgrillen og la den avkjgles
fer rengjering. Enheten er lettere a rengjore

nar den er litt varm. Det er ikke ngdvendig

a demontere kontaktgrillen for rengjgring.

Senk aldri kontaktgrillen i vann eller legg den i
oppvaskmaskin.

Tork av platene med en myk klut for & fierne
matrester. For fastbrente matrester, klem litt
varmtvann blandet med vaskemiddel over
maten og rengjer deretter med en ikke-slipende
skurepute av plast, eller legg et stykke vatt
kjokkenpapir over grillen for & fukte matrestene.
Ikke bruk slipemidler som kan ripe eller skade
non-stick-belegget.

Ikke bruk metallredskaper til a ta ut maten, da
de kan skade slippbelegget.

Tork utsiden av kontaktgrillen kun med en fuktig
klut. Ikke rengjer utsiden med skureberste eller
stalull, da dette vil skade overflaten. Ma ikke
senkes ned i vann eller annen vaeske.

Ikke plasser apparatet i oppvaskmaskinen.

Fjern og tem dryppbrettet etter hver bruk,

og vask det i varmt, sdpevann. Unnga bruk av
skurepads eller sterke vaskemidler, da de kan
skade overflaten.

Skyll og terk grundig med en ren, myk klut og
sett den tilbake pa plass.



OPPBEVARING

Koble alltid fra kontaktgrillen for oppbevaring.

Pass alltid pa at kontaktgrillen er kjolig og terr
for oppbevaring.

Stremledningen kan vikles rundt basen for
oppbevaring.

MILIJQINFORMASJON

Elektrisk og elektronisk utstyr (EEE)
E inneholder materialer som kan

veere skadelige for mennesker og
mmmm niljoet hvis avfallet fra elektrisk

og elektronisk utstyr (WEEE) ikke
handteres pa korrekt mate. Produkter
(inkludert batterier) som er merket med
en overkrysset soppelkasse, er elektrisk
og elektronisk utstyr. Symbolet med
den overkryssede sgppelkassen viser at
enheten ikke ma kastes sammen med
husholdningsavfallet, men ma handteres
separat.

CE€ 1po

SERVICESENTER

Merk: Ved henvendelser om produktet, skal modellnummeret alltid oppgis.
Modellnummeret star pa fremsiden av denne bruksanvisningen og pa produktets typeskilt.

www.schou.com

Produsert i Kina Alle rettigheter forbeholdes. Innholdet i denne bruksanvisningen
Produsent: ma ikke gjengis, verken helt eller delvis, pa noen mate ved hjelp av
Schou Company A/S elektroniske eller mekaniske hjelpemidler, inkludert fotokopiering
Nordager 31 eller opptak, oversettes eller lagres i et informasjonslagrings og
DK-6000 Kolding informasjonshentingssystem uten skriftlig tillatelse fra Schou

www.schou.com Company A/S.
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Kontaktgrill

INTRODUKTION

For att du ska fa sa stor gladje som majligt av din nya produkt rekommenderar vi att du laser
denna bruksanvisning innan du anvander produkten. Vi rekommenderar dessutom att du sparar
bruksanvisningen ifall du behéver lasa informationen om de olika funktionerna igen.

TEKNISK INFORMATION

Spanning/frekvens: 220-240V ~ 50-60 Hz
Markeffekt: 2000 W
Grillyta: 2X29%24,5cm
Sladdlangd Tm
Material: plast och rostfritt stal

Justerbart reglage for variabel temperatur, droppbricka, indikatorlampa, non-stick-beldggning

Klass I: Maste anslutas till ett jordat
uttag.

/8\ VAR FORSIKTIG: Heta ytor!

SARSKILDA SAKERHETSANVISNINGAR

« Apparaten far anvandas av barn over 8 ar och
personer med nedsatt kanslighet eller fysiska,
psykiska eller intellektuella funktionshinder, sa lange
de halls under uppsikt eller har fatt instruktioner om
hur de ska anvanda den pa ett sakert satt och forstar
de risker som ar forknippade med anvandningen.

« Barn bor 6vervakas sa att de inte leker med apparaten.

« Rengoring och underhall far inte utféras av barn utan
tillsyn om de inte ar dldre an 8 ar och under uppsikt.

« Nar apparaten ar i bruk maste barn under 8 ar hallas
borta.

« Anvand endast med korrekt spanning.

« Endast for hushallsbruk.



Vidror inte heta ytor. Anvand handtagen eller vreden.
For att skydda mot risk for elektrisk chock far varken
kabeln, stickproppen eller tillagningsenheten
nedsankas i vatten eller annan vatska.

Overvaka noga nar apparaten anvands av eller i
narheten av barn.

Dra ut stickkontakten ur eluttaget nar du inte
anvander apparaten och innan du reng6r den. Lat
apparaten svalna innan du satter pa eller tar av delar
samt innan du rengor den.

Anvand inte en apparat om sladden ar skadad, om
den inte fungerar korrekt eller om den har skador.
For att undvika risken for elektriska stotar, forsok
aldrig reparera Kontaktgrillen sjalv. Ta den till en
auktoriserad serviceverkstad for undersékning och
reparation. Felaktig montering kan innebara risk for
elektriska stotar nar Kontaktgrillen anvands.
Anvandning av tillbehér som inte rekommenderas av
tillverkaren kan leda till brand, elektriska stotar eller
risk for skada pa personer.

Anvand den inte utomhus eller for kommersiella
syften.

Lat inte natkabeln hdanga 6ver kanten pa bordet eller
diskbanken och se till att den inte vidror heta ytor.
Placera inte apparaten pa eller i narheten av en het
gasspis, elektrisk spis eller uppvarmd ugn.

Dra ut stickkontakten till apparaten nar den inte
anvands.

Anvand inte apparaten till annat an avsett andamal.
Inte avsedd att anvandas med en extern timer eller
separat fijarrkontrollssystem.

13
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« Extrem forsiktighet maste iakttas vid flyttning av
en apparat som innehaller het olja eller andra heta

vatskor.

HUVUDKOMPONENTER

@

Vanster lyftspak
Ovre holje
Hoger lyftspak
Lyftspaksknapp
Stromlampa
Redolampa
Termostatvred
Handtag

Nedre holje

0. Non-stick-grill-
platta

SV NoUMWN =
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FORE FORSTA ANVANDNINGEN

Jordad stickkontakt

For att minska risken for elektriska stotar har

denna apparat en jordad stickkontakt. Om

kontakten inte passar helt i eluttaget ska du
kontakta en behérig elektriker. Andra inte
kontakten pa nagot satt eller anvand en
adapter.

. Las alla instruktioner noggrant och spara
dem for framtida referens.

. Ta bort alla forpackningar.

. Rengdr graddningsplattorna med en
svamp eller en trasa fuktad med varmt
vatten.

Doppa inte enheten i vatten och hall inte

vatten direkt pa grillytorna.

Torka av med en trasa eller pappershandduk.

For basta resultat kan du spraya eller stryka pa

®

lite matlagningsolja pa plattorna.

Observera! Nar din Kontaktgrill varms upp for
forsta gangen kan den avge en latt rok eller lukt.
Detta ar normalt for apparater som varms upp.
Detta paverkar inte apparatens sakerhet.

ANVANDNING

Forbereda din Kontaktgrill

Stang Kontaktgrillen och anslut den till

ett vagguttag. Du kommer att marka att
stromlampan (5) tands, vilket indikerar att
grillen har borjat forvarmas. Nu kan du justera
termostatvredet (7) for att stalla in reglaget
for variabel temperatur till 6nskad instéllning:
"MIN”for ljus mat och "MAX" fér mérkare mat.
Borja garna med en medelhdg instéllning.
Efter nagra minuter kommer du att mérka

att redoljuset (6) tands, vilket betyder att
Kontaktgrillen &r redo for tillagning.



Du kan justera temperaturen lagre eller hogre
efter dina 6nskemal.

Forvarmningsprocessen tar ungefar 3 till

5 minuter for att na baktemperaturen. Nar
redoljuset tdnds ar Kontaktgrillen redo att
anvéandas.

MATLAGNING

Anvand som kontaktgrill

Stall in Kontaktgrillens reglage for variabel
temperatur (7) till dnskad instéllning. Borja med
en installning i mitten. Du kan senare justera
den ldgre eller hogre enligt dina 6nskemal.
Anvand Kontaktgrillen for att grilla hamburgare,
benfria kéttbitar och tunna kottbitar samt
gronsaker.

Stang den 6vre matlagningsplattan, som har ett
svavande gangjarn utformat for att pressa ner
maten jamnt. Den Gvre plattan maste vara helt
nedsankt for att ge grillmarken pa den valda
maten.

Nar maten &r tillagad, anvand handtaget (8)

for att 6ppna locket. Ta bort maten med hjalp
av en plastspatel. Anvand aldrig metalltang
eller kniv, eftersom dessa kan skada non-stick-
beldggningen pa graddningsplattorna.

Anvand Grill-Toastern som kontaktgrill nér du
vill grilla snabbt eller ndr du séker en hdlsosam
grillmetod. Nar maten tillagas pa kontaktgrillen
gar det snabbt eftersom du grillar bada sidor
samtidigt. Det finns en oljeavrinning mitt pa
kanten av pannan, sa att fettet kan droppa fran
kottet och rinna av fran plattan.

Anvand som 6ppen grill

Placera Kontaktgrillen pa en ren, plan yta dar du
tanker tillaga mat.

Nar den ar 6ppen ligger de 6vre och nedre
plattorna i linje med varandra och skapar en stor
matlagningsyta. For att ppna Kontaktgrillen,
lokalisera spaken (4) pa hogra armens
vinkelknapp.

Hall vanster hand pa handtaget (8) och skjut
spaken mot dig med hoger hand. Tryck
handtaget bakat tills locket ligger plant mot
bankskivan. Enheten kommer att forbli i detta
lage tills du lyfter handtaget och aterfor den till
stangt lage.

Anvand Kontaktgrillen som ett 6ppet galler

for att koka hamburgare, biff, fagel (vi
rekommenderar inte att koka kyckling med ben,
eftersom den inte kokas jamnt pa ett oppet
galler), fisk och gronsaker.

Att koka pa det 6ppna gallret &r den

mest mangsidiga metoden att anvanda
Kontaktgrillen. | 6ppet lage har du dubbel yta
for grillning.

Du har mojlighet att koka olika typer av mat

pa separata gallerplattor, utan att blanda deras
smaker, eller att koka stora méngder av samma
typ av mat. Det 6ppna laget rymmer dven olika
kottbitar med varierande tjocklek, sa att du kan
koka varje bit efter din smak.

RENGORING OCH UNDERHALL

Dra alltid ur kontakten till Kontaktgrillen och lat
den svalna innan du rengor. Enheten &r enklare
att rengora ndr den ar lite varm. Det ar inte
nodvandigt att montera isar Kontaktgrillen for
rengdring. Doppa aldrig Kontaktgrillen i vatten
och diska den inte heller i diskmaskinen.

Torka av kokplattorna med en mjuk trasa for att
ta bort matrester. For inbranda matrester, tryck
lite varmt vatten blandat med rengdéringsmedel
over matresterna och rengor sedan med en
icke-slipande skursvamp av plast eller placera en
bit vatt hushallspapper over gallret for att fukta
matresterna.

Anvénd inte slipmedel som kan repa eller skada
non-stick-beldggningen.

Anvand inte metallredskap for att ta bort maten,
de kan skada non-stick ytan.

Torka endast av Kontaktgrillens utsida med en
fuktig duk. Rengor inte utsidan med slipande
skursvamp eller stalull, eftersom det skadar
finishen. Sank inte ned apparaten i vatten eller
annan vatska.

Stéll inte in i diskmaskinen.

Ta bort och tom droppbrickan efter varje
anvandning och diska brickan i varmt,
tvalvatten. Undvik att anvanda skursvampar
eller starka rengoringsmedel eftersom de kan
skada ytan.

Skolj och torka noggrant med en ren, mjuk trasa
och sétt tillbaka.

SE



FORVARING

Dra alltid ur stickkontakten till Kontaktgrillen
innan foérvaring.

Se alltid till att Kontaktgrillen &r sval och torr
innan du staller undan den.

Stromkabeln kan lindas runt undersidan av
basen for forvaring.

MILIOINFORMATION

Elektrisk och elektronisk utrustning
E (EEE) innehaller material som

kan vara farliga och skadliga for
mmmmm manniskors halsa och miljon om

avfallet fran elektrisk och elektronisk
utrustning (WEEE) inte avfallshanteras
korrekt. Produkter (och batterier om
sadana medféljer) som ar markta med den
overkorsade soptunnan ar elektrisk och
elektronisk utrustning. Den 6verkorsade
soptunnan symboliserar att enheten inte far
slangas i hushallssoporna nar den ar uttjant,
utan ska avfallshanteras separat.

C€ 1pxo

SERVICECENTER

OBS! Produktens modellnummer ska alltid uppges vid kontakt med aterforséljaren.
Modellnumret finns pa framsidan i denna bruksanvisning och pa produktens markplat.
www.schou.com

Tillverkad i Folkrepubliken Alla rattigheter forbehalles. Innehallet i denna bruksanvisning far
Kina (PRC) inte pa ndgra villkor, varken i sin helhet eller delvis, dterges med
Tillverkare: hjalp av elektroniska eller mekaniska hjalpmedel, t.ex. genom
Schou Company A/S fotokopiering eller fotografering, ej heller 6versattas eller sparas i
Nordager 31 ett informationslagrings- och informationshamtningssystem, utan
DK-6000 Kolding skriftligt medgivande fran Schou Company A/S.

www.schou.com




Kontaktigrilli

FI
JOHDANTO

Saat uudesta tuotteestasi suurimman hyédyn, kun luet taman kdyttdohjeen ldpi ennen tuotteen
kayttoonottoa. Sailyta tama kayttoohje, jotta voit tarvittaessa palauttaa mieleesi tuotteen
toiminnot.

TEKNISET TIEDOT

Jannite/taajuus: 220-240V ~ 50-60 Hz
Teho: 2000 W
Grillipinta: 2X29%24,5cm
Johdon pituus Tm
Materiaali: Muovi ja ruostumaton teras

Saadettava lampétilansaately, valumispelti, merkkivalo, tarttumatonta pinnoitetta
Luokka I: Kytkettava maadoitettuun
pistorasiaan.

& HUOMIO: Kuumat pinnat!

TURVALLISUUSOHJEET

- Laitetta voivat kayttaa yli 8-vuotiaat lapset ja henkil6t,
joiden aistiherkkyys on heikentynyt tai joilla on
fyysinen tai henkinen vamma, kunhan heita valvotaan
tai heita on opastettu laitteen turvalliseen kayttoon ja
he ymmartavat siihen liittyvat riskit.

- Lapsia on valvottava, jotta he eivat leiki laitteella

« Lapset eivat saa suorittaa laitteen puhdistusta tai
kayttajan huoltoa, elleivat he ole yli 8-vuotiaita ja ellei
heita valvota.

« Kun laite on kaytossa, pida alle 8-vuotiaat lapset
poissa.

- Kayta vain oikean jannitteen kanssa.

 Vain kotitalouskayttoon.



Ala koske kuumiin pintoihin. Kayta kahvoja tai
nuppeja.

Al upota johtoa, pistoketta tai itse kypsennyslaitetta
veteen tai muihin nesteisiin sahkoiskun vaaran
valttamiseksi.

Tarkka valvonta on tarpeen, kun mita tahansa laitetta
kaytetaan lasten toimesta tai lasten laheisyydessa.
Irrota pistoke pistorasiasta, kun laitetta ei kayteta

ja ennen puhdistusta. Anna laitteen jaahtya ennen
osien asentamista tai irrottamista ja ennen laitteen
puhdistamista.

Ala kayta laitetta, jos se ei toimi oikein tai se on
vaurioitunut millaan tavalla.

Sahkoiskun riskin valttamiseksi ala yrita

korjata kontaktigrillia itse. Vie se valtuutettuun
huoltoliikkeeseen tutkittavaksi ja korjattavaksi. Vaarin
tehty kokoaminen voi aiheuttaa sahkoiskun riskin, kun
kontaktigrillia kaytetaan.

Muiden kuin valmistajan suosittelemien
lisdvarusteiden kaytto voi aiheuttaa tulipalon,
sahkoiskun tai henkildvahinkoja.

Al3 kayta laitetta ulkotiloissa tai kaupallisiin
tarkoituksiin.

Ald anna virtajohdon roikkua pdydan tai hyllyn reunan
yli tai koskettaa kuumia pintoja.

Al3 aseta laitetta kuumalle kaasu- tai sdhkoliedelle tai
sen laheisyyteen tai kuumennettuun uuniin.

Irrota laite verkkovirrasta, kun olet lopettanut sen
kayton.

Al3 kayta laitetta mihinkdan muuhun kuin sen
suunniteltuun kayttotarkoitukseen.

18



- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkoisen
ajastimen tai erillisen kauko-ohjausjarjestelman

avulla.

Fl

« Kuumaa 6ljya tai muita kuumia nesteita sisaltavaa
laitetta siirrettdaessa on noudatettava aarimmaista

varovaisuutta.

TARKEIMMAT OSAT

@

1. Vasen Nostokahva

2. Ylempi kotelo

3. Oikea Nostokahva

4.  Nostokahvan
painike

5. Virran merkkivalo

6.  Valmiusvalo

7. Termostaatin
saadin

8. Kahva

9.  Alempi kotelo
Grillin tarttumaton
levy

ENNEN ENSIMMAISTA KAYTTOA

Maadoitettu pistoke

Sahkaiskun riskin vahentamiseksi tassa

laitteessa on maadoitettu pistoke. Jos pistoke

ei sovi tiukasti pistorasiaan, ota yhteys

koulutettuun séhkdasentajaan. Ald muuta

pistoketta millaan tavalla dlaka kayta sovitinta.

. Lue kaikki ohjeet huolellisesti ja sdilyta ne
mySdhempada kdyttod varten.

. Poista kaikki pakkaukset

. Puhdista paistolevyt pyyhkimalla
lampimdan veteen kostutetulla sienelld
tai liinalla.

Al3 upota laitetta veteen dldka juoksuta vetti

suoraan keittolevyille.

Kuivaa liinalla tai paperipyyhkeella.

Parhaan tuloksen saat, kun pinnoitat paistolevyt

kevyesti pienelld maaralla ruokadljya tai

@

® ®6®

®

paistosprayta.

Huomautus: Kun kontaktigrillia kdytetaan
ensimmaista kertaa, se voi padstaa vahaista
savua tai hajua. Tamd on normaalia monissa
lammityslaitteissa. Tama ei vaikuta laitteen
turvallisuuteen.

KAYTTO

Kontaktigrillin valmistelu

Sulje kontaktigrilli ja kytke se seindpistorasiaan.
Huomaat, ettd virran osoitin (5) syttyy
ndyttden, etta grilli on alkanut esilammittaa.
Tassa vaiheessa voit saataa termostaatin
saadinta (7) asettaaksesi lampotilansaatelyn
haluamaasi asentoon: "MIN” vaalealle ruoalle
ja "MAX”tummemmalle ruoalle. Kokeile
aluksi keskiasetusta. Muutaman minuutin
kuluttua huomaat, etta valmiusvalo (6) syttyy,
mika tarkoittaa, etta kontaktigrilli on nyt



kayttovalmis.

Voit saatda lampatilaa alemmaksi tai
korkeammaksi mieltymyksiesi mukaan.
Esilammitysprosessi kestaa noin 3-5
minuuttia paistolampétilan saavuttamiseksi.
Kun valmiusvalo syttyy, kontaktigrilli on
kayttovalmis.

RUOANLAITTO

Kayta kontaktigrillina

Aseta kontaktigrillin termostaatin saadin

(7) haluamaasi asetukseen. Kokeile aluksi
keskimmadista asetusta. Voit myéhemmin saataa
sita alemmaksi tai korkeammaksi mieltymystesi
mukaan.

Kayta kontaktigrillid keittdmaan hampurilaisia,
luuttomia lihapaloja ja ohuita liha- ja
vihannesleikkauksia.

Sulje ylempi keittolevy, jossa on kelluva sarana,
jonka on tarkoitus painaa ruoka tasaisesti.
Yldlevy on laskettava alimpaan asentoonsa, jotta
ruoassa nakyvdt grillausjdljet.

Kun ruoka on kypsad, avaa kansi kahvasta

(8) vetamalla. Irrota ruoka muovilastalla. Ala
koskaan kayta metallisia pihteja tai veista,

silld ne voivat vahingoittaa paistolevyjen
tarttumatonta pinnoitetta.

Kayta kontaktigrillid, kun haluat keittaa jotain
nopeasti tai kun etsit terveellista grillaustapaa.
Ruoka kypsyy nopeasti kontaktigrillissa,

koska grillaat ruokaa molemmilta puolilta
samanaikaisesti. Levyssa on 6ljyaukko reunan
keskelld, joten rasva voi valua lihasta ja
viemaroitya pellilta.

Kayta avoimena grillina

Aseta kontaktigrilli puhtaalle ja tasaiselle
pinnalle, jolle aiot keittaa.

Kun avattuna, ylempi ja alempi levy

asettuvat linjaan muodostaen yhden suuren
kypsennyspinnan. Avaa kontaktigrilli etsimalla
saranan vapautusvipu (4) oikean varren
kulmapainikkeesta.

Pida vasemmalla kadella kiinni kahvasta (8)

jaliu'uta vipua oikealla kadelld itseesi pain.
Tyonna kahva taaksepdin, kunnes kansi lepaa
tasaisesti tiskilla. Yksikko pysyy téssa asennossa,
kunnes nostat kahvan ja palautat sen suljettuun
asentoon.

Kayta Kontaktigrillia avoimena grillind
hampurilaisten, pihvien, siipikarjan (emme
suosittele luullisen kanan kypsentamistd, koska
se ei kypsy tasaisesti avoimella grillilld), kalan ja
vihannesten kypsentamiseen.

Avoimella grillilla kypsentdminen on
monipuolisin tapa kayttaa Kontaktigrillia.
Avoimessa asennossa kdytettavissa on
kaksinkertainen pinta-ala grillaukseen.

Voit kypsentaa erilaisia ruokia erillisilla
grillilevyilld ilman makujen sekoittumista tai
kypsentda suuria maaria samanlaista ruokaa.
Avoin asento sopii myos erityyppisille ja
eripaksuisille lihapaloille, jolloin voit kypsentaa
jokaisen palan mieleiseksesi.

PUHDISTUS JA HUOLTO

Irrota Kontaktigrilli aina pistorasiasta ja anna
sen jadhtya ennen puhdistamista. Yksikko

on helpompi puhdistaa hieman ldmpimana.
Kontaktigrillia ei tarvitse purkaa puhdistusta
varten. Al koskaan upota Kontaktigrillid veteen
tai sijoita sitd astianpesukoneeseen.

Pyyhi paistolevyt pehmedlla liinalla ruoka-
ainejddmien poistamiseksi. Kiinni palaneille
ruoka-ainejaamille purista hieman lamminta
vettd ja puhdistusainetta, ja puhdista sitten
hankaamattomalla muovisella hankaustyynylla
tai aseta marka talouspaperi grillille
kostuttaaksesi ruoantdhteet.

Ala kdytd mitadn hankaavia aineita, jotka voivat
naarmuttaa tai vahingoittaa tarttumatonta
pinnoitetta.

Ala kayta metallisia valineitd ruoan
irrottamiseen, silla ne voivat vaurioittaa
tarttumatonta pintaa.

Pyyhi Kontaktigrillin ulkopinta vain kostealla
liinalla. Ald puhdista ulkopintaa hankaavalla
sienelld tai terasvillalla, silla se vahingoittaa
pintaa. Ald upota veteen tai muuhun
nesteeseen.

Ala pese astianpesukoneessa.

Irrota ja tyhjenna valumispelti jokaisen
kayttokerran jélkeen ja pese se lampimalla
saippuavedella. Valta hankaustyynyjen tai
voimakkaiden pesuaineiden kayttoa, silla ne
voivat vaurioittaa pintaa.

Huuhdo ja kuivaa huolellisesti puhtaalla,
pehmeilld liinalla ja aseta takaisin paikoilleen.



SAILYTYS

Irrota Kontaktigrilli aina pistorasiasta ennen
varastointia.

Varmista aina, etta Kontaktigrilli on viilea ja
kuiva ennen varastointia.

Virtajohto voidaan kietoa alustan pohjan
ympdrille sdilytysta varten.

TIEDOT VAARALLISUUDESTA

YMPARISTOLLE
ﬁ Sdhko- ja elektroniikkalaitteissa

(EEE) on materiaaleja, jotka
mmmm Voivat olla vaarallisia ja haitallisia

terveydelle ja ymparistolle, jos
sahko- ja elektroniikkaromua (WEEE) ei
havitetd asianmukaisesti. Tuotteet (ja
niiden sisaltamat paristot ja akut), joissa
on rastilla yli vedetyn jateastian symboli,
ovat sahko- ja elektroniikkalaitteita. Rastilla
yli vedetty jateastian symboli kertoo, etta
kaytosta poistettua laitetta ei saa havittaa
kotitalousjatteen mukana, vaan se tulee
havittaa erillaan.

C€ 1pxo

HUOLTOKESKUS

Huomaa: Tuotteen mallinumero on aina mainittava mahdollisessa yhteydenotossa.
Mallinumeron voi tarkistaa tdman kayttoohjeen etusivulta ja tuotteen tyyppikilvesta.
www.schou.com

Valmistettu Kiinassa Kaikki oikeudet pidatetdaan. Taman kayttoohjeen sisaltoa ei saa jaljentaa
Valmistaja: kokonaan eika osittain millaan tavalla sahkoisesti tai mekaanisesti,
Schou Company A/S esimerkiksi valokopioimalla tai -kuvaamalla, kdantaa tai tallentaa
Nordager 31 tiedontallennus- ja hakujdrjestelmaan ilman Schou Company A/S:n
DK-6000 Kolding kirjallista lupaa.

www.schou.com
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Contact Grill

INTRODUCTION

To get the most out of your new product, please read this manual before use. Please also save
the manual in case you need to refer to it at a later date.

TECHNICAL DATA

Voltage/frequency: 220-240V ~ 50-60 Hz
Power rating: 2000 W
Grill surface: 2x29x24.5cm
Cord length Tm
Material: Plastic and stainless steel

Adjustable temperature control, drip tray, indicator light, non-stick coating

Class I: Must be plugged into an
earthed socket.

& CAUTION: Hot surfaces!

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS

The appliance may be used by children over 8 years
old and people with reduced sensitivity, or a physical
or mental disability, as long as they are supervised or
have been instructed in the use of the appliance in a
safe manner and thus understand the associated risks.
Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance

Cleaning and user maintenance must not be carried
out by children unless they are older than 8 years and
supervised.

When the appliance is in use, children under 8 years
must be kept away.

Use only with the proper voltage.

Only for household use.
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Do not touch hot surfaces. Use handle or knobs.

To protect against risk of electric shock, do not
immerse the cord, plug or cooking unit in water or any
other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is
used by or near children.

Unplug from outlet when not in use and before
cleaning. Allow to cool before putting on or taking off
parts, and before cleaning appliance.

Do not operate any appliance with a damaged has
malfunctioned or has been damaged in any manner.
In order to avoid the risk of an electric shock, never
try to repair the Contact Grill yourself. Take it to an
authorized service station for examination and repair.
An incorrect reassembly could present a risk of electric
shock when the Contact Grill is used.

The use of accessory attachments not recommended
by the manufacturer may result in fire, electrical
shock, or risk of injury to persons.

Do not use outdoors or for commercial purposes.

Do not let power cord hang over the edge of the table
or counter, or touch hot surfaces.

Do not place on or near a hot gas or electric burner or
heated oven.

Unplug the unit when finished using.

Do not use appliance for other than intended use.

Do not intend to operate by means of an external
timer or separate remote-control system.

Extreme caution must be exercised when moving an
appliance containing hot oil or other hot liquids.
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MAIN COMPONENTS

Left Lift lever
Upper Housing
Right Lift lever

Lift lever Button
Power Light

Ready Light
Thermostat Knob
Handle

Bottom Housing

0. Grill Non-stick Plate

SV NoUusWN =

BEFORE FIRST USE

Grounded plug

To reduce the risk of electric shock this

appliance has a grounded plug . If the plug does

not fit fully into the electrical outlet contact a

qualified electrician. Do not modify the plug in

any way or use an adaptor.

. Read all instructions carefully and keep
them for future reference.

. Remove all packaging

. Clean the cooking plates by wiping a
sponge or cloth dampened in warm water.

Do not immerse the unit and do not run water

directly onto the cooking surfaces.

Dry with a cloth or paper towel.

For best results, lightly coat the cooking plates

with a little cooking oil or cooking spray.

Notice: When your Contact Grill is heated for the

first time, it may emit slight smoke or odor. This

is normal with many heating appliances. This

does not affect the safety of your appliance.

USE

Preparing your Contact Grill

Close the Contact Grill and plug it into the wall
outlet, you will notice that the power indicator
(5) will turn on, indicating the that the grill
maker has begun preheating. As this time,

® 6®6®
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you can adjust Thermostat Knob (7) to set the
temperature control to your desired setting:
“MIN”for light colored food and “MAX" for
darker food. To start, try a medium setting. After
a few minutes, you will notice the ready light (6)
turns on, which means the Contact Grill is now
ready for cooking.

You can adjust the temperature lower or higher
according to your preference.

The preheating process takes approximately

3 to 5 minutes to reach baking temperature.
When the ready light turns on, the Contact Grill
is ready for use.

COOKING

Use as a Contact Grill

Set the Contact Grill Temperature Control (7) to
your desired setting. At first, try a setting in the
middle.You may later adjust it lower or higher
according to your preference.

Use the Contact Grill as a contact grill to cook
burgers, boneless pieces of meat and thin cuts
of meat and vegetables.

Close the top cooking plate which has a floating
hinge that is designed to evenly press down on
the food. The top plate must be fully lowered to
achieve grill marks on the selected foods.
When the food is cooked, use the handle (8) to
open the lid. Remove the food with the help



of a plastic spatula. Never use metal tongs or

a knife as these can cause damage to the non-
stick coating of the cook plates.

Use the Grill-Toaster as a contact grill, when
you want to cook something in a short amount
of time or when you are looking for a healthy
method of grilling. When cooked on the contact
grill, food will cook quickly because you are
grilling both sides of the food at the same time.
There is an oil outlet in the middle of the edge
of the baking pan, so that the fat can drip from
the meat and drain from the plate.

Use as Open grill

Place the Contact Grill on a clean flat surface
where you intend to cook.

When open, the upper and lower plates line up
to create one large cooking surface. To open the
Contact Grill, locate the hinge release lever (4)
on the right arm angle button.

With your left hand on the handle (8), use your
right hand to slide the lever toward you. Push
the handle back until the cover rests flat on the
counter. The unit will stay in this position until
you lift the handle and return it to the closed
position.

Use the Contact Grill as an open grill to cook
burgers, steak, poultry (we do not recommend
cooking bone-in chicken, since it does not cook
evenly on an open grill), fish and vegetables.
Cooking on the open grill is the most versatile
method of using the Contact Grill. In the open
position, you have double the surface area for
grilling.

You have the option of cooking different

types of foods on separate grill plates, without
combining their flavors, or cooking large
amounts of the same type of food. The open
position also accommodates different cuts of
meat with varying thicknesses, allowing you to
cook each piece to your liking.
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CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug the Contact Grill and allow it

to cool before cleaning. The unit is easier to
clean when slightly warm. There is no need to
disassemble the Contact Grill for cleaning. Never
immerse the Contact Grill in water or place it in
the dishwasher.

Wipe the cooking plates with a soft tissue

to remove food residue. For baked on food
residue, squeeze some warm water mixed with
detergent over the food residue then clean with
a non abrasive, plastic scouring pad or place

a piece of wet kitchen paper over the grill to
moisten the food residue.

Do not use anything abrasive that can scratch or
damage the non-stick coating.

Do not use metal utensils to remove your foods,
they can damage the non-stick surface.

Wipe the outside of the Contact Grill with a
damp cloth only. Do not clean the outside with
any abrasive scouring pad or steel wool, as this
will damage the finish. Do not immerse in water
or any other liquid.

Do not place in the dishwasher.

Remove and empty the drip tray after each use
and wash the tray in warm, soapy water. Avoid
the use of scouring pads or harsh detergents as
they may damage the surface.

Rinse and dry thoroughly with a clean, soft cloth
and replace.

STORAGE

Always unplug the Contact Grill before storage.
Always make sure the Contact Grill is cool and
dry before storing.

The power cord can be wrapped around the
bottom of base for storing.
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ENVIRONMENTAL INFORMATION
Electric and electronic equipment
K (EEE) contains materials that could
be dangerous and harmful to human
mmmm health and the environment if the
electrical and electronic waste
(WEEE) is not properly disposed of. Products
(and batteries if included) marked with the
crossed-out waste bin are electrical and
electronic equipment. The crossed-out waste
bin symbolises that the device must not
be disposed of at the end of its service life
together with household waste but must be
disposed of separately.

CE€ 1po

SERVICE CENTRE

Note: Please provide the product model number in connection with all inquiries.

The model number is shown on the front of this manual and on the product rating plate.
www.schou.com

Manufactured in China All rights reserved. The content of this manual may not be
Manufacturer: reproduced, either in full or in part, in any way by electronic or
Schou Company A/S mechanical means, e.g. photocopying or publication, translated or
Nordager 31 saved in an information storage and retrieval system without written
DK-6000 Kolding permission from Schou Company A/S.

www.schou.com
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Kontaktgrill

EINFUHRUNG

Damit Sie an Ihrem neuen Produkt moglichst lange Freude haben, bitten wir Sie, die
Gebrauchsanweisung und die beiliegenden Sicherheitshinweise vor Ingebrauchnahme sorgfaltig
durchzulesen.

Ferner wird empfohlen, die Gebrauchsanweisung fiir den Fall aufzubewahren, dass Sie sich die
Funktionen des Produkts spater nochmals ins Gedachtnis rufen mochten.

TECHNISCHE DATEN

Spannung, Frequenz: 220-240V, ~ 50-60 Hz
Nennleistung: 2000 W
Grillfldche: 2X29x24,5cm
Kabelldange Tm
Material: Kunststoff und Edelstahl

Einstellbare Temperaturregelung, Tropfschale, Kontrollleuchte, Antihaftbeschichtung
Klasse I: Muss an eine geerdete
Steckdose angeschlossen werden.

@ VORSICHT: Heil3e Flachen!

BESONDERE SICHERHEITSHINWEISE

« Das Gerat kann von Kindern tber acht Jahren und von
Personen mit eingeschrankter Wahrnehmung oder
mit korperlicher oder geistiger Behinderung benutzt
werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in den
sicheren Gebrauch des Gerats eingewiesen sind und
die damit verbundenen Risiken kennen.

« Kinder missen beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

« Reinigung und Benutzerwartung diirfen von
Kindern nur ab acht Jahren und nur unter Aufsicht
durchgefiihrt werden.

« Wahrend das Gerat in Betrieb ist, missen Kinder unter
acht Jahren ferngehalten werden.

« Nur mit der richtigen Spannung verwenden.

« Nur fur den Hausgebrauch geeignet.
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Bertihren Sie keine heil3en Oberflachen. Fassen Sie es
nur am Griff oder an den Knaufen an.

Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder das
Kochgerat nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten,
da sonst Stromschlaggefahr besteht.

Wenn das Gerat von oder in der Nahe von Kindern
benutzt wird, ist strenge Uberwachung erforderlich.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie
das Gerat nicht verwenden und bevor Sie es reinigen.
Das Gerat abkuhlen lassen, bevor Teile angebracht
oder entfernt und das Gerat gereinigt wird.
Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist
oder eine Fehlfunktion aufweist.

Versuchen Sie niemals, den Kontaktgrill selbst

zu reparieren, um das Risiko eines Stromschlags

zu vermeiden. Bringen Sie das Gerat zur

Uberpriifung und Reparatur zu einer anerkannten
Reparaturwerkstatt. Bei unsachgemafBem
Zusammenbau besteht bei der Verwendung des
Kontaktgrills die Gefahr eines Stromschlags.

Die Verwendung von Zubehorteilen, die vom
Hersteller nicht empfohlen werden, kann zu Branden,
Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.
Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien oder zu
gewerblichen Zwecken.

Lassen Sie das Netzkabel nicht Giber die Kante eines
Tisches oder einer Arbeitsplatte hangen und keine
heiBe Oberflache beriihren.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in die Nahe von
heiBen Gas- oder Elektroherdplatten oder in der Nahe
eines beheizten Ofens.
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- Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht
mehr benutzen.

- Verwenden Sie das Gerat nur fiir seinen vorgesehenen
Zweck.

« Versuchen Sie nicht, das Gerat Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder eine separate Fernbedienung zu
steuern.

. Lassen Sie beim Bewegen eines mit heiRem Ol
oder anderen heil3en Flissigkeiten geflillten Gerats
auBerste Vorsicht walten.

@ @ ® ®
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WICHTIGE BAUTEILE

Linker Hebel
Gehauseoberteil
Rechter Hebel
Hebeltaste
Betriebsanzeige
Bereitschaftsan-
zeige
Thermostatknopf
Griff
Gehduseunterteil
0. Antihaft-Grillplatte
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG Nachschlagen auf.
Geerdeter Stecker . Entfernen Sie alle Verpackungsteile.
Um das Risiko eines Stromschlags zu verringern, . Reinigen Sie die Backplatten mit einem
verfligt dieses Gerat Uber einen geerdeten mit warmem Wasser angefeuchteten
Netzstecker. Wenn der Stecker nicht richtig Schwamm oder Tuch.
in die Steckdose passt, wenden Sie sich bitte Das Gerit nicht eintauchen und kein Wasser
an einen Elektriker. Verdndern Sie den Stecker direkt auf die Backplatten laufen lassen.
in keiner Weise und verwenden Sie keinen Trocknen Sie das Gerdt mit einem Tuch oder mit
Adapter. Kiichenpapier ab.
Lesen Sie alle Anleitungen sorgféltig durch  pje pesten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie
und bewahren Sie diese zum spéteren die Backplatten leicht mit etwas Speised| oder

29



Kochspray einfetten.

Hinweis: Beim ersten Erhitzen lhres Kontaktgrills
kann es zu leichtem Rauch oder Geruch
kommen. Das ist bei vielen beheizbaren Geraten
normal. Es hat keinen Einfluss auf die Sicherheit
Ihres Gerats.

VERWENDUNG

Vorbereitung lhres Kontaktgrills

SchlieBen Sie den Kontaktgrill und stecken
Sie ihn in die Steckdose. Sie werden
feststellen, dass die Betriebsanzeige (5)
aufleuchtet, was anzeigt, dass der Grill mit
dem Vorheizen begonnen hat. Zu diesem
Zeitpunkt konnen Sie den Thermostatknopf
(7) verstellen, um die Temperaturregelung

auf die gewlnschte Einstellung einzustellen:
,MIN” fir helle Lebensmittel und ,MAX" fiir
dunklere Lebensmittel. Versuchen Sie es
zunéchst mit einer mittleren Einstellung. Nach
einigen Minuten werden Sie feststellen, dass
die Bereitschaftsanzeige (6) aufleuchtet. Das
bedeutet, dass der Kontaktgrill nun zum Grillen
bereit ist.

Sie kdnnen die Temperaturen je nach Wunsch
niedriger oder hoher einstellen.

Der Vorheizvorgang dauert etwa 3 bis 5
Minuten, bis die Backtemperatur erreicht ist.
Wenn die Bereitschaftsanzeige aufleuchtet, ist
der Kontaktgrill bereit zur Verwendung.

KOCHEN

Verwendung als Kontaktgrill

Stellen Sie den Temperaturregler (7) des
Kontaktgrills auf die gewtinschte Einstellung
ein. Versuchen Sie zunéachst eine Einstellung in
der Mitte. Sie kdnnen sie spater nach Belieben
niedriger oder hoher einstellen.

Verwenden Sie den Kontaktgrill zum Garen
von Burgern, knochenlosen Fleischstiicken und
diinnen Fleisch- und Gemiuisescheiben.
SchlieBen Sie die obere Kochplatte, die Gber
Scharnierarme verfligt, die dafiir sorgen, dass
das Essen gleichméfig nach unten gedriickt
wird. Um Grillstreifen auf den ausgewahlten
Lebensmitteln zu erzielen, muss die obere Platte
vollstandig abgesenkt werden.

Wenn das Essen gar ist, 6ffnen Sie den Deckel
mit dem Griff (8). Entfernen Sie die Speisen

mit einem Plastikspatel. Verwenden Sie dazu
niemals eine Metallzange oder ein Messer, da
diese die Antihaftbeschichtung der Backplatten
beschadigen konnen.

Nutzen Sie den Grill-Toaster als Kontaktgrill,
wenn Sie schnell etwas zubereiten moéchten

oder eine gesunde Grillmethode suchen.

Beim Kochen auf dem Kontaktgrill wird das
Essen schnell gar, da beide Seiten des Essens
gleichzeitig gegrillt werden. In der Mitte des
Randes der Backform befindet sich ein Olablauf,
sodass das Fett aus dem Fleisch abtropfen und
von der Platte abflieBen kann.

Verwendung als offener Grill

Stellen Sie den Kontaktgrill auf eine saubere,
ebene Flache, auf der Sie grillen mochten.

Im gedffneten Zustand liegen die oberen und
unteren Platten in einer Linie, sodass eine grof3e
Flache entsteht. Um den Kontaktgrill zu 6ffnen,
suchen Sie die Scharnierarmfreigabe (4) am
rechten Armwinkelknopf.

Halten Sie mit der linken Hand den Griff (8) fest
und ziehen Sie mit der rechten Hand den Hebel
zu sich heran. Driicken Sie den Griff zurtick, bis
die Abdeckung flach auf der Theke aufliegt. Das
Gerat bleibt in dieser Position, bis Sie den Griff
anheben und es in die geschlossene Position
zuruickfihren.

Verwenden Sie den Kontaktgrill als offenes
Gitter, um Burger, Steaks, Geflugel (wir
empfehlen nicht, Hdhnchen mit Knochen zu
garen, da es auf einem offenen Gitter nicht
gleichmaBig gart), Fische und Gem{se zu garen.
Das Garen auf dem offenen Gitter ist die
vielseitigste Methode, um den Kontaktgrill zu
verwenden. In gedffneter Stellung haben Sie die
doppelte Flache zum Grillen.

Sie kdnnen verschiedene Lebensmittel auf
separaten Grillplatten zubereiten, ohne dass sich
die Aromen vermischen, oder gro3e Mengen
derselben Lebensmittelart kochen. Die offene
Position ermdglicht es auch, verschiedene
Fleischstticke mit unterschiedlichen Dicken
zuzubereiten, sodass Sie jedes Stiick nach Ihrem
Geschmack garen konnen.

REINIGUNG UND PFLEGE

Ziehen Sie immer den Stecker des Kontaktgrills
und lassen Sie ihn abkiihlen, bevor Sie ihn
reinigen. Im leicht warmen Zustand lasst sich



das Gerat leichter reinigen. Der Kontaktgrill
muss zur Reinigung nicht zerlegt werden.
Tauchen Sie den Kontaktgrill niemals in Wasser
und geben Sie ihn nicht in die Spulmaschine.
Wischen Sie die Grillplatten mit einem weichen
Tuch ab , um Speisereste zu entfernen. Bei
eingebrannten Speiseresten driicken Sie etwas
warmes Wasser mit Reinigungsmittel darliber
und reinigen Sie die Speisereste mit einem nicht
scheuernden Kunststoff-Schwamm oder legen
Sie ein Stlck feuchtes Kiichenpapier tiber das
Gitter, um die Speisereste aufzuweichen.
Verwenden Sie keine Scheuermittel, welche

die Antihaftbeschichtung zerkratzen oder
beschadigen konnten.

Verwenden Sie keine Metallutensilien, um lhre
Speisen zu entfernen, da sie die Antihaftflache
beschadigen konnen.

Wischen Sie die AuBenseite des Kontaktgrills nur
mit einem feuchten Tuch ab. Reinigen Sie die
AuBenseite nicht mit Scheuerschwammen oder
Stahlwolle, da diese die Oberflache beschadigen
wirden. Tauchen Sie das Gerat niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten.

Waschen Sie das Gerat niemals in der
Spulmaschine.

Entfernen und entleeren Sie die Tropfschale
nach jedem Verwenden und waschen Sie die
Schale in warmem, seifigem Wasser. Vermeiden
Sie die Verwendung von Scheuerschwdmmen
oder scharfen Reinigungsmitteln, da diese die
Flache beschadigen kdnnen.

Mit einem sauberen, weichen Tuch griindlich
abspiilen, trocknen und wieder einsetzen.

CE€ 1pxo

LAGERUNG

Stecken Sie den Kontaktgrill immer aus, bevor
Sie ihn lagern.

Stellen Sie sicher, dass der Kontaktgrill vor der
Lagerung gekiihlt und trocken ist.

Das Netzkabel kann zur Aufbewahrung um den
Sockel gewickelt werden.

ENTSORGUNG DES GERATES

Elektr(on)ische Gerate enthalten
K Materialien, die gefahrlich und

schadlich fir die menschliche
mmmm Gesundheit und die Umwelt sein

kénnen, wenn sie als Altgerate
nicht ordnungsgemal entsorgt werden.
Bei mit einer durchgestrichenen Miilltonne
gekennzeichneten Produkten (und
moglicherweise enthaltenen Batterien)
handelt es sich um elektr(on)ische Gerate.
Die durchgestrichene Miilltonne weist
darauf hin, dass das Gerat am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmiill, sondern
separat entsorgt werden muss.

SERVICECENTER

Hinweis: Bei Anfragen stets die Modellnummer des Produkts angeben.
Die Modellnummer finden Sie auf der Titelseite dieser Gebrauchsanweisung und auf dem

Typenschild des Produkts.
www.schou.com

Hergestellt in der
Volksrepublik China
Hersteller:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding
www.schou.com

Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Gebrauchsanweisung

darf ohne die schriftliche Genehmigung von Schou Company A/S
weder ganz noch teilweise in irgendeiner Form unter Verwendung
elektronischer oder mechanischer Hilfsmittel, wie zum Beispiel durch
Fotokopieren oder Aufnahmen, wiedergegeben, libersetzt oder in
einem Informationsspeicher und -abrufsystem gespeichert werden.




Kontaktgrill

SISSEJUHATUS

Uue toote parimaks kasutamiseks tutvuge palun eelnevalt kdesoleva juhendiga. Hoidke
kasutusjuhend hilisemaks kasutamiseks alles.

TEHNILISED ANDMED

Pinge/sagedus: 220-240V ~ 50-60 Hz
Nimivéimsus: 2000 W
Grillipind: 2X29%24,5cm
Juhtme pikkus Tm
Materjal: plast ja roostevaba teras

Reguleeritav temperatuuri reguleerimine, tilgaputidur, margutuli, mittenakkuv kate

Klass I: tuleb thendada maandatud
pistikupessa.

/$\ ETTEVAATUST. Kuumi pindu!

OHUTUSALASED ERIJUHISED

« Seadet voivad kasutada Ule 8-aastased lapsed ja
inimesed, kellel on vahenenud tundlikkus voi fuusiline
vOi vaimne puue, kui neid juhendatakse voi neid on
juhendatud seadme ohutul viisil kasutamiseks ja
seega nad suudavad moista sellega seotud riske.

« Lapsi tuleb valvata tagamaks, et nad ei mangi
seadmega

« Puhastust ja kasutaja hooldust ei tohi lapsed teha,
valja arvatud juhul, kui nad on vanemad kui 8 aastat ja
taiskasvanu jarelvalve all.

« Kui seade on kasutusel, tuleb alla 8-aastased lapsed
hoida eemal.

« Kasutage ainult 6ige nimipingega.
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Ainult majapidamises kasutamiseks.

Arge puudutage kuumi pindu. Kasutage kidepidemeid
vOi nuppe.

Elektrilodgiohu eest kaitsmiseks arge kastke kaablit,
pistikut ega klipsetusosa vette ega ménda muusse
vedelikku.

Kui mis tahes seadet kasutatakse laste poolt voi laste
laheduses, on vajalik range jarelevalve.

Kui seadet ei kasutata ja enne puhastamist tdommake
see pistikupesast valja. Lase seadmel maha jahtuda
enne osade paigaldamist voi eemaldamist ning enne
seadme puhastamist.

Arge kasutage seadet, millel on kahjustus, millel
esineb vaartalitlus voi mis on mingil viisil kahjustatud.
Elektrilodgiohu valtimiseks arge kunagi puudke
kontaktgrilli ise parandada. Viige see ulevaatuseks

ja parandamiseks volitatud teenindusse. Vale
kokkupanek voib kontaktgrilli kasutamisel tekitada
elektriloogiohtu.

Tootja poolt soovitamata lisaseadme kasutamine voib
pohjustada tulekahju, elektrilooki voi kehavigastuste
ohtu.

Arge kasutage vilistingimustes ega
kommertseesmarkidel.

Arge laske toitejuhtmel iile laua véi leti rippuda voi
puutuda kokku kuumade pindadega.

Arge asetage seda kuuma gaasi- voi elektripdleti peale
voi selle lahedusse voi kuumutatud ahju.

Uhendage seade vooluvérgust lahti, kui olete
kasutamise I6petanud.

Arge kasutage seadet muul otstarbel kui ettenihtud.
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- Arge proovige kasutada seadet vilise taimeriga voi
eraldi kaugjuhtimissiisteemiga.

«  Kuuma 6li véi muid kuumasid vedelikke sisaldava
seadme liigutamisel tuleb olla darmiselt ettevaatlik.

POHIKOMPONENDID

@

Vasak tostehoob
Pealmine korpus
Parem téstehoob
Tostehoova nupp
Toitelamp
Valmisoleku valgu-
sindikaator
Termostaadi nupp
Sang

Alumine korpus
0. Mittenakkuv
grillplaat
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ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

Maandatud pistik

Elektriloogiohu véahendamiseks on seadmel

maandatud pistik. Kui pistik ei sobi taielikult

elektripistikupessa, pédrduge kvalifitseeritud
elektriku poole. Arge muutke pistikut mingil
moel ega kasutage adapterit.

. Lugege koik juhised hoolikalt I1abi ja
hoidke need edaspidiseks kasutamiseks
alles.

. Eemaldage kogu pakend

. Puhastage kiipsetusplaate sooja veega
niisutatud kasna voi lapiga.

Arge kastke seadet vette ja drge suunake vett

otse kiipsetuspinnale.

Kuivatage lapiga voi paberratikuga.

Parima tulemuse saavutamiseks maarige

kipsetusplaate vahese toidudli véi pihustiga.

@
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Markus! Kui teie kontaktgrilli esmakordselt
kuumutatakse, voib see eraldada kerget suitsu
voi I6hna. See on paljude kutteseadmete puhul
tavaline. See ei mdjuta teie seadme ohutust.

KASUTAMINE

Kontaktgrilli ettevalmistamine

Sulgege kontaktgrill ja ihendage see
seinakontakti. Markate, et toiteindikaator

(5) stttib, mis nditab, et grill on hakanud
eelsoojenema. Sellel ajal saate termostaadi
nuppu (7) reguleerida, et temperatuuri
reguleerimine seataks soovitud seadistusele:
,MIN” heledama toidu jaoks ja,MAX"
tumedama toidu jaoks. Alustuseks proovige
keskmist seadistust. MGne minuti parast suttib
valmisoleku valgusindikaator (6), mis tahendab,
et kontaktgrill on niitid kiipsetamiseks valmis.
Saate temperatuuri vastavalt oma eelistustele



madalamaks voi kdrgemaks reguleerida.
Eelsoojendusprotsess kestab umbes 3-5
minutit, et saavutada kiipsetustemperatuur.
Kui valmisoleku valgusindikaator sittib, on
kontaktgrill kasutusvalmis.

TOIDUVALMISTAMINE

Kasutage kontaktgrilli

Seadke kontaktgrilli temperatuuri reguleerimine
(7) soovitud seadistusele. Alguses proovige
keskmist seadistust. Hiljem saate seda vastavalt
oma eelistustele madalamaks voi kdrgemaks
reguleerida.

Kasutage kontaktgrilli burgerite, kondita
lihatukkide ning 6hukeste liha- ja kddgiviljade
klpsetamiseks.

Sulgege lemine kiipsetusplaat, millel on ujuv
hing, mis on loodud toidu tihtlaseks surumiseks.
Grillijdlgede saamiseks tuleb ilemine plaat
taielikult alla lasta.

Kui toit on valmis, avage kaas kdepideme (8)
abil. Eemaldage toit plastspaatli abil. Arge
kunagi kasutage metallist tange v6i nuga,

sest need vdivad kahjustada klipsetusplaatide
nakkumatut kaitsekihti.

Kasutage grill-rosterit kontaktgrillina siis, kui
soovite midagi kiiresti valmistada véi kui otsite
tervislikku grillimise meetodit. Kontaktgrillil
kiipsetades valmib toit kiiresti, kuna grillite
toidu mélemalt poolt korraga. Kiipsetusplaadi
serva keskel on 6li vdljalaskeava, et rasv saaks
lihast tilkuda ja plaadilt dravoolata.

Kasutage avatud grillina

Asetage kontaktgrill puhtale ja tasasele pinnale,
kuhu kavatsete toitu valmistada.

Avatuna joonduvad Ulemine ja alumine plaat
ihe suure kiipsetuspinna moodustamiseks.
Kontaktgrilli avamiseks leidke parempoolse
kdepideme nupu juurest hinge vabastushoob
(4).

Hoides vasakut katt kdepidemel (8), libistage
parema kaega kangi enda poole. Liikake
kaepide tagasi, kuni kaas toetub tasaselt

toopinnale. Seade jaab sellesse asendisse, kuni
tostate kdepideme ja viite selle tagasi suletud
asendisse.

Kasutage kontaktgrilli lahtise grillina burgerite,
steikide, linnuliha (me ei soovita kiipsetada
kondiga kana, kuna see ei kiipse Uihtlaselt), kala
ja koogiviljade kiipsetamiseks.

Avatud grillimismeetod on kontaktgrilli kdige
mitmekilgsem kasutusviis. Avatud asendis on
teil grillides kahekordne pind.

Teil on voimalus kiipsetada erinevat tldpi

toite eraldi grillplaatidel, ilma nende maitseid
segamata, voi kiipsetada suuri koguseid sama
tlupi toidujaake. Avatud asend voimaldab
klipsetada erineva paksusega lihatikke, nii et
voite iga tuki kiipsetada oma maitse jargi.
PUHASTAMINE JA HOOLDUS

Eemaldage alati kontaktgrill vooluvérgust ja
laske sellel enne puhastamist maha jahtuda.
Seadet on kergem puhastada, kui see on veidi
soe. Kontaktgrilli puhastamiseks ei ole vaja seda
lahti vétta. Arge kunagi kastke kontaktgrilli vette
ega pange seda néudepesumasinasse.

Puhkige klipsetusplaate pehme lapiga ,

et eemaldada toidujadgid. Kiipsetatud
toidujaakide korral pigistage veidi sooja

vett koos pesuvahendiga toidujaakidele,
seejarel puhastage mitteabrasiivse plastist
kdrimispadjaga voi asetage marg kodgipaber
grillile, et toidujaake niisutada.

Arge kasutage midagi abrasiivset, mis voib
kriimustada voi kahjustada nakkumatut
kaitsekihti.

Arge kasutage toidu eemaldamiseks metallist
tooriistu, need vdivad nakkumatut pinda
kahjustada.

Piihkige kontaktgrilli valiskllge ainult niiske
lapiga. Arge puhastage valiskiilge abrasiivse
puhastusvahendi voi terasvillaga, sest see
kahjustab viimistlust. Arge kastke seda vette v6i
modnda muusse vedelikku.

Arge pange ndudepesumasinasse.

Parast iga kasutuskorda eemaldage ja
tihjendage tilgapltdur ning peske see

soojas seebivees. Viltige abrasiivsete
puhastusvahendite voi puhastuslappide
kasutamist, kuna need véivad pinda kahjustada.
Loputage ja kuivatage hoolikalt puhta ja pehme
lapiga ning pange tagasi.

ET



HOIDMINE

Enne hoiulepanekut eemaldage kontaktgrill
alati vooluvérgust.

Veenduge alati, et kontaktgrill on enne
hoiulepanekut jahtunud ja kuiv.
Toitejuhtme saab hoiustamiseks imber
toitealuse alumise osa keerata.

KESKKONNAALANE TEAVE

Elektri- ja elektroonikaseadmed
ﬁ (EEE) sisaldavad materjale, mis

voivad olla ohtlikud ja kahjustada
mmmm inimeste tervist ja keskkonda, kui

elektri- ja elektroonikaromusid
(WEEE) ei korvaldata nouetekohaselt.
Labikriipsutatud priigikastiga tahistatud
tooted (ja kaasa antud patareid) on elektri-
ja elektroonikaseadmed. Labikriipsutatud
prugikast simboliseerib seda, et seadet ei
tohi kasutusaja I6ppedes kérvaldada koos
majapidamisjadtmetega, vaid see tuleb eraldi
utiliseerida.
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TEENINDUSKESKUS

Pidage meeles: markida kéikide paringute puhul dra toote mudelinumber.
Mudelinumber on toodud dra kdesoleva juhendi kaanel ning toote nimisildil.

www.schou.com

Toodetud Hiina Koik digused kaitstud. Kdesolevat kasutusjuhendit ei tohi ilma
Rahvavabariigis ettevotte Schou Company A/S eelneva kirjaliku néusolekuta

Tootja: paljundada ei osaliselt ega taielikult, elektrooniliselt voi mehaaniliselt
Schou Company A/S (nditeks fotokoopia voi skaneering), tolkida ega hoida andmebaasis

Nordager 31 ja otsingustuisteemis.

DK-6000 Kolding
www.schou.com
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Parrilla de Contacto

INTRODUCCION

Para sacar el mdximo provecho a su nuevo producto, lea este manual de instrucciones antes
de usarlo. Por favor, guarde este manual en caso de que necesite consultarlo en un momento
posterior.

DATOS TECNICOS

Tensién/frecuencia: 220-240V ~ 50-60 Hz
Potencia nominal: 2000 W
Superficie de la Parrilla: 2Xx29%24,5cm
Longitud del cable m
Material: Plastico y acero inoxidable

Control de temperatura ajustable, bandeja de goteo, luz indicadora, revestimiento antiadherente.
Clase I: Debe conectarse a un enchufe
con toma de tierra.

& ATENCION: jSuperficies Calientes!

INSTRUCCIONES ESPECIALES DE SEGURIDAD

- El aparato puede ser utilizado por nifios mayores de 8
anos y por personas con sensibilidad reducida, o con
una discapacidad fisica o mental, siempre y cuando
estén supervisados o hayan recibido instrucciones
sobre el uso seguro del aparato y, por lo tanto, hayan
comprendido los riesgos asociados.

« Los ninos deben ser supervisados para asegurarse de
que no jueguen con el dispositivo.

« Lalimpiezay el mantenimiento no deben ser
realizados por nifos, a menos que tengan mas de 8
anosy estén supervisados.

« Cuando el aparato esté en uso, los ninos menores de 8
anos deben mantenerse alejados.
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Usar solo con la tension adecuada.

Solo para uso doméstico.

No toque las superficies calientes. Utilice las asas.
Para protegerse de posibles descargas eléctricas, no
sumerja el cable, el enchufe ni el aparato en el agua ni
en ningun otro liquido.

Se requiere supervision en caso de uso de cualquier
aparato por parte de los nifios o cerca de ellos.
Desenchufe el aparato de la toma de corriente cuando
no lo utilice y antes de limpiarlo. Permita que se enfrie
antes de poner o quitar piezas y antes de limpiar el
aparato.

No ponga en funcionamiento ningun aparato que
tenga una averia o esté dafiado de alguna manera.
Para evitar el riesgo de una descarga eléctrica, nunca
intente reparar la Parrilla de Contacto usted mismo.
LIévelo a un servicio técnico autorizado para que lo
inspeccionen y lo reparen. Un montaje incorrecto
podria suponer un riesgo de descarga eléctrica al
utilizar la Parrilla de Contacto.

El uso de accesorios no recomendados por el
fabricante puede provocar incendios, descargas
eléctricas o riesgo de lesiones.

No utilice el aparato al aire libre ni con fines
comerciales.

No deje que el cable de alimentacién cuelgue del
borde de la mesa o encimera ni que esté en contacto
con superficies calientes.

No coloque el aparato sobre o cerca de un quemador
de gas o eléctrico caliente, o en un horno caliente.
Desenchufe el aparato cuando termine de utilizarlo.
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« No utilice el aparato para otro uso que no sea el

previsto.

- Elaparato no esta disenado para el uso con un
temporizador externo o un sistema de control remoto

independiente.

« Se deben extremar las precauciones al mover un
aparato que contenga aceite caliente u otros liquidos.

COMPONENTES PRINCIPALES

@

1. Palanca de Elevacion
lzquierda

2. Carcasa superior

3. Palanca de Elevacién

Derecha

Boton de la Palanca de

Elevacion

Luz de Encendido

Luz de Preparado

Perilla del Termostato

Mango

Carcasa inferior

0. Placa de Parrilla Antiad-
hesiva

SOV NoWw

ANTES DEL PRIMER USO
Enchufe con toma de tierra
Para reducir el riesgo de descarga eléctrica, este
aparato tiene un enchufe con toma de tierra.
Si el enchufe no entra completamente en la
toma de corriente, pdngase en contacto con un
electricista cualificado. No modifique el enchufe
de ninguna manera ni utilice un adaptador.
Lea atentamente todas las instrucciones
y consérvelas para poder consultarlas en
el futuro.
Retire todo el embalaje
Limpie las placas de coccién pasando una
esponja o un paino humedecido en agua
tibia.
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No sumerja el aparato ni deje correr agua
directamente sobre las planchas.

Séquelo con un paio o papel de cocina.

Para obtener unos resultados éptimos, cubra
ligeramente las placas de coccién con un poco
de aceite de cocina o spray de cocina.

Aviso: Cuando utilice la Parrilla de Contacto
por primera vez, puede emitir un ligero humo
u olor. Esto es normal en muchos aparatos con
sistema calefactor. Esto no afecta a la seguridad
del aparato.

uso

Preparacion de su Parrilla de Contacto

Cierre la Parrilla de Contacto y enchufela a la
salida de pared. Notara que el indicador de



encendido (5) se encender, indicando que

la parrilla ha comenzado a precalentarse. En
este momento, puede ajustar la Perilla del
Termostato (7) para establecer el control de
temperatura a su preferencia: «<MIN» para
alimentos de color claro y «<MAX» para alimentos
mas oscuros. Para comenzar, pruebe con una
configuracion media. Después de unos minutos,
notara que la luz de preparado (6) se enciende,
lo que significa que la Parrilla de Contacto ahora
estd lista para cocinar.

Puede ajustar la temperatura més baja o mas
alta seguin lo desee.

El proceso de precalentamiento tarda
aproximadamente entre 3y 5 minutos para
alcanzar la temperatura de coccién. Cuando

se enciende la luz de preparado, la Parrilla de
Contacto esta lista para usarse.

COCINAR

Use como Parrilla de Contacto

Ajuste el control de temperatura de la Parrilla
de Contacto (7) a la configuracion deseada.
Primero, pruebe una configuracion intermedia.
Luego puede ajustarla mas baja o mas alta
segun sus preferencias.

Utilice la Parrilla de Contacto como parrilla de
contacto para cocinar hamburguesas, trozos
de carne deshuesados y cortes finos de carne y
verduras.

Cierre la placa de coccién superior, que tiene
una bisagra flotante disefiada para presionar
uniformemente los alimentos. La placa
superior debe estar completamente bajada
para lograr marcas de parrilla en los alimentos
seleccionados.

Cuando la comida esté cocida, utilice el

mango (8) para abrir la tapa. Retire la comida
con la ayuda de una espétula de plastico. No
utilice nunca pinzas metélicas o un cuchillo,

ya que estos podrian dafar el revestimiento
antiadherente de las placas de coccién.

Utilice el Grill-Toaster como parrilla de contacto
cuando quiera cocinar algo en poco tiempo o
cuando busque un método saludable de asar.
Cuando se cocina en la parrilla de contacto, los
alimentos se cocinardn rapidamente porque

se asan ambos lados de la comida al mismo
tiempo. En el medio del borde de la bandeja
para hornear hay una salida de aceite, para que
la grasa pueda gotear de la carne y drenarse del
plato.

Usar como Parrilla Abierta

Coloque la Parrilla de Contacto sobre una
superficie limpia y plana donde quiera cocinar.

Cuando esté abierta, las placas superior e
inferior se alinean para crear una gran superficie
de coccién. Para abrir la Parrilla de Contacto,
ubique la palanca de liberacion de la bisagra (4)
en el botén de angulo del brazo derecho.

Con la mano izquierda en el mango (8), use la
mano derecha para deslizar la palanca hacia
usted. Empuje el mango hacia atras hasta que la
tapa quede plana sobre la encimera. La unidad
permanecera en esta posicion hasta que levante
el mangoy lo regrese a la posicion cerrada.
Utilice la Parrilla de Contacto como parrilla
abierta para cocinar hamburguesas, filetes, aves
(no recomendamos cocinar pollo con hueso, ya
que no se cocina de manera uniforme en una
parrilla abierta), pescado y verduras.

Cocinar a la parrilla abierta es el método mas
versatil de utilizar la Parrilla de Contacto. En la
posicion abierta se tiene el doble de superficie
para asar.

Se tiene la opcién de cocinar diferentes tipos
de alimentos en placas de grill separadas,

sin combinar sus sabores, o cocinar grandes
cantidades del mismo tipo de alimento. La
posicion abierta también admite diferentes
cortes de carne con distintos grosores, lo que
permite cocinar cada pieza a su gusto.

LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desenchufe siempre la Parrilla de Contacto y
deje que se enfrie antes de limpiarla. La unidad
es mas facil de limpiar cuando estd ligeramente
tibia. No es necesario desmontar la Parrilla

de Contacto para limpiarla. Nunca sumerja la
Parrilla de Contacto en agua ni la coloque en el
lavavajillas.

Limpie las planchas de coccién con un pafio
suave para eliminar los residuos de comida.
Para los residuos de comida pegados, vierta un
poco de agua tibia mezclada con detergente
sobre ellos y luego limpie con un estropajo

de plastico no abrasivo o coloque un trozo de
papel de cocina humedo sobre la parrilla para
humedecer los residuos de comida.



No utilice ningtin producto abrasivo que pueda
rayar o dafar el revestimiento antiadherente.
No use utensilios metélicos para retirar sus
alimentos, ya que pueden daiar la superficie
antiadherente.

Limpie el exterior de la Parrilla de Contacto solo
con un pafo humedo. No limpie el exterior con
ningun estropajo abrasivo o lana de acero, ya
que podria dafar el acabado. No sumerja el
aparato en agua ni en ningun otro liquido.

No la introduzca en el lavavajillas.

Retire y vacie la bandeja de goteo después de
cada uso y lavela con agua tibia y jabon. Evite el
uso de estropajos o detergentes fuertes, ya que
pueden dafar la superficie.

Enjuague y seque completamente con un pafo
limpio y suave, y vuelva a colocarlo.

ALMACENAMIENTO

Desenchufe siempre la Parrilla de Contacto
antes de almacenarla.

Asegurese siempre de que la Parrilla de
Contacto esté fria y seca antes de guardarla.

El cable de alimentacion puede enrollarse en la
parte inferior de la base para guardarlo.
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INFORMACION MEDIOAMBIENTAL
Los aparatos eléctricos y electrénicos
(AEE) contienen materiales que
podrian ser peligrosos y nocivos
I para la salud de las personas y el
medio ambiente si los residuos
eléctricos y electrénicos (RAEE) no se eliminan
adecuadamente. Los productos (y las baterias
si vienen incluidas) marcados con un cubo
de basura tachado son equipos eléctricos
y electrénicos. El cubo de basura tachado
simboliza que el aparato no debe eliminarse
al final de su vida util junto con la basura
doméstica, sino que debe desecharse por
separado.

CENTRO DE SERVICIO

Nota: Por favor, cite el nimero de modelo del producto relacionado con todas las preguntas.
El nimero de modelo se muestra en la parte frontal de este manual y en la placa de caracteristicas

del producto.
www.schou.com

Fabricado en la R.P.C.
Fabricante:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding
www.schou.com

Todos los derechos reservados. El contenido de este manual no
puede ser reproducido, ni total ni tampoco parcialmente, de
cualquier forma por medios electrénicos o mecanicos, por ejemplo,
fotocopias o publicacion, traduccion o guardado en un almacén de
informacion y sistema de recuperacion, sin la previa autorizacion por
escrito de Schou Company A/S.

ES



Contactgrill

INLEIDING
Om het beste uit uw nieuwe product te halen, gelieve deze instructies voor gebruik door te
lezen. Bewaar de handleiding voor het geval u deze op een later moment wilt raadplegen.

TECHNISCHE GEGEVENS

Spanning/frequentie: 220-240V ~ 50-60 Hz
Nominaal vermogen: 2000 W
Grilloppervlak: 2X29%24,5cm
Snoerlengte Tm
Materiaal: Kunststof en RVS

Instelbare temperatuurregeling, lekbak, Ledindicator, antiaanbaklaag
Klasse I: Moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

& VOORZICHTIG: Hete oppervlakken!

SPECIALE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

« Kinderen ouder dan 8 jaar en personen met een
verminderde gevoeligheid of een lichamelijke of
geestelijke beperking mogen het apparaat gebruiken
op voorwaarde dat zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen om het apparaat op een
veilige manier te bedienen en aldus de bijbehorende
risico's hebben begrepen.

« Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te
zorgen dat zij niet met het apparaat spelen

+ Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij ouder zijn
dan 8 jaar en onder toezicht staan.

« Wanneer het apparaat in gebruik is, moeten kinderen
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jonger dan 8 jaar uit de buurt worden gehouden.
Alleen gebruiken met de juiste spanning.

Alleen voor huishoudelijk gebruik.

Raak geen hete oppervlakken aan. Gebruik de
handgreep of knoppen.

Om het risico op een elektrische schok te voorkomen,
mag u het netsnoer, de stekker of het kookgedeelte
niet in water of andere vloeistoffen onderdompelen.
Nauwlettend toezicht is noodzakelijk wanneer een
apparaat wordt gebruikt door of in de nabijheid van
kinderen.

Trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat
niet gebruikt en voordat u het schoonmaakt. Laat het
apparaat afkoelen voordat u onderdelen aanbrengt of
verwijdert, en voordat u het reinigt.

Een apparaat dat op enigerlei wijze is beschadigd of
niet goed werkt mag niet worden gebruikt.

Probeer de Contactgrill nooit zelf te repareren om het
risico van een elektrische schok te vermijden. Breng
het naar een erkend servicestation voor onderzoek en
reparatie. Bij onjuiste montage bestaat er risico op een
elektrische schok bij gebruik van de Contactgrill.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant
worden aanbevolen, kan leiden tot brand, elektrische
schokken of persoonlijk letsel.

Niet buitenshuis of voor commerciéle doeleinden
gebruiken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel of het
aanrecht hangen en zorg dat het niet in aanraking
komt met hete oppervlakken.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van een hete
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gas- of elektrische brander of in een verwarmde oven.
Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact

als u klaar bent.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden
dan waarvoor het is bedoeld.

Gebruik de apparaten niet met een externe timer of
een apart afstandsbedieningssysteem.

Wees uiterst voorzichtig bij het verplaatsen van een
apparaat met hete olie of andere hete vloeistoffen.

HOOFDONDERDELEN

SV NoUMWN =

Linker hefhendel
Bovenste behuizing
Rechter hefhendel
Hefhendelknop
Stroomlampje
Klaar-lampje
Thermostaatknop
Handgreep
Onderste behuizing
Grillplaat met antiaanba-
klaag

VOOR HET EERSTE GEBRUIK
Geaarde stekker

©) @ ® O]

® ® © 66 ®

Maak de bakplaten schoon met een spons
of doek die met warm water is bevochtigd.

Om het risico op een elektrische schok te Dompel het apparaat niet onder en zorg dat
verkleinen, is dit apparaat voorzien van een er geen water direct op de bakplaten komt.
geaarde stekker. Als de stekker niet volledig Droog af met een doek of een papieren
in het stopcontact past, neem dan contact op handdoek.
met een gekwalificeerde elektricien. Wijzig de Voor het beste resultaat smeert u de bakplaten
stekker op geen enkele manier en gebruik geen  in met een kleine hoeveelheid bakolie of
adapter. bakspray.
Lees alle instructies zorgvuldig door en Kennisgeving: Wanneer uw Contactgrill voor
bewaar ze voor toekomstig gebruik. het eerst wordt verwarmd, kan deze een lichte

Verwijder de gehele verpakking

rook of geur afgeven. Dit is normaal bij veel
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verwarmingsapparaten. Dit heeft geen invioed
op de veiligheid van uw apparaat.

GEBRUIK

Uw Contactgrill voorbereiden

Sluit de Contactgrill en steek de stekker

in het stopcontact. U zult merken dat de
aan-uitindicator (5) gaat branden, wat
aangeeft dat de Contactgrill is begonnen

met voorverwarmen. Op dit moment kunt u
de thermostaatknop (7) zo instellen dat de
temperatuurregeling op de gewenste stand
staat: 'MIN' voor lichte etenswaren en 'MAX'
voor donkerdere etenswaren. Probeer om te
beginnen een gemiddelde stand. Na een paar
minuten zult u merken dat het klaar-lampje (6)
gaat branden, wat betekent dat de Contactgrill
nu klaar is voor gebruik.

U kunt de temperaturen naar wens hoger of
lager instellen.

Het voorverwarmen duurt ongeveer 3 tot 5
minuten om de baktemperatuur te bereiken.
Wanneer het klaar-lampje gaat branden, is de
Contactgrill klaar voor gebruik.

KOKEN

Gebruik als Contactgrill

Stel de temperatuurregeling van de Contactgrill
(7) in op de gewenste stand. Probeer eerst een
instelling in het midden. Later kunt u deze naar
wens lager of hoger instellen.

Gebruik de Contactgrill als contactgrill om
hamburgers, stukken vlees zonder bot en dunne
sneetjes vlees en groenten te bereiden.

Sluit de bovenste kookplaat. Deze heeft een
zwevend scharnier dat is ontworpen om

het voedsel gelijkmatig aan te drukken. De
bovenplaat moet helemaal naar beneden
worden gebracht om grillstrepen op de
geselecteerde gerechten te krijgen.

Wanneer het eten gaar is, gebruik je de
handgreep (8) om het deksel te openen.
Verwijder het voedsel met behulp van een
plastic spatel. Gebruik nooit een metalen tang
of een mes; deze kunnen de antiaanbaklaag van
de kookplaten beschadigen.

Gebruik de Grill-Toaster als contactgrill wanneer
u in korte tijd iets wilt koken of wanneer u op
zoek bent naar een gezonde grillmethode.
Wanneer etenswaren op de contactgrill worden
bereid, gaat het koken snel omdat beide zijden
van de etenswaren tegelijk worden gegrild.

In het midden van de rand van de bakplaat
bevindt zich een olieaflaat, zodat het vet van
het vlees kan druipen en van de plaat kan
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weglopen.

Gebruik als open grill

Plaats de contactgrill op een schoon, vlak
oppervlak op de plek waar u wilt koken.
Wanneer de grill open is, vormen de boven- en
onderplaat samen één groot kookoppervlak.
Om de contactgrill te openen, zoekt u de
scharnierontgrendelingshendel (4) op de
rechterarmhoekknop.

Plaats uw linkerhand op de handgreep (8) en
gebruik uw rechterhand om de hendel naar

u toe te schuiven. Duw de handgreep naar
achteren totdat het deksel plat op het aanrecht
rust. Het apparaat blijft in deze positie totdat

u de handgreep omhoog tilt en het weer in de
gesloten positie zet.

Gebruik de contactgrill als een open grill om
hamburgers, biefstuk, gevogelte (we raden

af om kip met bot te koken, omdat dit niet
gelijkmatig gaart op een open grill), vis en
groenten te bereiden.

Koken op de open grill is de meest veelzijdige
manier om de contactgrill te gebruiken. In de
open stand heeft u een dubbel kookoppervlak.
U heeft de optie om verschillende soorten
etenswaren op afzonderlijke grillplaten te
koken zonder dat de smaken zich vermengen
of om grote hoeveelheden van hetzelfde soort
etenswaren te koken. De open stand biedt ook
ruimte voor verschillende stukken vlees met
variérende diktes, zodat u elk stuk naar wens
kunt bereiden.

SCHOONMAKEN EN ONDERHOUDEN

Trek altijd de stekker van de contactgrill

uit het stopcontact en laat hem afkoelen
voordat u hem schoonmaakt. Het apparaat

is gemakkelijker schoon te maken als het

een beetje warm is. Het is niet nodig om de
contactgrill voor reiniging uit elkaar te halen.
Dompel de contactgrill nooit in water en plaats
hem niet in de vaatwasser.

Veeg de kookplaten af met een zachte doek om
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etensresten te verwijderen. Voor vastgekoekte
etensresten kunt u wat warm water met
reinigingsmiddel over de resten knijpen

en deze vervolgens reinigen met een niet-
schurende, plastic schuurspons of een stuk nat
keukenpapier over de grill leggen om de resten
vochtig te maken.

Gebruik geen schurende middelen die

de antiaanbaklaag kunnen bekrassen of
beschadigen.

Gebruik geen metalen keukengerei om uw
etenswaren te verwijderen, ze kunnen het
antiaanbaklaagoppervlak beschadigen.

Veeg de buitenkant van de contactgrill alleen af
met een vochtige doek. Maak de buitenkant niet
schoon met een schuurspons of staalwol; dit
beschadigt de afwerking. Niet onderdompelen
in water of een andere vloeistof.

Niet geschikt voor de vaatwasser.

Verwijder de lekbak na elk gebruik en was

deze met warm water en zeep. Vermijd het
gebruik van schuursponsjes of agressieve
schoonmaakmiddelen, omdat deze het
oppervlak kunnen beschadigen.

Spoel en droog grondig af met een schone,
zachte doek en plaats het terug.

OPSLAG

Trek altijd de stekker van de contactgrill uit het
stopcontact voordat u hem opbergt.

Zorg ervoor dat de contactgrill altijd koel en
droog is voordat u hem opbergt.

Het netsnoer kan om de onderkant van de
voedingsplaat worden gewikkeld voor opslag.
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MILIEU-INFORMATIE

Elektrische en elektronische
E apparatuur (EEA) bevat materialen

die mogelijk gevaarlijk en schadelijk
I is voor de menselijke gezondheid

en het milieu, indien enigerlei
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur (AEEA) niet correct wordt
afgevoerd. Producten (en eventueel
meegeleverde baterijen) die met de
doorkruiste afvalbak zijn gemarkeerd, zijn
elektrische of elektronische apparatuur.
De doorkruiste afvalbak betekent dat het
apparaat niet samen met huishoudelijk afval
mag worden weggegooid aan het einde van
de levensduur, maar dat het apparaat apart
moet worden weggegooid.

SERVICE CENTRE

Let op: Vermeld bij alle vragen het productmodelnummer.
Het modelnummer staat op de voorkant van deze handleiding en op het producttypeplaatje.

www.schou.com

Vervaardigd in PR.C.
Fabrikant:

Schou Company A/S
Nordager 31
DK-6000 Kolding

www.schou.com Company A/S.

Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze handleiding mag
op geen enkele wijze, noch volledig noch in delen, elektronisch

of mechanisch gereproduceerd worden, bijv. kopiéren of
publicatie, vertaald of opgeslagen in een informatie-opslag- en
ontsluitingssysteem zonder schriftelijke toestemming van Schou
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