Russell Hobbs SatisFry Heifdluftfritteuse,
Heifdluftfritteuse, 4,3 L, 40 °C, 200 °C,
Einzelbild, Schwarz

4.3 -1300 W - Schwarz

Gruppe Haushaltsgerate
Hersteller Russell Hobbs
Hersteller Art. Nr. 27610-56
EAN/UPC 5038061168112

Beschreibung

Die 4,3L Russell Hobbs SatisFry Heif’luftfritteuse macht die Zubereitung von Mahlzeiten zum Kinderspiel — egal, ob du die
Reste vom Vortag aufwarmst oder frisches, knuspriges Hihnchen zauberst. Und auf deiner Arbeitsplatte macht sie ebenfalls
eine grofRartige Figur: Champagner-Akzente verleihen dem klassischen schwarzen Gehause einen modernen Touch, der sich
perfekt in jede Klichengestaltung einfligt.

Dank der variablen Temperatureinstellung kannst du und deine Familie eure Lieblingsgerichte ganz nach euren Wiinschen
geniefden — oder neue entdecken, alles auf Knopfdruck. Die 9 vorprogrammierten Kochfunktionen fur beliebte Klassiker wie
Chips, Steak oder Gemuse sorgen fiir miiheloses Kochen ohne Ratselraten.

Nach dem Essen, wenn Teller leer sind, kannst du den Korb und die Crisping-Platte ganz einfach in die Spulmaschine geben -
so ist alles im Handumdrehen wieder bereit flir den nachsten Einsatz!

Genug Platz fiir deine Mahlzeiten
Mit grofzugigen 4,3 Litern Kapazitat hast du ausreichend Platz, ob du fiir dich alleine oder fiir bis zu 4 Personen kochst -
ideal firr jede Gelegenheit!

Stylisches Design
Mit edlen Champagne-Akzenten, die perfekt zum klassischen schwarzen Gehause passen, wird diese Air Fryer zum Blickfang
auf deiner Arbeitsplatte und erganzt jedes Kiichendesign mit Stil.

Perfekte Temperatur fiir jedes Gericht
Stelle die Temperatur von 40-200°C genau nach deinen Winschen ein, damit dein Lieblingsgericht jedes Mal perfekt gelingt.

9 voreingestellte Programme
Wahle aus 3 praktischen Modi (Backen, Dorren, Aufwarmen) oder 6 beliebten Gerichten (Pommes, Steak, Fisch, Gemuse, Pizza,

Hahnchen) - fur eine schnelle und einfache Zubereitung, ganz nach deinem Geschmack.

Spiilmaschinengeeignetes Zubehor
Der antihaftbeschichtete Frittierkorb und die Crisping-Platte lassen sich mihelos in der Spiilmaschine oder im Waschbecken
reinigen - fur mehr Zeit zum GeniefRen.

Doppelt so schnell, doppelt so lecker
Mit der Air-Fry-Technologie sparst du nicht nur OL, sondern bereitest deine Lieblingsgerichte auch doppelt so schnell wie mit
herkdmmlichen Methoden zu!*

Mehr Genuss, weniger Energieverbrauch

Air-Fryen spart nicht nur Zeit, sondern auch bis zu 59 % Energie im Vergleich zu einem herkdmmlichen Elektro-Backofen - fur
effizientes und nachhaltiges Kochen!*
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*Verglichen mit einem herkdommlichen elektrischen Umluftofen beim Zubereiten von Tiefkiihl-Pommes.

Hauptmerkmale

Produkttyp
Fassungsvermdgen
Temperatur (min)
Bauart
Produktfarbe
Steuerung

Leistung

Hohe

Ausfuhrliche Details

Bauart

Gerateplatzierung
Produktfarbe

Cool Touch Handgriff
Griff(e)

Entfernbare Schussel
Steuerung
Spulmaschinenfeste Teile
Teflonbeschichtet

Einfach zu saubern

Produkttyp
Fassungsvermdgen
Anzahl der Programme
Bratfunktion
Regelbare Temperatur
Temperatur (min)
Temperatur (max)

Digital-Zeitmesser

Leistung

Hohe
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Allgemein
Heif3luftfritteuse
431

40 °C

Einzelbild
Schwarz
Berlihrung

1300 W

280 mm

Design
Einzelbild
Stand-alone

Schwarz

Merkmale
HeiRluftfritteuse
43|

Energie
1300 W
Gewicht und Abmessungen

280 mm
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Eingebautes Display Ja
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