
 

JVC Kenwood HFM20.000MB,
Heißluftfritteuse, 8 l, 35 °C, 200 °C, 60 min,
Doppel

1700 W - 2 x 4 L - 35 - 200 °C - 220 - 240 V - 50-60 Hz - 7570 g

Gruppe Haushaltsgeräte

Hersteller JVC

Hersteller Art. Nr. HFM20.000MB

EAN/UPC 5011423009971

 

Beschreibung

Gesunde Ernährung wird Teil deines Alltags mit der kHealthy Fry. Spare Zeit, indem du mit der Dual-Zone-Technologie zwei
verschiedene Gerichte mit unterschiedlichen Garzeiten gleichzeitig zubereitest.
Dank 8 voreingestellten Programmen, die du auf dem reaktionsschnellen Touchscreen-Display auswählst, kannst du dein
Gericht schnell und einfach zubereiten - ob Fleisch, Fisch, Geflügel, Gemüse oder süßem Gebäck. Starte noch heute durch mit
dem mit kHealthy Fry.

Zwei Garkörbe für mehr Vielfalt beim Kochen
Kochen kann zeitaufwändig sein, aber mit der Dual-Zone-Technologie kannst du dein Gericht in beiden Garkörben gleichmäßig
zubereiten oder zwei verschiedene Gerichte kombinieren. In jedem Fall werden deine Gerichte zu der von dir gewählten Zeit,
Voreinstellung und Temperatur perfekt zubereitet.

8L Gesamtkapazität perfekt für deinen Abend mit Freunden
Dank der zwei 4-Liter-Garkörben kannst du viele verschiedene Gerichte mit der kHealthy Fry zubereiten. Du kannst gleich zwei
verschiedene Gerichte oder die doppelte Menge zubereiten, für Familie und Freunde.

8 voreingestellte Programme, die das Kochen noch einfacher gestalten
Zur Auswahl stehen eine Reihe von Voreinstellungen, damit du auf Knopfdruck die besten Ergebnisse für dein Gericht erzielen
kannst. - Gefrorene Pommes: von gefrorenen zu köstlich knusprigen und fettarmen Pommes. - Steak: saftige, zarte Steaks, so
gegart, wie Du es magst. - Fisch: knusprig, goldgelbe Filets von außen, zart und saftig von innen ganz ohne Öl. - Backen:
Muffins, Cupcakes, Brownies und vieles mehr im Handumdrehen. - Kartoffeln: leckere und knusprige Kartoffeln, fettarm
zubereitet - Hähnchen: saftig, knuspriges Hähnchen auf den Punkt gegart - Dehydrieren: Trockenobstsnacks, Mandeln, Nüsse
und selbstgemachte Chips genießen

Knusprige Ergebnisse, die innen weich und gleichmäßig gegart sind
Für besonders knuspriges Hähnchen, Fisch oder Kartoffeln auch ohne die Zugabe von Öl sorgt die Max-Crisp-Funktion.

Optimal gegartes Essen von allen Seiten
Die Shake-Funktion meldet sich mit einem sanften Ton, wenn die Speise im Garkorb geschüttelt oder gewendet werden muss
und sorgt für gleichmäßig gegartes Essen.

Temperatur einstellen nach deinem Geschmack
Die Temperatur lässt sich genau nach deinen Wünschen einstellen, spare Zeit sowie Energie und stelle gleichzeitig sicher, dass
du das perfekte Gericht für deine nächste Mahlzeit oder deinen Snack zubereiten kannst.

Reinigung noch einfacher gestalten
Nach der Zubereitung, kannst du die Garkörbe und Einsätze einfach in die Spülmaschine legen und sie bequem reinigen
lassen.
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Hauptmerkmale

Allgemein

Produkttyp Heißluftfritteuse

Fassungsvermögen 8 l

Temperatur (min) 35 °C

Bauart Doppel

Produktfarbe Schwarz

Steuerung Berührung

Leistung 1700 W

AC Eingangsspannung 240 V

Gewicht 7,57 kg

Ausführliche Details

Design

Bauart Doppel

Geräteplatzierung Stand-alone

Produktfarbe Schwarz

Griff(e) Ja

Entfernbare Schüssel Ja

Steuerung Berührung

Spülmaschinenfeste Teile Ja

Einfach zu säubern Ja

Kabellänge 0,9 m

Ein-/Ausschalter Ja

Merkmale

Produkttyp Heißluftfritteuse

Fassungsvermögen 8 l

Anzahl der Programme 8

Bratfunktion Ja

Temperatur (min) 35 °C

Temperatur (max) 200 °C

99-Minuten-Timer 60 min

Dehydrierende Funktion Ja

Energie

Leistung 1700 W

AC Eingangsspannung 240 V

Gewicht und Abmessungen

Gewicht 7,57 kg
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Anzeige

Eingebautes Display Ja
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